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Instruction manual

SAFETY * WARNING: Spilled food can cause serious

« By ignoring the safety instructions the burns. Keep appliance and cord away from
manufacturer cannot be held responsible for children. Never drape cord over edge of
the damage. counter, never use outlet below counter, and

« If the supply cord is damaged, it must be never use with an extension cord.
replaced by the manufacturer, its service * The use of accessory attachments not
agent or similarly qualified persons in order recommended by the appliance
to avoid a hazard. manufacturer may cause injuries.

« Never move the appliance by pulling the * Do not use outdoors. .
cord and make sure the cord cannot * Do not place on or near a hot gas or electric
become entangled. burner, or in a heated oven.

« The appliance must be placed on a stable, * Do not clean with metal scouring pads.
level surface. Pieces can break off the pad and touch

« The user must not leave the device electrical parts, creating a risk of electric
unattended while it is connected to the shock. _ _
supply. * Use extreme caution when removing tray or

« This appliance is not intended for use by disposing of hot grease _
persons (including children) with reduced * Extreme caution must be used when moving
physical, sensory or mental capabilities, or an appliance containing hot oil or other hot
lack of experience and knowledge, unless liquids. .
they have been given supervision or + CAUTION: To protect against damage or
insfruction concerning use of the appliance electric shock, do not cook in the base unit.
by a person responsible for their safety. Cook only in the cooking pot provided.

¢ Close supervision is necessary when any * To disconnect, press the power button, then
appliance is used by or near children. remove plug from wall outlet.

* Do not use baking pan or aero plate if
dented or worn.
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* WARNING: Never deep-fry in the Aerofryer, * By clients in hotels, motels and other residential
regardless of whether the lid is on or off. THIS type environments.
IS DANGEROUS, AND CAN CAUSE A FIRE » Bed and breakfast type environments.
AND SERIOUS DAMAGE. * Farm houses.

+ Before placing baking pan or aero plate into the  « Children shall not play with the appliance.
base, ensure both are dry by wiping with a soft * This appliance shall not be used by children.

cloth. Keep the appliance and its cord out of reach of
* Always ensure the appliance is properly children.
assembled before use. * To protect yourself against an electric shock, do
 Care should be taken when lifting the baking not immerse the cord, plug or appliance in the
pan from the base. water or any other liquid.
* When removable baking pan is empty do not * Do not heat the food for too long.
heat it for more than 10 minutes, this may * The heating element surface is subject to
damage the cooking surface. residual heat after use.
» To avoid possible damage from steam, place » The connector must be removed before the
the unit away from walls and cabinets during appliance will be cleaned, please make sure the
use. inlet is completely dry before the unit will be
* Never lift the unit by the lid side tabs. used again.

* Never touch exposed heating element.

* To protect yourself against an electric shock, do
not immerse the cord, plug or appliance in the
water or any other liquid.

* This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

« Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

. Surface is liable to get hot during use.

* WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of an
electric shock.
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» The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

» The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

* In order to prevent disruptions of the airflow
do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10
centimeter of free space around the
appliance.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for. In worst case the
food can catch fire. (i.e. do not use more
than one tea spoon of oil, no meat that will
release to much grease or water intended
for boiling foods.

PARTS DESCRIPTION

1 |Water tank 13|Fish program

2 |Timer control buttons 14|Pasta / Rice / Grain program
3 |Temperature control buttons |15|Manual

4 |Power button 16|LCD display

5 |Steam shot 17 |Heating-up light

6 |Steam mode 18|Baking pan

7 |Air fry mode 19|Aero plate

8 |Fries program 20|Basket

9 |Chicken program 21|Basket handle
10|Meat program 22|Condensation tray
11|Bread program 23|Air inlet
12|Vegetables program 24| Air outlet openings

BEFORE THE FIRST USE

Remove all packaging material.

Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the parts with hot water, some washing-up
liquid and a non-abrasive sponge.

Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.
Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do
not place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan
with oil or frying fat.
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* In order to prevent disruptions of the airflow do not put anything
on top of the appliance and make sure there is always 10
centimeter of free space around the appliance.

OPERATION

Touch button description

Power button

» Press the power button to activate the device when it is in standby
mode.

Steam shot button

» Press the steam shot button to add steam to the device. One shot of
steam will be produced.

Program buttons

« By tapping one of the preprogrammed buttons (fries, chicken, meat,
bread, vegetables, pasta/rice/grain, fish) the device will automatically
be set to the right time and temperature.

* You can also manually set a cooking time and temperature by tapping
the manual button.

» See chapter ‘Aerofryer programs’ for more information.

Timer control buttons

» Tap the plus button to increase the cooking time in 1 minute
sequence. The maximum time setting is 60 minutes.

*  Tap the minus button to decrease the cooking time in 1 minute
sequence.

» Press and hold the plus or minus button to increase/decrease the
cooking time continuously.

Temperature control buttons

» Tap the plus button to increase the temperature by 5°C. The maximum
temperature setting is 200°C.

» Tap the minus button to decrease the temperature by 5°C.

* Press and hold the plus or minus button to increase/decrease the
temperature continuously.

Use

»  Put the mains plug in an earthed wall socket.

*  Press the power button to activate the display.

*  When the product is not in use for 20 seconds, the device will return to
standby mode.

»  Carefully pull the pan out of the air fryer.

* Putthe ingredients in the basket.

» Slide the pan back into the air fryer.

* Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very
hot. Only hold the pan by the handle.

» Some ingredients require shaking halfway through the preparation
time. To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the
handle and shake it. Then slide the pan back into the air fryer. Do not
press the basket release button during shaking

*  When you pull out the pan during the frying process, the device will
shut off automatically. When you reinsert the device, the program will

resume.

Aero plate

* The aero plate is designed so you can use it for both large and small
portion.

« If you have a large portion of food, fold in the legs of the plate.
» For small portions of food, unfold the legs of plate.
Steam mode



Instruction manual

»  Fill the water tank with water. Make sure to properly secure the
stopper. Place the water tank back into the device.

»  Select the steam mode button. The temperature will be set
automatically to 100°C.

*  When the products is in steam mode, you cannot adjust the
temperature.

* Place your ingredients into the baking pan.

» Place the baking pan on top of the aero plate and close the
device.

*  Press the manual button to manually set your cooking time. Set
the amount of time you want to steam your ingredients by using
the time control buttons.

*  Press the power button to start the program.

*  You can use the steam mode to steam various types of food.

* To add an extra shot of steam, press the steam shot button.

Water injection

*  When during steaming the water tank runs empty, this indicator
light will start to flash and an alarm will go off.

*  You can refill the water tank and put it back into place. The light
will stop flashing and the alarm will stop.

» If the water tank is short of water for more than 2 minutes, the
device will automatically stop working.

Air fry mode

» Place ingredients into the baking pan.

*  Press the Air fry mode button.

*  Press the manual button to manually set the desired temperature
and time by using the control buttons.

* You can also set on of the preprogrammed modes. See
‘Aerofryer programs’ to select the right program.

Press the power button to activate the program.

When you hear the timer beep, the set preparation time has
elapsed. The device will shut off after 20 seconds. Pull the pan
out of the appliance and place it on a heat-resistant surface.
During the hot air frying process, the heating-up light will blink
during heating, when the set temperature is reached the heating-
up light will stay on continuously. When the temperature drops
below the set temperature the heating-up light will start blinking
again to maintain the set temperature.
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AEROFRYER PROGRAMS
STEAM  |Airfry 1 Airfry 2 |[RANGE |RANGE (Airfry)
(Steam)
Program |Time |°C [Time [°C |Time [°C |Time [°C |Time |°C
Fries - - 20 |200 1- 180-
60 |200C
Vegetabl |20 100 (2 180 1- |100 (1- |80-
es 60* 60 |200C
Chicken |20 100 (10  |200 |35 16|1- |100 (1- |80-
0 |60 60 |200C
Fish 8 100 (4 200 1- |100 (1- |80-
60 60 |200C
Meat 5 100 (10  |200 1- |100 (1- |80-
60 60 |200C
Bread 3 100 |40 |40 |45 18{1- |[100|1- |[40-
0 |60 60 |200C
Pasta/ |25 100 |- - 1- |100
Rice / 60
Grain
Manual |20 100 |20 180 1- |100 (1- |80-
60 60 |200C

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to
cool down.

One-button wash button - descaling

When the device has been operating for over 20 hours in total, the
one-button wash indication light will light up.

You can also start this mode manually by pressing the one-button
wash button.

Make sure the water tank is filled with water.

Tap the one-button wash button and the water pump will fully open.
The device now starts the clean water scale mode.

The working time of this mode is 25 minutes.

Use a soft damp cloth to wipe clean the base and lid of the unit after
every use.

Use a small brush or cotton swab if necessary. Never pour any liquid
into the base of the unit.

Wash the removable parts (baking pan, aero plate and condensation
tray) in warm soapy water with a soft cloth or sponge.

Dry each piece thoroughly.

Note that the baking pan, aero plate and condensation tray are
dishwasher safe. However, we recommend to wash them by hand as
this will be beneficial for the lifetime of the product.

When cleaning or cooking with the cooking pot or basket, never use
metal utensils or scouring pads in order to avoid damage to the non-
stick coating.

Never use harsh chemical detergents, scouring pads or powders on
any of the parts or accessories.

Storing Instructions

.

.

.

Unplug allow unit to cool completely.
Store the baking pan, aero plate and condensation tray inside the unit.
Store the unit in its original box or covered in a cool, dry place.

TF
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TROUBLE SHOOTING

The unit is equipped with safety features that will shut the unit down if
an abnormal condition is encountered during cooking. An error signal
will be displayed on the control panel. Depending on the error,
audible beeping may be heard. Once the problem has been identified
and corrected, plug in the unit and resume cooking.

ENVIRONMENT

=mm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment.
Ask your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.princesshome.eu!
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VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan de
fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

» Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken en zorg dat het snoer niet in de war
kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet onbeheerd
achterlaten wanneer de stekker zich in het
stopcontact bevindt.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
vermogens of personen met een gebruik aan
ervaring en kennis, tenzij iemand die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht
op hen houdt of hen heeft uitgelegd hoe het
apparaat dient te worden gebruikt.

* Houd voldoende toezicht wanneer een apparaat
wordt gebruikt door of in de buurt van kinderen.

* WAARSCHUWING: Gemorst voedsel kan
ernstige brandwonden veroorzaken. Houd het
apparaat en snoer uit de buurt van kinderen.
Laat het snoer nooit over de rand van het
werkblad hangen, gebruik nooit een stopcontact
onder het werkblad en gebruik het apparaat
nooit in combinatie met een verlengsnoer.

* Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen door de fabrikant van het apparaat,
kan letsel veroorzaken.

» Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

* Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
een ingeschakeld gasfornuis of elektrisch
fornuis, of in een verwarmde oven.

* Reinig het apparaat niet met metalen
schuursponsjes. Er kunnen stukjes afbreken
van het sponsje en in contact komen met
elektrische onderdelen, waardoor het risico op
een elektrische schok ontstaat.

» Ga uiterst voorzichtig te werk wanneer u de bak
verwijdert of heet vet wegdoet.

» Ga uiterst voorzichtig te werk wanneer u een
apparaat verplaatst dat hete olie of andere hete
vloeistoffen bevat.
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* LET OP: Om schade of een elektrische
schok te voorkomen, mag u geen voedsel
bereiden in de basiseenheid. Bereid alleen
voedsel in de meegeleverde binnenpan.

* Als u het apparaat wilt loskoppelen, drukt u
op de aan/uit-toets en haalt u daarna pas de
stekker uit het stopcontact.

» Gebruik de bakpan of aero-plaat niet als
deze ingedeukt of versleten is.

« WAARSCHUWING: Frituur nooit voedsel in
de Aerofryer, met of zonder deksel. DIT IS
GEVAARLIJK EN KAN BRAND OF
ERNSTIGE SCHADE VEROORZAKEN.

» Voordat u de bakpan of aero-plaat in de
basis plaatst, moet u zorgen dat beide droog
zZijn door ze af te vegen met een zachte
doek.

 Zorg altijd dat het apparaat correct in elkaar
is gezet voordat u het gebruikt.

* Wees voorzichtig wanneer u de bakpan uit
de basis tilt.

* Wanneer de uitneembare bakpan leeg is,
mag u deze niet langer dan 10 minuten
opwarmen, anders raakt het
bereidingsoppervlak mogelijk beschadigd.

* Om mogelijke schade door stoom te
voorkomen, plaatst u het apparaat tijdens
gebruik niet in de buurt van muren en
kasten.

* Til het apparaat nooit op aan de uitstekende
delen van het deksel.

* Raak het blootliggende verwarmingselement
nooit aan.

* Dompel het snoer, de stekker of het
apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen om elektrische schokken te
voorkomen.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
en soortgelijk gebruik, zoals:

» Personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen.

* Door gasten in hotels, motels en andere
residenti€le omgevingen.

» Bed&Breakfast-type omgevingen.

» Boerderijen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen. Houd het apparaat en het
netsnoer buiten bereik van kinderen.

NL
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* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat

niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

Verhit het voedsel niet te lang.

Het oppervlak van het verwarmingselement is
na gebruik onderhevig aan restwarmte.

De connector dient te worden verwijderd
alvorens het apparaat te reinigen. Wees er
zeker van dat de inlaat volledig droog is
alvorens het apparaat weer in gebruik te
nemen.

Het oppervlak wordt heet tijdens
gebruik.
WAARSCHUWING: Indien het oppervlak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.
De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.
Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

* Het apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact (voor klasse I-apparaten).

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk

gebruik en voor het doel waar het voor bestemd

is. In het ergste geval kan het voedsel viam
vatten. (Gebruik niet meer dan één theelepel

olie, geen vilees dat te veel vet vrijgeeft of water

dat bedoeld is om voedsel te koken.)
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ONDERDELENBESCHRUVING

1 [Waterreservoir 13 |{Programma voor vis

2 |Bedieningstoetsen voor de tijd |14 |Programma voor pasta/rijst/
granen

3 |Bedieningstoetsen voor de 15|Handmatig

temperatuur

4 |Aan/uit-toets 16|Lcd-display

5 [Stoomstoot 17 |Opwarmlampje

6 |Stoommodus 18|Bakpan

7 |Aerofry-modus 19|Aero-plaat

8 [Programma voor friet 20|Mandje

9 [Programma voor kip 21|Handgreep van mandje

10{Programma voor viees 22 |Condensbak

11|{Programma voor brood 23 |Luchtinlaat

12|Programma voor groenten 24 |Luchtuitlaatopeningen

VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

*  Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

* Reinig de onderdelen grondig met heet water, een beetje
afwasmiddel en een niet-schurende spons.

* Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

« Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en viakke
ondergrond. Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendige
ondergrond.

+ Ditis een heteluchtfriteuse die werkt op hete lucht. Vul de
pan niet met olie of frituurvet.

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg ervoor dat er
altijd 10 centimeter vrije ruimte rondom het apparaat is om
verstoring van de luchtstroom te voorkomen.

BEDIENING

Beschrijving van druktoetsen

Aan/uit-toets

* Druk op de aan/uit-toets om het apparaat in te schakelen
wanneer het in de stand-bymodus staat.

Stoomstoottoets

»  Druk op de stoomstoottoets om stoom toe te voegen aan het
apparaat. Er wordt dan een stoomstoot vrijgegeven.

Programmatoetsen

« Als uop een van de voorgeprogrammeerde toetsen drukt (friet,
kip, vlees, brood, groenten, pasta/rijst/granen, vis), wordt het
apparaat automatisch ingesteld op de juiste tijd en temperatuur.

» U kunt ook handmatig een bereidingstijd en -temperatuur
instellen door op de handmatige toets te drukken.

« Zie het hoofdstuk 'Aerofryer-programma's' voor meer informatie.

Bedieningstoetsen voor de tijd

« Tik op de plustoets om de bereidingstijd in stappen van 1 minuut
te verhogen. De maximale tijdinstelling is 60 minuten.

NL
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Tik op de mintoets om de bereidingstijd in stappen van 1 minuut te
verlagen.

Houd de plus- of mintoets ingedrukt om de bereidingstijd doorlopend
te verhogen/verlagen.

Bedieningstoetsen voor de temperatuur

Tik op de plustoets om de temperatuur in stappen van 5°C te
verhogen. De maximale temperatuurinstelling is 200°C.

Tik op de mintoets om de temperatuur in stappen van 5°C te verlagen.
Houd de plus- of mintoets ingedrukt om de temperatuur doorlopend te
verhogen/verlagen.

Gebruik

Plaats de netstekker in een geaard stopcontact.

Druk op de aan/uit-toets om het display in te schakelen.

Wanneer het apparaat 20 seconden niet wordt gebruikt, schakelt het
terug naar de stand-bymodus.

Trek de pan voorzichtig uit de heteluchtfriteuse.

Doe de ingrediénten in de mand.

Schuif de pan terug in de heteluchtfriteuse.

Raak de pan tijdens en enige tijd na gebruik niet aan. De pan wordt
zeer heet. Houd de pan uitsluitend bij de handgreep vast.

Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden
geschud. Trek de pan met de handgreep uit het apparaat en schud de
pan om de ingrediénten te schudden. Schuif de pan vervolgens terug
in de heteluchtfriteuse. Druk tijdens het schudden niet op de
mandontgrendelingsknop.

Als u de pan tijdens het frituren verwijdert, schakelt het apparaat
automatisch uit. Als u het apparaat terugplaatst, zal het programma
hervatten.

Aero-plaat

» De aero-plaat is zodanig ontworpen dat deze kan worden gebruikt
voor zowel grote als kleine porties.

» Als u een grote voedselportie heeft, klapt u de pootjes van de plaat in.

»  Voor kleine voedselporties klapt u de pootjes van de plaat uit.

Stoommodus

» Vul het waterreservoir met water. Controleer of de stop stevig vastzit.
Plaats het waterreservoir terug in het apparaat.

*  Druk op de toets voor de stoommodus. De temperatuur wordt
automatisch ingesteld op 100°C.

* In de stoommodus is het niet mogelijk om de temperatuur aan te
passen.

* Plaats de ingrediénten in de bakpan.

* Plaats de bakpan op de aero-plaat en sluit het apparaat.

»  Druk op de handmatige toets om de bereidingstijd handmatig in te
stellen. Stel de gewenste tijd voor het stomen van de ingrediénten in
met behulp van de bedieningstoetsen voor de tijd.

*  Druk op de aan/uit-toets om het programma te starten.

* U kunt de stoommodus gebruiken om diverse soorten voedsel te
bereiden.

»  Druk op de stoomstoottoets om een extra stoomstoot toe te voegen.

Waterinjectie

* Wanneer het waterreservoir tijdens het stomen leeg raakt, gaat dit
lampje knipperen en klinkt er een alarm.

» U kunt het waterreservoir dan bijvullen en terugplaatsen. Het lampje
gaat uit en het alarm stopt.

» Als er meer dan 2 minuten geen water in het waterreservoir zit, wordt
het apparaat automatisch uitgeschakeld.

Aerofry-modus

TF
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AEROFRYER-PROGRAMMA'S

Plaats de ingrediénten in de bakpan.
Druk op de toets voor de Aerofryer-modus.
Druk op de handmatige toets om de gewenste temperatuur en

STOMEN |Aerofry 1 |Aerofry |BEREIK [BEREIK

tijd handmatig in te stellen met de bedieningstoetsen. 2 (Stomen) |(Aerofry)
U kunt ook een van de voorgeprogrammeerde modi instellen. Zie Progra |Tijd |°C |Tijd |°C |Tijd |°C|Tijd |[°C |Tijd |°C NL
'Aerofryer-programma'’s' om het juiste programma te selecteren. mma
Druk op de aan/uit-toets om het programma in te schakelen. Friet - - 20 |[200 1- 180-200
Als de timer een piep laat horen, is de ingestelde bereidingstijd 60
verstrgken. Het apparaat schakelt na 20 seconqen uit. Tre.k de Groente 120 11002 180 1- l100l1- l80-200
pan uit het apparaat en plaats de pan op een hittebestendige n 60 60
ondergrond. .
Tijdens het heteluchtfrituren gaat de opwarmindicator tijdens het Kip 20 |100{10 200|135 |16{1- |100(1- 180 -200
opwarmen knipperen. Als de ingestelde temperatuur is bereikt, 60 60
gaat de opwarmindicator constant branden. Als de temperatuur Vis 8 100 |4 200 1- 1100(1- |[80-200
onder de ingestelde temperatuur daalt, gaat de opwarmindicator 60 60
weer knipperen om de ingestelde temperatuur in stand te Viees |5 100/10  [200 1- l100l1- l80-200
houden. 60 60

Brood (3 10040 (40 |45 |18|1- [100|1- |40-200

60 60

Pasta/ |25 [100|- - 1- |100

rijst/ 60

granen

Handma (20 [100(20 [180 1- |100({1- |[80-200

tig 60 60

REINIGING EN ONDERHOUD
«  Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat is afgekoeld.
Wastoets - ontkalken
15



OPRINGESS Gebruiksaanwijzing

*  Wanneer het apparaat in totaal meer dan 20 uur ingeschakeld is » Bewaar het apparaat in de originele verpakking of afgedekt op een
geweest, gaat het lampje voor de wastoets branden. koele, droge plaats.

* U kunt deze modus ook handmatig starten door op de wastoets te
drukken. PROBLEMEN OPLOSSEN

» Zorg dat het waterreservoir is gevuld met water.

» Tik op de wastoets, waarna de waterpomp volledig wordt geopend. De
ontkalkingsmodus van het apparaat wordt nu gestart.

* Deze modus duurt 25 minuten.

*  Gebruik een zachte, vochtige doek om de basis en het deksel van het
apparaat na elk gebruik schoon te vegen.

»  Gebruik zo nodig een kwastje of wattenstaafje. Giet nooit enige
vloeistof in de basis van het apparaat.

* Was de verwijderbare onderdelen (bakpan, aero-plaat en condensbak)
met een zachte doek of spons in warm zeepsop.

» Droog elk onderdeel zorgvuldig af.

* De bakpan, aero-plaat en condensbak zijn vaatwasmachinebestendig.
Het wordt echter aanbevolen deze onderdelen met de hand af te
wassen om de levensduur van het product te verlengen.

*  Wanneer u het apparaat reinigt of voedsel bereidt in de binnenpan of
het mandje, mag u nooit metalen bestek of een metalen
schuursponsje gebruiken, omdat hierdoor mogelijk schade ontstaat
aan de antiaanbaklaag.

*  Gebruik nooit agressieve chemische reinigingsmiddelen,
schuursponsjes of -poeders om een van de onderdelen of accessoires
te reinigen.

Opberginstructies

» Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen.

» Berg de bakpan, aero-plaat en condensbak op in het apparaat.

Het apparaat is voorzien van veiligheidsfuncties waardoor het wordt
uitgeschakeld als er tijdens het gebruik een ongebruikelijke toestand wordt
gedetecteerd. Er verschijnt een foutmelding op het bedieningspaneel.
Afhankelijk van de fout klinkt er mogelijk ook een piepsignaal. Nadat u het
probleem hebt vastgesteld en verholpen, steekt u de stekker weer in het
stopcontact en hervat u de bereiding.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.princesshome.eu!
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SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne
s'enroule pas.

* L'appareil doit &tre posé sur une surface
stable et nivelée.

* Ne laissez jamais le dispositif sans

surveillance s'il est connecté a I'alimentation.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (enfants inclus) ayant
des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque
d'expérience et de connaissances, a moins
gu'elles ne bénéficient d'une supervision ou
d'instructions concernant ['utilisation de
I'appareil émanant d'une personne
responsable de leur sécurité.

» Une surveillance étroite est nécessaire
lorsqu'un appareil est utilisé par des enfants
ou a proximité d'enfants.

* AVERTISSEMENT : Les aliments renversés

peuvent causer de graves brllures. Gardez
I'appareil et le cordon d'alimentation hors de
portée des enfants. Ne faites jamais passer
le cordon par-dessus le bord du plan de
travail, n'utilisez jamais de prise de courant
sous le plan de travail et n'utilisez jamais de
rallonge.

L'utilisation d'accessoires non recommandés
par le fabricant peut provoquer un accident.
Ne l'utilisez pas a l'extérieur.

Ne placez pas l'appareil sur ou prés d'un
brlleur a gaz ou électrique chaud, ou dans
un four chauffé.

N’utilisez pas de tampons a récurer
métalliques pour le nettoyer. Des morceaux
peuvent se détacher du tampon et toucher
des parties électriques, créant un risque de
choc électrique.

Soyez trés prudent lorsque vous retirez le
plateau ou que vous jetez de la graisse
chaude

La plus grande prudence s'impose lorsque
I'on déplace un appareil contenant de I'huile
chaude ou d'autres liquides chauds.

FR
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« ATTENTION : Pour vous protéger contre les * Pour éviter tout dommage éventuel di a la
dommages ou les chocs électriques, ne vapeur, éloignez I'appareil des murs et des
cuisinez pas dans l'unité de base. Ne cuisinez armoires pendant I'utilisation.
que dans le récipient prévu a cet effet. * Ne soulevez jamais I'appareil par les languettes

* Pour le débrancher, appuyez sur le bouton latérales du couvercle.
d'alimentation, puis retirez la fiche de la prise * Ne touchez jamais I'élément chauffant exposé.
murale. « Afin de vous éviter un choc électrique,

* N'utilisez pas de plat ou de plaque de cuisson si n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
elle est bosselée ou usée. dans de l'eau ou autre liquide.

* AVERTISSEMENT : Ne faites jamais frire dans  « Cet appareil est destiné a une utilisation
I'Aerofryer, que le couvercle soit ouvert ou domestique et aux applications similaires,
fermé. CECI EST DANGEREUX, ET PEUT notamment :

PROVOQUER UN INCENDIE ET DES + Coin cuisine des commerces, bureaux et autres
DEGATS IMPORTANTS. environnements de travail.

* Avant de placer un plat de cuisson ou une » Hobtels, motels et autres environnements de
plaque dans le socle, assurez-vous qu'elle est type résidentiel.
bien séche en l'essuyant avec un chiffon doux. * Environnements de type chambre d’hétes.

* Assurez-vous toujours que l'appareil est * Fermes.
correctement assemblé avant de I'utiliser. * Les enfants ne doivent pas jouer avec

* Attention lorsque vous soulevez le plat de I'appareil.
cuisson de sa base. » Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les

 Lorsque le plat de cuisson amovible est vide, ne enfants. Maintenez I'appareil et son cordon
le faites pas chauffer pendant plus de 10 d'alimentation hors de portée des enfants.
minutes, car cela pourrait endommager la * Afin de vous éviter un choc électrique,
surface de cuisson. n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil

dans de l'eau ou autre liquide .
* Ne chauffez pas les aliments trop longtemps.

18
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« La surface de I'élément chauffant est sujette
a une chaleur résiduelle aprés usage.

» L’adaptateur doit étre retiré avant de
nettoyer I'appareil, veillez a ce que I'orifice
d'entrée soit totalement sec avant de
réutiliser I'appareil.

. La surface est susceptible de
devenir chaude pendant I'utilisation.

* AVERTISSEMENT : Si la surface est
fissurée, arrétez I'appareil pour éviter tout
risque de choc électrique.

» La température des surfaces accessibles
peut devenir élevée quand l'appareil est en
fonction.

* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner
avec un dispositif de programmation externe
ou un systéme de télécommande
indépendant.

» Branchez 'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie ).

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne

placez rien sur I'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de l'appareil.

» Cet appareil est uniquement destiné a des

utilisations domestiques et seulement dans
le but pour lequel il est fabriqué. Dans le pire
des cas, les aliments peuvent prendre feu.
(N'utilisez pas plus d'une cuillére a café
d'huile, aucune viande pouvant diffuser trop
de graisse ou d'eau pour I'ébullition des
aliments.)

FR
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DESCRIPTION DES PIECES

1 |Réservoir d'eau 13 |Programme poisson
2 |Boutons de minuterie 14 |Programme Pates / Riz /
Céréales

3 |Boutons de contréle de la 15 [Mode d'emploi
température

4 |Bouton marche/arrét 16 |Affichage LCD

5 |Déclenchement de vapeur 17 |Voyant d'échauffement

6 [Mode vapeur 18 |Plat de cuisson

7 |Mode Air fry 19 |Aero plaque

8 |Programme frites 20 |Panier

9 |Programme volaille 21 |Poignée du panier

10 |Programme viande 22 |Collecteur de condensation

11 |Programme pain 23 |Entrée d'air

12 |Programme Iégumes 24 |Ouvertures d'évacuation d'air

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez tout I'emballage.

Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

Nettoyez soigneusement les piéces a I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.
Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et de niveau et
évitez les surfaces non thermorésistantes.

» Cette friteuse a air chaud fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez
pas la cuve avec de I'huile ou de la graisse de friture.

*  Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne placez rien sur
I'appareil et assurez-vous de préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de I'appareil.

UTILISATION

Description des boutons tactiles

Bouton marche/arrét

*  Appuyez sur le bouton d'alimentation pour activer I'appareil lorsqu'il
est en mode veille.

Bouton de déclenchement de la vapeur

*  Appuyez sur le bouton de déclenchement de la vapeur pour ajouter de
la vapeur. Un jet de vapeur sera ainsi généré.

Boutons de programme

»  En appuyant sur I'un des boutons préprogrammeés (frites, poulet,
viande, pain, légumes, pates/riz/grains, poisson), I'appareil sera
automatiquement réglé sur la bonne heure et la bonne température.

*  Vous pouvez également régler manuellement un temps et une
température de cuisson en appuyant sur le bouton manuel.

»  Voir chapitre « Programmes de I'Aerofryer » pour en savoir plus.

Boutons de minuterie

* Touchez le bouton plus pour augmenter le temps de cuisson en
séquences d'1 minute. La durée maximale est fixée a 60 minutes.

*  Touchez le bouton moins pour diminuer le temps de cuisson en
séquences d'1 minute.

* Maintenez la touche plus ou moins enfoncée pour augmenter ou
réduire le temps de cuisson en continu.
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Boutons de contrdle de la température

Appuyez sur le bouton plus pour augmenter la température de

5°C. La température maximale est de 200°C.

Touchez le bouton moins pour diminuer la température de 5°C.
Maintenez la touche plus ou moins enfoncée pour augmenter/

diminuer la température en continu.

Utilisation

Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.
Appuyez sur le bouton d'alimentation pour activer I'écran.
Lorsque le produit n'est pas utilisé pendant 20 secondes,
I'appareil revient en mode veille.

Retirez prudemment la cuve de la friteuse a air chaud.

Placez les ingrédients dans le panier.

Glissez a nouveau la cuve dans la friteuse a air chaud.

Ne touchez pas la cuve durant 'usage et ensuite pendant un
certain temps. Elle devient trés chaude. Tenez la cuve
uniquement par la poignée.

Certains ingrédients ont besoin d'étre secoués a mi-temps de la
préparation Pour secouer les ingrédients, sortez la cuve de
I'appareil par la poignée et secouez-la. Puis glissez a nouveau la
cuve dans la friteuse a air chaud. N'appuyez pas sur le bouton de
libération de panier durant la secousse.

Si vous retirez la cuve durant le processus de friture, I'appareil
s'éteint automatiquement. Lorsque vous remettez I'appareil, le
programme reprend.

Aero plaque

L'aero plaque est congue de maniére a ce que vous puissiez
I'utiliser aussi bien pour une grande que pour une petite portion.

Si vous avez une grande quantité de nourriture, repliez les
extrémités de la plaque.
Pour les petites portions, dépliez les extrémités de la plaque.

Mode vapeur

Remplissez le réservoir d'eau. Veillez a bien fixer le bouchon.
Remettez le réservoir d'eau dans I'appareil.

Sélectionnez le bouton du mode vapeur. La température sera
automatiquement réglée a 100°C.

Lorsque les produits sont en mode vapeur, vous ne pouvez pas
régler la température.

Mettez vos ingrédients dans le plat de cuisson.

Placez le plat de cuisson sur l'aero plaque et fermez I'appareil.
Appuyez sur le bouton manuel pour régler manuellement votre
temps de cuisson. Réglez la durée de cuisson a la vapeur de vos
ingrédients a l'aide des boutons de contrdle de la durée.
Appuyez sur le bouton de démarrage pour lancer le programme.
Vous pouvez utiliser le mode vapeur pour cuire a la vapeur
différents types d'aliments.

Appuyez sur le bouton de déclenchement de la vapeur pour
ajouter un jet de vapeur.

Injection d'eau

Lorsque le réservoir d'eau se vide pendant la cuisson a la
vapeur, ce voyant se met a clignoter et une alarme se déclenche.
Vous pouvez remplir le réservoir d'eau et le remettre en place. La
lumiére cessera de clignoter et I'alarme s'arrétera.

Si le réservoir manque d'eau pendant plus de 2 minutes,
I'appareil s'arréte automatiquement de fonctionner.

Mode Air fry

Mettez vos ingrédients dans le plat de cuisson.

FR
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«  Appuyez sur le bouton de mode Air fry. PROGRAMMES DE L'AEROFRYER

*  Appuyez sur le bouton manuel pour régler manuellement la
température et la durée souhaitées a l'aide des boutons de VAPEUR |Airfry 1 Airfry 2 |PORTEE |PORTEE
commande. (Vapeur) (A|rfry)

*  Vous pouvez également activer I'un des modes préprogrammeés. Voir - - - - -

o Program |Duré [°C |Duré [°C |Duré |°C [Duré |°C [Duré |°C
« Programmes Aerofryer » pour sélectionner le bon programme.
g . ) me e e e e e

*  Appuyez sur le bouton d'alimentation pour activer le programme.

+ Dés que le minuteur sonne, le temps de préparation réglé s'est Frites - - |20 |200 1- |80-
écoulé. L'appareil s'éteint aprés 20 secondes. Sortez la cuve de 60 |200C
I'appareil et placez-la sur une surface thermorésistante. Légumes |20 (100 |2 180 1- |1001/1- |80-

» Durant le processus de friture a air chaud, le témoin de chauffage 60* 60 |200C
c!|gn9te durant le chauffage. Un(=j fois la t(-.zmperature réglée att’emte, le Volaile 120 100 1o 200 135 16 11- 100 11- lso-
témoin de chauffage reste allumé en continu. Lorsque la température 60 60 200C
chute sous le niveau réglé, le témoin de chauffage recommence a -
clignoter pour entretenir la température réglée. Poisson |8 100 |4 200 1- 100 |1- |80-

60 60 |200C
Viande |5 100 (10  |200 1- |100|1- |80-
60 60 |200C
Pain 3 100 (40 |40 |45 18 (1- |100 (1- |40 -
60 60 |200C
Pates/ |25 100 |- - 1- |100
Riz / 60
Céréales
Mode 20 100 |20 180 1- [100 |1- |80-
d'emploi 60 60 |200C

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

» Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.
Lavage - détartrage d'une simple pression de bouton

TF
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Lorsque l'appareil fonctionne depuis plus de 20 heures au total,
le voyant d'indication de lavage d'une simple pression de bouton
s'allume.

Vous pouvez également lancer ce mode manuellement en
appuyant sur le bouton de lavage.

Assurez-vous que le réservoir est rempli d'eau.

Appuyez sur le bouton de lavage d'une simple pression de
bouton et la pompe a eau s'ouvrira complétement. L'appareil se
met alors en mode de détartrage pour eau propre.

Ce mode prend 25 minutes.

Utilisez un chiffon doux et humide pour nettoyer la base et le
couvercle de I'appareil aprés chaque utilisation.

Utilisez une petite brosse ou un coton-tige si nécessaire. Ne
jamais verser de liquide dans la base de I'appareil.

Lavez les parties amovibles (plague de cuisson, aero plaque et
bac a condensation) a I'eau chaude savonneuse avec un chiffon
doux ou une éponge.

Séchez bien chaque piéce.

Notez que le plat de cuisson, I'aero plaque et le bac a
condensation passent au lave-vaisselle. Cependant, nous
recommandons de les laver a la main car cela sera bénéfique
pour la durée de vie du produit.

Lorsque vous nettoyez ou cuisinez avec le récipient ou le panier
de cuisson, n'utilisez jamais d'ustensiles métalliques ou de
tampons a récurer afin d'éviter d'endommager le revétement
antiadhésif.

N'utilisez jamais de détergents chimiques agressifs, de tampons
a récurer ou de poudres sur les piéces ou les accessoires.

Consignes de rangement

« Débranchez I'appareil pour le laisser refroidir complétement.

* Rangez le plat de cuisson, I'aero plaque et le bac a condensation
dans l'unité.

« Conservez I'appareil dans son emballage d'origine ou couvert
dans un endroit frais et sec.

RESOLUTION DES PANNES

L'appareil est équipé de dispositifs de sécurité qui arréteront
I'appareil en cas d'anomalie pendant la cuisson. Un signal d'erreur
est alors affiché sur le panneau de contrble. En fonction de l'erreur,
un bip sonore peut étre entendu. Une fois que le probleme a été
identifié et corrigé, branchez I'appareil et reprenez la cuisson.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
a la fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage
pour les appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur
I'appareil, le manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention
sur un point important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont
recyclables. En recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére
significative a la protection de notre environnement. Renseignez-
vous auprés des autorités locales pour connaitre les centres de
collecte des déchets.

FR
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Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.princesshome.eu !



Bedienungsanleitung

» Eine Beaufsichtigung ist insbesondere dann
notwendig, wenn das Gerat von Kindern
oder in deren Nahe benutzt wird.

« WARNUNG: Verschuttete Lebensmittel
konnen ernsthafte Verbrennungen

SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise
kann der Hersteller nicht fur Schaden
haftbar gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom

Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

» Bewegen Sie das Gerat niemals durch
Ziehen am Kabel, und stellen Sie sicher,
dass sich das Kabel nicht verwickeln kann.

verursachen. Halten Sie Gerat und
Netzkabel von Kindern fern. Fihren Sie das
Kabel nicht Uber die Kante einer
Arbeitsplatte, verwenden Sie keine unter der
Arbeitsplatte befindliche Steckdose, und
benutzen Sie kein Verlangerungskabel.

DE

* Bei Verwendung von Zubehorteilen ohne
ausdruckliche Empfehlung des
Gerateherstellers besteht
Verletzungsgefahr.

* Nicht im Freien benutzen.

» Weder auf oder in die Nahe eines Gas- oder
Elektroherds noch in einen heilen Ofen

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

» Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben,
wahrend es an einer Stromquelle
angeschlossen ist.

* Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung durch

Personen (einschliellich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mit
mangelnden Erfahrungen oder Kenntnissen
geeignet, auller sie werden beaufsichtigt
oder durch eine fur ihre Sicherheit

verantwortliche Person in die Benutzung des

Gerats eingewiesen.

stellen.

* Nicht mit Metallschwammen reinigen.

Sollten sich Teile vom Schwamm lésen und
mit elektrischen Komponenten in Berlhrung
kommen, besteht Stromschlaggefahr.

* Besondere Vorsicht ist beim Entnehmen des

Kondensatbehalters oder Entsorgen des
heiRen Fetts geboten.
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» Besondere Vorsicht ist auch geboten, wenn das  « Wenn die entnehmbare Backform leer ist, darf

Gerat mit heiRem Ol oder anderen heilden sie nicht langer als fur 10 Minuten erhitzt
Fllssigkeiten darin bewegt wird. werden, weil sonst die Oberflache beschadigt
* VORSICHT: Zum Schutz vor Beschadigung werden konnte.
oder einem Stromschlag darf nicht in der * Um etwaige Schaden durch Dampf zu
Basiseinheit gegart werden. Garen Sie vermeiden, sollte das Gerat bei Gebrauch fern
ausschlieBlich im mitgelieferten Kochtopf. von Wanden und Schranken aufgestellt werden.
* Um das Gerat abzutrennen, betatigen Sie die * Heben Sie das Gerat niemals an den seitlichen
Ein/Aus-Taste und ziehen dann den Stecker Deckellaschen an.
aus der Steckdose.  Beruhren Sie keinesfalls das freiliegende
* Benutzen Sie die Backform oder die Heizelement.
Frittierplatte nicht, wenn diese verbogen oder » Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
verschlissen sind. Gerat nicht in Wasser oder andere
« WARNUNG: Frittieren Sie keinesfalls in der Fllssigkeiten, um einen elektrischen Schlag zu
Heilluftfritteuse, ungeachtet dessen, ob der vermeiden.
Deckel offen oder geschlossen ist. DIES IST * Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt

GEFAHRLICH UND KANN ZU EINEM BRAND und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
SOWIE ERNSTHAFTEN SCHADEN FUHREN. werden, wie beispielsweise:

* Achten Sie vor dem Einsetzen der Backform * In Kuchen fur Mitarbeiter in Laden, Blros und
oder Frittierplatte in die Basis darauf, beide mit anderen gewerblichen Bereichen.
einem weichen Tuch trocken zu reiben. * Von Kunden in Hotels, Motels und anderen

» Achten Sie stets darauf, das Gerat vor Wohneinrichtungen.
Gebrauch ordnungsgeman * In Frihstlckspensionen.
zusammenzusetzen. * In Gutshausern.

* Vorsicht ist beim Herausnehmen der Backform  Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.
aus der Basis geboten.
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* Dieses Gerat darf nicht von Kindern » Das Gerat darf nicht mit einem externen
verwendet werden. Halten Sie das Gerat Timer oder einem separaten
und sein Anschlusskabel aul3erhalb der Fernbedienungssystem betrieben werden.
Reichweite von Kindern. * Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder werden.
das Gerat niemals in Wasser oder sonstige » Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
Fllssigkeiten. und stellen Sie sicher, dass immer 10 S

* Erwarmen Sie das Kochgut nicht zu lange. Zentimeter Freiraum um das Gerat herum

* Die Oberflache des Heizelementes weist sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren
nach Gebrauch Restwarme auf. kann.

* Vor der Reinigung des Gerats muss der * Dieses Gerat darf nur fur den
Netzstecker gezogen werden. Bitte stellen Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
Sie sicher, dass alles vor der benutzt werden, flr den es hergestellt
Wiederverwendung komplett trocken ist. wurde. Im schlimmsten Fall kann sich das

Essen entzinden. (Verwenden Sie nicht
mehr als einen Teelo6ffel Ol, verwenden Sie
kein Fleisch, das zu viel Fett auslasst oder
Wasser, das zum Kochen von Speisen

. Die Oberflache kann wahrend des vorgesehen ist.)

Betriebs heild werden.

* ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

* Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann hoch sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist.
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TEILEBESCHREIBUNG

1 |Wassertank 13 |Fisch-Programm

2 |Zeit-Einstelltasten 14 |Nudeln/Reis/Getreide-
Programm

3 |Temperatur-Einstelltasten 15 [Manuell

4 |Ein/Aus-Taste 16 [LCD-Display

5 |DampfstoR 17 |Aufheizanzeige

6 |Dampfmodus 18 |Backform

7 |Frittiermodus 19 |Frittierplatte

8 |Pommes Frites-Programm 20 |Garkorb

9 |Geflliigel-Programm 21 |Korbgriff

10 |Fleisch-Programm 22 |Kondensatbehalter

11 |Brot-Programm 23 |Lufteinlass

12 |Gemuse-Programm 24 |Luftauslassoffnungen

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME
Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

* Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Gerat.

* Reinigen Sie die Teile grindlich mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel
und einem nicht scheuernden Schwamm.

+  Wischen Sie das Innere und das AuRere des Geréts mit einem
feuchten Lappen.

» Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, waagerechten und ebenen
Flache auf. Stellen Sie das Gerat nicht auf Oberflachen auf, die nicht
hitzebestandig sind.

» Diese Friteuse arbeitet mit HeiBluft. Fiillen Sie die Wanne nicht
mit Ol oder Frittierfett.

* Legen Sie keine Gegenstinde auf das Gerat und stellen Sie
sicher, dass immer 10 Zentimeter Freiraum um das Gerat herum
sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

BETRIEB

Beschreibung der Beriihrungstasten

Ein/Aus-Taste

» Tippen Sie auf die Ein/Aus-Taste, um das Gerat im Standby-Modus zu
aktivieren.

DampfstoRtaste

» Tippen Sie auf die Dampfstof3taste, um Dampf in das Gerat zu leiten.
Daraufhin wird ein Dampfstof3 erzeugt.

Programmtasten

* Indem Sie auf die Programmtasten tippen (Pommes Frites, Gefliigel,
Fleisch, Brot, Gemuse, Nudeln/Reis/Getreide, Fisch), wird das Gerat
automatisch auf die richtige Garzeit und Temperatur eingestellt.

* Sie kdnnen Garzeit und Temperatur auch manuell einstellen, indem
Sie die entsprechende Taste betatigen.

» Fur weitergehende Informationen siehe ,Aerofryer-Programme*.

Zeit-Einstelltasten

» Tippen Sie auf die Taste ,Plus®, um die Garzeit in Schritten von
1 Minute zu erhéhen. Die maximale Zeiteinstellung betragt
60 Minuten.
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» Tippen Sie auf die Taste ,Minus“, um die Garzeit in Schritten von
1 Minute zu verringern.

» Drlicken und halten Sie die Taste ,Plus” oder ,Minus*, um die
Garzeit kontinuierlich zu erhéhen/verringern.

Temperatur-Einstelltasten

» Tippen Sie auf die Taste ,Plus”, um die Temperatur um 5 °C zu
verringern. Die maximale Temperatureinstellung betragt 200 °C.

» Tippen Sie auf die Taste ,Minus“, um die Temperatur um 5 °C zu
verringern.

* Driicken und halten Sie die Taste ,Plus” oder ,Minus*, um die
Temperatur kontinuierlich zu erhéhen/verringern.

Benutzung

« Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.

» Tippen Sie auf die Ein/Aus-Taste, um das Display zu aktivieren.

*  Wenn das Gerat 20 Sekunden lang unbenutzt ist, wechselt es in
den Standby-Modus.

* Ziehen Sie die Wanne vorsichtig aus der HeiRluftfriteuse heraus.

»  Fdlllen Sie die Zutaten in den Korb.

» Schieben Sie die Wanne wieder in die Heilluftfriteuse.

» Berthren Sie die Wanne beim und kurze Zeit nach dem
Gebrauch nicht, da sie sehr heil3 wird. Halten Sie die Wanne nur
am Handgriff fest.

» Bei einigen Zutaten ist es erforderlich, die Wanne bei der Halfte
der Zubereitungszeit zu schutteln. Um die Zutaten zu schtteln,
ziehen Sie die Wanne am Handgriff aus dem Gerat heraus und
schitteln Sie sie. Schieben Sie die Wanne dann wieder in die
HeiRluftfriteuse. Driicken Sie beim Schutteln nicht auf den
Korbfreigabeknopf.

*  Wenn Sie die Pfanne wahrend des Frittiervorgangs
herausziehen, schaltet das Gerat automatisch ab. Wenn Sie sie
wieder einsetzen, wird das Programm fortgesetzt.

Frittierplatte

» Die Frittierplatte l&sst sich sowohl flr grof3e als auch kleine
Portionen benutzen.

»  Fur eine groRe Portion klappen Sie die FliRe der Platte ein.

*  Fr kleine Portionen klappen Sie die Fiite der Platte aus.

Dampfmodus

*  Flllen Sie Wasser in den Wassertank. Achten Sie darauf, den
Stopper sicher zu fixieren. Setzen Sie den Wassertank wieder in
das Gerat ein.

* Wahlen Sie die Taste fiir den Dampfmodus. Die Temperatur wird
automatisch auf 100 °C eingestellt.

* Solange sich das Gerat im Dampfmodus befindet, lasst sich die
Temperatur nicht einstellen.

*  Geben Sie lhre Zutaten in die Backform.

» Stellen Sie die Backform oben auf die Frittierplatte und schlieRen
Sie das Gerat.

* Tippen Sie auf die Manuell-Taste, um die Garzeit per Hand
einzustellen. Stellen Sie mit Hilfe der Zeit-Einstelltasten ein, wie
lange lhre Zutaten dampfgegart werden sollen.

» Tippen Sie auf die Taste ,Ein/Aus®, um das Programm zu starten.

*  Mit der Dampffunktion kdnnen Sie verschiedene Arten von
Lebensmitteln garen.

* Tippen Sie auf die Dampfstofdtaste, um zusatzlichen Dampf in
das Gerat zu leiten.

Wasserzugabe

DE
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Falls der Wassertank wahrend des Dampfgarvorgangs leer wird, fangt
diese Anzeige an zu blinken und ein Alarm wird ausgeldst.

Sie kdnnen den Wassertank dann auffiillen und wieder einsetzen. Die
Anzeige erlischt und der Alarm wird gestoppt.

Falls der Wassertank langer als 2 Minuten lang leer ist, stellt das
Gerat automatisch den Betrieb ein.

Frittiermodus

30

Geben Sie lhre Zutaten in die Backform.

Tippen Sie auf die Taste ,Frittiermodus”.

Tippen Sie auf die Manuell-Taste, um die gewiinschte Temperatur und
Garzeit mit den entsprechenden Einstelltasten per Hand einzustellen.
Sie kénnen auch die vorgegebenen Modi benutzen. Siehe ,Aerofryer-
Programme* fiir die Auswahl des richtigen Programmes.

Tippen Sie auf die Ein/Aus-Taste, um das Programm zu aktivieren.
Wenn Sie den Timer-Piepton horen, ist die eingestellte
Zubereitungszeit abgelaufen. Das Gerat schaltet nach 20 Sekunden
ab. Ziehen Sie die Wanne aus dem Gerat heraus und stellen Sie sie
auf eine hitzebestandige Oberflache.

Wahrend des Heilluft-Frittiervorgangs wird die Aufheizlampe wahrend
des Aufheizens blinken; wenn die Solltemperatur erreicht ist, leuchtet
die Aufheizlampe kontinuierlich. Wenn die Temperatur unter die
Solltemperatur sinkt, zeigt die Aufheizlampe durch erneutes Blinken
an, dass wieder aufgeheizt wird, um die Solltemperatur
aufrechtzuerhalten.

AEROFRYER-PROGRAMME

STEAM Airfry 1 Airfry 2 [RANGE |RANGE (Airfry)
(Steam)
Program |Zeit |°C |Zeit [°C |Zeit |°C |Zeit |°C |Zeit |°C
m
Pommes |- - 20 200 1- 80 -
Frites 60 200 °C
Gemuise |20 100 (2 180 1- 100 (1- (80 -
60* 60 200 °C
Geflugel |20 100 (10 200 |35 16 |1 - 100 (1- [80-
0 |60 60 200 °C
Fisch 8 100 (4 200 1- 100 (1- [80-
60 60 200 °C
Fleisch |5 100 (10 200 1- 100 (1- [80-
60 60 200 °C
Brot 3 100 (40 40 (45 18 |1- 100 (1- |40 -
0 |60 60 200 °C
Nudeln/ |25 100 |- - 1- 100
Reis/ 60
Getreide
Manuell |20 100 (20 180 1- 100 (1- [80-
60 60 200 °C

REINIGUNG UND PFLEGE

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das

Geréat abgekuhlt ist.
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1-Tasten-Waschfunktion — Entkalken

.

Wenn das Gerat langer als insgesamt 20 Stunden in Betrieb war,
leuchtet die Taste ,1-Tasten-Waschfunktion* auf.

Sie kénnen diesen Modus auch manuell starten, indem Sie die
entsprechende Taste betatigen.

Achten Sie darauf, dass der Wassertank aufgefullt ist.

Wenn Sie nun auf die 1-Tasten-Waschfunktion tippen, wird die
Wasserpumpe vollstandig geodffnet. Das Gerat startet daraufhin
den Reinwasser-Entkalkungsmodus.

Dieser Modus hat eine Laufzeit von 25 Minuten.

Reinigen Sie Basiseinheit und Deckel nach jeder Benutzung mit
einem weichen Tuch.

Benutzen Sie ggf. einen kleinen Pinsel oder ein Wattestabchen.
GieRen Sie keinesfalls Flussigkeiten in die Basiseinheit.
Waschen Sie die abnehmbaren Teile (Backform, Frittierplatte und
Kondensatbehalter) mit einem weichen Tuch oder Schwamm in
warmem Seifenwasser.

Trocknen Sie alle Teile anschlieRend sorgfaltig ab.

Beachten Sie, dass Backform, Frittierplatte und
Kondensatbehalter spiilmaschinenfest sind. Es wird jedoch
empfohlen, diese Teile per Hand abzuwaschen, weil dies der
Nutzungsdauer des Produkts zugutekommt.

Benutzen Sie beim Reinigen oder Garen mit dem Kochtopf
keinesfalls Kochutensilien aus Metall oder Topfreiniger, um eine
Beschadigung der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.
Verwenden Sie keine aggressiven chemischen Reinigungsmittel,
Scheuerschwamme oder -pulver fir irgendwelche Komponenten
oder Zubehorteile.

Lagerungshinweise

» Trennen Sie das Gerat ab und lassen Sie es vollstandig
abkuhlen.

* Legen Sie Backform, Frittierplatte und Kondensatbehalter im
Gerat ab.

* Lagern Sie das Gerat in der Originalverpackung an einem kuhlen
und trockenen Ort.

FEHLERBEHEBUNG

Das Gerat hat Sicherheitsvorrichtungen, die es abschalten, falls
wahrend des Garvorgangs ein anormaler Zustand eintritt. Auf dem
Bedienfeld wird ein Fehlersignal angezeigt. Je nach Fehler kann
auch ein akustisches Signal zu héren sein. Sobald das Problem
ermittelt und korrigiert wurde, kdnnen Sie den Geratestecker wieder
anschlief3en und den Garvorgang fortsetzen.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im
Hausmull entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fur
das Recyceln von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten
abgegeben werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der
Bedienungsanleitung und auf der Verpackung macht Sie auf dieses
wichtige Thema aufmerksam. Die in diesem Gerat verwendeten
Materialien kdnnen recycelt werden. Durch das Recyceln
gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie lhre ortliche Behorde nach Informationen
Uber eine Sammelstelle.
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Support

Samtliche verfligbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
www.princesshome.eu!
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SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda
responsabilidad por posibles dafos.

« Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante
0 a una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con
el cable.

» El aparato debe colocarse sobre una
superficie estable y nivelada.

* El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

» Este aparato no se ha disefado para ser
utilizado por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, ni por personas con falta de
experiencia y conocimientos, a no ser que
hayan recibido supervision o instrucciones
respecto al uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

 Esté muy atento si un nifio esta haciendo
uso de un aparato y si se esta utilizando un
aparato cerca de ellos.

» ADVERTENCIA: La comida que se vierte
puede provocar quemaduras graves.
Mantenga el aparato y su cable alejados de
los nifios. Nunca coloque el cable sobre la
encimera y no utilice una toma eléctrica
situada debajo de esta ni un cable
alargador.

* El uso de accesorios no recomendados por
el fabricante del aparato puede provocar
lesiones.

* No utilice el aparato en el exterior.

* No coloque el electrodoméstico sobre un
hornillo eléctrico o de gas, ni cerca de ellos,
ni dentro de un horno caliente.

* No limpie el aparato con estropajos
metalicos. Podrian desprenderse
fragmentos del estropajo y tocar las piezas
eléctricas, lo que supone un riesgo de
descarga eléctrica.

» Tenga mucho cuidado cuando retire la
bandeja o elimine la grasa caliente.

* Tenga mucho cuidado cuando mueva un
electrodoméstico que contenga aceite u
otros liquidos calientes.

ES
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PRECAUCION: Para evitar dafios y descargas
eléctricas, no cocine en la base. Cocine
unicamente con el recipiente suministrado.
Para desconectar el aparato, pulse el botén de
encendido y, a continuacion, saque el enchufe
de la toma de pared.

No utilice la bandeja para hornear ni la placa de
la freidora Aerofryer si estan abolladas o
desgastadas.

ADVERTENCIA: Nunca fria alimentos en
abundante aceite en la freidora Aerofryer,
independientemente de si la tapa esta puesta o
no. ES PELIGROSO Y PODRIA PRODUCIR
UN INCENDIO Y DANOS GRAVES.

Antes de colocar la sartén o la placa de la
freidora Aerofryer en la base, asegurese de que
ambas estan secas; para ello, séquelas con un
pafo suave.

Asegurese siempre de que el aparato esta bien
montado antes de utilizarlo.

Lleve cuidado al levantar la sartén de la base.
Si la sartén extraible esta vacia, no la caliente
durante mas de 10 minutos, ya que la superficie
para cocinar podria sufrir danos.

Para evitar posibles dafnos provocados por
vapor, mientras la unidad esté en uso,
coléquela en un lugar alejado de paredes y
armarios.

Nunca levante la unidad por las pestafnas
laterales de la tapa.

Nunca toque el elemento calefactor expuesto.
Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

Este aparato se ha disefado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:
Zonas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo.

Clientes en hoteles, moteles y otros entornos
de tipo residencial.

Entornos de tipo casa de huéspedes.

Granjas.

Los nifios no pueden jugar con el aparato.
Este aparato no debe ser utilizado por nifos.
Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifos.

Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

No caliente los alimentos demasiado tiempo.
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* La superficie del elemento calefactor esta  Para evitar obstrucciones en el flujo de aire,
sujeta a calor residual tras el uso. no ponga nada encima del aparato y

* El conector debe extraerse antes de limpiar asegurese de que haya siempre 10 cm de
el aparato, asegurese de que la toma esté espacio libre alrededor del aparato.
totalmente seca antes de volver a usar la * Este aparato se debe utilizar unicamente
unidad. para el uso doméstico y sélo para las

funciones para las que se ha disefado. En
el peor de los casos, los alimentos pueden
prenderse. (No utilice mas de una
cucharadita de aceite, ninguna carne que
suelte demasiada grasa o agua para hervir
alimentos.)

. La superficie puede calentarse ES

durante el uso.

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta
agrietada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.

» La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el
aparato.

* El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

* Este aparato debe enchufarse a una toma
de pared conectada a tierra (para aparatos
de clase I).
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DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

1 |Depésito de agua 13 |Programa de pescado

2 |Botones de control del 14 |Programa de pasta/arroz/grano
temporizador

3 |Botones de control de 15 |Manual
temperatura

4 |Botoén de encendido 16 |Visor LCD

5 |Golpe de vapor 17 |Luz de calentamiento

6 |Modo vapor 18 |Sartén

7 |Modo de fritura con aire 19 |Placa de la freidora Aerofryer

8 |Programa de patatas fritas 20 |Cesta

9 |Programa de pollo 21 |Asa de cesta

10 |Programa de carne 22 |Bandeja de condensacion

11 |Programa de pan 23 |Entrada de aire

12 |Programa de verduras 24 |Aberturas de salida de aire

ANTES DEL PRIMER USO
Retire todo el material de embalaje.

* Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

» Limpie bien las piezas con agua caliente, un poco de detergente y una
esponja no abrasiva.

« Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio himedo.

» Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada;
no coloque el aparato sobre superficies no resistentes al calor.

» Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente. No
llene la cubeta con aceite o grasa para freir.

» Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no ponga nada
encima del aparato y asegtirese de que haya siempre 10
centimetros de espacio libre alrededor del aparato.

FUNCIONAMIENTO

Descripcion de los botones tactiles

Boton de encendido

* Pulse el boton de encendido para activar el aparato cuando se
encuentre en el modo reposo.

Botén de golpe de vapor

* Pulse el boton de golpe de vapor para afiadir vapor al aparato. Se
producira un golpe de vapor.

Botones de programas

» Sitoca uno de los botones preprogramados (patatas fritas, pollo,
carne, pan, verduras, pasta/arroz/grano, pescado), el aparato se
configurara automaticamente en el tiempo y temperatura adecuados.

*  También puede ajustar manualmente el tiempo y la temperatura de
coccion desde el boton manual.

» Para mas informacion, consulte el capitulo “Programas de la freidora
Aerofryer”.

Botones de control del temporizador

*  Toque el botén mas para aumentar el tiempo de coccién en 1 minuto.
El ajuste de tiempo maximo es de 60 minutos.

*  Toque el botén menos para disminuir el tiempo de coccién en 1
minuto.



Manual de instrucciones

Mantenga pulsado el botén mas o menos para aumentar/
disminuir el tiempo de coccion de manera continua.

Botones de control de temperatura

Toque el botén mas para aumentar la temperatura en 5 °C. El
ajuste de temperatura maximo es de 200 °C.

Toque el botén menos para disminuir la temperatura en 5 °C.
Mantenga pulsado el botén mas o menos para aumentar/
disminuir la temperatura de manera continua.

Uso

Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.
Pulse el botén de encendido para activar el visor.

Si el producto no se utiliza durante 20 segundos, volvera al modo
reposo.

Saque con cuidado la cubeta de la freidora de aire.

Ponga los ingredientes en la cesta.

Vuelva a introducir la cubeta en la freidora de aire.

No toque la cubeta durante el uso y un tiempo después del uso,
ya que se calienta mucho. Sujete la cubeta solo por el asa.
Algunos ingredientes deben agitarse transcurrida la mitad del
tiempo de preparacion. Para agitar los ingredientes, saque la
cubeta del aparato por el asa y agitela. Posteriormente, vuelva a
introducir la cubeta en la freidora de aire. No presione el boton
de liberacion de la cesta al agitar.

Cuando saca la cubeta durante el proceso de fritura, el
dispositivo se apaga automaticamente. Cuando vuelve a
introducir el dispositivo, el programa se reanuda.

Placa de la freidora Aerofryer

La placa de la freidora Aerofryer se ha disefiado para que pueda
utilizarla para porciones grandes y pequefas.

Si la porcién de alimentos es grande, pliegue las patas de la
placa.

Para porciones de alimentos pequefias, despliegue las patas de
la placa.

Modo vapor

Llene el depdsito con agua. Asegurese de fijar correctamente el
tope. Vuelva a colocar el depdsito de agua en el aparato.
Seleccione el botén del modo vapor. La temperatura se
establecera automaticamente en 100 °C.

Si el aparato se encuentra en el modo vapor, no podra ajustar la
temperatura.

Introduzca los ingredientes en la sartén.

Coloque la sartén encima de la placa de la freidora Aerofryer y
cierre el aparato.

Pulse el botén manual para ajustar el tiempo de coccién
manualmente. Defina durante cuanto tiempo desea cocer los
ingredientes al vapor con los botones de control de tiempo.
Pulse el botén de encendido para iniciar el programa.

Con el modo de vapor se pueden cocinar distintos tipos de
alimentos.

Para dar un golpe de vapor adicional, pulse el boton de golpe de
vapor.

Inyeccién de agua

Si el dep6sito se queda vacio de agua cuando esta emitiendo
vapor, el indicador comenzara a parpadear y sonara una alarma.
Puede rellenar el depésito de agua y colocarlo de nuevo en su
lugar. La luz dejara de parpadear y la alarma parara.
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Si falta agua en el depdsito durante mas de 2 minutos, el aparato
dejara de funcionar automaticamente.

Modo de fritura con aire

Coloque los ingredientes en la sartén.

Pulse el botén de modo de fritura con aire.

Pulse el botén manual para ajustar la temperatura y el tiempo de
coccién deseados manualmente a través de los botones de control.
También puede definir uno de los modos preprogramados. Para
seleccionar el programa adecuado, consulte “Programas de la freidora
Aerofryer”.

Pulse el botén de encendido para activar el programa.

Una vez que ha transcurrido el tiempo ajustado, suena el pitido del
temporizador. El dispositivo se apagara tras 20 segundos. Saque la
cubeta del aparato y coléquela sobre una superficie resistente al calor.
Durante el proceso de fritura con aire caliente, la luz de calentamiento
parpadeara durante el calentamiento; cuando se alcance la
temperatura ajustada, la luz de calentamiento permanecera encendida
continuamente. Cuando la temperatura caiga por debajo de la
temperatura ajustada, la luz de calentamiento volvera a parpadear
para mantener la temperatura ajustada.

PROGRAMAS DE LA FREIDORA AEROFRYER

VAPOR  |Fritura Fritura |INTERVA [INTERVALO
con aire 1 (con aire |[LO (fritura con
2 (vapor) aire)

Program |Tiem [°C |Tiem [°C |Tiem |°C |Tiem |°C [Tiem |°C

a po po po po po

Patatas |- - 20 |200 1- |80-200

fritas 60

Verduras |20 100 (2 180 1- |100|1- |80-200
60" 60

Pollo 20 100 (10  |200 (35 16 (1- (100 (1- |[80-200

0 |60 60

Pescado |8 100 (4 200 1- |100|1- |80-200
60 60

Carne 5 100 (10 (200 1- |100|1- |80-200
60 60

Pan 3 100 (40 |40 (45 18 {1- [100 (1- |40-200

0 |60 60

Pasta/ |25 100 |- - 1- |100

arroz/ 60

grano

Manual |20 100 |20 180 1- |100|1- |80-200
60 60

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
* Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.
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Lavado con tan solo pulsar un botén: descalcificacion

» Siel aparato ha estado en funcionamiento durante mas de 20
horas en total, el indicador de lavado con tan solo pulsar un
botén se iluminara.

* También puede iniciar este modo manualmente; para ello, pulse
el boton de lavado con tan solo pulsar un botén.

» Asegurese de que el depdsito de agua esta lleno.

* Toque el botén de lavado con tan solo pulsar un botén y la
bomba de agua se abrira por completo. El aparato comenzara el
modo de limpieza de incrustaciones de cal.

» Este modo tiene una duracion de 25 minutos.

» Después de cada uso, limpie la base y la tapa de la unidad con
un pafio suave humedo.

» Sies necesario, utilice un cepillo pequefio o un bastoncillo de
algodon. Nunca vierta ningun liquido en la base de la unidad.

* Lave las piezas extraibles (sartén, placa de la freidora Aerofryer
y bandeja de condensacion) con agua tibia jabonosa y un pafio
suave o esponja.

» Seque bien todas las piezas.

* Lasartén, la placa de la freidora Aerofryer y la bandeja de
condensacion pueden lavarse en el lavavajillas. Sin embargo,
recomendamos lavarlas a mano, ya que de esta forma se
alargara la vida util del producto.

» Cuando limpie o cocine con el recipiente o la cesta, no utilice
utensilios ni estropajos metalicos para evitar dafios en el
revestimiento antiadherente.

* No utilice detergentes quimicos abrasivos, estropajos metalicos
ni polvos sobre ninguna de las piezas o accesorios.

Instrucciones de almacenamiento

» Desenchufe la unidad y deje que se enfrie por completo.

* Guarde la sartén, la placa de la freidora Aerofryer y la bandeja de
condensacion dentro de la unidad.

* Almacene la unidad en su caja original o cubierta en un lugar
fresco y seco.

SOLUCION DE FALLOS

La unidad dispone de funciones de seguridad que haran que se
apague si se detecta una condicion anormal durante la coccion. Se
mostrara una sefial de error en el panel de control. Segun el error, es
posible que se escuche un pitido. Una vez identificado y corregido el
problema, enchufe la unidad y reanude la coccion.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al
final de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje quiere
atraer su atencion sobre esta importante cuestion. Los materiales
utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje
de electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del
medioambiente. Solicite mas informacion sobre los puntos de
recogida a las autoridades locales.

ES
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Soporte

Puede encontrar toda la informacion y recambios en
www.princesshome.eu!
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SEGURANCA

* O fabricante ndo pode ser responsabilizado
por quaisquer danos se ignorar as
instrugdes de segurancga.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o seu representante de
assisténcia técnica ou alguém com
qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo
cabo e certifique-se de que este nunca fica
preso.

* O aparelho deve ser colocado numa
superficie plana e estavel.

* O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.

* Este aparelho ndo se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, exceto se tiverem supervisao
ou instrugao relativamente a utilizagao do
aparelho por uma pessoa responsavel pela
sua seguranga.

E necessaria supervisdo sempre que
qualquer aparelho for utilizado por ou
proximo de criancas.

AVISO: Os alimentos derramados podem
causar queimaduras graves. Mantenha o
aparelho e o cabo fora do alcance das
criangas. Nunca suspenda o cabo na
extremidade do balcdo, nunca utilize uma
tomada abaixo do balcao e nunca utilize
com uma extensao.

A utilizacao de acessorios néao
recomendados pelo fabricante do aparelho
pode provocar lesdes.

Nao utilize no exterior.

Nao coloque sobre, ou perto de, um
queimador a gas quente ou elétrico, nem
num forno aquecido.

Nao limpe com esfregdes metalicos. Os
pedacos do esfregdo podem partir e tocar
nos componentes elétricos, criando o risco
de choque elétrico.

Tenha um cuidado extremo ao remover o
tabuleiro ou eliminar a gordura quente
Proceda com cuidado extremo ao mover um
aparelho que contenha 6leo quente ou
outros liquidos quentes.

PT
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* ATENCAO: Para proteger contra danos ou * Nunca toque no elemento de aquecimento
choques elétricos, ndo cozinhe na unidade exposto.
base. Cozinhe apenas na panela fornecida.  Para se proteger contra choques elétricos, néo
* Para desligar, prima o botao de energia e mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
depois remova a tomada da parede. agua ou qualquer outro liquido.
» Nao utilize a cacarola ou a placa da fritadeira se * Este aparelho destina-se a ser usado em
estiverem amolgadas ou desgastadas. aplicagées domésticas e semelhantes tais
* AVISO: Nunca frite por imersao em dleo, como:
independentemente de a tampa estar ligada ou  + Zonas de cozinha profissional em lojas,
desligada. ISTO E PERIGOSO E PODE escritorios e outros ambientes de trabalho.
CAUSAR UM INCENDIO E DANOS GRAVES. * Por clientes de hotéis, motéis e outros
* Antes de colocar a cacarola ou a placa da ambientes de tipo residencial.
fritadeira na base, certifique-se de que ambas * Ambientes de dormida e pequeno almoco.
estao secas passando um pano suave pela * Quintas.
respetiva superficie. * As criangas nao devem brincar com o aparelho.
* Certifique-se sempre de que o aparelho é  Este aparelho n&o pode ser usado por criangas.
devidamente montado antes de o utilizar. Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
* Deve ter cuidado ao levantar a cagarola da alcance de criangas.
base.  Para se proteger contra choques eléctricos, nao
* Quando a cagarola amovivel estiver vazia, nao mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
aqueca durante mais de 10 minutos, pois pode agua ou qualquer outro liquido.
danificar a superficie de cozedura. * Nao aqueca os alimentos durante demasiado
 Para evitar possiveis danos causados pelo tempo.
vapor, coloque a unidade longe das paredes e * A superficie do elemento de aquecimento esta
armarios durante a utilizacao. sujeita a calor residual apos a utilizagao.
* Nunca levante a unidade pelas abas laterais da
tampa.
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* Deve retirar o cabo antes de limpar o
aparelho. Certifique-se de que a entrada
esta completamente seca antes de utilizar
novamente a unidade.

» Este aparelho destina-se apenas a
utilizacdo doméstica e para os fins para os
quais foi concebido. No pior dos casos, a
comida podera incendiar-se. (Nao utilize
mais do que uma colher de cha de 6leo, nao
cozinhe carne que liberte muita gordura
nem utilize agua para cozinhar alimentos.)

. A superficie pode aquecer durante

a utilizaggo. DESCRICAO DAS PECAS

» AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

A temperatura das superficies acessiveis

Depésito de agua

13

Programa para peixe

Botdes de controlo do
temporizador

14

Programa para massa/arroz/
cereais

X , 3 |Botdes de controlo da 15{Manual
podera ser elevada quando o aparelho esta temperatura
em funcionamento. Botao de energia 16|Visor LCD
O aparelho nao se destina a ser operado
5 |Projegéo de vapor 17|Indicador luminoso de

através de um sistema de temporizador
externo ou de controlo remoto a parte.

O aparelho devera ser ligado a uma saida
de tomada com contacto de terra (para
aparelhos de classe I).

De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

aquecimento

Modo de vapor

18

Cacarola

Modo de fritura com ar

19

Placa da fritadeira

N | O

Programa para batatas fritas

20

Cesto

Programa para frango

21

Pega do cesto

10

PI’Og rama para carne

22

Bandeja de condensagéo

11

Programa para pao

23

Entrada de ar

12

Programa para vegetais

24

Aberturas de saida de ar

PT
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAQAO
Retire todo o material de embalagem.

* Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

* Limpe minuciosamente as pecas com agua quente, algum detergente
€ uma esponja nao abrasiva.

* Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.

*  Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e
nivelada, ndo coloque o aparelho sobre superficies néo resistentes ao
calor.

» Esta é uma fritadeira sem 6leo que funciona com ar quente. Nao
encha a cuba com éleo ou gordura.

+ De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo coloque objetos em
cima do aparelho e certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espago a volta do mesmo.

FUNCIONAMENTO

Descricao dos botoes

Botao de energia

» Prima o botéo de energia para ativar o aparelho quando estiver no
modo standby.

Botao de projecao de vapor

» Prima o botéo de projecéo de vapor para injetar vapor no aparelho.
Sera produzido um jato de vapor.

Botoes do programa

* Ao tocar num dos botdes pré-programados (batatas fritas, frango,
carne, pao, vegetais, massa/arroz/cereais, peixe) o aparelho fica
automaticamente configurado para o tempo e temperatura certos.

*  Também pode programar manualmente o tempo de preparacao e a
temperatura tocando no botédo “manual’.

»  Consulte o capitulo “Programas da Aerofryer”, para mais informagoes.

Botdes de controlo do temporizador

*  Toque no botdo do simbolo “mais” para aumentar o tempo de
cozedura a incrementos de 1 minuto. A definigdo de tempo maximo é
60 minutos.

*  Toque no botdo do simbolo “menos” para diminuir o tempo de
cozedura a incrementos de 1 minuto.

* Prima e mantenha nesta posi¢do o botdo do simbolo “mais” ou
“menos” para aumentar/diminuir continuamente o tempo de cozedura.

Botdes de controlo da temperatura

»  Toque no botédo do simbolo “mais” para aumentar a temperatura 5°C.
A definicdo de temperatura maxima é 200°C.

»  Toque no botédo do simbolo “menos” para diminuir a temperatura 5°C.

* Prima e mantenha nesta posi¢do o botdo do simbolo “mais” ou
“menos” para aumentar/diminuir continuamente o tempo de cozedura.

Utilizacao
* Ligue a ficha de alimentagdo a uma tomada de parede com protecao
terra.

» Prima o botdo de energia para ativar o visor.

*  Se nao for utilizado durante 20 segundos, o aparelho volta ao modo
standby.

* Retire cuidadosamente a cuba da fritadeira.

» Coloque os alimentos no cesto.

* Volte a colocar a cuba na fritadeira.

* Na&o toque na cuba durante e algum tempo apés a utilizagao, pois
aquece muito. Segure a cuba apenas pela pega.
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Para alguns alimentos é necessario agitar a meio do tempo de
preparacdo. Para agitar os alimentos, retire a cuba do aparelho
segurando na pega e agite-a. De seguida, volte a colocar a cuba
na fritadeira. Ndo prima o botdo de libertagdo do cesto enquanto
o agita.

Se retirar a cuba durante o processo de fritura, o aparelho
desligar-se-a automaticamente. Ao recolocar a cuba, o programa
sera retomado.

Placa da fritadeira

A placa da fritadeira foi concebida para ser usada tanto com
doses grandes como pequenas.

Se tem uma dose grande de alimentos, dobre as pernas da
placa.

No caso de doses pequenas de alimentos, estique as pernas da
placa.

Modo de vapor

Encha o deposito de agua com agua. Tenha o cuidado de fixar
corretamente o bujdo. Volte a colocar o depdsito de agua na
maquina.

Selecione o botdo do modo de vapor. A temperatura é regulada
automaticamente para 100°C.

N&o é possivel regular a temperatura se o aparelho estiver no
modo de vapor.

Coloque os seus ingredientes na cagarola.

Coloque a cacarola sobre a placa da fritadeira e feche o
aparelho.

Prima o botdo manual para definir manualmente o seu tempo de
cozedura. Defina o tempo para cozinhar os seus ingredientes
com vapor usando os botées de controlo do tempo.

Prima o bot&o de energia para iniciar o programa.

Pode usar o modo de vapor para cozinhar varios tipos de
alimentos.

Para adicionar um jato extra de vapor, prima o botao de projecéo
de vapor.

Injecéo de agua

Se o depdsito de agua se esvaziar durante a projecéo de vapor,
esta luz indicadora comecgara a piscar e sera emitido um alarme
acustico.

Pode reabastecer o depésito de agua e voltar a coloca-lo no
lugar. A luz ird parar de piscar e o alarme para.

Se o depdsito de agua tiver pouca agua durante mais de 2
minutos, o aparelho deixa de funcionar automaticamente.

Modo de fritura com ar

Coloque os ingredientes na cagarola.

Prima o botdo do modo de fritura com ar.

Prima o botdo manual para definir manualmente a temperatura e
tempo desejados usando os botdes de controlo.

Também pode definir um do modos pré-programados. Veja
“Programas da Aerofryer” para selecionar o programa certo.
Prima o bot&o de energia para ativar o programa.

Quando ouvir o sinal sonoro do temporizador, o tempo de
preparagao definido terminou. O aparelho ira desligar-se apés 20
segundos. Retire a cuba do aparelho e coloque-a sobre uma
superficie resistente ao calor.

Durante o processo de fritura por ar quente, o indicador luminoso
de aquecimento ira piscar durante o aquecimento e quando a
temperatura definida for atingida, o indicador luminoso de
aquecimento ird permanecer continuamente aceso. Quando a
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temperatura atinge um valor abaixo da temperatura definida, o
indicador luminoso de aquecimento ira comegar a piscar novamente
para manter a temperatura definida.

46

PROGRAMAS DA AEROFRYER

STEAM |Airfry1 |Airfry2 |RANGE |RANGE (Airfry)
(vapor) (Steam) - |- limites

limites (Airfry)
(vapor)

Program [Tem |[°C |Tem |°C |Tem |°C [Tem |°C [Tem |°C

a po po po po po

Batatas |- - 20 |200 1- 1|80-

fritas 60 |200C

Vegetais |20 100 (2 180 1- |100|1- |80-
60* 60 |200C

Frango |20 100 (10 |200 |35 16 (1- |100 (1- |80-
60 60 |200C

Peixe 8 100 |4 200 1- 100 |1- |80-
60 60 |200C

Carne 5 100 |10  |200 1- [100|1- |80-
60 60 |200C

Pao 3 100 |40 |40 (45 18|1- |100|1- |40-
60 60 [200C

Massa/ |25 100 |- - 1- |100

Arroz/ 60

Cereais

Manual |20 100 |20 |180 1- [100|{1- |80-
60 60 [200C
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LIMPEZA E MANUTENGAO

Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

Botao de lavagem de um toque - descalcificagao

Se o aparelho tiver estado a funcionar durante mais de 20 horas
no total, a luz indicadora de um toque acendera.

Também pode iniciar este modo manualmente premindo o botéo
de lavagem de um toque.

Certifigue-se de que o deposito esta cheio de agua.

Toque no botdo de lavagem de um toque e a bomba de agua
abrira totalmente. O aparelho entrara no modo de limpeza do
calcario da agua.

O tempo de funcionamento deste modo é 25 minutos.

Utilize um pano macio e humido para limpar a base e a tampa da
unidade apés cada utilizagao.

Use uma pequena escova ou cotonete, se necessario. Nunca
derrame qualquer liquido sobre a base da unidade.

Lave as pecas amoviveis (cacarola, placa da fritadeira e bandeja
de condensacéo) em agua morna com sab&o, com um pano ou
esponja suave.

Seque bem cada pega.

Note que a cagarola, a placa da fritadeira e a bandeja de
condensagdo podem ser lavadas na maquina. Contudo,
recomendamos que os lave @ méao para prolongar a vida util do
produto.

Ao limpar ou cozinhar com a panela ou o cesto, nunca utilize
utensilios metalicos ou esfregdes para evitar danos na camada
antiaderente.

* Nunca utilize detergentes quimicos agressivos, esfregdes ou pos
em qualquer uma das pegas ou acessorios.

Instrugées de armazenamento

» Desligue a ficha da tomada e deixe a unidade arrefecer
completamente.

* Guarde a cagarola, a placa da fritadeira e a bandeja de
condensagéao dentro da unidade.

* Guarde a unidade na caixa original ou, coberta, num local fresco
e seco.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

A unidade esta equipada com dispositivos de seguranga que
desligam o aparelho se for encontrada uma condi¢cdo anémala
durante a preparacao. Um sinal de erro sera exibido no painel de
controlo. Dependendo do erro, podera ser emitido um sinal acustico.
Assim que o problema tiver sido identificado e corrigido, ligue a
unidade a eletricidade e retome a confegao dos alimentos.

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no
fim da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrucdes e na
embalagem chama a sua atengéo para a importancia desta questéo.
Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
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reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protecdo do nosso ambiente. Solicite as autoridades
locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacgdes e pegas de substituicdo disponiveis em
www.princesshome.eu!
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* AVWERTENZA: Gli schizzi di cibo possono
causare ustioni gravi. Tenere l'apparecchio

SICUREZZA
* |l produttore non é responsabile di eventuali

danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per
il cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

Non lasciare mai l'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

Non & previsto l'uso dell'apparecchio da
parte di persone (bambini inclusi) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o
sprovviste della necessaria esperienza e
conoscenza, a meno che non siano sotto la
supervisione della, o non vengano istruite
all'uso dell’apparecchio, dalla persona
responsabile della loro sicurezza.

Esercitare un'attenta supervisione in caso di
utilizzo di qualsiasi tipo di apparecchio da
parte o in presenza di bambini.

e il cavo lontano dalla portata dei bambini.
Non far pendere mai il cavo dal bordo del
bancone, non utilizzare mai una presa sotto
il bancone e non utilizzare mai con una
prolunga.

L’uso di accessori non raccomandati dal
costruttore dell’apparecchio pud causare
infortuni.

Non utilizzare all'aperto.

Non collocare sopra o vicino a un bruciatore
a gas o elettrico caldo, o in un forno
riscaldato.

Non pulire con spugnette abrasive di
metallo. | filamenti metallici della spugnetta
potrebbero distaccarsi ed entrare in contatto
con i componenti elettrici, esponendo al
rischio di folgorazione.

Prestare la massima cautela nella rimozione
del vassoio o nello smaltimento del grasso
caldo

Prestare la massima cautela nello
spostamento di un apparecchio contenente
liquidi caldi.
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« ATTENZIONE: Per evitare danni o scosse

elettriche, non cuocere nell'unita base. Cuocere

solo nel recipiente di cottura in dotazione.

 Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
premendo il tasto di accensione prima di
scollegare la spina dalla presa.

* Non utilizzare teglie o piastre per la cottura ad
aria se ammaccate o usurate.

* AVWVERTENZA: Non friggere mai ad
immersione nell'Aerofryer, sia a coperchio
chiuso che aperto. E PERICOLOSO E PUO
CAUSARE UN INCENDIO E GRAVI DANNI.

* Prima di mettere la teglia o la piastra per la

cottura ad aria nella base, assicurarsi che siano

asciutte passandole con un panno morbido.

* Prima dell'uso, assicurarsi sempre che
I'apparecchio sia montato correttamente.

 Sollevare la teglia dalla base con attenzione.

* Non riscaldare la teglia rimovibile vuota per piu
di 10 minuti, per evitare di danneggiarne la
superficie di cottura.

* Per evitare eventuali danni dovuti al vapore,
usare l'apparecchio lontano da pareti e
armadietti.

* Non sollevare mai lI'apparecchio per le
protuberanze laterali del coperchio.

* Non toccare mai la parte esposta dell'elemento

riscaldante.

 Per proteggersi dalle scosse elettriche, non

immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Questo apparecchio € concepito per uso

domestico e applicazioni simili come:

* Aree cucine per il personale in negozi, uffici e

altri ambienti lavorativi.

* Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo

residenziale.

» Ambienti di tipo Bed and breakfast.
* Fattorie.
* | bambini non devono giocare con

I'apparecchio.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato

dai bambini. Tenere I'apparecchio e il relativo
cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini.

 Per proteggersi dalle scosse elettriche, non

immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Non scaldare il cibo troppo a lungo.
* La superficie dell'elemento riscaldante &

soggetta a calore residuo dopo ['utilizzo.
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E necessario rimuovere il connettore prima
di pulire I'apparecchio, assicurarsi che
l'ingresso sia completamente asciutto prima
di usare di nuovo l'unita.

La superficie puo riscaldarsi molto
durante l'uso.
AVVERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.
La temperatura delle superfici accessibili
puo essere alta quando I'apparecchio € in
funzione.
L'apparecchio non & progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un
sistema di telecomando separato.
L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe I).
Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra 'apparecchio e
verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.

* Questo apparecchio € destinato a un uso

esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti. Nel
caso peggiore gli alimenti possono prendere
fuoco. (Non usare una quantita di olio
superiore a un cucchiaino da té, carne che
possa rilasciare troppo grasso o acqua per
bollire i cibi.)
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DESCRIZIONE DELLE PARTI

1 |Serbatoio dell'acqua 13 |Programma Pesce

2 |Tasti di regolazione del timer 14 |Programma Pasta / Riso /
Grano

3 |Tasti temperatura 15 [Manuale

4 |Tasto di accensione 16 |Display LCD

5 |Getto di vapore 17 |Spia di riscaldamento

6 |Modalita vapore 18 [Teglia

7 |Modalita friggitrice ad aria 19 |Piastra per la cottura ad aria

8 |Programma Patatine fritte 20 |Cestello

9 |Programma Pollo 21 |Manico del cestello

10 |[Programma Carne 22 |Vassoio d raccolta della
condensa

11 |Programma Pane 23 |Ingresso aria

12 |Programma Verdure 24 | Aperture per la fuoriuscita
dell'aria

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Rimuovere tutto 'imballaggio.

* Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

» Lavare a fondo le parti in acqua calda con sapone liquido e una
spugna non abrasiva.

» Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

» Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e regolare,
non collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al calore.

* Questa friggitrice ad aria funziona con aria calda. Non riempire il
contenitore con olio o grasso.

*  Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non collocare niente
sopra I’apparecchio e verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.

FUNZIONAMENTO

Descrizione tasti a sfioramento

Tasto di accensione

« Premere il tasto di accensione per riattivare il dispositivo dalla
modalita standby.

Tasto getto di vapore

* Premere il tasto getto di vapore per generare vapore nell'apparecchio.
Verra prodotto un solo getto di vapore.

Tasti dei programmi

» Toccando uno dei tasti pre-programmati (patatine fritte, pollo, carne,
pane, verdure, pasta/riso/grano, pesce), verranno impostati tempo e
temperatura corretti.

«  Einoltre possibile impostare manualmente il tempo e la temperatura di
cottura toccando il tasto manuale.

»  Per ulteriori informazioni, vedere il capitolo "Programmi dell'aerofryer".

Tasti di regolazione del timer

» Toccare il tasto piu per aumentare il tempo di cottura di 1 minuto.
L'impostazione del tempo massimo & 60 minuti.

* Toccare il tasto meno per diminuire il tempo di cottura di 1 minuto.
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Mantenere premuto il tasto pitl 0 meno per aumentare/diminuire il
tempo di cottura in continuo.

Tasti temperatura

Toccare il tasto pit per aumentare la temperatura di 5 °C.
L'impostazione di temperatura massima & 200 °C.

Toccare il tasto meno per diminuire la temperatura di 5 °C.
Mantenere premuto il tasto pit 0 meno per aumentare/diminuire
la temperatura in continuo.

Uso

Collegare la spina a una presa a parete dotata di messa a terra.
Premere il tasto di accensione per attivare il display.

Se l'apparecchio non viene utilizzato per 20 secondi torna in
modalita standby.

Estrarre con attenzione il contenitore dalla friggitrice ad aria.
Introdurre la pietanza nel cestello.

Reinserire il contenitore nella friggitrice ad aria.

Non toccare il contenitore durante e per un certo tempo dopo
l'uso, dato che diventa molto caldo. Sostenere il contenitore
esclusivamente per il manico.

Alcune pietanze richiedono di essere saltate a meta del tempo di
preparazione. Per saltare la pietanza, estrarre il contenitore
dall'apparecchio utilizzando il manico e scuoterlo. Reinserire il
contenitore nella friggitrice ad aria. Non premere il pulsante di
rilascio del cestello durante questa operazione.

Estraendo il contenitore durante il processo di frittura,
I'apparecchio si spegne automaticamente. Quando il contenitore
viene reinserito, il programma riprende.

Piastra per la cottura ad aria

La piastra per la cottura ad aria puo essere utilizzata sia per
porzioni grandi, che piccole.

Per grandi porzioni, ripiegare le gambe della piastra.

Per piccole porzioni di cibo, dispiegare le gambe della piastra.

Modalita vapore

Riempire il serbatoio dell’acqua. Assicurarsi di fissare
correttamente il tappo. Rimettere il serbatoio dell'acqua
nell'apparecchio.

Selezionare il pulsante della modalita vapore. La temperatura
sara impostata automaticamente su 100 °C.

In modalita vapore la temperatura non & regolabile.

Mettere gli ingredienti nella teglia.

Posizionare la teglia sopra la piastra per la cottura ad aria e
chiudere I'apparecchio.

Premere il tasto manuale per impostare manualmente il tempo di
cottura. Impostare il tempo di cottura al vapore degli ingredienti
utilizzando i tasti di regolazione del tempo.

Premere il tasto di accensione per avviare il programma.

E possibile utilizzare la modalita vapore per cuocere a vapore
vari tipi di alimenti.

Premere il tasto getto di vapore per generare una quantita
maggiore di vapore nell'apparecchio.

Aggiunta di acqua

Se durante la cottura a vapore il serbatoio dell'acqua si svuota,
questa spia inizia a lampeggiare e scatta un allarme.

In questo caso € possibile riempire il serbatoio dell'acqua e
rimetterlo a posto. La spia smette di lampeggiare e I'allarme
cessa.
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Se il serbatoio dell'acqua rimane senza acqua per piu di 2 minuti,
I'apparecchio smette automaticamente di funzionare.

Modalita friggitrice ad aria

Mettere gli ingredienti nella teglia.

Premere il tasto della modalita friggitrice ad aria.

Premere il tasto manuale per impostare manualmente il tempo e la
temperatura di cottura con i tasti di regolazione.

E anche possibile impostare uno dei programmi. Vedere 'Programmi
dell'aerofryer' per selezionare il programma adatto.

Premere il tasto di accensione per attivare il programma.

Quando si avverte il segnale acustico del timer, il tempo di
preparazione é passato. L'apparecchio si spegne dopo 20 secondi.
Estrarre il contenitore dall'apparecchio e collocarlo su una superficie
resistente al calore.

Nel processo di frittura ad aria calda, la spia di riscaldamento
lampeggia durante la fase di riscaldamento; una volta raggiunta la

temperatura impostata, la spia di riscaldamento rimane accesa fissa.

Quando la temperatura scende sotto il valore impostato, la spia di
riscaldamento inizia a lampeggiare nuovamente per mantenere la
temperatura impostata.

PROGRAMMI DELL'AEROFRYER

VAPORE |Airfry 1 Airfry 2 |INTERVA |INTERVALLO

LLO (Airfry)
(Vapore)

Program |Tem |°C [Tem |°C |Tem [°C |[Tem |°C |Tem |(°C

ma po po po po po

Patatine |- - 20 |200 1- |80-200

fritte 60 C

Verdure |20 100 (2 180 1- |100|1- |80-200
60* 60 |[C

Pollo 20 100 (10  |200 (35 16 {1—- (100 (1- |80 -200
60 60 |[C

Pesce 8 100 (4 200 1- |100|1- |80-200
60 60 |[C

Carne 5 100 |10 {200 1- |100 [1— |80-200
60 60 |[C

Pane 3 100 |40 (40 |45 18|1- |[100|1- [40-200
60 60 |[C

Pasta/ |25 100 |- - 1- |100

Riso / 60

Grano

Manuale |20 100 |20 180 1- |100 [1—- |80-200
60 60 |[C

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che

I'apparecchio si raffreddi.
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Tasto lavaggio — decalcificazione

» Trascorse 20 ore di funzionamento, si accende la spia luminosa
di lavaggio, operazione che si esegue con la pressione di un solo
tasto.

« E possibile avviare questa modalita anche manualmente
premendo il tasto di lavaggio.

» Verificare che il serbatoio dell’acqua sia pieno.

» Toccare il tasto di lavaggio; la pompa dell'acqua si aprira
completamente. L'apparecchio avvia ora la modalita di
decalcificazione con acqua pulita.

* Ladurata di questa modalita & 25 minuti.

»  Pulire base e coperchio dell’apparecchio con un panno morbido
umido dopo ogni utilizzo.

»  Se necessario, utilizzare un piccolo pennello o bastoncino con la
punta rivestita di cotone. Non versare mai alcun liquido nella
base dell'apparecchio.

» Lavare le parti rimovibili (teglia, piastra per la cottura al vapore e
vaschetta di raccolta della condensa) in acqua tiepida e saponata
con un panno morbido o una spugna.

» Asciugare accuratamente ogni elemento.

» Tenere presente che la teglia, la piastra per la cottura ad aria
calda e la vaschetta di raccolta condensa sono lavabili in
lavastoviglie. Tuttavia, si consiglia di lavarle a mano per
preservarne la durata nel tempo.

» Quando si pulisce o si cucina con il recipiente di cottura o il
cestello, non utilizzare mai utensili in metallo o spugnette
abrasive per evitare di danneggiare il rivestimento antiaderente.

* Non utilizzare mai detersivi chimici aggressivi, spugnette
abrasive o polveri abrasive su qualsiasi elemento o accessorio.

Come riporre I'apparecchio

»  Scollegare I'apparecchio e attenere che si raffreddi
completamente.

* Riporre la teglia, la piastra per la cottura ad aria calda e la
vaschetta di raccolta condensa all'interno dell'apparecchio.

» Riporre |'apparecchio nella sua confezione originale o in un luogo
fresco e asciutto.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

L'apparecchio € dotato di dispositivi di sicurezza che spegneranno
I'apparecchio in caso di condizioni anomale durante la cottura. Sul
pannello dei comandi verra visualizzato un segnale di errore. A
seconda dell'errore, potrebbe essere generato anche un segnale
acustico. Una volta individuato e corretto il problema, collegare
I'apparecchio e riprendere la cottura.

AMBIENTE

hi¢

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti
domestici alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un
centro di riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici.
Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la
confezione sottolineano tale importante questione. | materiali usati in
questo apparecchio possono essere riciclati. Riciclando gli
apparecchi domestici & possibile contribuire alla protezione
dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito
ai punti di raccolta.
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Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.princesshome.eu!
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras
kan inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess servicerepresentant
eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan
trassla in sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

* Anvand aldrig apparaten obevakad nar den
ar ansluten till vagguttaget.

» Apparaten ar inte avsedd att anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, eller brist pa erfarenhet och
kunskap, savida de inte évervakas eller har
blivit instruerade om anvandningen av
apparaten av en person som ansvarar for
deras sakerhet.

» Nara dverinseende kravs nar en apparat
anvands av eller i narheten av barn.

* VARNING: Matspill kan orsaka svara
brannskador. Hall apparaten och sladden
utom rackhall fér barn. Ha aldrig sladden

hangande over bankkanten, anvand aldrig
uttag under bank och anvand aldrig en
forlangningssladd.

» Anvandning av anbragda tillbehér som inte
rekommenderas av tillverkaren kan orsaka
skador.

* Anvand inte enheten utomhus.

* Placera den inte pa eller i narheten av het
gas eller brannare eller i en uppvarmd ugn.

* Rengdr inte med metallskurdynor. Delar kan
brytas av fran dynan och traffa elektriska
delar och ge risk for elstot.

» Var extremt forsiktig nar du avlagsnar bricka
eller slanger varmt fett.

» Extrem forsiktighet maste iakttas nar man
flyttar en apparat som innehaller het olja
eller andra heta vatskor.

* VARNING: For att skydda mot skada eller
elstotar, koka inte i basenheten. Koka
endast kokkarlet som medfdljer.

* For att koppla ur apparaten, tryck pa
stromknappen och ta sedan ur kontakten ur
vagguttaget.

* Anvand inte bakpanna eller frityrplattan om
den har inbuktningar eller ar sliten.

SV

57



58

@PH'NBESS Instruktionshandbok

* VARNING: Fritera inte i fritdsen oavsett om
locket &r pa eller inte. DETTA AR FARLIGT
OCH KAN ORSAKA BRAND OCH ALLVARLIG
SKADA.

* Innan du placerar bakpannan eller frityrplattan i
basenheten, sakerstall att bada ar torra genom
att torka av dem med en mjuk duk.

» Sakerstall alltid att apparaten ar korrekt
monterad innan den anvands.

* Forsiktighet ska iakttas nar bakpannan lyfts upp
fran basenheten

» Nar den avtagbara bakpannan ar tom, varm inte
upp den i mer an 10 minuter, detta kan skada
kokytan.

* For att undvika eventuell skada fran anga,
placera enheten pa avstand fran vaggar och
skap under anvandning.

« Lyfta aldrig enheten med lockets sidoflikar.

« Vidror aldrig exponerade varmelement.

» For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och
liknande anvandningsomraden, sasom:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljGer.

* Av gaster pa hotell, motell och andra liknande
boendemiljoer.

* "Bed and breakfast” och liknande
boendemiljer.

» Bondgardar.

* Barn far inte leka med apparaten.

 Apparaten ska inte anvandas av barn. Hall
apparaten och dess kabel utom rackhall for
barn.

» For att undvika elektriska stoétar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» VVarm inte maten for lange.

* Ytan pa varmeelementet ar varm efter
anvandning.

» Kontakten maste tas bort innan apparaten ska
rengoras, se till inloppet ar helt torrt innan
apparaten kommer att anvandas igen.

. Ytan kan bli varm vid anvandning.

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.
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» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara
hdg nar apparaten ar i drift.

* Apparaten ar inte avsedd att mandvreras
med hjalp av en extern timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

Apparaten ska anslutas till ett vagguttag
med jordad kontakt (for Klass I-apparater).
For att forhindra stérningar i luftflodet, satt
inte nagot ovanpa apparaten och se till att
det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte
den ar konstruerad for. | varsta fall kan
livsmedlet borja brinna. (Anvand inte mer an
en tesked olja, inget kott som slapper ut for
mycket fett eller vatten som ar avsett for att
koka livsmedel.)

BESKRIVNING AV DELAR

1 |Vattentank 13 |Fiskprogram

2 |Knappar for timerinstéllningar |14 |Pasta-/ris-/grynprogram

3 |Knappar fér 15{Manuell
temperaturinstaliningar

4 |Strédmknapp 16|LCD-display

5 |Angstrale 17|Uppvarmningslampa

6 |Anglage 18|Bakpanna

7 |Frityrlage 19|Frityrplatta

8 |Pommes frites-program 20|Korg

9 |Kycklingprogram 21|Korghandtag

10|Kéttprogram 22|Kondenseringsbricka

11|Brédprogram 23 |Luftinlopp

12|Grénsaksprogram 24 |Luftutlopps6ppningar

FORE FORSTA ANVANDNING

Ta bort allt paketeringsmaterial.

Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

Rengér delarna noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en
icke-slipande svamp.

Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.
Placera apparaten pa en stabil, horisontal och jamn yta, placera
inte apparaten pa icke varmebestandiga ytor.

SV
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+ Detta ar en luftfrits som fungerar med varm luft. Fyll inte pannan
med olja eller frityrfett.

» For att forhindra storningar i luftflodet, satt inte nagot ovanpa
apparaten och se till att det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt

apparaten.

ANVANDNING

Beskrivning av touchknapp

Stromknapp

«  Tryck pa stromknappen for att aktivera enheten nér den ar i
standbylage.

Knapp for angstrale

»  Tryck pa knappen for angstrale for att tillsatta anga till enheten. En
angstrale produceras.

Programknappar

*  Genom att trycka pa en av de férprogrammerade knapparna (pommes
frites, kyckling, koétt, bréd, gronsaker, pasta, ris/gryn, fisk) stalls
enheten in automatiskt pa ratt tid och temperatur.

» Du kan ocksa stélla in en koktid och temperatur manuellt genom att
trycka pa den manuella knappen.

*  Se kapitel "Fritdsprogram" fér mer information.

Knappar for timerinstéllning

»  Tryck pa plus-knappen for att 6ka koktiden med 1-minutessekvens.
Maximal tidsinstallning &r 60 minuter.

»  Tryck pa minus-knappen for att minska koktiden med 1-
minutessekvens.

*  Tryck pa och hall plus- eller minus-knappen intryckt for att minska/oka
koktiden kontinuerligt.

Knappar for temperaturinstélining

»  Tryck pa plus-knappen for att 6ka temperaturen med 5°C. Maximal
temperaturinstallining ar 200°C.

*  Tryck pa minusknappen for att snka temperaturen med 5°C.

*  Tryck pa och hall plus- eller minus-knappen intryckt for att 6ka/minska
temperaturen kontinuerligt.

Anvandning

»  Satti stickkontakten i ett jordat vagguttag.

»  Tryck pa strdmknappen for att aktivera displayen.

» Nar produkten inte ar i bruk i 20 sekunder, atergar enheten till
standbylage.

» Dra forsiktigt ut pannan fran luftfritdsen.

» Lagg ingredienserna i korgen.

e Skjut in pannan i luftfritdsen igen.

» ROr inte pannan ett tag efter anvandning, da den blir valdigt varm. Hall
endast pannan i handtaget.

» Vissa ingredienser kraver en omskakning halvvags genom tillagningen
For att skaka om ingredienserna, dra ut pannan fran apparaten i
handtagen och skaka den. Skjut sedan in pannan i luftfritdsen igen.
Tryck inte pa korgens frigéringsknapp vid skakning.

*  Nar du drar ut pannan under friteringsprocessen stangs apparaten av
automatiskt. Nar du satter tillbaka enheten kommer programmet att
aterupptas.

Frityrplatta

»  Frityrplattan ar utformad sa att du kan anvanda den for bade stora och
sma portioner.

*  Om du har en stor portion mat, vik in plattans ben.

*  FOor sma portioner mat, vik ut plattans ben.
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Anglige

Fyll vattentanken med vatten. Sakra stopparen ordentligt. Satt
tillbaka vattentanken i enheten.

Valj knappen anglage. Temperaturen stélls in automatiskt till
100°C.

Nar produkterna ar i anglage, kan du inte justera temperaturen.
Placera dina ingredienser i bakpannan.

Placera bakpannan pa frityrplattan och sténg enheten.

Tryck pa den manuella knappen for att stélla in koktid manuellt.
Stall in tidsatgang som du vill &nga dina ingredienser genom att
anvanda knapparna for tidsinstallning.

Tryck pa 6nskad strémknapp for att starta programmet.

Du kan anvanda anglaget for att anga olika typer av livsmedel.
Tryck pa knappen angstrale for att tillsatta en extra angstrale.

Vatteninsprutning

Nar vattentanken blir tom under angning, bérjar denna
indikatorlampa blinka och ett larm ljuder.

Du kan fylla pa vattentanken igen och satta tillbaka den pa dess
plats. Lampan slutar blinka och larmet slutar ljuda.

Om vattentanken ar utan vatten i mer an 2 minuter, slutar
enheten fungera automatiskt.

Frityrlage

Placera dina ingredienser i bakpannan.

Tryck pa knappen Frityrlage.

Tryck pa den manuella knappen for att stélla in 6nskad
temperatur och tid genom att anvanda kontrollknapparna.

Du kan ocksa stalla in ett av de férprogrammerade lagena. Se
"Fritdsprogram" for att valja ratt program.

Tryck pa stromknappen for att aktivera programmet.

Nar du hér timern pipa har den instéllda tillagningstiden passerat.
Apparaten stangs av efter 20 sekunder. Dra ut pannan fran
apparaten och placera den pa en varmebestandig yta.

Under varmluftsfriteringen blinkar uppvarmingslampan under
uppvarmningen, och nar installd temperatur ar nadd lyser
uppvarmningslampan med ett fast sken. Nar temperaturen
sjunker under installd temperatur bérjar uppvarmningslampan att
blinka igen for att bibehalla installd temperatur.
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FRITOSPROGRAM
ANGA Fritera1 |Fritera 2 |URVAL URVAL
(Anga) (Fritera)
Program |Tid |°C |[Tid [°C |Tid [°C |Tid |°C |Tid |°C
Pommes |- - 20 200 1-60 |80 —200
frites C
Gronsak |20 100 |2 180 1-60 (100 |1-60 |80 — 200
er * C
Kyckling |20 100 |10 200 (35 16 [1-60 [100 {1-60 (80 — 200
0 C
Fisk 8 100 |4 200 1-60 (100 |1-60 |80 — 200
C
Kott 5 100 |10  |200 1-60 |100 [1-60 |80 — 200
C
Brod 3 100 (40 |40 |45 18 |1-60 |100 [1-60 |40 — 200
0 C
Pasta/ |25 100 |- - 1-60 |100
Ris/Gryn
Manuell {20 100 (20 180 1-60 |100 [1-60 |80 — 200
C

RENGORING OCH UNDERHALL

* Innan rengoring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har
svalnat.
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Skoljknapp med en knapp - avkalkning

Nar apparaten har anvants i éver 20 timmar totalt, lyser
skoljindikationslampan med en knapp upp.

Du kan ocksa starta detta Iage manuellt genom att trycka pa
skoljknappen med en knapp.

Fyll vattentanken med vatten.

Tryck pa skoljknappen med en knapp och vattenpumpen 6ppnas helt.
The enhet startar nu Iaget avkalka med vatten.

Arbetstiden for detta lage ar 25 minuter.

Anvand en mjuk duk for att rengdra enhetens bas och lock efter varje
anvandning.

Anvand en liten borste eller bomullstrasa vid behov. Hall aldrig vatska i
enhetens bas.

Skolj avtagbara delar (bakpanna, frityrplatta och kondenseringsbricka)
i varmt tvalvatten och en mjuk duk eller svamp.

Torka varje del noggrant.

Observera att bakpannan, frityrplattan och kondenseringsbrickan kan
diskas i maskin. Vi rekommenderar dock att du diskar dem fér hand
eftersom detta gor att dess livslangd blir langre.

Nar kokkarlet eller korgen rengdrs eller anvands, anvand aldrig
metallredskap eller rengéringskuddar for undvikande av skada pa
nonstick-belaggningen.

Anvand aldrig starka kemiska rengéringsmedel, rengdringskuddar eller
-pulver pa nagon av delarna eller tillbehoren.

Forvaringsanvisningar

Koppla ur kontakten fran enheten for att lata den svalna helt.
Forvara bakpannan, frityrplattan och kondenseringsbrickan inuti
enheten.

Forvara enheten i sin originalférpackning pa en sval och torr plats.



Instruktionshandbok

FELSOKNING

Enheten ar utrustad med sakerhetsfunktioner som stanger ner
enheten om ett onormalt férhallande uppstar under kokning. En
felsignal visas pa kontrollpanelen. Beroende p avilket fel det ror sig
om, kan en ljudsignal héras. Nar problemet har identifierats och
atgardats, satt i kontakten till enheten igen och ateruppta kokningen.

OMGIVNING

hi¢

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for
elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa
apparaten, bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam
pa detta. Materialen som anvéands i denna apparat kan atervinnas.
Genom att atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att
skydda var milj6. Fraga de lokala myndigheterna var det finns
insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa
www.princesshome.eu!

SV
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OPRINGESS instru kcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO
* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za

uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony
przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggng¢ za
przewdd ani dopuszczaé do zaplgtania kabla.
Urzadzenie nalezy umieéci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonego
urzadzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, badz nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy i doswiadczenia, chyba ze robig to pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub osoba ta przekazata im
instrukcje dotyczgce uzytkowania urzgdzenia.
Scisty nadzor jest konieczny, jesli urzgdzenie

jest uzywane przez dzieci lub w ich poblizu.

OSTRZEZENIE: Rozlane potrawy mogag
powodowac powazne oparzenia. Urzadzenie i
przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac w

miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie nalezy
przektadac przewodu zasilajgcego nad
krawedzig blatu, uzywacé gniazdka, ktore
znajduje sie ponizej blatu, albo przedtuzacza.
Korzystanie z dodatkowych akcesoridéw, ktore
nie sg zalecane przez producenta urzgdzenia,
moze spowodowac obrazenia.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania
na zewnatrz.

Nie nalezy go ustawia¢ na palniku gazowym lub
elektrycznym, w ich poblizu, ani w nagrzanym
piekarniku.

Nie nalezy uzywa¢ metalowych zmywakoéw do
czyszczenia. Kawatki takich zmywakéw mogag
sie oderwac i zetkng¢ z czesciami
elektrycznymi, stwarzajgc ryzyko porazenia
pradem elektrycznym.

Nalezy zachowac najwyzszg ostroznosc¢ przy
wyjmowaniu tacki i usuwaniu rozgrzanego
ttuszczu

Nalezy zachowac¢ najwyzszg ostroznos$é
podczas przesuwania lub przenoszenia
urzgdzenia, ktére zawiera goracy olej lub inne
gorgce ptyny.

PRZESTROGA: Aby unikng¢ powstania
uszkodzen lub porazenia prgdem, nie nalezy
gotowac bezposrednio w jednostce gtéwnej. Do
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gotowania potraw nalezy wykorzystywaé
dostarczony wraz z urzgdzeniem garnek do
gotowania.

* Aby wytgczy¢ urzgdzenie nacisnij przycisk
zasilania, a nastepnie wyjmij wtyczke z
gniazdka.

* Nie nalezy uzywac¢ formy do pieczenia ani
rusztu, ktore majg wgniecenia lub sg zuzyte.

* OSTRZEZENIE: Frytkownicy bezttuszczowej
nie wolno uzywac¢ do smazenia w gtebokim
ttuszczu, niezaleznie od tego, czy pokrywa
jest zatozona, czy nie. TO JEST .
NIEBEZPIECZNE | MOZE SPOWODOWAC
POZAR | POWAZNE SZKODY.

» Zanim wiozysz forme do pieczenia lub ruszt
do obudowy, wysusz je starannie,
wycierajgc miekka Sciereczka.

* Przed uzyciem zawsze sprawdz, czy
urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.

» Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
podnoszenia formy do pieczenia z
podstawy.

+ Jesli wyjmowana forma do pieczenia jest
pusta, nie podgrzewaj jej dtuzej niz 10
minut, poniewaz mogtoby to spowodowaé
uszkodzenie jej powierzchni.

» Aby nie dopusci¢ do powstawania
uszkodzen w wyniku dziatania pary,
podczas uzytkowania nalezy umiescic
urzgdzenie z dala od Scian i szafek.

* Nie wolno podnosi¢ urzgdzenia za wystepy
pokrywy.

* Nie wolno dotyka¢ odstonietego elementu
grzejnego.

» Aby unikngé¢ porazenia pragdem
elektrycznym, nie nalezy zanurza¢
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
badz w innej cieczy.

» To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

* Pomieszczenia kuchenne w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy.

* Przez klientow w hotelach, motelach i innych
osrodkach tego typu.

» Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

» Gospodarstwa rolne.

» Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci nie mogg uzywac tego urzgdzenia.
Trzymaé urzgdzenie oraz przewdd poza
zasiegiem dzieci.

PL
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» Aby unikngé porazenia pragdem elektrycznym, » Aby zapobiec przerwom w przeptywie
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nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

Nie podgrzewac¢ zywnosci przez zbyt diugi czas.

Po uzyciu powierzchnia elementu grzewczego
podlega resztkowemu grzaniu.

Wtyczka musi zostaé wyjeta z gniazdka na czas
czyszczenia, upewnij sie, ze wejscie bedzie
catkowicie suche przed ponownym uzyciem.

Powierzchnia podczas uzytkowania
moze sie rozgrzewac.
OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzadzenie, aby zapobiec
ewentualnemu porazeniu prgdem.
Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.
Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do gniazdka
elektrycznego z uziemieniem (dla urzadzen
klasy ).

powietrza, nie nalezy umieszczac niczego na
szczycie urzadzenia. Nalezy tez upewnic sie, ze
wokot urzgdzenia jest 10 centymetrow wolnej
przestrzeni.

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem. W
najgorszym przypadku zywnos¢ moze sie
zapali¢. (Nie uzywaj wiecej niz jednej tyzeczki
oleju, miesa, ktore uwalnia za duzo ttuszczu lub
wody przeznaczonej do gotowania.)
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OPIS CZESCI

Zbiornik na wode

13

Program do ryb

Przyciski ustawiania
minutnika

14

Program do makaronu / ryzu /
zboz

3 |Przyciski ustawiania 15| Tryb reczny
temperatury

4 |Przycisk zasilania 16 |Wyswietlacz LCD

5 [Uderzenie pary 17|Wskaznik swietlny

nagrzewania

6 |Tryb gotowania na parze 18|Forma do pieczenia
Tryb smazenia gorgcym 19|Ruszt
powietrzem

8 [Program do frytek 20|Kosz

9 [Program do kurczaka 21|Uchwyt kosza

10

Program do miesa

22

Tacka ociekowa

11

Program do chleba

23

Wiot powietrza

12

Program do warzyw

24

Otwory wylotowe powietrza

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie elementy opakowania.

Usun z urzgdzenia wszystkie naklejki i etykiety.

Doktadnie wyczys$¢ czesci, uzywajac cieptej wody, niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn oraz migkkiej ggbki.

*  Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia
wilgotng Scierka.

* Umies¢ urzadzenie na stabilnej, rbwnej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczac na powierzchniach
nieodpornych na dziatanie wysokich temperatur.

» Niniejsza smazalnica wykorzystuje do dziatania strumien
goracego powietrza. Nie wolno napetnia¢ patelni olejem lub
innym tluszczem do smazenia.

* Aby zapobiec przerwom w przeplywie powietrza, nie nalezy
umieszczaé niczego na szczycie urzadzenia. Nalezy tez
upewnic sie, ze wokét urzadzenia jest 10 centymetréw
wolnej przestrzeni.

OBStUGA

Opis panelu dotykowego

Przycisk zasilania

» Nacisnij przycisk zasilania, aby wtgczy¢ urzadzenie, ktére jest w
trybie czuwania. PL

Przycisk uderzenia parowego

* Nacisnij przycisk uderzenia parowego, aby dodac¢ pare do
urzgdzenia. Zostanie wytworzona jedna porcja pary.

Przyciski programéw

« Po naci$nieciu jednego z zaprogramowanych przyciskow (frytki,
kurczak, mieso, chleb, warzywa, makaron/ryz/zboza, ryba)
urzgdzenie zostanie automatycznie ustawione na odpowiedni
czas i temperature.

¢ Mozna réwniez recznie ustawi¢ czas i temperature gotowania,
naciskajgc przycisk trybu recznego.
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*  Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Programy frytkownicy
beztluszczowej”.

Przyciski ustawiania minutnika

*  Naciénij przycisk plus, aby przedtuzy¢ czas gotowania o 1 minute.
Maksymalne ustawienie czasu to 60 minut.

* Naciénij przycisk minus, aby skroci¢ czas gotowania o 1 minute.

» Naci$nij i przytrzymaj przycisk plus lub minus, aby zwiekszaé/
zmniejszac czas gotowania w sposéb ciggty.

Przyciski ustawiania temperatury

»  Naci$nij przycisk plus, aby zwiekszy¢ temperature o 5°C. Maksymalne
ustawienie temperatury wynosi 200°C.

» Naci$nij przycisk minus, aby zmniejszy¢ temperature o 5°C.

»  Naci$nij i przytrzymaj przycisk plus lub minus, aby zwiekszaé/
zmniejszac temperature w sposob ciggty.

Uzytkowanie

* Umies¢ wtyczke zasilajgcg w uziemionym gniezdzie elektrycznym.

* Naci$nij przycisk zasilania, aby wigczy¢ wyswietlacz.

» Jesli zadne polecenie nie zostanie wydane przez 20 sekund,
urzgdzenie powrdci do trybu czuwania.

»  Ostroznie wyciagnij patelnie ze smazalnicy.

*  Umies¢ przygotowywang zywnos$¢ w koszu.

*  Wsun patelnie z powrotem do smazalnicy.

» Nie wolno dotyka¢ patelni w trakcie uzytkowania ani przez pewien
czas po jego zakonczeniu. Jest ona elementem osiggajgcym wysoka
temperature. Do trzymania patelni nalezy zawsze uzywaé uchwytu.

* Niektore artykuty spozywcze wymagajg przemieszania poprzez
potrzasniecie po uptywie potowy czasu przygotowania. Aby
przemieszac skfadniki, wyciggnij patelnie z urzadzenia za uchwyt
i potrza$nij nig. Nastepnie wsun patelnie z powrotem do smazalnicy.
Podczas potrzgsania nie wolno naciskac przycisku zwalniania kosza.

* W przypadku wyciggniecia patelni w trakcie procesu smazenia
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie. Po odtozeniu patelni do
urzgdzenia program jest wznawiany.

Ruszt

* Ruszt jest zaprojektowany tak, aby mozna byto go uzywac¢ zaréwno do
duzych jak i matych porciji.

* W przypadku duzej porcji jedzenia nalezy ztozy¢ ndzki rusztu.

* W przypadku matej porcji jedzenia nalezy roztozy¢ nézki rusztu.

Tryb gotowania na parze

»  Napetnij zbiornik na wode. Sprawdz, czy korek jest prawidtowo
zatozony. Wt6z zbiornik na wode z powrotem do urzgdzenia.

»  Naciénij przycisk trybu gotowania na parze. Temperatura zostanie
ustawiona automatycznie na 100°C.

» Gdy produkty sg w trybie gotowania na parze, nie mozna regulowac
temperatury.

»  Wiéz skiadniki do formy do pieczenia.

» Ustaw forme do pieczenia na ruszcie i zamknij urzgdzenie.

» Naciénij przycisk trybu recznego, aby recznie ustawic¢ czas gotowania.
Za pomoca przyciskdw sterowania czasem mozna ustawic czas
gotowania sktadnikow na parze.

» Naciénij przycisk zasilania, aby uruchomic¢ program.

*  Mozesz uzy¢ trybu parowego do gotowania réznych potraw na parze.

»  Naciénij przycisk uderzenia parowego, aby zastosowa¢ pojedyncze
uderzenie pary.
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Uzupetnianie wody

» Jesli podczas gotowania na parze woda w zbiorniku wyczerpie
sie, wskaznik swietlny zacznie migac i zostanie wtgczony alarm.

*  Uzupetij zbiornik wodg i wtéz go z powrotem na miejsce.

Wskaznik swietlny przestanie migac¢, a alarm zostanie wytgczony.

» Jesli w zbiorniku na wode nie bedzie wody przez dtuzej niz 2
minuty, urzgdzenie zostanie automatycznie wytgczone.

Tryb smazenia goragcym powietrzem

*  Wiéz skiadniki do formy do pieczenia.

» Naciénij przycisk trybu smazenia gorgcym powietrzem

* Naciénij przycisk trybu recznego, aby recznie ustawi¢ zadang

temperature i czas gotowania za pomocg przyciskow sterujgcych.

*  Mozesz rowniez wybrac jeden z zaprogramowanych trybéw.
Zobacz rozdziat ,Programy frytkownicy bezttuszczowej”, aby
wybra¢ odpowiedni program.

» Naciénij przycisk zasilania, aby wtgczy¢ program.

* Dzwiek dzwonka minutnika sygnalizuje uptyniecie czasu
przygotowania. Urzadzenie wytgcza sie po 20 sekundach.
Wyciaggnij patelnie z urzadzenia i umies¢ jg na powierzchni
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

* Podczas smazenia przy uzyciu strumienia gorgcego powietrza
lampka nagrzewania bedzie migaé w czasie nagrzewania. Gdy
zostanie osiggnieta ustawiona temperatura, lampka nagrzewania
bedzie sie Swieci¢ w sposdb ciggly. Gdy temperatura spadnie
ponizej wartosci zadanej, lampka nagrzewania zacznie ponownie
migac, aby utrzymac ustawiong temperature.

PROGRAMY FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWE)J

GOTOW |Smazeni |Smazen |ZAKRES [ZAKRES
ANIE NA |e ie (gotowan |(smazenie
PARZE |goracym |goracy |ie na goracym
powietrz |m parze) powietrzem)
em1 powietr
zem 2
Progra [Czas|°C |Czas|°C |Czas|°C|Czas|°C |Czas|°C
m
Frytki - - |20 |200 1- [80-200
60 |°C
Warzyw |20 |100 |2 180 1- |100{1- [80-200
a 60" 60 |°C
Kurczak {20 [100|{10 |200|35 |16|1- |100(1- |80-200
60 60 |°C
Ryba 8 100 (4 200 1- |100{1- [80-200
60 60 |°C
Migso (5 100({10 |200 1- |100{1- [80-200
60 60 |°C
Chleb |3 10040 (40 |45 |18|1- |100(|1- |[40-200
60 60 |°C
Makaron |25 |100 |- - 1- [100
/Ryz/ 60
Zboza
Tryb 20 |100(20 |180 1- |100{1- [80-200
reczny 60 60 |[°C
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

*  Przed czyszczeniem wyjg¢ wtyczke z gniazda i odczekaé, az
urzgdzenie wystygnie.

Przycisk mycia — usuwanie kamienia

»  Gdy urzadzenie przepracuje w sumie ponad 20 godzin, zaswieci sie
wskaznik $wietlny sugerujgcy uzycie przycisku mycia urzadzenia.

»  Uzytkownik moze réwniez wtgczyc¢ ten tryb samodzielnie, naciskajacy
przycisk mycia.

»  Sprawdz, czy zbiornik jest napetniony woda.

» Naciénij przycisk mycia urzadzenia, a pompa wody otworzy sie
catkowicie. Urzgdzenie rozpocznie teraz prace w trybie usuwania
kamienia.

» Czas pracy w tym trybie wynosi 25 minut.

*  Po kazdym uzyciu urzadzenia nalezy wyczysci¢ jego podstawe i
pokrywe za pomocg migkkiej, wilgotnej Sciereczki.

* W razie potrzeby mozna uzy¢ matej szczotki lub patyczka
higienicznego. Nigdy nie nalezy wlewa¢ zadnego ptynu do podstawy
urzgdzenia.

»  Elementy wyjmowane (forme do pieczenia, ruszt i tacke ociekowa)
nalezy my¢ w cieptej wodzie z mydtem uzywajgc do tego miekkiej
$ciereczki lub ggbki.

» Kazdy element nalezy doktadnie wysuszy¢.

» Forme do pieczenia, ruszt i tacke ociekowg mozna my¢ w zmywarce.
Zalecamy jednak mycie ich recznie, poniewaz wydtuzy to okres
eksploatacji urzadzenia.

* Do czyszczenia lub gotowania w garnku lub koszu nigdy nie nalezy
uzywaé metalowych przyboréw kuchennych ani zmywakéw, poniewaz
grozi to uszkodzeniem powtoki nieprzywierajgce;.

* Do czyszczenia zadnych czesci i akcesoriow nie wolno uzywac
agresywnych $rodkéw chemicznych, zmywakow lub proszkow.

Zalecenia dotyczace przechowywania

*  Wyjmij wtyczke i pozostaw urzgdzenie do catkowitego ostygniecia.

» Forme do pieczenia, ruszt i tacke ociekowg nalezy przechowywac
wewnatrz urzadzenia.

* Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w oryginalnym opakowaniu albo
ostoniete w chtodnym i suchym miejscu.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenia, ktore wytgczg je w
przypadku wystgpienia nieprawidtowych warunkéw podczas gotowania.
Na panelu sterowania zostanie wyswietlona informacja o wystgpieniu
btedu. W zaleznosci od btedu moze by¢ réwniez odtworzony sygnat
dzwigkowy. Po zidentyfikowaniu i usunigciu problemu, mozna podigczy¢
urzgdzenie i wznowic gotowanie.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucac go
wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zosta¢ zutylizowane
w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych. Ten symbol znajdujgcy sie na urzgdzeniu, w instrukcjach
uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie, na ktére nalezy
zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktorych wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzadzen gospodarstwa domowego
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jest znaczgcym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy
skontaktowac sie z wkadzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje
dotyczace punktéw zbiodrki odpadow.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czesci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.princesshome.eu!

PL

71



T

OPRINGESS Navod k pouziti

BEZPECNOST nikdy nepouzivejte zasuvku umisténou pod

« Pfi ignorovani bezpe&nostnich pokynti nem(ize urovni kuchynske linky a nikdy nepouzivejte
byt vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni. prodluzovaci kabel. o

« Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt * Pouziti doplnkoveho prislusenstvi neni
vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem vyrobcem spotrebiCe doporuceno a mize
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se zpusobit zranéni. ] L
predeslo moznym rizik(im. * Spotfebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostredi.

« Nikdy spotiebié nepfenaseijte tazenim za * Spotfebi¢ neumistujte do blizkosti horkého
privodni $Adru a ujistéte se, Ze se kabel plynoveého nebo elektrického sporaku nebo do
nemdze zamotat. vyhraté trouby. S .

« Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a * Spotrebi€ necistéte kovovymi draténkami.
rovném povrchu. Z dratének se mohou odlomit kousky, ktere se

« Nikdy nenechaveijte zapnuty spotfebi¢ bez pak mohou dostat do kontaktu s elektrickymi
dozoru. castmi, coz muze zpusobit uraz elektrickym

* Tento spotiebiC neni uréen pro pouZiti osobami proudem. S )
se snizenymi t&lesnymi, smyslovymi &i * Pfi vyjimani nadoby nebo likvidaci horkeého tuku
mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem postupujte s maximalni opatrnosti. .
zkuSenosti a znalosti (véetné déti), pokud « Pri pfemistovani spotrebice s horkym olejem
nejsou pod dohledem osoby odpovédné za nebo jinymi horkymi tekutinami uvnitr je nutne
jejich bezpe&nost nebo pokud nebyly touto postupovat s maximalni opatrnosti.
osobou o pouZziti tohoto spotfebice pouceny. + UPOZORNENI: Z divodu ochrany proti

« Pokud je spotfebi& pouzivan détmi nebo v jejich ~ Poskozeni nebo Urazu elektrickym proudem
blizkosti, je zapotiebi bedlivy dozor. nevarte v zakladne jednotky. Vaite pouze

« VAROVANI: Rozlité jidlo mGze zpGsobit vazné v dodavaném varném hrnci. o
popaleniny. Spotiebi¢ i napajeci kabel udrzujte  * Chcete-li zafizeni odpojit, stisknéte vypinac
mimo dosah déti. Napajeci kabel nikdy a odpojte zastrcku z elektrické zasuvky.

nenechavejte viset pfes okraj kuchynskeé linky,
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Navod k pouziti

* Pecici nadobu ani desku horkovzdusné * Nikdy se nedotykejte nechranéného topného
fritézy nepouzivejte, pokud jsou télesa.
promacknuté nebo opotfebované. » Abyste se ochranili pfed elektrickym

* VAROVANI: V horkovzdusné fritéze nikdy vybojem, neponofujte napajeci kabel,
nefritujte v hluboké vrstvé oleje, bez ohledu zastrcku &i spotiebi¢ do vody Ci jiné tekutiny.
na to, jestli je fritéza zakryta vikem nebo  Tento spotiebic je urCeny k pouziti v
odkryta. JE TO VELMI NEBEZPECNE domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
A MUZE TO ZPUSOBIT POZAR NEBO napfiklad:
ZAVAZNOU UJMU. * kuchyriky personalu v obchodech,

» Nez do zakladny vlozite pecici nadobu nebo kancelafich a na jinych pracovistich.
desku horkovzdusné fritézy, otfete je * Klienty v hotelich, motelech a jinych
mékkym hadfikem a ujistéte se, Ze jsou obé ubytovacich zafizenich.
suché. * V penzionech.

» Pfed pouzitim se vzdy ujistéte, Ze je » Na statcich a farmach.
spotfebi¢ spravné smontovany. » Déti si nesmi hrat se spotiebicem.

* Pfi zvedani pecici nadoby ze zakladny je » Tento spotiebi¢ by neméli pouzivat déti.
nutné postupovat opatrné. UdrZujte tento spotiebi€ a jeho napajeci

» KdyZ je vyjimatelna pecici nadoba prazdna, $AUru mimo dosah déti.
nenahfivejte ji po dobu delSi nez 10 minut, » Abyste se ochranili pfed elektrickym
jinak mize dojit k poskozeni varného vybojem, neponofujte napajeci kabel, cs
povrchu. zastrcku &i spotiebi¢ do vody Ci jiné tekutiny.

» Abyste pfedesli mozZznému poskozeni parou, * Potraviny nezahfivejte pfili§ dlouho.
umistéte pfi pouzivani spotiebi¢ do * Povrchu topného ¢lanku je po pouziti
dostatecné vzdalenosti od stén a skfinék. vystaven zbytkovému teplu.

« Jednotku nikdy nezvedejte za vystupky na
stranach.
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OPRINGESS Navod k pouziti

» Konektor musi byt pfedtim, nez je pfistroj
Cidtén, vyjmuty, prosim, zajistéte, aby byl vstup
zcela suchy predtim, nez bude pfistroj opét v
provozu.

. Povrch maze byt béhem pouzivani
horky.

* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili pfipadnému
elektrickému Sokul!

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, maze byt
pfi provozu spotfebie vysoka.

* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim
externiho ¢asovace nebo oddélenym dalkovym
ovladanim.

* Tento spotiebi¢ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotfebice tfidy I).

» Abyste zabranili naruSenim proudéni vzduchu,
nepokladejte nic na spotiebi¢ a zajistéte, aby
byl kolem spotfebie volny prostor alespor 10
centimetrd.

» Tento spotiebi€ Ize pouzit pouze v domacnosti
za ucelem, pro ktery byl vyroben. V nejhorsim
pfipadé se jidlo maze vznitit. (Nepouzivejte vice

nez jednu Cajovou IZiCku oleje, Zadné maso,
které by uvolnilo vétsi mnozstvi tuku nebo vodu
uréenou k vareni potravin.)

POPIS SOUCASTI

1 |Nadrzka na vodu 13 |Program na ryby

2 |Ovladaci tlacitka Casovace 14 |Program na téstoviny/ryzi/
obiloviny

3 |Ovladaci tlacitka teploty 15 [Manualni

4 [Vypina¢ 16 |LCD displej

5 |Davka pary 17 |Kontrolka zahfivani

6 |Program vareni v pare 18 |Pedici nadoba

7 |Program horkovzdusného 19 |Deska horkovzdusného fritovani

fritovani

8 |Program na hranolky 20 |Kosik

9 |Program na kufe 21 |Drzadlo koSiku

10 |[Program na maso 22 |Zasobnik na kondenzovanou
paru

11 [Program na chléb 23 |Vstup vzduchu

12 |Program na zeleninu 24 | Otvory pro vystup vzduchu

PRED PRVNiIM POUZITIM

Odstrarite veSkery obalovy material.
Ze spotrebiCe odstrante veskeré nalepky nebo cedulky.




Navod k pouziti

» Dukladné vycistéte dily teplou vodou, ur€itym mnozstvim
saponatu a neodirajici houbou.

*  Vnitfni i vnéjsi stranu spotfebiCe otfete vihkym hadfikem.

*  Spotfebi¢ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch,
neumistujte spotfebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.

* Toto je fritéza spotiebi¢, ktera pracuje na horky vzduch. Do
panve nelijte olej ani nedavejte tuk na smazeni.

* Abyste zabranili narusenim proudéni vzduchu, nepokladejte
nic na spotrebi¢ a zajistéte, aby byl kolem spotrebice volny
prostor alespon 10 centimetra.

OBSLUHA

Popis dotykovych tlacitek

Vypina¢

«  Stisknutim vypinace spotfebic¢ aktivujete, pokud je
v pohotovostnim rezimu.

Tlacitko davky pary

»  Chcete-li do spotfebice dodat paru, stisknéte tlacitko davky pary.
Bude vypusténa jedna davka pary.

Tlacitka programu

»  Po stisknuti jednoho z tlacitek pfednastavenych program
(hranolky, kufe, maso, chléb, zelenina, téstoviny/ryze/obiloviny,
ryba) se spotfebi¢ automaticky nastavi na spravny €as a teplotu.

«  Stisknutim tla¢itka manuéiniho rezimu mizZete nastavit dobu
pfipravy a teplotu ruéné.

» V gasti Programy horkovzdusného fritovani se dozvite

Ovladaci tlacitka casovace

*  Klepnutim na tla€itko plus zvySite dobu pfipravy o 1 minutu.
Dobu Ize nastavit maximalné na 60 minut.

*  Klepnutim na tlagitko minus snizite dobu pfipravy o 1 minutu.

*  Klepnutim a podrzenim tlagitka plus nebo minus muazete
zvySovat nebo snizovat dobu pfipravy postupné.

Ovladaci tlacitka teploty

*  Klepnutim na tlagitko plus zvySite teplotu o 5 °C. Teplotu Ize
nastavit maximalné na 200 °C.

*  Klepnutim na tla¢itko minus snizite teplotu o 5 °C.

*  Klepnutim a podrzenim tlacitka plus nebo minus muazete
zvySovat nebo snizovat teplotu postupné.

Pouziti

e Zasunte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

«  Stisknutim vypinace spotfebiCe aktivujete disple;j.

*  Pokud spotfebi¢ neni pouzivan po dobu 20 vtefin, vrati se do
pohotovostniho rezimu.

*  Opatrné vytahnéte panev ze vzduchové fritézy.

* Do koSiku vlozte ingredience.

e Zasunte panev zpét do fritézy spotfebic.

* Nedotykejte se panve béhem pouZiti a néjakou dobu po pouziti,
protoZe bude velmi horka. Drzet panev pouze za drzadlo.

* Né&které ingredience vyzaduji v poloviné doby pfipravy protfepat.
Chcete-li ingredience protfepat, vytahnéte panev za rukojet ze
spotrebice a protfepejte. Potom zasurite panev zpét do fritézy
spotrebi¢. Béhem tfepani nepouZzivejte tlacitko pro uvolnéni
koSiku.

Cs
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OPRINGESS Navod k pouziti

* Pokud panev béhem procesu smazeni vytahnete, spotfebic se
automaticky vypne. KdyzZ panev znovu zasunete, program bude
pokracovat.

Deska horkovzdusného fritovani

» Deska horkovzdu$ného fritovani je navrzena tak, abyste ji mohli
pouZzivat jak pro velké, tak pro malé porce.

» Pokud pfipravujete velkou porci jidla, slozte nozky desky.

»  Pfipravujete-li malou porci jidla, nozky desky rozlozZte.

Program vareni v pare

* Naplite nadrzku na vodu vodou. Ujistéte se, Ze jste nadrzku dobfe
uzavieli zatkou. Umistéte nadrzku na vodu zpét do zafizeni.

»  Zvolte tlacitko vafeni v pafe. Teplota se automaticky nastavi na
100 °C.

» Kdyz je zafizeni v rezimu vafeni v pafe, nelze teplotu upravovat.

*  Umistéte pfisady do pecici nadoby.

*  Umistéte nadobu na desku horkovzdu$né fritézy a spotrebi€ zavrete.

»  Stisknéte tlagitko manualniho rezimu a nastavte dobu pFipravy.
Pomoci tlagitek ovladani €asu nastavte dobu, po kterou se maji
pfisady pfipravovat v pare.

»  Stisknutim spinace spustite program.

*  Program vareni v pafe muzete pouzit pro mnoho typd pokrmda.

» Potfebujete-li dodat davku pary navic, stisknéte tlacitko davky pary.

Doplnéni vody

» Pokud se b&éhem procesu vareni v pafe nadrzka na vodu vyprazdni,
zacne blikat pfislusna kontrolka a spotfebi¢ zane vydavat zvukovy
signal.

*  Nadrzku na vodu je tfeba znovu naplnit a vratit na své misto. Potom
kontrolka pfestane blikat a zvukovy signal ustane.

Pokud je v nadrzce na vodu nedostatek vody déle nez 2 minuty,
spotfebi¢ automaticky prestane pracovat.

Program horkovzdusného fritovani

Umistéte pfisady do pecici nadoby.

Stisknéte tlacitko programu horkovzdu$ného fritovani.

Stisknéte tlac¢itko manualniho rezimu a pomoci ovladacich tlacitek
nastavte dobu pfipravy a teplotu.

Muzete si zvolit jeden z pfednastavenych rezimu. V ¢asti Programy
horkovzdu$ného fritovani najdete popis jednotlivych program.
Stisknutim vypinace aktivujete program.

Jakmile uslySite pipnuti Casovace, uplynul nastaveny ¢as pfipravy.
Spotrebi¢ se zastavi po 20 sekundach. Vytahnéte panev ze spotrebice
a polozte ji na Zaruvzdorny povrch.

Pfi procesu horkovzdusného smazeni bude kontrolka zahfivani b&éhem
zahfivani blikat. Pfi dosaZeni nastavené teploty se kontrolka zahfivani
rozsviti a bude svitit. KdyzZ teplota klesne pod nastavenou teplotu,
kontrolka zahfivani zaéne znovu blikat, aby se udrZzovala nastavena
teplota.



Navod k pouziti

PROGRAMY HORKOVZDUSNEHO FRITOVANI

VARENI |Horkovz |Horkovz|ROZSAH |ROZSAH
VPARE |dus$né |[dusné [(vafeni [(horkovzdu$n
fritovani |fritovani|v pare) |é fritovani)
1 2
Progra |Cas |°C |Cas |°C |Cas |°C|Cas |°C |Cas |°C
m
Hranolky |— - |20 |200 1- |80-
60 [200°C
Zelenina |20 (100 |2 180 1— [100{1- |80-
60* 60 |200°C
Kure 20 |(100|10 |200(35 |16|1- |100(1- |80-
0 |60 60 |200°C
Ryby 8 100 |4 200 1- (100|1- |80-
60 60 200 °C
Maso |5 [100[10 [200 1- [100[1- [80-
60 60 |200°C
Chléb 3 100|140 |40 (45 |[18|1- [100|1- |40-
0 |60 60 [200°C
Téstovin |25 100 |- — 1- 1100
y/ryzel 60
obiloviny
Manualn |20 100|20 180 1- |100|1- |80—
i 60 60 |200°C

CISTENi A UDRZBA

Pred Cisténim spotfebic vypnéte ze zasuvky a pockejte, az
vychladne.

Tlaéitko funkce €isténi jednim stiskem — odstranovani vodniho
kamene

Pokud byl spotfebi¢ v provozu celkem po dobu delSi nez

20 minut, rozsviti se kontrolka ¢isténi jednim stiskem.

Tento rezim mlzete spustit i ruéné stisknutim tlacitka funkce
¢Gisténi jednim stiskem.

Ujistéte se, Ze je nadrzka na vodu naplnéna vodou.

Klepnéte na tlacitko funkce cisténi jednim stiskem a zcela se
otevie vodni Cerpadlo. Zafizeni spusti Cistici rezim

s odstrariovanim vodniho kamene.

Tento program trva 25 minut.

Po kazdém pouZiti otfete zakladnu i viko mékkym vihkym
hadfikem, aby byly Cisté.

Je-li to potfeba, pouZijte kartacek nebo vatovou tyinku. Do
zakladny jednotky nikdy nelijte Zadnou tekutinu.

Vyjimatelné soucasti (pecici nadobu, desku horkovzdusné fritézy
a zasobnik na kondenzovanou paru) omyjte mékkym hadfikem
nebo houbickou v teplé vodé s Cisticim prostfedkem.

Kazdou ¢ast pecliveé osuste.

Upozorfiujeme, ze pecici nadobu, desku horkovzdusné fritézy
a zasobnik na kondenzovanou paru Ize myt v mycce.
Doporucujeme je ovSem umyvat ruéné, protoze tim prodlouzite
jejich Zivotnost.

P¥i ¢isténi varného hrnce a kosiku a pfi vafeni ve varném hrnci
a koSiku nikdy nepouzivejte kovové nastroje nebo draténky,
protoze by mohlo dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.

CSs
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OPRINGESS Navod k pouziti

* Na Zadnou z ¢asti a na zadné pfisluSenstvi nikdy nepouzivejte
agresivni chemické Cistici prostfedky, draténky nebo pisky.

Pokyny k uskladnéni

»  Spotfebi¢ odpojte ze sité a necheijte jej vychladnout.

»  Pedici nadobu, desku horkovzdus$né fritézy a zasobnik na
kondenzovanou paru skladujte uvnitf jednotky.

* Jednotku skladujte na chladném a suchém misté uloZzenou
v originalnim obalu nebo pfikrytou.

RESENI PROBLEMU

Jednotka je vybavena bezpecénostnimi prvky, které ji vypnou, pokud se
b&hem vareni vyskytnou neobvyklé podminky. Na ovladacim panelu se
objevi chybovy signal. V zavislosti na konkrétni chybé muze spotfebic
vydavat i zvukovy signal. Jakmile je chyba identifikovana a opravena,
spotrebi¢ znovu pfipojte do napajeni a pokracujte ve vareni.

PROSTREDI

hi¢

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukon&eni zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebicti. Symbol na
spotiebici, ndvod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozornuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebictd vyznamné prispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.princesshome.eu!
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Pouzivatelska prirucka

BEZPECNOST * VAROVANIE: Rozliate jedlo mbZe sposobit

« V pripade ignorovania tychto vazne 'popalenllny. Spotrebi¢ a katgle .
bezpe&nostnych pokynov sa vyrobca vzdava uchovavajte mimo dosahu deti. Kabel nikdy
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu nenechavajte visiet cez okraj pracovnej
Skodu. dosky, nikdy nepouzivajte zasuvku pod

« Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho pracovnou doskou a nikdy nepouzivajte
vymenit vyrobca, jeho servisny technik predizovaci kabel. S
alebo podobné kvalifikované osoby, aby sa  * Pri pouzivani doplnkov, ktore nie st
zamedzilo nebezpecenstvu. odporucene vyrobcom spotrebica, moze

« Zariadenie nikdy nepremiestfiujte za kabel a dojst k zraneniam. ]
dbajte na to, aby sa kabel nestodil. * Nepouzivajte vo vonkajsom prostredi.

« Spotrebic je treba umiestnit na stabilny, * Nepokladajte dnu alebo do blizkosti hordcej
rovnu plochu. plynovej Ci elektrickej rury ani do vyhriate;

* Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ zapnuty bez rury. o _ )
dozoru. * Nedistite kovovymi drétenkami. Z drotenky

« Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby sa mozu odlamovat kusky, ktoreé sa potom
(vratane deti), ktoré maju znizené fyzicke, mozu dostat do kontaktu s kovovymi
zmyslové alebo duSevné schopnosti, ani Castami a sposobit’ riziko trazu elektrickym
osoby bez patriCnych skusenosti a znalosti, pradom. . o
pokial na nich nedozera osoba zodpovedna  * Pri vytahovani podnosu alebo likvidacii
za ich bezpeénost alebo ak ich tato osoba hortceho tuku postupujte mimoriadne
vopred nepoucila o obsluhe spotrebica. opatrne. . o . SK

« Pri pouzivani akéhokolvek spotrebiéa detmi  * Pri presUvani spotrebica s hortcim olejom
alebo v ich blizkosti je potrebny prisny alebo inymi horucimi kvapalinami treba
dohfad. postupovat mimoriadne opatrne.
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* VYSTRAHA: Z dévodu ochrany pred  Aby ste predisli moznému poskodeniu parou,
poskodenim alebo urazom elektrickym pradom spotrebi€ pri pouzivani vzdy umiestnite dalej od
nevarte v zakladnej jednotke. Varte vyhradne v stien a skriniek.
dodavanom varnom hrnci. » Spotrebi¢ nikdy nezdvihajte za vystupky na

» Ak potrebujete spotrebi¢ odpojit’ od elektriny, strane veka.
stlacte vypina€ a napdjaci kabel vytiahnite z » Nikdy sa nedotykajte odkrytého vyhrevného
elektrickej zasuvky. telesa.

» Ak su podnos na pecenie alebo teplovzdusna » Napdjaci kabel, zastrCku ani spotrebic
platia pretlacené alebo opotrebované, neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj
nepouzivaijte ich. kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym

* VAROVANIE: Vo vzduchovej fritéze nikdy prudom.
nevyprazaijte, bez ohladu na to, Ci je veko * Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie v
nasadené alebo zlozené, JE TO VELMI domacnosti a na podobné ucely a smie sa
NEBEZPECNE A HROZI RIZIKO POZIARU A pouzivat, napriklad:

VAZNEHO POSKODENIA. * V kuchynskych kutoch vyhradenych pre

* Podnos na pecenie alebo teplovzdusnu platriu personal v obchodoch, kancelariach a v inych
pred vlozenim do zakladne dbkladne vysuste profesionalnych priestoroch.
makkou handri¢kou. * Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a

* Pred pouzitim skontrolujte, Ci je spotrebic inych priestorov, ktoré maju ubytovaci
spravne zlozeny. charakter.

* Pri zdvihani podnosu na pec€enie zo zakladne * V turistickych ubytovniach.
postupujte opatrne. » Na farmach.

» Ked je vyberatelny podnos na pecenie prazdny, < Deti sa nesmu hrat so spotrebiCom.
nezohrievajte ho dihSie ako 10 minat. Varny » Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Spotrebi¢
povrch by sa mohol poskodit. a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti

mladsSich ako 8 rokov.
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Pouzivatelska prirucka

» Napdjaci kabel, zastrCku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

 Potraviny nezohrievaijte prilis diho.

* Po pouziti sa mbze na povrchu ohrevného
telesa nachadzat zvyskové teplo.

* Pred Cistenim spotrebi¢a musite vytiahnut
konektor. Ubezpecte sa prosim, Ze vstup je
kompletne suchy, skér ako spotrebi¢ znovu
pouzijete.

. Povrch méze byt pri pouzivani
horuci.

* VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebi¢ vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym pradom!

» PoCas prevadzky spotrebi¢a mozu byt
teploty pristupnych povrchov vysokeé.

» Zariadenie nie je urCené na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému na dialkové
ovladanie.

» Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy ).

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavaijte ni¢ navrch spotrebi¢a a okolo
spotrebi¢a zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

» Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi. V
najhorSom pripade sa potraviny mézu
vznietit. (Nepouzivaijte viac ako jednu €ajovu
lyZi€ku oleja, Zziadne maso, ktoré uvolni prilis
vela mastnoty alebo vodu uréenu na varenie
potravin.)

SK
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POPIS KOMPONENTOV

1 |Zasobnik na vodu 13 |Program pre ryby

2 |Tlacgidla ovladania ¢asovaca 14 |Program pre cestoviny/ryzu/
obilie

3 |Tlacidla ovladania teploty 15 |Ruéna priprava

4 |Vypina¢ 16 |LCD displej

5 |Parna davka 17 |Kontrolka zahrievania

6 |Parny rezim 18 |Podnos na pecenie

7 |Rezim vzduchového fritovania |19 [Teplovzdus$na platia

8 |Program pre hranol¢eky 20 |Kosik

9 [Program pre kuracie maso 21 |Drzadlo koSika

10 |Program pre maso 22 |Kondenzac¢na vanicka

11 |Program pre chlieb 23 |Privod vzduchu

12 |Program pre zeleninu 24 |Otvory pre vyvod vzduchu

PRED PRVYM POUZITIM
Odstrarite vSetok baliaci material.

« Odstrante zo spotrebi¢a vSetky nalepky alebo Stitky.

« Dobkladne umyte diely teplou vodou, Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou.

«  Utrite vnutro a vonkajSok spotrebi€a vihkou utierkou.

»  Umiestnite spotrebi¢ na stabilny horizontalny a rovny povrch, spotrebi¢
neumiestnujte na povrch, ktory nie je odolny teplu.

* Tato teplovzdusna fritéza pouziva horuci vzduch. Nenalievajte do
panvice fritovaci olej alebo mast'.

» Na zabranenie poruch prudenia vzduchu nedavajte ni¢ navrch
spotrebica a okolo spotrebi¢a zabezpeéte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

PREVADZKA

Popis dotykovych tlacidiel

Vypinaé

* Ak je zariadenie v pohotovostnom rezime, stlacenim vypinaca ho
aktivujete.

Tlacidlo parnej davky

» Stlacenim tlacidla parnej davky pridate do zariadenia paru. Vytvori sa
jedna davka pary.

Tlacidla programov

+  Tuknutim na jedno z predprogramovanych tlagidiel (hranol&eky,
kuracie maso, maso, chlieb, zelenina, cestoviny/ryza/obilie, ryby) sa
na zariadeni automaticky nastavi spravny ¢as a teplota.

» Dobu varenia a teplotu mézete nastavit' aj ruéne tuknutim na tlacidlo
ruéného varenia.

*  Viac informacii sa dozviete v kapitole ,Programy vzduchove;j fritézy"“.

Tlacidla ovladania ¢asovaca

«  Tuknutim na tlagidlo plus prediZite dobu varenia s krokom 1 mindty.
Maximalne sa da nastavit 60 minut.

«  Tuknutim na tlagidlo minus skratite dobu varenia s krokom 1 minty.

» Stlacenim a podrzanim tlacidla plus alebo minus mézete predizovat/
skracovat dobu varenia kontinualne.

Tlacidla ovladania teploty



Pouzivatelska prirucka

+  Tuknutim na tlagidlo plus zvysite teplotu o 5 °C. Teplota sa da
nastavit maximalne na 200 °C.

«  Tuknutim na tlagidlo minus zniZite teplotu o 5 °C.

» Stlac¢enim a podrzanim tlac¢idla plus alebo minus mézete
zvySovat/znizovat teplotu kontinualne.

Pouzitie

e Zasunite zastrku sietovej Snury do uzemnenej zasuvky.

» Stlacenim vypinaca aktivujete disple;.

» Ak zariadenie nebudete 20 sekund pouzivat, automaticky sa
prepne do pohotovostného rezimu.

* Panvicu opatrne vyberte z teplovzdusnej fritézy.

» Daijte do ko$a jedlo.

e Zasunite panvicu spat do teplovzdusnej fritézy.

» Pocas pouzivania a nejaky ¢as po pouZiti sa panvice
nedotykajte, pretoze je velmi horica. Panvicu chytajte len za
rucku.

» Niektoré potraviny si vyZaduju pocas pripravy pretrasenie. Na
pretrasenie potravin vytiahnite panvicu zo spotrebica za racku a
zatraste nou. Potom panvicu zasurite spat do teplovzdusnej

fritézy. PoCas pretriasania nestlacajte tlacidlo na uvolnenie kosa.

» Pokial vytiahnete panvicu v priebehu procesu smazenia,
spotrebi¢ sa automaticky vypne. Pokial panvicu znovu viozite,
program bude pokracovat.

Teplovzdus$na platia

* Teplovzdusna platha je navrhnuta tak, aby ste ju mohli pouzivat
na velké aj malé porcie.

* Ak mate velku porciu jedla, na platni sklopte nozicky.

*  Pri mensich porciach nozicky na platni vyklopte.

Parny rezim

Zasobnik na vodu napliite vodou. Zatku dokladne uzavrite.
Zasobnik na vodu vlozte spat do zariadenia.

Stlacte tlac¢idlo parného rezimu. Teplota sa automaticky nastavi
na 100 °C.

Ak je spotrebi¢ prepnuty do parného reZzimu, teplotu nie je mozné
menit.

Na podnos na pecenie poloZte prisady.

Podnos na pecenie polozte na teplovzdusnu platiu a spotrebi¢
zatvorte.

Stlacenim tlacidla ruénej pripravy nastavte ru¢ne ¢as pripravy.
Tlacidlami Casovaca nastavte dobu, po¢as ktorej chcete prisady
pripravovat' v pare.

Stlacenim vypinaca spustite program.

Parny reZzim mozete pouzit na pripravu réznych jedal v pare.
Pre pridanie extra pary stlacte tlacidlo parnej davky.

Doplnenie vody

Ak sa pocas varenia v pare zasobnik na vodu vyprazdni, tato
kontrolka zacne blikat’ a spusti sa alarm.

Zasobnik na vodu mozete doplnit' a vratit’ spat. Kontrolka
prestane blikat a alarm sa vypne.

Ak zostane zasobnik na vodu prazdny dlhsie ako 2 minuty,
zariadenie prestane automaticky pracovat.

Rezim vzduchového fritovania SK

Na podnos na pecenie poloZte prisady.

Stlacte tlacidlo rezimu vzduchového fritovania.

Stlacte tlacidlo ruénej pripravy a ovladacimi tlacidlami ruéne
nastavte Zelanu teplotu a Cas.
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Méozete tiez nastavit vopred naprogramované rezimy. Popis
jednotlivych programov je uvedeny v Casti ,Programy vzduchovej
fritézy".

Program aktivujte stlacenim vypinaca.

Po uplynuti nastaveného €asu pripravy sa ozve pipnutie Casovaca.
Spotrebi¢ sa zastavi po 20 sekundach. Vytiahnite panvicu zo
spotrebica a poloZte ju na povrch odolny voci teplu.

Pocas procesu pecenia horucim vzduchom blika kontrolka
nahrievania, ked sa dosiahne poZadovana teplota, kontrolka
nahrievania ostane svietit. Ked teplota klesne pod poZadovanu
teplotu, kontrolka nahrievania za¢ne opat blikat, €o znamena, Ze sa
udrziava nastavena teplota.

PROGRAMY VZDUCHOVEJ FRITEZY

VARENIE |Teplovzd [Teplovz |ROZSAH [ROZSAH
V PARE |[us$né dusné |(Varenie v |(Teplovzdus$né
fritovanie |fritovani |pare) fritovanie)
1 e2

Program |Cas |°C |Cas [°C |[Cas |°C [Cas |°C |[Cas |°C

Hranol¢e |— - |20 |200 1- |80-200

ky 60

Zelenina (20 100 |2 180 1- |100|1- |80-200
60* 60

Kuracie |20 (100 {10  [200 (35 (16 (1- [100 [1- |80 —200

maso 60 60

Ryby 8 100 (4 200 1- |100|1- |80-200
60 60

Maso 5 100 (10  |200 1- |100|1- |80-200
60 60

Chlieb |3 100 (40 |40 (45 |18 (1- (100 |1- |40-200
60 60

Cestovin |25 |100 |- - 1- |100

ylryzal 60

obilie

Ruéna |20 (100 |20 180 1- |100|1- |80-200

priprava 60 60

CISTENIE A UDRZBA

» Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte, kym

vychladne.

TF
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Tlac¢idlo umytia jednym dotykom — odvapnenie

* Ked sa zariadenie pouzivalo celkovo viac ako 20 hodin, rozsvieti
sa kontrolka umytia jednym dotykom.

* Tento rezim mdzete spustit aj ruéne stlacenim tlacidla umytia
jednym dotykom.

e Zasobnik na vodu naplite vodou.

+  Tuknite na tlagidlo umytia jednym dotykom. Vodné &erpadlo sa
otvori naplno. Zariadenie aktivuje rezim odstrafiovania vodnych
usadenin.

* Tento rezim bude aktivny 25 minut.

e Zakladnu a veko zariadenia po kazdom pouziti utrite makkou
navlih&enou handri¢kou.

» V pripade potreby pouzite malu kefku alebo vatovu ty¢inku. Do
zakladne spotrebica nikdy nenalievajte Ziadne kvapaliny.

* Vyberatelné diely (podnos na pecenie, teplovzdusnu platriu a
kondenzaénu vanicku) vyumyvaijte v teplej saponatovej vode
méakkou handri¢kou alebo $pongiou.

» V3etky diely nechajte dokladne vyschnut.

* Upozoriiujeme, Ze podnos na pecenie, teplovzdusnu platriu a
kondenzacnu vani¢ku mozno umyvat v umyvacke riadu. Tieto

sudasti véak odporiéame umyvat ruéne — prediZite tym Zivotnost

produktu.

* Na Cistenie varného hrnca a koSa ani pri vareni v nich
nepouzivajte kovové kuchynské nacinie ani droétenku. Mohli by
ste poSkodit neprilnavy povrch.

+  Ziadne diely ani prislugenstvo negistite agresivnymi
chemikaliami, drétenkami ani praskami.

Pokyny tykajuce sa skladovania

» Jednotku odpojte od napdjania a nechajte uplne vychladnut.

¢ Podnos na pecenie, teplovzdusnu platfiu a kondenzacnu vanic¢ku
odlozZte priamo do jednotky.

* Jednotku uchovavajte v pdvodnom obale alebo zakrytu na
chladnom a suchom mieste.

RIESENIE PROBLEMOV

Jednotka je vybavena bezpecnostnymi funkciami, ktoré ju vypnu, ked
pocas varenia nastane nezvycajna situacia. Na ovladacom paneli sa
zobrazi chybovy signal. V zavislosti od chyby sa méze ozvat zvukovy
signal. Po identifikacii a odstraneni problému mézete jednotku pripojit
do elektriny a pokracovat vo vareni.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany
spolu s komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v
recyklanom stredisku uréenom pre elektrické a elektronické
spotrebice. Tento symbol na spotrebici, v navode na obsluhu a na
obale upozornuje na tuto dblezitu skutocnost. Materialy pouzité v
tomto spotrebici je mozné recyklovat. Recyklaciou pouzitych
domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate k ochrane
zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam poskytnu
miestne Urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.princesshome.eu!
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TEXHUKA BE3OIMNMACHOCTU

* [lpon3BoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTN 3a
yuwiepb B crniyqae HecobntoaeHus npasus
TEeXHMKN 6Ge30NacHOCTMW.

* Bo nsbexaHne onacHbix cUTyauumn ans 3aMeHbl
NoBpeXaeHHOro kabens NnuTaHus
pekoMeHayeTcst 06paTUTLCA K MPOM3BOAUTENIO,
€ro CepBUCHOMY areHTy Unun gpyrum
AO0CTaTOYHO KBannuumMpoBaHHbIM
crneymanucram.

* He nepemeLyante ycTpomncTBO 3a Kabenb
nUTaHus, a Takke creauTe 3a Tem, YTobbl
kKabernb He nepekpy4ymBancs.

* YCTaHOBUTE YCTPOMUCTBO Ha YCTONYNBOM
POBHOM NOBEPXHOCTM.

* He octaBnante nogkntoyeHHOEe K UCTOYHUKY
nUTaHMs YCTPOMCTBO 6e3 npmucmoTpa.

* [laHHOE YyCTPONCTBO MOXET BbITb
NCNONb30BaHO AETbMU, a Takke Nuuamm ¢
orpaHnU4YeHHbIMU PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMM U
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMU UNN He
NMEHLLUMM COOTBETCTBYHOLLErO OnbiTa Unn
3HaAHWUN, TONbKO €Ccnn 3a X eNCTBUAMMU
OCYLLIECTBNSAETCHA KOHTPOSTb UM OHU NONYYUNN
WMHCTPYKTa) No 3KCniyaTtaumm ycTpomucTea oT
yerioBeka, oTBevaroLlero 3a nx 6e3onacHoCTb.

* Vicnonb3oBaHue yCTpOVICTBa OETbMU OOJTKHO

OCYyLLEeCTBNATLCA Nog HabngeHnem B3pOChbIX.
MpuctanbHO crneguTe 3a AeTbMU, ECIn
ncnonb3yeTe YCTPONUCTBO PSAO0M C HUMN.
NMPEOYNPEXOEHWME! MNponutasa nuwa moxeT
HaHEeCTU TshKerble OXOorn. XpaHuTe YyCTPOMUCTBO
N LWWHYP NUTaHus BHE gocaraeMocTtu geten. He
nepekngbiBanTe LWHYpP Yepes CTONEeLHULY, He
NCNoSib3ynTe PO3eTKN NO4 HEW N He
NoSib3ynTeCh YANMNMHUTENSIMUN.

Mcnonb3oBaHne akceccyapos, He
pekoMeHA0BaHHbIX N3roTOBUTENEM YCTPOUCTBA,
MOXXET NMPUBECTU K TPaBMaM.

He ncnonb3ymnTte yCTPOUCTBO BHE NMOMELLEHUS.
He cTaBbTe YCTPONCTBO Ha HEOCTLIBLLYHO
peLleTKy ra3oBOW NInTbl, ANIEKTPUYECKYIO
KOH(POPKY Unn psaoM C HUMK, a Takke He
nomeLLanTe ero B pasorpeTyo OyXOBKY.

He ncnonb3ynTe Ans o4UCTKM YCTPOUCTBA
mMeTannumyeckume ryoku. OTopBaBLUMECH OT HUX
doparMeHTbl MOTyT KOCHYTbCH 3NEKTPUYECKNX
KOHTaKTOB, TEM CaMbIM CO3[aBasi pUCK
nopakeHnsi ANEKTPUYECKNM TOKOM.

ByabTe YpesBblYaiHO OCTOPOXKHbLI MPU CHATUM
nogaoHa 1 yaaneHum ropsiyero xupa.



* Ocobyo OCTOPOXKHOCTb HEOBXOAMMO
NposBNATL NPU NEpEMELLEHNN YCTPONCTBA C
rOPSYMMU XKXNOKOCTAMWU, HANPUMeEpP Macriom.
BHUMAHWE! He rotoBbTe nuily B
OCHOBaHWN YCTPONCTBA, TaK KaK 3TO MOXeT
noBpeanTb U3genve unm NnpuBecTu K
NopaKeHU0 3NEKTPUYECKUM TOKOM.
[OTOBbTE TONBLKO B Yalle U3 KOMMNekTa
NOCTaBKMN.

UTOoObl OTKMNIOYNTL YCTPOMUCTBO OT CETU,
HaXXMUTE KHOMKY NUTaHUs, a 3aTem
N3BNEKNTE CETEBOW LLHYP U3 PO3ETKM.

He ncnonb3ynte NpoTMBEHb M peLLETKY Ans
obxapkun BO3QyXOM, €CAM HA HUX UMEKTCH
BMSITUHbI U MOTEPTOCTM.
MPEAYTMNPEXOEHWE! Hn B Koem cnyyae He
ncnonb3ymnTe aspopuTIopHULY 44
00bI4YHOro pUTIOPA HK C KPbILLKOWN, HU 6e3
Hee. OTO OMNACHO N MOXKET
NMPUBECTW K NMOXXAPY NI
3HAYNTEJIbHOMY YLLEPBY.

Mpexae 4eM NOMecTUTb NPOTUBEHb UMK
peLweTky ona obxapku BO34yXOM B
OCHOBaHWe, BbICYLLUUTE UX, NPOTEPEB MArKOM
TKaHbIO.

* [Mepen ncnonb3oBaHMEM YCTPOMCTBA
ybeuTech, YTO OHO NpaBUbHO cobpaHo.

ByabTe OCTOPOXHbI MPU CHATUM NPOTUBHS C
OCHOBaHu4.

He HarpeBanTe nycTon CbeMHbIN NPOTUBEHDb
pornbwe 10 MUHYT. 3TO MOXET NoBpeauTb
paboyyo NOBEPXHOCTb.

Vicnonb3ynTte yCTPOMCTBO B OTAANEHUU OT
CTEH 1 WKadoB, YTOObLI X HE NnoBpeaun
nap.

He nogHumanTe yCTPONCTBO 3a BbICTYIbI
KPbILLKW.

He npukacanTtecb K OTKPbITOMY
HarpeBaTeSIbHOMY 3f1IEMEHTY.

Bo nsbexaHne nopaxeHnsa anekTpnyecKnm
TOKOM He norpyxamTe LHyp
3MEKTPONUTaHUs, LUTENCEeNb Unn
YCTPOWCTBO B BOAY M Nnobyro apyryto
XNOKOCTb.

OTO YCTPOMCTBO NpeAHa3HavYeHo ons
NCnonb30BaHus B ObITOBLIX YCNOBUSAX, a
TaKkKe B CXOXMX 0bnactsix NpUMeEHeHus,
TaKuX Kak:

KyXOHHble NoOMeLLeHNs ANs CnyXallumnx
MarasmHoB, 0(PMCOB U1 OpYyrnx paboumx
YCNoBUMN.

Otenun, MOTENN U Apyrue ycroBus
NPOXMBaHUS AN UCMNONb30BaHUS
nocTosifbLamu.

RU
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* Ycnosusa tuna B&B.

» depmepckue goma.

* He nossonante getsam urpatb C YCTPOUCTBOM.

« [laHHOE YyCTPOMCTBO He npefHas3Ha4YeHo Ans
NCNonb30BaHUs AeTbMU. XpaHUTE YCTPONCTBO
N ero LWHYp 3f1eKTPOnuMTaHus B MecTe,
HeOCTYyNHOM Ons AeTen.

» Bo nsbexaHme nopaxxeHus aN1eKTpnUIeCcKUm
TOKOM He MNorpyxamte LUHYp 3N1eKTPONUTaHus,
LuTencernb UM yCTPONCTBO B BOAY UIK Nntobyto
APYryo XXUOKOCTb.

* He rpente npoAyKTbl NMMTAHNA CITULLKOM AO0J1r0.

« Mocne ncnonb3oBaHMsA NOBEPXHOCTb
HarpesaTenbHOro afieMeHTa noasepraeTcs
BO3ENCTBUIO OCTATOYHOWN TEMMOTHI.

« HeobxoaMMO yaanuTb coeauHUTENb A0
O4MCTKM ycTporicTaa. MNpexae Yem NpUcTynuTb
K MOBTOPHOMY WCMONb30BaHNIO YCTPOUCTBA,
yGeanTech, YTO BMYCKHOWM KaHamn CyXoMn.

° Bo BpeMA UCMOoJb30BaHNA
NOBEPXHOCTb MOXET HarpeBaTbCA.

* MPEAYNPEXOEHWE: Ecnn Ha noBEPXHOCTU
NOSABUNNCE TPELLMHbI, OTKMIOYUTE YCTPONCTBO
BO n3bexxaHne nopakeHust aneKTpuyYecknm
TOKOM.

» Bo Bpemsi paboTbl yCTPONCTBA OTKPbITbIE
NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKUX TemnepaTyp.

+ [laHHOE YyCTPOMCTBO He npefHas3Ha4yeHo Ans
yrnpaBneHusi ¢ MOMOLLbIO BHELLUHErO Tanmepa
NN OTAENbHOW CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus.

» OTO yCTPOMCTBO NpeaHasHa4yeHo ass
NOAKMNIOYEHUS K CETEBOWN PO3ETKE, OCHALLEHHOMN
3a3eMJIEHHbIM KOHTAKTOM (45151 yCTPOWCTB
knacca ).

* Bo nsbexaHune HapyLLueHUs1 BEHTUNALUM,
HUYEro He KNnagmTe Ha PpUTIOPHULY U
yOoCTOBEpPbTECH, YTO CBOBOAHOE MPOCTPAHCTBO
BOKPYT YCTpoOWcTBa cocTtaBngaeT He meHee 10
CM.

+ [laHHOE yCTpONCTBO NpegHa3Ha4vYeHo TOSMbKO
AJ151 ICNONb30BaHNA B ObITOBbIX YCNOBUSAX U
TOMbKO MO HasHayeHuto. B xyguwem cnyyae, ega
MOXeT 3aropeTbces. (He nobasnsinte 6onee
OJHOW YaMHOW NOXKM Macra, MACO, U3
KOTOPOro BblAeNsAeTCa CANLWKOM MHOIO Xnpa,
Unn BOAy AN BapKy NPOOYKTOB.)



OMUCAHUE YCTPOUCTBA

1 |EmkocTb Anst oAbl 13 |lMporpamma NpuroToBneHns
pbIObI
2 |KHOMKu perynupoBkm 14 {lporpamma NpuroToBneHns
BPEMEHMN nacTbl, puca unm Kpynsl
3 [KHOMku perynmpoBku 15|Py4Has HacTponka
Temneparypbl
4 |KHonka nuTaHus 16 [XKK-ancnnen
MapoBsow yaap 17|CBeTOBOW MHAMKATOP
HarpeBsa
6 |Pexum «Ha napy» 18|lMpoTuBeHb

Pexum obxapku Bo3gyxom 19|PeweTka ans obxapku
BO3[JyXOM

8 |Mporpamma npurotoBnexuns |20 |Kop3auHa
kapTodens dpu

9 [Mporpamma npurotoBnexus |21|PyKkosTka KOP3UHbI
Kypuubl

10{lMporpamma npurotoBnennsa |22 |MMoaaoH AN KoHAeHcaTa
msca

11 |Mporpamma npurotoenenns |23 |BosgyxosabopHoe oTBepcTune
xneba

12|MNporpamma npurotoBneHns |24|0OTBepcTus Ans Bbinycka
oBoulen BO3gyxa

nEPEp, HAYAJIOM 3KCNNYATALUNN
CHUMWTE BCHO YMaKOBKY.

*  CHuMMUTE C yCTPONCTBA BCE HaKMEWKN U STUKETKM.

¢ TwaTenbHO BbIMONTE KOMMOHEHTbI rOpsiYert BOAOW C MOKLLUM
CpeacTBOM M HeabpasnBHOW ryGKo.

* [lpoTpuTe BHYTPEHHIO M BHELLHIOK MOBEPXHOCTb YCTPOMCTBA
BAXXHOW TKaHbO.

* YcTaHOBUTE YCTPONCTBO Ha YCTOMYMBYIO, FOPU3OHTANbHYHO U
POBHYO NMOBEPXHOCTb. HE YCTaHaBMNMBaWTe ero Ha
HEeXXapoCTONKME NOBEPXHOCTH.

*  XKapka B aapocppuTiopHULIE MPOUCXOAUT 3a CYET ropsiuero
Bo3ayxa. He HanuBalTe B NPOTUBEHb Macro UMK XUp Ans
XKaPKK.

* Bo usbexaHue HapyLleHUs BEHTUNSILUU, HAYEro He KnaguTte
Ha ppUTIOPHULY U yAOCTOBepbTeCh, YTO cBoGoaHOe
NpPOCTPaHCTBO BOKPYr YCTPOWCTBA cocTaBnsieT He MeHee 10
cMm.

AKCNNYATALUNA

OnucaHune CE€HCOPHbIX KHOMOK

KHonka nutaHus
*  HaxmuTe KHOMKy NuTaHusi, YToObl aKTUBMPOBATb YCTPOUCTBO,
€CIN OHO HaxXOAMUTCS B PeXMME OXUOAHUS.
KHonka napoBoro ypgapa RU
e HaxmuTte KHOMKy NapoBoro yaapa Afs nogayv napa B
YyCTPOWNCTBO. ByaeT BbINOMHEH OQHOKPATHBIN NyCK napa.
KHonku nporpamm
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Mpw HaxxaTum ogHoM 13 kHonok nporpamm («KapTtodens dpu»,

«Kypuuay, «Msico», «Xneb», «Oowwm», «MacTa/puc/kpynay, «Pbi6a»)
Ha ycTpoiicTBe GyayT aBTOMaTUYeCKV 3aAaHbl MpaBusibHbIE BPEMS U

Temneparypa.
MO>XHO Takke yCTaHOBUTb BPEMSI MPUrOTOBIEHUS U TemnepaTypy
BPYYHYHO C MOMOLLbIO KHOMKM PYYHOR HACTPOMKH.
[lononHuTenbHyo nHdopmaumio cM. B rnase «Mporpammei
a3pPOMPUTIOPHMULIbIY.

KHOMKKU perynupoBKu BpeMeHu

HaxmuTe KHOMKY B BUAE 3HaKa «NIoc», YToObl yBENUYNTL BpEMS
npurotoeneHnst Ha 1 MuHyTy. MakcumansHoe Bpems: 60 MUHYT.
HaxmuTe KHOMKY B BUAE 3HaKa «MUHYC», YTOObI YMEHbLUUTL BPeMs
NPUroTOBMEHUS Ha 1 MUHYTY.

[Ina HenpepbIBHOrO YBENMUYEHUS UM YMEHbLLEHNS BPEMEHM
NPUroTOBMEHNS HAXMUTE U yAEepXUBaNTE KHOMKY «MHOC» UK
«MUHYC».

KHOMNKu perynupoBku Temneparypbi

HaxxmuTe KHOMKY B BUAE 3HAKa «MNIC», YTOObI yBENUYUTb
Temnepatypy Ha 5 °C. MakcumanbHas Temnepatypa: 200 °C.
HaxxmuTe KHOMKY B BUAE 3HaKa «MUHYC», YTOObI YMEHbLUUTL
Temnepatypy Ha 5 °C.

[Insi HenpepbIBHOMO YBENMYEHNS UM YMEHbLLEHUS TeMMepaTypbl
HaXXMUTE W yAepXKMBaATE KHOMKY «MIHC» UMM «MUHYC».

Ucnonb3oBaHue

MopxkniounTe kabenb NUTaHKA K 3a3eMNeHHO po3eTke.
HaxmuTe KHOMKY NuTaHus, YToObl BKIOYUTE AUCTNEN.

Ecnu ycTponcTBo He ncnonb3yetcs B TedeHne 20 cekyHa, OHO
aBTOMaTMYeCK/ BO3BPALLAETCH B PEXUM OXUAAHUS.

OCTOPOXHO BbITSIHUTE NPOTUBEHb 13 ad9POPUTIOPHULLbI.
MomMecTUTe UHIPeaNEHTbI B KOP3UHY.

3a[B1HbTE NPOTVBEHb OGPATHO B @d3POPUTIOPHULLY.

He npukacainTech k NPOTUBHIO €LLie Kakoe-To BpeMsi nocrne
MCMOMb30BaHNSA, Tak Kak OH 04eHb CUIMbHO HarpeBaeTcs. Jepxute
NPOTUBEHb TOSBKO 3a PYUKY.

B npouecce xapku MoxeT NoTpeGoBaTbcs NepemelLBaHne
HEKOTOPbIX MHFPeAVNEHTOB. [ANsi nepeMeLIMBaHNs MHIPEAUEHTOB
BbITSHUTE NPOTMBEHb U3 a3POdPUTIOPHULIBI 3a PYUKY U BCTPAXHUTE
ero. [Mocne aToro 3aABMHbLTE NPOTUBEHb 06PATHO B
aspodpuUTIopHULY. Bo Bpemsi BCTPsIXMBaHUSI HE HAXMMaNTe KHOMKY
NS CHATUSI KOP3UHbI

Mpw “3BNeYeHNN NPOTUBHSI BO BPEMSI XKapku YCTPOWCTBO
aBTOMaTUYECKM BbIKMIOYMTCS. YCTAHOBUTE NPOTUBEHL HA MECTO, U
nporpamma 6ynet Bo3obHoBREHa.

PeweTtka ans OG)KapKM BO34yXomM

KOHCprKLlVIﬂ peweTkm ana OG)KapKVI BO34yXOM nossonsdeTt
ncnonb3oBaTh ee 1 Ans 6onblunx, 1 Ans ManeHbKux nopuui.
Ecnu Yy Bac 6onbLuas nopuma nULLK, CNoXnUTe HOXKN PeLUEeTKU.
[ns ManeHbKon NopLMK MULLIM PA3NOXUTE HOXKN PELLETKM.

Pexum «Ha napy»

HanenTte Boay B emkocTb Ans BoAbl. [poBepbTe, HAAEXHO N
3aKpenreH gukcaTop. YCTaHOBUTE eMKOCTb st BoAbl 0bpaTHo B
YCTPONCTBO.

HaxmuTe kHOMKy pexuma «Ha napy». ABTomatuyeckn 6yaeT 3agaHa
Temnepatypa 100 °C.

Mpun npuroToBneHun B pexume «Ha napy» Bbl He MoXxeTe
perynupoBaTb TemMnepaTypy.

[MonoxuTe MHrPeANEHTbI Ha NPOTUBEHb.



YcTaHoBWTE NPOTUBEHb HaA peLleTKon Ans obxapku BO3AYXOM 1
3aKpoWnTe yCTPONCTBO.

HaxmMuTe KHOMKy py4YHOW HacTpOMKu, YTOObI BPyYHYtO 3aaaTb
BpeMmsi npurotoBneHunsi. C NoMOLLbIO KHOMOK perynupoBku
BpEMEHW 3afainTe Hy)KHOe BpeMsl NPUroTOBMNEHWS UHIPeaNEeHTOB
Ha napy.

HaxmuTe KHOMKy nuTaHus, 4Tobbl 3anycTuTb NporpamMmy.

B pexume «Ha napy» MOXHO roToBuUTb pa3Hble MPOAYKTHI.
YT06b! yBENMYMTL KOMMYECTBO Napa, HaXKMUTE KHOMKY NapoBOro
yaapa.

BnueaHwue Boabl

Ecnv Bo Bpemsi NPpUroTOBIIEHNS HA Napy eMKOCTb AJ1s BOAbl
OMyCTeeT, 3TOT MHAMKATOP HaYHEeT MUraThb 1 cpaboTaeT curHan
TpeBoru.

Bbl MOXeTe CHOBa BbIHYTb EMKOCTb A5t BOAbI, HAMOSHUTbL U
BEPHYTb ee Ha MecTo. MiHaMKaTop nepecTtaHeT Muratb, U cUrHarn
TpeBoru npekpaTuTcs.

Ecnu B emkocTv He ByaeT Boabl AonbLIe 2 MUHYT, YCTPOMUCTBO
aBTOMaTMYeckn nepectaHeT paboTaTs.

Pexum o6xapku Bo3gyxom

MonoXuTe UHrPeANEHTbI Ha MPOTUBEHb.

HaxkMuTe KHOMKY pexumMa 06xapKku BO3AYXOM.

HaxkMuTe KHOMKY py4HOI HACTPOWKKM, YTOBbI BPYYHYIO 3aaaTb
TemnepaTtypy v BpeMsi MPUrOTOBIIEHNS C MOMOLLbIO KHOMOK
perynupoBKu.

Bbl Takke MoxeTe BblbGpaTbk NporpaMmy C y»ke roToBbIMU
HacTporikamu. VIHghopmaLmio 0 TOM, Kak BbIGpaTb NpaBumbHYy0
nporpammy, cM. B pasaese «porpammbl aspodpUTIOPHULLLI».
HaxkMuTe KHOMKY NMUTaHWs!, YTOBbI BKMIOYATL MPOrpammy.

Mpw ncTeveHun 3agaHHOro TakMepPOM BPEMEHN XKapKu
pasgaeTcs 3BYKOBOM CUrHan. YCTPOWCTBO BbIKOUMTCS Yepes 20
CeKyH. BbITSHWUTE NpoTuBEHb U3 a3pOopUTIOPHMLBI 1 MOCTaBbTE
€ro Ha XapOoCTOWKY MOBEPXHOCTb.

Bo Bpems xapku ropsyMm Bo3fyxoM 3aropaeTcs U Muraet
WHAMKaTOp Harpesa, a Npy OCTUXEHUN 3afjaHHO TemnepaTypbl
WHAMKaTOP HarpeBa HayMHaeT ropeTb NoCTosiHHO. Mpu
MOHVKEHUM TemnepaTypbl HKe 3ajaHHOro 3Ha4YeHne UHAUKaTop
HarpeBa CHOBa Ha4yHeT MuraTtb, 1 3To ByAeT NponcxoanTb A0
NMOBTOPHOrO AOCTUXXEHMWS 3ajaHHON TemnepaTypbl.

RU
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NMPOrPAMMbI ASPO®PUTIHOPHULLbI

HA TIAPY |O6Gxapka |O6xapk |OUAMA3 |[OUAMA3OH
BO3JyXOM |a OH (Ha (obxapka
1 BO34YyXO |napy) BO3yXOM)
™M 2
Mporpam|Bpe |°C [Bpe [°C |Bpe [°C |Bpe [°C |Bpe |°C
Ma ms s Mms ms Ms
Kaptodpe |— — 20 200 1-60 |80—
nb copu 200 °C
Osowm |20 100 |2 180 1- |100 {1-60 |80-
60 * 200 °C
Kypuua |20 100 |10  |200 |35 16 {1-60 (100 |1-60 [80—
0 200 °C
Pbi6a 8 100 (4 200 1-60 |100 {1-60 |80-
200 °C
Msico 5 100 (10 |200 1-60 |100 {1-60 |80-
200 °C
Xne6 3 100 (40 |40 |45 18 |1-60 |100 [1-60 |40—
0 200 °C
Macra, |25 100 |- - 1-60 |100
pwc,
Kpyna
PyyHas |20 100 |20 180 1-60 |100 {1-60 |80-
HaCTPOWK 200 °C
a
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OYUCTKA N OBC/NTY)KUBAHUE

[Mepen o4mcTKOM OTKMNOUNUTE ychOVICTBO OT CeTn U nofoxauTe, noka
OHO OCTbIHET.

KHonka ya0o6HOM OYMCTKMU OT HaKunum

Korga ycTtpoiictBo npopaboTtaeT B 06Lueit croxHocT 6onee

20 yacoB, 3aropuTCst UHAUKATOP KHOMKN yAOOHOW OYNCTKM.

OTOT PEeXMM MOXHO 3anyCTUTb U BPYYHYHO, HaXaB KHOMKY yA06HOM
OYUCTKM.

HanonHute emkocTb Ans BOAbI.

HaxmuTe KHOMKy yao6GHON O4UCTKM, U BOASIHOM HAacoC NMOMHOCTHIO
oTkpoeTcs. Tenepb yCTPONCTBO 3anyCTUT PEXUM OYUCTKM OT HaKUMu.
Bpewmsi paboTbl aTOro pexuma: 25 MUHyT.

Mocne kaxaoro NCnonb30BaHUst OYMLLEANTE OCHOBaHME U KPbILLKY
YCTPOMCTBA MSATKON BIAXXHOW TKaHbIO.

Mpy HeoBX0AMMOCTM CNOMb3YNTE KMCTOYKY UMK BaTHYIO nanoydky. Hu
B KOEM Crly4Yae Ha HanvBawTe XUOKOCTb B OCHOBaHUE YCTPOWCTBA.
MoviTe cbeMHble AeTanu (MPOTUBEHb, PeLLIeTKy Ans 06xXapku
BO3[yXOM ¥ NMOAAOH ANS KOHAEeHcaTa) B Tennow MblnbHON BoAe C
MCMONb30BaHMEM MSAMKOW TKaHu Unm ryoku.

TwaTenbHO BbiCyLUMBaNTE Kaxayto AeTarnb.

MpoTuBeHb, pelleTKy Ans obxapkvu BO3AYXOM U NMOAAOH ANS
KOHZEeHcaTa MOXHO MbITb B MOCY4OMOEYHOM MaLumHe. Ho
PEKOMEHAYETCSA MbITb UX BPYYHYHO, YTOObI NPOANUTE CPOK CIyXObl
nsgenus.

Mpy ouncTKe Yaum Unm Kop3uHbl NGO NPUTrOTOBMNEHWN MUY B HUX HE
MCnonb3ynTe MeTannmyeckne npeaMeTbl N MeTannmyeckue ryoku,
4YTOObI HE NOBPeAWTb aHTUMNPUrapHoe NoKpbITHE.
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° He I/ICI'IOJ'Ib3yl7ITe arpeccumBHble MoloLmMe cpeacTea, NOPoOLUKM 1
MeTannn4eckue Fy6Kl/1 AOnA O4UCTKM KOMMNOHEHTOB yCTpOVICTBa n
aKceccCyaposB.

MHCprKLIMM no XpaHeHuro

° OTkntounTe yCTpOl;'ICTBO OT CEeTEBOMN PO3eTKN U NOAOXKANTE, MokKa
OHO NOJIHOCTbIO HE OCTbIHET.

° XpaHuTe NPOTUBEHD, peLweTky ansa 06)KapKM BO34yxXOM U nNogaoH
Ana KoHOoeHcaTa BHYTpU yCTpOVICTBa.

° XpaHute yCTpOVICTBO B OPUrMHanbLHON YyNnaKkoBKe B CyXOM
npoxnagHoM MecTe.

YCTPAHEHUWE HEMONAAOK

YcTponcTBO OcHaLLEHO cpefcTBamm obecneyeHuns 6e3onacHoCTy,
KOTOpble OTKIIOYAKT €ro B Cryyae BO3HUKHOBEHWSI aHOMarbHbIX
COCTOSIHUIA BO BpeMsi paboTbl. Ha naHenu ynpasneHus
oToGpaxaeTcst curHan ob owmbke. HekoTopble ownGKM
COMPOBOXAATCS 3BYKOBbLIM CUrHanom. Mocne BbIIBNEHNS U
YCTpaHEHWs! MPUYMHBI NPOGIeMbl MOAKIYNTE YCTPOWCTBO K CETM
3MEKTPONMTaHNs 1 BO306HOBUTE paboTy.

3ALLUTA OKPY)XAIOLLLEMA CPEAbI

hi¢

mmm [0 ncTeveHun Cpoka CJ'Iy)KGbI He BblkuablBanTe gaHHOe
yCTpOI7ICTBO ¢ 6bITOBBIMK OTXOA4aMU. BmecTo aToro ero Heobxoanmo
caatb B Ll,eHTpaJ'Ibelﬁ NYHKT nepepa60TKV| ANEKTPUYECKUX nnun
ONEKTPOHHbIX 6bITOBbIX I'IpI/IGOpOB. Ha aT0T BaXXHbIl MOMEHT
yKasblBaeT OaHHbIN CUMBOS, VICI'IOJ'Ib3yeMbIl7I Ha yCTpOVICTBe, B

PYKOBOACTBE NO 3KCnslyaTaunm N Ha ynakoBKe. V|CI'IOJ'Ib3yeMbIe B

OaHHOM yCTpOVICTBe MaTepuarnsl noanexart BTOPUYHOM nepepaGOTKe.

Cnocob6cTByst BTOpUYHO nepepaboTke GbITOBLIX NPMGOPOB, Bbl
BHOCUTE OrpOMHBbIV BKNaZ B 3alUuUTy OKpYXXatoLLen cpeabl.
WHdbopmauuio o Gnivkaiiem nyHkTe c6opa Takmx npubopoB MOXHO
y3HaTb B OpraHax MeCTHOro caMoynpaBreHus.

Moppepxkka
Bcsi poctynHas nHcopmaums u cBefeHus o 3anvacTsx npyMBeaeHb!
Ha Beb-carite www.princesshome.eu!
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IN NEED OF ACCESSORIES? VISIT
WWW.PRINCESSHOME.EU/NL-NL/CUSTOMERSERVICE/ACCESSORIES-SPAREPARTS
FOR ACCESSORIES AND SPARE PARTS TO EXTEND YOUR ITEM!
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