PIné automatickd domaci pekarna
DELICCA 11 (ETA) o piikonu 850 W

s 12 pfednastavenymi programy pro
chléb, buchty, ale i vyrobu jogurtu nebo
dZzemu, cena 3 499 K¢, www.eta.cz

TEST

Na stope dobrého chleba

Nic nevoni lahodnéji nez Cerstvé upeceny chiéb, proto neni divu, Ze po staleti
zGstava jednou z nejdUlezitéjSich potravin lidstva. Nemusite byt mistrem
pekarem, abyste si chléb mohli upéct sami. Staci jen chut péct a dobry pomocnik.
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HODNOCENI

© 12 program(i v&etné vyroby
jogurtu nebo dzemu

© program VLASTNI pro
individualni nastaveni

© volba 3 velikosti chleba

(1kg /1,25 kg /1,5 kg)

© funkce odloZeného startu
Q nechybi program pro lidi

s bezlepkovou dietou
Qjednoduché ovladani, zvladne
i zacate¢nik

@ pokud budete pekarnu
vyuzivat ¢astéji, je potreba ji na
kuchyriské lince najit stalé
misto

D

REDAKCE
HODNOTI

Na strankach ETA najdete 32 receptl na pripravu riznych chlebt
véetné receptl na sladké pecivo nebo pizzu.

JAK SE STAT MISTREM PEKAREM

Miluji vini ¢erstvého chleba, ale pekarna ,,za rohem" ma
o vikendu zavieno, takZe si na ¢erstvy chléb k snidani mu-
zeme nechat zajit chut. Domaci kvdskovy chléb jsme zkou-
Seli péct i doma, ale ruéni hnéteni tésta nds po ¢ase od
peceni odradilo. KdyZ jsem tedy dostala mozZnost otestovat
pekarnu, kterd si tésto sama pfipravi, zajasala jsem a tésila
se, az nas v nedéli vzbudi viné ¢erstvého chleba. Prvni, co
meé na pekarné zaujalo, byl piehledny displej s dotykovym
ovladanim a krasné ¢erno-nerezové provedeni.

CHLEB, VANOCKA A DZEM

Méla jsem nutkani hned béZet k sousedce pro trochu Zi-
vého kvasku a pustit se rovnou do kvaskového chleba, ale
nakonec jsem se rozhodla vyzkou$et néktery z uz predna-
stavenych programii, konkrétné program klasik pro pfipravu
bilého pseni¢ného a hnédého Zitného chleba. Vlozila jsem
vSechny suroviny v doporuéeném pofadi, zapnula program
a Sla si hrat se synem se skvélym pocitem, Ze plné automa-

tickd pekarna moji dalsi asistenci nepotiebuje. Samoziejmé
mi to nedalo a ob¢as jsem se Sla podivat na displej, co pekar-
na prave déld. Chléb z pSeni¢né chlebové mouky dopadl nad
oc¢ekavani skvéle. A protoZe se blizi Vanoce, rozhodla jsem
se vyzkousSet pfipravu kynutého tésta na vanocku. Vykynuté
tésto mélo pfijemnou konzistenci a dobfe se s nim pracova-
lo, takZe za mé velkd spokojenost. Od babi¢ky jsme dostali
kosik jablek, proto dalsi volba programu byla jasna — dzem
Z jabli¢ek ovonény skorici a kardamomem. S napétim jsem
¢ekala na signdl ukonc¢ujici program, abych mohla provést
test a kdpnout trochu dZzemu na pfipraveny talitek. Uznale
jsem musela zhodnotit, Ze vysledek dopadl na jedni¢ku —
a co vic — bez neporadku! Skute¢nou silu pekarny vidim
v prednastavenych programech od uplné zakladnich na
,0byc¢ejny“ chléb pfes celozrnny, bezlepkovy az po pfipravu
sekané, ale i jogurtu. Pokud si mezi uvedenymi programy
nevyberete, nabizi pekdrna i moznost vlastniho programu,
ktery umoziiuje ovladat rizné faze procesu peceni podle
vlastnich pozadavki a upéct si opravdu domaci chléb.
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