SOGO SS-10465 ... CZ manual

Chytra trouba 3v1 (pecici trouba, horkovzdusna fritéza a susi¢ka potravin)

Navod k pouziti, bezpe€nostni pokyny a podminky pouziti CZ.

Dékujeme, ze jste zakoupili vyrobek znacky SOGO. Pfed prvnim pouzitim si prosim peclivé prectéte cely navod k pouziti a peclivé jej
uschovejte. SOGO ani importér nenese zadnou odpovédnost pfi pouzivani vyrobku v rozporu s navodem.

Bezpec€nostni pokyny:

Pfi rozbalovani ihned znehodnotte plastové sacky v kterych je vyrobek zabalen. Vyrobky SOGO jsou uréeny pouze pro nekomeréni
pouziti v domacnosti. Pfistroj nikdy nepouzivejte pokud neni v bezvadné m stavu a je poSkozeny. Pfistroj pouZivejte pouze k i¢elim pro
néz je uren. Je-li pfistroj ur€en pro napajeni z elektrické rozvodné sité pouzivejte pouze napéti pro provoz uvedené na Stitku pfistroje.
Pfipojujte ho pouze k uzemnéné zasuvce nebo prodluzovacimu kabelu s uzemnénim. Nedoporu€ujeme pouzivat zasuvky s vice vstupy.
Pfistroje zasadné nepouzivejte mate-li vihké nebo mokré ruce nebo jste bosi. VeSkeré ¢asti pfistroje, které zabezpeduji jeho provoz musi
byt sestaveny a pouzivany v souladu s navodem, tak, aby béhem provozu nedoSlo k jejich rozpojeni jsou-li opatfeny krytem, pak i nim.
Pfistroj ani jeho souc€éasti nikdy nepokladejte na horky nebo mokry podklad, neponofujte do vody pokud neni v ndvodu uvedeno jinak, pfi
odpojovani z rozvodné sité nikdy netahejte za pfivodni kabel, nenechavejte viset pfivodni kabel pfes okraje doll, aby nedoSlo k padu
pFistroje. Na to dbejte zejména u pfistrojl, v nebo na kterych, se pfipravuji horké potraviny. Nikdy se nedotykejte ¢asti pfistroje u kterych
je zfejmé, Ze jsou b&hem provozu a po pouZiti horké nebo jejich emisemi vznikajicimi pfi provozu pfistroje. PFistroj chrante pred
teplotnimi extrémy. Nedovolte détem, aby si s pfistrojem hrali. Zadny pfistroj SOGO nepouzivejte pokud se koupete nebo sprchujete.
Nikdy se nedotykejte rotaCnich asti pfistroje, je-li jimi pfistroj vybaven a je-li zapojen na zdroj elektrické energie.. Pfistroj nesmi pouzivat
osoby (déti) jejichz fyzické, smyslové nebo dusSevni rozpoznavaci schopnosti jsou nedostatecné, aby uméli pfistroj spravné a bezpecné
pouzivat nebo osoby bez patfi€nych zkuSenosti a znalosti bez dohledu osoby zodpovédné za jejich bezpe¢nost nebo pokud je takovato
osoba pfedem nepoucila jak se pfistroj pouziva. Nikdy nemanipulujte nebo neotvirejte pfistroj v pribéhu provozu pokud k tomu neni
uréen. Pristroj nepouzivejte je-li poSkozena zasuvka nebo pfivodni kabel. Do pfFistroje nikdy neodborné nezasahujte! S veskerymi
opravami pristroje se vzdy obracejte na odborny servis. Technicka specifikace pfistroje je uvedena v originalnim navodu. Soubézné
s timto navodem prosim sledujete obrazky v originalnim navodu.

/ﬂ\ Nedotykejte se pfistroje v mistech, kde je tato znacka. Horky povrch!

POPIS:

1.Nastaveni jednotek 4. Hridel 7.Vymezovaci podloZky na Spizy

2.Valec pro fritovani, prazeni (ofiskd) 5.Vidlice pro vyjimani hfidele 8.Plech na odkapavané tekutiny z potravin
3.Vidlice na napichnuti kufete 6.Jehlice na Spizy 9.Sita na suseni potravin

POUZITI: Ptistroj vybalte, zbavte v8ech plastovych obalim nalepek, které neslouZi k orientaci pfi ovladani pfistroje. Pfistroj postavte na
rovny a stabilni povrch, pfi provozu nezakryvejte. Do pfistroje nikdy nevkladejte hoflavé pfedméty, které se mohou snadno vznitit. Pfistroj
musi byt spravné a korektné sestaveny, aby spravné fungoval. Souéastky 2.-9. mizete pfed i po pouziti myt béznym zptsobem vodou

s pfimési saponatu nebo v my&ce nadobi.

DISPLAY-POPIS: 1. LED obrazovka-zobrazuje teplotu a zbyvajici €as zvolené tepelné upravy potravin; 2. Kontrolka, ktera b&hem
zvolené tepelné upravy blika. Blika 20sec po ukon&eni zvolené tepelné upravy; 3. Pfednastavené teploty a Casy tepelné Upravy
vybranych druht potravin. Tyto jednotky Ize individualné upravit; 4. Osvétleni vnitfku pfistroje pro kontrolu Urovné tepelné Upravy.
Osvétleni se automaticky rozsviti pfi otevieni dvifek.(Pfi otevieni dojde k pferuseni programu zvolené tepelné Gpravy); 5. Volba otaceni.
Toto tlacitko pouzijte pro programu Rotisserie; 6. Tlacitko pro zménu teploty v rozsahu od 65°C- 200°C. Po stisknuti otacejte (1.Nastaveni
jednotek) na pozadovanou hodnotu; 7. Tlacitko pro zménu €asu. Po stisknuti otacejte (1.Nastaveni jednotek) na pozadovanou hodnotu;
8. Tlacitko start a stop. Jakmile je pfistroj zapojen, tlagitko se rozsviti. Jednim stisknutim tlaCitka napajeni se rozsviti cely panel. Druhym
stiskem se vareni aktivuje pfi 185 ° C a dobé 15 minut. Pokud tlagitko stisknete kdykoliv b&éhem procesu vareni, pfistroj a display se
vypne. Bude svitit osvétleni vnitftku pfistroje, které se spolu s ventilatorem (ochlazuje vnitfek trouby) po 20 sec vypne.

PREDNASTAVENE PROGRAMY: 1. Hranolky, chipsy 200°C/20min. 2. Maso-vepfové hovézi 200°C/20min. 3. Ryby200°C/10min.

4. Krevety 200°C/10min. 5. Kufeci kousky 190°C/25min. 6. Grilovani na hfideli 190°C/25min. 7. Pec€eni tésta 200°C/45min. 8. Suseni
potravin30°C/2-24h. Uvedené teploty a €asy Ize upravit po stlaceni tladitek 6 nebo 7 a naslednym otacenim (1).

TIPY: MenSi potraviny obvykle vyzaduji o néco kratSi dobu vafeni nez vétsi. Velké mnozstvi potravin vyzaduje pouze o néco delSi dobu
vafeni nez mensi mnozstvi. Otocit nebo preklopit potraviny uprostfed procesu zajistuje, Ze vSechny kusy jsou tepelné zpracované
rovnomérné. Doporuduje se postfikat hranolky malym mnozstvim rostlinného oleje, aby byly kifupavéjsi. Udélejte to tésné pred vafenim.
Rotisserie mlzete pouzit k opétovnému ohfevu potravin. Jednoduse nastavte teplotu na 150 ° C

POUZITI PRISLUSENSTVI: Je zobrazeno na str. 9 obr. A, B a str. 10. obr. C, D. Pro vyjimani pisludenstvi vzdy pouZivejte tepeln&
izolované rukavice nebo (5) pokud potfebujete vyjmout pfisluSenstvi s hfidelem (4). Pfi pouzivani hfidele ten nasadte nejdfive vlevo
nasledné vpravo. Str.11. obr. E, F. Pro vyjmuti postupujte opaéné. Str. 12. NASTAVENI

VysSe uvedena tabulka vam pomuze vybrat spravnou teplotu a ¢as pro dosazeni nejlepSich vysledk.

RADA: Nastavte ¢asova¢ na polovinu ¢asu potfebného pro recept a bzu¢ak vas upozorni, kdyz je Cas jidlo "preklopit". Kdyz uslysite
signal ¢asovace, uplynul pfednastaveny €as pfipravy. * Pfi pfipravé studeného jidla pfidejte 3 minuty do doby vareni.

POZNAMKA: Mé&jte na paméti, e prednastavené programy jsou pouze indikaéni. Vzhledem k tomu, Ze se potraviny li§i svym pivodem,
velikosti, tvarem a znackou, nemizeme zarucit nejlepsi vysledek pfipravy potravin.

Udrzba a ¢isténi. Pristroj vypnéte a privodni kabel vyjméte ze zasuvky. Vy&kejte jeho vychladnuti. Nikdy nepouziveijte k ¢isténi pfistroje
chemicka rozpoustédla, ktera by mohla pfistroj nevratné poskodit nebo abrazivni a drsné prostredky, které by méli na pfistroj stejny vliv.
Soucastky 2.-9., mlzete pfed i po pouziti myt béznym zplsobem vodou s pfimési saponatu nebo v mycce nadobi. Vnéjsi plast muzete
otfit vihkym hadfikem, je-li to nutné. Pro ukladani pfistroje vyckejte na jeho uplné vychladnuti.

—— Pokud pfistroj pfestanete pouzivat, postarejte se o jeho ekologickou likvidaci. Zajistite tak recyklaci a zdravé Zivotni prostredi.



SOGO SS-10465 ... SK manual

Chytra rara 3v1 (peéici rara, horkovzdusna fritéza a susic¢ka potravin)

Navod na pouzitie, bezpe€nostné pokyny a podmienky pouzitia SK.

Dakujeme, Ze ste zakupili vyrobok znagky Sogo. Pred prvym pouZitim si pozorne preéitajte cely navod na pouZitie a starostlivo ho
uschovajte. Sogou ani importér nenesie ziadnu zodpovednost pri pouzivani vyrobku v rozpore s navodom.

Bezpecénostné pokyny:

Pri rozbalovani ihned znehodnotte plastové sacky v ktorych je vyrobok zabaleny. Vyrobky Sogou su uréené len pre nekomeréné pouzitie
v domacnosti. Pristroj nikdy nepouzivajte pokial nie je v bezchybné m stave a je poSkodeny. Pristroj pouzivajte iba na ucely pre ktoré je
uréeny. Ked je pristroj uréeny na napajanie z elektrickej rozvodnej siete pouzivajte iba napatia pre prevadzku uvedené na Stitku pristroja.
Pripajajte ho iba k uzemnenej zasuvke alebo predlzovaciemu kablu s uzemnenim. Neodporu€ame pouzivat zasuvky s viacerymi vstupmi.
Pristroje zasadne nepouZivajte ak mate vlhké alebo mokré ruky alebo ste bosi. VSetky Casti pristroja, ktoré zabezpecuju jeho prevadzka
musi byt zostavené a pouzivané v sulade s navodom, tak, aby po€as prevadzky nedoslo k ich rozpojenie ak su opatrené krytom, potom i
nim. Pristroj ani jeho suc€asti nikdy nekladte na horuci alebo mokry podklad, neponarajte do vody pokial nie je v navode uvedené inak, pri
odpajani z rozvodnej siete nikdy netahajte za privodny kabel, nenechavajte visiet privodny kabel cez okraje dole, aby nedoslo k padu
pristroja. Na to dbajte najma pri pristrojoch, v alebo na ktorych, sa pripravuju horuce potraviny. Nikdy sa nedotykajte €asti pristroja pri
ktorych je zrejmé, Ze su pocCas prevadzky a po pouZiti horuce alebo ich emisiami vznikajucimi pri prevadzke pristroja. Pristroj chrarite
pred teplotnymi extrémami. Nedovolte detom, aby sa s pristrojom hrali. Ziadny pristroj Sogou nepozivajte ak sa kipete alebo sprchujete.
Nikdy sa nedotykajte rotaénych €asti pristroja, ak je nimi pristroj vybaveny a ak je zapojeny na zdroj elektrickej energie.

Pristroj nesmu pouzivat osoby (deti) ktorych fyzické, zmyslové alebo duSevné rozpoznavacie schopnosti su nedostato¢né, aby vedeli
pristroj sprdvne a bezpecne pouzivat alebo osoby bez patricnych skusenosti a znalosti bez dozoru osoby zodpovednej za ich
bezpeclnost alebo ak je takato osoba vopred nepoucila ako sa pristroj pouziva . Nikdy nemanipulujte alebo neotvarajte pristroj v priebehu
prevadzky ak na to nie je ur€eny. Pristroj nepouzivajte ak je poSkodena zasuvka alebo privodny kabel. Do pristroja nikdy neodborne
nezasahujte! So vSetkymi opravami pristroja sa vzdy obracajte na odborny servis. Technicka Specifikacia pristroja je uvedena v
originalnom navode.

/{i}\ Nedotykajte sa pristroja v miestach, kde je tato znacka. Horuci povrch!

POPIS:

1.Nastaveni jednotiek 4. Hridel 7.Vymezovaci podloZky na Spizy

2.Valec pre fritovanie, prazenie (orieSkov) 5.Vidlice pre vyberanie hriadele 8.Plech na odkvapkavanie tekutiny z potravin
3.Vidlice na napichnutie kurcata 6.Jehlice na Spizy 9.Sita na suSenie potravin

POUZITIE: Pristroj vybalte, zbavte véetkych plastovych obalom nalepiek, ktoré nesliZia na orientaciu pri ovladani pristroja. Pristroj
postavte na rovny a stabilny povrch, pri prevadzke nezakryvajte. Do pristroja nikdy nevkladajte horfavé predmety, ktoré sa mézu lahko
vznietit. Pristroj musi byt spravne a korektne zostaveny, aby spravne fungoval. Stciastky 2.-9. mézete pred aj po pouziti umyvat beznym
spésobom vodou s primesou saponatu alebo v umyvacke riadu.

DISPLAY-POPIS: 1. LED obrazovka-zobrazuje teplotu a zostavajuci ¢as zvolenej tepelnej upravy potravin; 2. Kontrolka, ktora po¢as
zvolenej tepelnej Upravy blika. Blika 20sek po ukonc¢eni zvolenej tepelnej Upravy; 3. Prednastavené teploty a ¢asy tepelnej Upravy
vybranych druhov potravin. Tieto jednotky mozno individualne upravit; 4. Osvetlenie vnutra pristroja na kontrolu Urovne tepelnej Upravy.
Osvetlenie sa automaticky rozsvieti pri otvoreni dvierok. (Pri otvoreni déjde k preruseniu programu zvolenej tepelnej Upravy); 5. Volba
otacania. Toto tlacidlo pouzite pre programu Rotisséria; 6. Tlacidlo pre zmenu teploty v rozsahu od 65 ° C- 200 ° C. Po stlaceni otacajte
(1.Nastaveni jednotiek) na pozadovanu hodnotu; 7. Tlacidlo pre zmenu ¢asu. Po stlaeni otacajte (1.Nastaveni jednotiek) na pozadovanu
hodnotu; 8. Tlacidlo Start a stop. Akonahle je pristroj zapojeny, tlacidlo sa rozsvieti. Jednym stladenim tlacidla napajania sa rozsvieti cely
panel. Druhym stlaéenim sa varenie aktivuje pri 185 ° C a dobe 15 minut. Ak tlacidlo stlacite kedykolvek po&as procesu varenia, pristroj a
display sa vypne. Bude svietit osvetlenie vnutra pristroja, ktoré sa spolu s ventilatorom (ochladzuje vnutro rary) po 20 sek vypne.

PREDNASTAVENE PROGRAMY: 1. Hranolky, chipsy 200 ° C / 20min. 2. Méso-bravéové hovédzie 200 ° C / 20min. 3. Ryby200 ° C /
10min.

4. Krevety 200 ° C / 10min. 5. Kuracie kusky 190 ° C / 25min. 6. Grilovanie na hriadeli 190 ° C / 25min. 7. Pe€enie cesta 200 ° C / 45min.
8. Susenie potravin30 ° C / 2-24h. Uvedené teploty a ¢asy mozno upravit po zatlaceni tlacidiel 6 alebo 7 a naslednym otac¢anim (1).
TIPY: MenSie potraviny zvy€ajne vyZaduju o niec€o kratSiu dobu varenia ako vacsie. Velké mnozstvo potravin vyZzaduje iba o nie€o dIh&i
Cas varenia nez mensie mnozstvo. Otocit alebo preklopit potraviny uprostred procesu zaistuje, Zze vSetky kusy su tepelne spracované
rovnomerne. Odporuca sa postriekat hranolky malym mnozstvom rastlinného oleja, aby boli chrumkavejSie. Urobte to tesne pred
varenim.

Rotisserie mézete pouzit k opatovnému ohrevu potravin. Jednoducho nastavte teplotu na 150 ° C

POUZITIE PRISLUSENSTVA: Je zobrazené na str. 9 obr. A, B a s. 10. obr. C, D. Pre vyberanie prislusenstva vzdy pouzivajte tepelne
izolované rukavice alebo (5) ak potrebujete vybrat prisluSenstvo s hriadelom (4). Pri pouzivani hriadela ten nasadte najskor vlavo
nasledne vpravo. Str.11. obr. E, F. Pre vybratie postupujte opacne. Str. 12. NASTAVENIE

VysSie uvedena tabulka vam pomdze vybrat spravnu teplotu a ¢as pre dosiahnutie najlepSich vysledkov.

RADA: Nastavte ¢asovac¢ na polovicu €asu potrebného pre recept a bzuciak vas upozorni, ked je €as jedlo "preklopit”. Ked pocujete
signal ¢asovaca, uplynul prednastaveny €as pripravy. * Pri priprave studeného jedla pridajte 3 minuty do doby varenia.

POZNAMKA: Majte na paméti, Ze prednastavené programy su len indikaéné. Vzhladom k tomu, Ze sa potraviny lisia svojim pévodom,
velkostou, tvarom a znackou, nemdzeme zarucit najlepsi vysledok pripravy potravin.

Udrzba a gistenie: Pristroj vypnite a privodny kabel vytiahnite zo zasuvky. Vyékaijte jeho vychladnutie. Nikdy nepouZivajte na &istenie
pristroja chemické rozpustadla, ktora by mohla pristroj nevratne poSkodit alebo abrazivne a drsné prostriedky, ktoré by mali na pristroj
rovnaky vplyv. Suciastky 2.-9., MbzZete pred aj po pouziti umyvat beznym spésobom vodou s primesou saponatu alebo v umyvacke riadu.
Vonkajsi plast mézete utriet’ vihkou handri€kou, ak je to nutné. Pre ukladanie pristroja vyCkajte na jeho upiné vychladnutie.

Ak pristroj prestanete pouzivat postarajte sa o jeho ekologicku likvidaciu. Zaistite tak recyklaciu a zdravé Zivotné prostredie.
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