HiPP BIO Mlécna ryze s jablky/Mliecna ryza s jablkami Skvélé/Skvelé studené i teplé 0d 10. mésice/mesiaca

BEZ pridavku/pridavku CUKRU', aromat/arom, konzervacnich latek/konzervacnych latok?, barviv/farbivi. Skladujte pfi/pri:pokojové teploté/izbovej teplote.
Pasterizovany ovocno-obilny prikrm/ prikrm od ukonceného 9.mésice/mesiaca. Pro zdravi ditéte dodriujte Vyiivové ddaje 100g
navod k pfipravé, lzldravou stravu a Zivotni styl./ Pre zdravie dietata dodrzujte navod na pripravu, zdravi (typické hodnoty)

strayuazivotny Styl. 1t :
Slozeni/Zlozenie: MLEKO*/MLIEKO* 51 %, voda, varena ryze*/uvarena ryza* 18 %, jablko* 5 %, Energeticka hOantE,‘/ Energia |329 k78 keal
SMETANA*/SMOTANA®, ryzovjryiovy $krob, regulitor kyselosti/kyslosti: uhlicitan vapenaty. |Tuky (2 tql?(o nfyc)ene/ nasyte- | 27g(18¢)

Pozn.: bez lepku/bezgluténové. *2 ekologického zemédelstvi/polnohospodarstva 1€ mastne Kyseliny, :

Névod k pripravé/na pripravu: Otevienou sklenicku nebo porci ohfejte ve vodni ldzni nebo v mikrovince. Sacharidy (z toho cukry') 11,1g(30g)

Zamichejte plastovou lzickou, abyste neposkodili sklenicku. Overte teplotu. Neohtatou cast uchovejte [Bilkoviny/Bielkoviny 23g

v uzaviené sklenicce v chladnicce a spotebujte do 24 hodin,/ Otvoreng pohdrik alebo porciu thgte Vo |Sil/Sol ! <007g

vodnom kipeli alebo v mikrovinke. ZamieSajte plastovou lyzickou tak, aby ste neposkodili pohdrik. Overte [o ik <0,03g

teplotu. Neohriatu cast uchovajte v uzavretom pohari v chladnicke a spotrebujte do 24 hodin. T irosent se vyskytuiici prirodzene sa vyskvedice

Ujistéte se, zda sklo a vicko nejsou poskozené. Vicko cvakne pi prvnim otevieni. DEOKO-00HU-OKO-01 v surovindich, ? dle/podia Zzdkona o
yrobek nepouzivejte, prohne-li se vicko pod tlakem./ Uistite sa, i sklo a viecko e sii poskodené. Zemédélska produkce/

V:(ec'ka cvakne pri prvom otvoreni, Vyirobok nepouzivajte, ak sa viecko pri tlaku prehne. El-i'\}nir)dmpo AEVLSJ(/VEDU 110-01

HiPP Czech, sxo, Pekafska 628/14,155 00 Praha 5, hipp.cz, hipp.sk mime

Balené: EU/EU - Minimalni trvanlivost/ Minimalna trvanlivost do:

Certifikacni/certifikacna kontrola: na vicku/viecku wonm €©200g
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