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Feel good moments

DOMACI PEKARNA DOP205

NAVOD POUZITI

VSEOBECNE POKYNY

PRED PRVNIM POUZITIM SI PRECTETE NAVOD K POUZITI.

Nespravné pouZiti spotiebice jej miZe poskodit nebo zranit uZivatele. Ujistéte se, Ze pouzivate spotrebic k uceldim, pro které je urcen;
odmitame jakoukoli odpovédnost za skody zplsobené nespravnym pouZitim nebo $patnou manipulaci.

. Pfed pouzitim zkontrolujte, zda napéti vasi zasuvky odpovida jmenovitému napéti.

. NepouZivejte spotfebic s poskozenym kabelem nebo po poruse nebo pokud byl jakymkoli zplisobem poskozen.

. Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, nebo ser. technikem, aby se predeslo nebezpeci

. Nenechavejte kabel viset pres okraj stolu nebo pultu, ani se nedotykejte horkého povrchu.

. Nikdy neponoftujte spotfebi¢, kabel ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny z jakéhokoli divodu.

. Je-li spotiebic pouZivan v blizkosti déti nebo slabych osob, je nutny pfisny dohled.

. Nepokladejte spotiebi¢ na horky plyn ani do jeho blizkosti nebo na vyhraté trouby.

. NepouZivejte venku (pouze pro pouZiti v domacnosti).

. Aby se predeslo riziku zranéni, nemély by tento produkt obsluhovat déti ani lidé, ktefi nejsou seznameni s témito pokyny.

10. Uchovdvejte spotiebic a jeho kabel mimo dosah déti do 8 let.

11. Tento spotiebi¢ mohou pouZzivat déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentéinimi schopnostmi nebo
nedostate¢nymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud jim byl poskytnut dohled nebo pouceni o pouZivani spotrebice bezpe¢nym zplisobem a
pochopeni souvisejici rizika.

12. Déti si se zaFizenim nesmi hrat. Cisténi a Udribu uZivatell nesmi provadét déti, pokud nejsou staréi ne? 8 let a nejsou pod dozorem.
13. Nikdy nenechavejte jednotku bez dozoru, kdyz je zapnuta.

14. Spotrebic neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného systému dalkového ovladani.

15. Pokud jde o pokyny pro &idténi povrchil, které prichazeji do styku s potravinami nebo olejem, viz odkaz na nize uvedeny odstavec , Ciéténi*
v pfirucce.

16. Pokud jde o pokyny pro maximalni mnoZstvi mouky a zdvihaciho Cinidla, které Ize pouZit, viz odkaz na nize uvedeny odstavec manualu.
17. Je bezpodminecné nutné udrZovat tento spotrebic vidy Cisty, protoZe prichazi do pfimého kontaktu s

potravinami.
18. Povrchy se mohou béhem pouZivani zahrat.
19. Tento spotrebic je urcen k pouziti v domdcnosti a podobné aplikace jako:
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SPECIFIKACE
Napéti: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vykon: 850 W

ZVLASTNI OPATRENI
Varovani: Pozor, horky povrch!
- NECISTETE, pokud je povrch stale horky. Pro peceni chleba pouzivejte ochranné rukavice.



- Pekdrnu nikdy nezakryvejte, protoZe teplo a para musi volné unikat.

- Aby nedoslo k rozliti uvnitf spotfebice, vidy pfed pridanim ingredienci vyjméte nadobu. Potfisnéni pfisad na ohfivaci mlze hotet a zplUsobit
kouft.

- Neprekracujte mnozstvi uvedend v receptech.

POPIS VYROBKU

KNOW YOUR BREAD MAKER View Pozorovaci okno
Top lid Horni viko
Double Kneaders Dvojité hnétace
Bread Pan Misa na chléb
Control Panel Kontrolni panel
Main Body Zakladna
Measuring cup Odmérka
Spoon Lzice
Hook Hacek

Measuring cup Spoon Hook

13 Confiture
14 Cuisson seule
15 Fait maison

START/STOP

CRUST -Barva

HOMEMADE
- vlastni
nastaveni

MENU -
PROGRAM

DELAY TIMER-
DOUGH Casovaé

WEIGHT - -TESTO

HMOTNOST

PRVNI ZAPNUTI

Pfipojte pekarnu k napdjeni, uslysite pipnuti a zobrazi se ,,3:00“.
Dvojtecka mezi,3“ a,00“ vSak neblika neustale.
A, 1“je vychozi program. Sipky ukazuji na ,,1350 g“ a ,,STREDNI“, protoZe jsou vychozim nastavenim.



TLACITKO START / STOP

Jednim stisknutim tlacitka START / STOP spustite program. Indikator se rozsviti a dvojtecka na displeji ¢asu zacne blikat a program se spusti. Po
spusténi programu je jakékoli jiné tladitko deaktivovano kromé tlacitka START / STOP.

Stisknéte tlacitko START / STOP po dobu 0,5 sekundy a posurite se do stavu pauzy, pokud béhem 3 minut nebude provedena zadna operace,
program bude pokracovat ve zpracovani jednotky nastaveni programu dokoncena.

Stisknutim tla¢itka START / STOP po dobu 3 sekund zrusite program, poté zazni zvukovy signal, to znamend, Ze program byl vypnut. Tato funkce
pomize zabrénit jakémukoli nedmyslnému naruseni provozu programu.

Chcete-li chléb vyjmout, ukoncete pecici cyklus stisknutim tla¢itka START / STOP.

PROGRAM /MENU - vybér programu

Stisknutim tlacitka MENU vyberte poZadované programy. Pokazdé, kdy? je stisknuto (doprovazeno kratkym pipnutim), program se bude ménit.
Stisknéte tlacitko diskontinualné, odpovidajici Cislo programu se cykluje, aby se zobrazilo na LCD displeji.

CRUST/COLOR - barva propecéeni, kirky

Stisknutim tlacitka CRUST vyberte poZadované nastaveni: Svétla, Stiedni, Tmava a Rychla.

WEIGHT - HMOTNOST

Stisknutim tlacitka WEIGHT vyberte pozadovanou hrubou hmotnost (1125 g, 1350 g, 1600 g).

Toto tlacitko je nastavitelné v programech: Menu 1-7.

DELAY TIMER - odloZeny start

Pomoci funkce DELAY TIMER zapnéte stroj na vyrobu chleba pozdéji. Stisknutim tlacitka + nebo - zvyste dobu cyklu zobrazenou na LCD displeji.
Pridejte az 15 hodin vCetné Casu zpozdéni a programu vyroby chleba.

POZNAMKY:

Nastavte dobu zpoZdéni az po vybéru polozky PROGRAM MENU, WEIGHT a CRUST COLOR. Nepouzivejte funkci OdloZeny START s recepty,
které obsahuji mlééné vyrobky, vejce, mléko, smetana nebo syr. Chcete-li zvolit poZzadovany ¢as zpoZzdéni, vezméte prosim na védomi, Zze
zahrnuje dobu peceni programu. Po dokonceni peciciho programu se pekarna na 1 hodinu pfepne na nastaveni Keep Warm.

Zpozdéni lze nastavit po 10 minutach a maximalni zpozdéni nesmi presahnout 15 hodin.

Pferuseni napdjeni

V pripadé vypadku napdjeni bude proces vyroby chleba pokracovat automaticky do 10 minut, a to i bez stisknuti tla¢itka START / STOP. Pokud
je doba preruseni delsi nez 15 minut, jednotka nebude pracovat a LCD displej se vrati zpét na vychozi nastaveni. Pokud tésto zacalo stoupat,
zlikvidujte ingredience a za¢néte znovu. Pokud tésto nevstoupilo do stoupajici faze, kdyZ je napdjeci kabel vyjmut ze zasuvky. Stisknutim
tladitka START / STOP muzZete pokracovat v programu od zaéatku.

VAROVNE ZOBRAZENi

,H: HH" - Toto varovani znamena, Ze teplota uvnitf pekace je pfilis vysoka. Stisknutim tladitka START / STOP program zastavte, odpojte
napajeci kabel, otevrete horni viko a nechte stroj pred opétovnym spusténim zcela vychladnout 10-20 minut.

,E: EQ” - Toto varovani znamend, Ze teplotni ¢idlo je odpojeno. Stisknutim tla¢itka START / STOP program zastavite, odpojte napajeci kabel.
Zkontrolujte, zda je snimac v poradku a pokud ne vyhledejte nejblizsi autorizované servisni stfedisko nebo se obratte na prodejce, nikdy
neopravujte sami .

UDRZOVANI TEPLOTY

Po dokonceni programu peceni chleba pekarna 10krat pipne a prejde na 1 hodinu do nastaveni udrzovani teploty. Zobrazi se ,,0:00“. Chcete-li
proces Keep Warm zrusit, stisknéte tlacitko START / STOP po dobu 3 sekund.

TIP: Vyjmuti chleba ihned po dokonéeni peceni zabrani ztmavnuti kiry.

PREHLED PROGRAMU

Program 1: Zakladni [Blanc] Zakladni bily chléb je program pro pec€eni vétSiny chlebd s pouzitim bilé pSenice

Program 2: Francouzsky [Tradition] Pro lehky chléb . Chléb je obvykle nadychany a ma kfupavou karku.

Program 3: Celozrnny [Complet]

Pro peceni chleba obsahujiciho znacné mnozstvi celozrnné psenice. Toto nastaveni ma delsi dobu predehfivani, aby zrno mohlo nasaknout
vodu a expandovat. Nedoporucuje se pouZzivat funkci zpoZzdéni, protoZe to mlze vést ke Spatnym vysledkdim. Celozrnna obvykle vytvari
kfupavou hustou karu.

Program 4: Sweet [Sucré]

Pro chleby s pfisadami, jako jsou ovocné §tavy, strouhany kokos, rozinky, suché ovoce, ¢okolada nebo pfidany cukr. Diky delsi fazi ristu bude
chléb lehky a vzdusny.

Program 5: Sladky chléb. [Brioche] Sladky chléb pro pfipravu receptd s vy$§im obsahem cukru a tukd - napf. brioSky nebo chléb s
mlékem.

Program 6: Bezlepkovy [Sans gluten]

Pro chléb z bezlepkovych moucek a pekarskych smési. Bezlepkova mouka vyZzaduje delsi prijem tekutin a ma rlizné stoupajici vlastnosti
Program 7: Ultra Rychly | [Express]

Doba hnéteni, kynuti a peceni je kratsi nez u zakladniho chleba, ale delsi nez u ultrarychlého chleba. Vnitini tkan chleba je hustsi.

Rychly chléb se vyrabi s praskem do peciva a jedlou sodou, které se aktivuji vihkosti a teplem. Pro perfektni rychlé peceni se doporucuje, aby
vsechny tekutiny byly umistény na dno pekace; suché prisady nahote.Béhem pocatecniho michani rychlych chlebovych tést se mohou suché
prisady shromazdovat v rozich panve, mlze byt nutné pomoci strojnimu mixovani, aby se zabranilo shlukim mouky. Pokud ano, pouZzijte
gumovou stérku.

Program 8: Kolac¢ [Gateau]

K hnéteni, kypfeni a peceni dochdazi, ale roste pomoci sody nebo prasku do peciva.

Program 9. Héteni [Pétrissage seul] Program pro hnéteni testa

Program 10: Tésto [Pate a pizza] Tento program pripravuje kvasnicové tésto na housky, pizzu a kiirku na peceni v bézné troubé. V tomto
programu neni peceni.

Program 11: Tésto na téstoviny [Pates fraiches] V tomto programu neni peceni.

Program 12: Jogurt [Yaourts] Ferment, pro vyrobu jogurtu.

Program 13: DZen [Confitures]



Toto nastaveni pouZijte pro vyrobu dZzem z Cerstvého ovoce a marmeldd. Nezvysujte mnozZstvi ani nedovolte, aby se recept prekypél pres
pekac . Pokud k tomu dojde, okamZité stroj zastavte a pecici panev peclivé vyjméte. Nechte trochu vychladnout a ddkladné jej ocistéte.
Program 14: Peceni [Cuisson seule] Program pro dopeceni chleba

Program 15: Vlastni [Fait maison]

Stisknutim tla¢itka HOMEMADE mUzZete nastavit vlastni program.
MiZete si pFizpUsobit, kolik minut v kazdé fazi hnéteni, kynuti, peceni, udriovani v teple ... kazdy krok. Casovy rozsah kazdého
naprogramovaného je v rozvrhu.

PRED PRVNiM POUZITIM

Umyjte a osuste pekarnu a hnétaci lopatku.

Poznamka: Nepouzivejte kovové nadobi v panvi, protoze by mohlo poskodit nepfilnavy povrch.

POZOR! Nebezpeci padajiciho predmétu. Pekarna na chléb se mlze béhem hnéteni pohybovat . Umistéte jej vidy uprostied pracovni plochy .
1. Zkontrolujte, zda neni pekarna poskozena.

2. Vydistéte viechny ¢asti podle ,,CISTENI A UDRZBY*.

3. Zapnéte pekarnu v rezimu peceni a pecte na prazdno asi 10 minut. Poté jej nechte vychladnout a znovu vycistéte vSechny oddélené casti. Pfi
prvnim zapnuti mlzZe zafizeni vyddvat trochu koufe nebo zapachu. To je normalni a zmizi po prvnim nebo druhém poutziti. Ujistéte se, Zze ma
spotrebi¢ dostatecné vétrani.

4. DUkladné osuste vsechny soucasti a sestavte je, pristroj je pfipraven k pouZiti

INSTRUKCE

* Pomoci rukojeti panve na chleba otocte panev proti sméru hodinovych rucicek a vytahnéte ji ze zarizeni.

e Zatlacte hnétaci lopatku na hnaci hfidel uvniti pekace.

* Pridejte ingredience do pekace v poradi uvedeném v receptu. Nejprve pridejte tekutiny (pokojova teplota), poté pridejte suché prisady (cukr,
sal, mouka) a nakonec drozdi (které musi byt oddélené od vlhkych pfisad).

* Peclivé zméfte a pridejte ingredience do panve na chleba v presném poradi uvedeném v receptu.

POZNAMKA: Provedte malé odsazeni prstem na horni &asti mouky, ptidejte kvasinky do odsazeni Ujistéte se, 7e kvasinky nepfijdou do styku se
soli nebo tekutinami.

TIP: Pfed zacatkem méreni zmérte vSechny prisady, vCetné doplrik( (ofechy, rozinky).

e Umistéte pekac na zlomek a ujistéte se, Ze je pevné zajistény na svém misté otocenim ve sméru hodinovych rucic¢ek. Zavrete viko.
POZNAMKA: Chlebova panev musi byt zaji$téna na spravném misté pro spravné promichani a mleti.

* Pfipojte spottebic. Uslysite pipnuti a LCD displej se nastavi na Program 1.

e Stisknéte tlacitko PROGRAM MENU, dokud se nezobrazi pozadovany program.

o Stisknutim tlacitka WEIGHT presunte Sipku na 1125g, 1350g, 1600g.

o Stisknutim tlacitka CRUST presurite Sipku na poZadované nastaveni: Svétla, Stfedni, Tmava kdra.

* V pripadé potreby nastavte tlacitko DELAY TIMER. Stisknutim tlacitek + a - zvyste dobu cyklu zobrazenou na LCD displeji. (Funkce zpozdéni
neni k dispozici v programu 13)

POZNAMKA: Tuto funkci nepouzivejte, pokud pouziviate mléko, vejce atd. Tento krok miiZe byt preskocen, pokud chcete, aby chléb zaéal
okamZité pracovat.

e Stisknutim tladitka START / STOP spustite program. Pekarna chleba jednou pipne a zobrazi se ,3:00“. Dvojtec¢ka mezi ,3“ a ,,00“ v§ak neblika
neustdle a indikator se rozsviti. Hnétaci lopatka za¢ne michat vase ingredience. Pokud byl aktivovan ¢asovac zpozdéni, michaci lopatka nebude
michat ingredience, dokud nebude nastaven program.

¢ U doplnkd (ovoce, ofechy, rozinky) bude zafizeni vydavat deset pipnuti. Otevrete viko a nalijte doplnky. (Tato funkce je nastavitelna v
programech: Menu 1-7.) Toto nacasovani se lisi podle programu.

* Jakmile je proces dokoncen, uslysite deset pipnuti a pfepnete na nastaveni Keep Warm po dobu 1 hodiny. Stisknutim tlacitka START / STOP
na 3 sekundy proces zastavite a nastaveni Keep Warm skon¢i. Odpojte napajeci kabel a poté oteviete viko pomoci rukavic.

¢ Pfed premisténim chleba nechte pekac mirné vychladnout. Pouzijte rukavice na peceni, peclivé otocte chlebovou misu proti sméru
hodinovych rucicek, abyste ji odemkli, a zvednéte rukojet pro vyjmuti ze stroje.

UPOZORNENI: Pekarna a chléb mohou byt velmi horké! Vidy zachazejte opatrné.

* Pomoci rukavic na peceni otocte panvicku pekarny vzhiru nohama (se sklopenou rukojeti panve na chleba) na dratény chladici stojan nebo
Cisty povrch vareni a jemné protrepejte, dokud chléb nevyklesne. Pomoci nelepivé Spachtle jemné uvolnéte boky chleba z pekace.

¢ Pred krdjenim nechte chléb vychladnout asi 20 minut. Doporucuje se krajeni chleba s elektrickou fezackou nebo zubatou fezackou.

¢ Pokud hnétaci lopatka zUstava v chlebu, jemné ji pomoci Spachtle nebo malého nadobi vysurite. Pekdrna je horky, nikdy nepouzivejte ruku k
odstranéni hnétaciho lopatky.

¢ Pokud zafizeni nepouzivate nebo kdyz je operace dokoncena, odpojte napajeci kabel.

POZNAMKA: Zbyvajici chléb skladujte v uzavieném plastovém sacku po dobu a? tii dnl pfi pokojové teploté. Chcete-li skladovat po dlouhou
dobu, vloZte uzavieny plastovy sacek do chladnicky na dobu az 10 dnd.

CISTENi A UDRZBA

Pfed Cisténim odpojte spotrebic od elektrické sité a nechte jej vychladnout.

Chlebova panev: vyjméte panev otocenim proti sméru hodinovych rucicek, pak vytahnéte za madlo, utfete vnitini a vnéjsi stranu vihkou
utérkou, nepouZivejte ostré ani drsné prostiedky, abyste neposkodili neptilnavy povrch.

Pfed opétovnym vlozenim panve ji nechte zcela vyschnout.

Poznamka: vlozte chlebovou panev a zatlaéte dol(, dokud nezapadne do spravné pozice. Pokud ji nelze vlozit, mirné upravte pozici, pak otocte
ve sméru hodinovych rucicek. Hnétaci hak: pokud je obtizné vyndat hnétaci hak z chleba, pouzijte dodany hacek. Hak utfete vihkou utérkou.
Chlebovou panev a hdk Ize myt v mycce nadobi. Spotrebic: jemné utiete vnéjsi povrch spotrebice vihkou utérkou. NepouZivejte drsné Cistice,
nebot mohou znehodnotit vnéjsi povrch. Nikdy neponofujte spotiebi¢ do vody. Poznamka: pfi ¢isténi nedemontujte viko.

Pfed uskladnénim pekarny se ujistéte, zda je vychladl3, Cista a sucha a viko je zavrené.



ODSTRANENI MOZNYCH PROBLEMU

C. PROBLEM MOZINA PRICINA RESENI

1 Zapach spaleni. | MNékterg ingredience |Wypnéte pekamu a nechte

se prilepily na wvychladnout. Utrete ohfevnea
ohfevne téleso, olej tEleso.

zastal na powrch

ohievneho telesa.

pd Spodni kirka je | Nechal jste chleba Wyiméte chleba po dopeceni bez
prilis silna. v panvi delsi dobu a | uwdrZovani tepoty.

spodek se wysusil.

3 Je obtiZzné Haky pewvné drii na Po wwyimuti chleba dejte do
wyndat chleb =z hiidel. panve horkou vodu a namacejte
panve. hak 10 minut, pak wndejte a

wyEistSte.

4 Ingredience 1. Mesprawvmy Zwolte spravny progran.
se dobfe Progrant menu.
nepromichaji a 2. Béhem provozu Meotvirejte viko pA poslednim
chléb se dobie otevieny kryt, chléb | kynuti.
neupete. je vysusSeny a bez

barewne karkoy.

3. Velky odpor Zkhkontrolujte hnétaci hak, pak
michani, proto se wvyimete chlebovou panev a

hak nemiZze témar spustte bez té&sta,. pokud nebé&zi
otafet a dostateiné normalng, kontakiujte servisni
michat. stfedisko.

5 Zobrazeni ,HHH" | Teplota v pekamé Stisknéte tlacithko START/STOP
po stisknuti je prilis vwysoka pro a odpojte pekamu, pak vwjiméte
START/STOP. peceni chleba. chlebovou panewv a otewviete kryt,

dokud pekarma nevychladne.

[+ Slyset motor, Mespravné Jkontrolujte spravne nasazeni
ale tésto se nasazena chlebowva panve, zda je t&sto pfipraveno
nemicha. panev nebo je t&sto | podle receptu a ingredience jsou

prilis velkée. sSpravne zmerany.

w Chleb je prilis Prilis mnoho drozdi Fhontrolujte wie uvedené kroky,
wvelky a tlaci na nebo mouky nebo sniZte spravng mnoZstvi podle
wiko. Je vysoka teplota receptu.

prostredi.
8 Prilis maly chieb | Bez drozdi nebo Zkontrolujte mnozstvi a c¢innost
nebo nekyne. malé mnozZstvi, drozdi, zvyste teplotu okolniho
drozdi ma slabou prostredi.
aktivitu, teplota vody
je prilis vysoka nebo
se drozdi smichalo
se soli, nebo je
teplota prostredi
nizka.

9 Prilis velke tésto | Velke mnozstvi Snizte mnozstvi tekutin a
a pretéka pres tekutiny a drozdi. ZlepSete tuhost tésta.
panev.

10 Tésto padne 1. Pouzita mouka Pouzijte chlebovou mouku nebo
uprostired peceni | nema dostatek silnéjSi prasek do pediva.

prasku do peciva na

kynuti_

2. Rychlé kynuti PouzZijte drozdi pokojove teploty.
nebo vysoka teplota

drozdi.

3. Nadméme Podle mozZnosti absorpce
mnozZstvi vody déla vody upravte mnoZstvi vody v
mokre a mekke receptu.

tésto.

1 Velka hmotnost 1. Prilis mnoho Snizte mnozZstvi vody nebo
chleba a husta mouky nebo malo pridejte vodu.
struktura. vody.

2. Hodné ovocnych Snizte mnozZstvi ingredienci a
ingredienci nebo zvysSte mnozZstvi drozdi.
hodné celozmneé

mouky.

=2 Stred je po 1. Velké mnozstvi Snizte mnozstvi vody nebo
krajeni duty. vody nebo drozdi, drozdi a zkontrolujte sal.

nebo bez soli.
2. Prilis vysoka Zkontrolujte teplotu vody.
teplota vody.

13. Povrch chleba 1.V chiebu Nepndavejte velké mnozZstvi
je posypany jsou silné lepive teéchto ingredienci.
moukou. ingredience jako je

maslo, banan apod.
2. Nedostatecne Zkontrolujte vodu a
michani z davodu mechanickou konstrukci
malého mnozZstvi pekamy.
vody.
Zakladni chléb 1125¢g 1350 ¢ 1600 g
Cas 02:55 03:00 03:05




[1] Voda

[2] sl

[3] Cukr

[4] Olej

[5] Mouka s vys. Ob. lepku

[6] Mléko v prasku

[7] Okamzita kvasnice

Francouzsky chléb

Cas

[1] Voda

[2] sdl

[3] Cukr

[4] Olej

[5] Mouka s vys. Obs.lepku

[6] Okamzita kvasnice

Celozrnny chléb

Cas

[1] Voda

[2] sal

[3] Cukr

[4] Olej

[5] Mouka s vys. Obs.lepku

[6] Celozrnna mouka

[7] Okamzité drozdi

[8] Mléko v prasku

Sladky chléb

Cas

[1] Voda

[2] sl

[3] Cukr

[4] Olej

[5] Mléko v prasku

[6] Mouka s vys. Obs.lepku

[7] OkamZita kvasnice

Brioska

Cas

[1] Mléko

[2] sal

[3] Cukr

[4] Vejce

[1] Voda

[2] sal

[3] Cukr

[4] Olej

[5] Mouka s vys. Obs.lepku

[6] Mléko v prasku

[7] Okamzita kvasnice

Bezlepkovy chléb
03:30

[1] Voda

[2] sl

[3] Cukr

[4] Olej

[5] Bezlepkova mouka

[6] Kukufi¢na mouka

[7] OkamZita kvasnice

Rychly chléb

430 ml,

2 IZicky

4 nabéracky

3 nabéracky
53alka /700 g
4 odmérky

% lzicka
1125¢g

03:10

430 ml,

2 IZicky

3 odmeérky

3 nabéracky
58alka /700 g
% |Zicka
1125¢g

03:25

430 ml,

2 IZicky

3 odmérky

3 nabéracky

2 % Salky/350 g

2% 3alky /350¢g

1% 1zicky

4 odmérky
1125g

02:50

420 ml,

1 1Zicka

% 8alku /110 g
3 nabéracky

4 odmérky
538alka /700 g
% lzicka
1125¢g

02:55

100 ml,

2 IZicky

% Salku/110¢g
5

430 ml,

2 IZicky

4 nabéracky
3 nabéracky
53alka /700 g
4 odmérky

% lZicka
1125g

03:35

430 ml,

2 IZicky

3 odmérky

3 nabéracky

2% 38alky /350¢g
2% 38alky /350¢g

% lZicka
1125g

520 ml,

3 Izicky

5 nabéracky

4 nabéracky

6 3alkti /840 g
5 odmeérky

1 IZicka

1350 g

03:15

520 ml,

3 1zicky

4 odmeérky

4 nabéracky

6 3alkti /840 g
1 IZicka
1350¢g

03:30

520 ml,

3 Izicky

4 odmérky

4 nabéracky
33alky/420¢g
33alky/420¢g
1 % IzZicky

4 odmeérky
1350 ¢

02:55

510 ml,

1 % Izicky

% Salku /160 g
4 nabéracky

4 odmérky

6 3alkti /840 g
1 IZicka

1350 g

03:00

120 ml,

2 % lzicky

% Salku /160 g
6

520 ml,

3 Izicky

5 nabéracky

4 nabéracky

6 3alka /840 g
5 odmérky

1 IZicka

1350 g

03:40

520 ml,

3 Izicky

4 odmérky

4 nabéracky
33alky/420¢g
33alky/420¢g
1 IZicka

1350 ¢

610 ml

3 IZicky

6 nabéracky

4 nabéracky

7 8alkai /980 g
6 odmérky
1% Izicka
1600 g

03:20

610 ml

3 Izicky

5 odmérky

4 nabéracky

7 8alkGi /980 g
1 % lZicka
1600 g

03:35

610 ml

3 IZicky

5 odmérky

4 nabéracky
3%3alky /490 g
3%3alky /490 g
2 IZicky

5 odmérky
1600 g

03:00

600 ml

2 1zicky
138alku/220g
5 nabéracek

5 odmérky

7 3alka /980 g
1 % IZicka
1600 g

03:05

140 ml

3 IZicky
134lku/220g
7

610 ml

3 Izicky

6 nabéracky

4 nabéracky

7 3alka /980 g
6 odmérky
1% lZicka
1600 gCas

610 ml

3 Izicky

5 odmérky

4 nabéracky
3%38alky /490 g
3%38alky /490 g
1% Izicka

1600 g



Cas 01:25 01:30

[1] Voda 430 ml, 520 ml,

[2] sl 2 1zicky 2 % lzicky

[3] Cukr 4 nabéracky 5 nabéracky
[4] Olej 4 nabéracky 5 nabéracky
[5] Mouka s vys. Obs.lepku 538alka /700 g 63alki/840¢g
[6] Okamzité drozdi 2 Izicky 2 % lzicky
Cokoladovy dort ¢as 01:35

[1] Maslo 190 g (roztavené)

[2] Cokoldda 300 g (roztavena)

[3] Vejce 6

[4] Cukr % 8alku /165 g

[5] Vanilkovy cukr 22 g

[6] Mouka s vysokym obsahem lepku 1 % $alku /210 g
[7] Prasek do peciva22 g

MnoZstvi slozek nabidky

Hnéteni 00:15

[1] Voda 330 ml

[2] sl 1 1Zicka

[3] Olej 3 kopecky

[4] Mouka s vysokym obsahem lepku 4 $alky / 560 g
Tésto 01:50

[1] Voda 610 ml

[2] sul 3 Izicky

[3] Olej 5 kopecek

[4] Mouka s vysokym obsahem lepku, 7 $alk(i / 890 g
[5] Okamzité 2 Izicky kvasinek

Téstoviny 00:10

[1] Voda 620 ml

[2] SaI 1 1zicka

[3] Olej 3 kopecky

[4] Mouka s vysokym obsahem lepku, 8 $4lk(i / 1120 g
MnoZstvi sloZzek nabidky

Jogurt 08:00

[1] Mléko 1800 ml

[2] Baktérie kyseliny mlécné 180 ml

Dzem 01:20

[1] Ovoce nakrajené na kousky 580 g

[2] Jamovy cukr 1% pohar/380¢g

[3] Citronova $tava % pohar

)¢

01:35

610 ml

3 1zicky

6 nabéracky

5 nabéracek

7 8alkti /980 g
2 ¥ lZicky

Spravna likvidace zafizeni (Elektrické a elektronické zafizeni)(Plati v Evropské unii a dalSich evropskych zemich, které prijaly oddéleny
sbér)Evropska smérnice 2012/19 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE),aby pouZité spotfebice nebyly hodnoceny
do normélniho toku odpadu z domacnosti. PouZité spotiebite se musi shromazdovat zvlast, aby se optimalizovala mira vyuziti a recyklace
materialy, které je tvofi, a snizuji dopad na lidské zdravi a Zivotni prosttedi. Symbol pfeskrtnutého kontejneru je pfipojen ke vsem produktim,
aby se pripomélo povinnost oddéleného sbéru. Spotrebitelé by méli kontaktovat mistni organy nebo jejich prodejce ohledné postupu, ktery je
tfeba dodrZzovat odstranéni jejich zafizeni.

Dovozce: EMGETON Technology s.r.o.
Seznam autorizovanych servisti na: www.EMIE.cz



