MAXXO VM PROFI

Vakuova baliCka potravin
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DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfi pouzivani tohoto elektrického spotrebice je nutno stale
dodrzovat bezpe€nostni opatreni véetné nasledujicich:

PRECTETE SI VSECHNY INSTRUKCE

1. Prfed pouzitim tohoto spotiebiCe si peclivé prostudujte tento navod
a uschovejte ho pro budouci potfebu.

2. Pred zapojenim sitové Snury do zasuvky na sténé nebo jejim
odpojenim se ubezpecte, ze je odblokovan kryt stroje. Pokud se
nepouziva nebo pred jeho &isténim, vytahnéte Sndru ze zasuvky.

3. Tento spotfebiC neni hracka, proto mu vénujte maximalni
pozornost, pokud se v jeho blizkosti vyskytuji déti. Ukladejte ho
na bezpecné misto mimo dosah déti.

4. Nepouzivejte Zadné nedoporucené sacky Ci doplnky, ani
nepouzivejte tento spotrebiC k jinému nez stanovenému
zpusobu vyuziti.

5. V zadném pfipadé nepouzivejte tento pristroj, pokud ma
poskozenou sitovou Sndru, a nechte ji vyménit odbornikem.

6. Nepfiblizujte se k pohyblivym dilam.

7. Nedotykejte se horkeé svareci liSty umisténé na okraji
horniho krytu tohoto zafizeni. Nebezpeci popaleni!

8. Nikdy se sami nepokousSejte tento spotrebi€ opravovat.

9. Nikdy nepouzivejte tento spotfebi€, pokud doslo k jeho
padu Ci pokud jevi znamky poskozeni.

10. Vyvarujte se nasledujicich Cinnosti: Neprenasejte pfistroj za sitovou
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SAUru ani za ni netahejte, nepouzivejte sitovou sndru jako drzadlo,
nepfrivirejte ji do dvifek, ani ji nevedte okolo ostrych hran €i rohu.
Nezapinejte tento spotfebi€ do sité, pokud je sitova Snlra /
zastrCka vlhka.

11. Neprovozujte pfistroj v blizkosti horkych plynovych zafizeni, pecici
trouby, elektrickych topnych téles ¢i jinych horkych predméti a
ploch. Neumistujte tento spotfebiC na vihké nebo horké plochy a
do blizkosti tepelnych zdroju.

12. Pokud je to mozné, nepouzivejte s touto jednotkou
prodluzovaci snary. Pokud ji pouzijete, potom dbejte na to, aby
méla odpovidajici parametry (prurez, izolaci).

13. Pfi odpojovani sitové Snary uchopte do ruky zastréku a vytahnéte
ji ze zasuvky; nikdy nevyvijejte tah na Snadru.

14. Pred zasunutim zasuvky do zastrcky si zkontrolujte, zda
mate suché ruce a mizete tento ukon bezpecéné provést.

15. Pokud je zafizeni v provozu (poloha vypinace “ON”) musi se
vzdy nachazet na stabilni roviné, napf. na stole Ci pultu.

16. U tohoto spotrebiCe neni tfreba pouzivat zadné
mazaci prostfedky, olej Ci vodu.

17. Neponofujte Zzadnou €ast tohoto spotiebice, sitovou Sndru
nebo zastrcku do vody Ci jakékoliv jiné kapaliny.

18. Nepouzivejte tento spotrebiC ve venkovnim prostredi Ci na vihkém
povrchu, nebot je urCen pouze pro vnitfni prostfedi v domacnosti.

19. Tento spotrebiC nesméji obsluhovat déti, ani osoby s omezenymi

fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi Ci s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod dozorem,
nebo nebyly dostateCné pouceny o bezpefném pouzivani pfistroje a
nepochopily s nim spojena rizika.

20. Déti by mely byt pod dozorem, aby se zajistilo, ze si nebudou
s timto spotrebiem hrat.



21. Pokud je sitova Snura poSkozena, musi ji vyménit vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo obdobna kvalifikovana osoba, aby
nedoslo k poruseni bezpecnosti.

22. Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

POZOR:
TENTO NAVOD PECLIVE USCHOVEJTE

POPIS A FUNKCE

1. Vac&seal / Cancel:
Toto tlaCitko ma dvé funkce v zavislosti na stavu spotrebice:

8:g Pohotovostni stav: Spusti se automaticky proces vytvareni
vakua v sacku a po dosazeni plného vakua dojde k
automatickému zataveni tohoto sacku;

g:g Po ukonéeni pracovniho stavu (vytvareni vakua nebo
zatavovani) se zafizeni zastavi.

2. Pulse vacuum : Pokud stisknete toto tladitko, vakuum se generuje
prostrednictvim pulzace: odsavani vzduchu se spusti pfi

stisknuti tohoto tlacitka a zastavi se pri jeho uvolnéni.

3. Sealing: Existuji tfi moznosti nastaveni pro volbu nejvhodnéjsiho rezimu pro
svarovani folie
g:g Dry: tento rezim je vhodny pro svareni suchych potravin a
pfedméti — misto svaru je bez vihkosti (postaci krat$i ¢as
svarovani);

3P Moist: tento rezim je uréeny ke svafovani vihkych potravin a predmétt
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— zvolte, pokud je folie v misté svaru vihka. Doba svareni je
(pro zajisténi kvalitniho a pevného svaru) stfedné dlouha;

Extended: tento rezim slouzi ke svafovani potravin a

pfedméti se zvySenou vihkosti — zvolte, pokud je folie v misté
svaru mokra-doba svarovani je pro tento rezim prodlouzena.

Standardni nastaveni je nastaveno na svafeni suchych folii

(krat$i doba svareni).

4. Pressure : Dvé tlacditka pro vybér rizné trovné vakua:

36

Normal: tlacitko pro vakuovani béznych potravin.

Gentle: tlacitko pro vakuovani mékkych a kiehcich potravin,
kde je vyzadovan mensSi tlak vakua.

Standardni nastaveni je nastaveno pro vakuovani béznych
potravin..

5. Cannister: Tato funkce slouzi pro vakuovéni ve specialnich dézach MAXXO

VC 1800 (nejsou soucasti baleni). Pomoci propojovaci hadi¢ky (neni

soucasti baleni VM Profi, nachazi se v baleni VC 1800) propojite s

vakuovaci dézou (nastavte vicko doézy na ,SEAL"). Po stisknuti tlaCitka

dojde k odCerpani vzduchu v déze a po odsati vzduchu se vakuovani

automaticky ukonci. Dozy slouzi skvéle k uchovavani salatd, pfebytkt

Jidel, polévek, omacek, aromatickych potravin, bylin, kavy atd. Dozy

vyznamné prodluzuji trvanlivost vSech jidel.

6. Manual Seal: Toto tladitko oviada dvé funkce:
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Zataveni otevfeného konce sacku bez odsati vzduchu (vytvareni
sacka z rolky.

Pokud je aktivovana automaticka funkce “Vacuum &seal” - pak
stisknutim tohoto tlagitko okamzité preruSite proces odsavani a
zahajite okamzité proces svareni saCku. Tak si muZete requlovat
optimalni podtlak v sacku a zabranite napr. rozmackani kiehcich
potravin, nebo predméti v sacku.



7. Marinate: Stisknutim tlacitka aktivujete funkci marinovani potravin v
marinovaci déze (MAXXO VC1800 — neni soucasti baleni). Tato
funkce vam umozni pfipravit maso na grilovani ve velmi kratkém
C¢ase — opakované zapravi marinovaci smés hluboko do masa
pomoci extrémniho podtlaku. Dézu propojite propojovaci hadickou
(neni soucasti baleni VM Profi, je soucasti baleni MAXXO VC1800)
s pristrojem (konektor hadice ,8“) — d6za musi mit nastaveno vicko
na ,OPEN"! Stisknutim této klavesy se zahaji cyklus marinovani.

8. Konektor propojovaci hadice: Slouzi k zasunuti propojovaci
hadiCky pro vakuovani a marinovani ve specialnich dézach

MAXXO VC1800.

9. Progress: numericky displej ktery poskytuje dvé dilezité informace:
e znazorriuje prubéh vakuovani
e informuje, zda je zarizeni zapnuto a horni kryt uzavien. Pokud LED
blika, vyckejte, dokud nebude trvale svitit. Potom mizZete zahajit

dalSi ¢innost.

10. Pfivod vzduchu: Ptivod vzduchu je propojen s vakuovou komorou a
cerpadlem. Nezakryvejte tento piivod, pokud jsou v provozu funkce

vakuovani a svareni.
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11. Vakuovaci komora: Slouzi k umisténi otevieného konce sacku do
vnitfni ¢asti komory, odsati vzduchu ze sacku a zachyceni
pfipadné kapaliny unikajici ze sacku.

12. Svareci lista: Pro pevny svar udrzujte listu Cistou a neporusenou.

13.Spodni tésnéni: Zamezuje spolu s hornim tésnénim pristupu
vzduchu do vakuovaci komory béhem procesu vakuovani. Pokud
je tésnéni znecisténé, porusené nebo prasklé, tak jej vyCistéte,
vysuste, nebo vymeénte za nove.

14. Tavici element: Jedna se o topny prvek s teflonovou vrstvou, ktery
pusobenim tepla provede zataveni sacku.
NEODLEPOVAT!

15. Horni tésnéni: Zamezuje spolu s dolnim plochym tésnénim pfistupu
vzduchu do vakuové komory. Pokud je porusené nebo
prasklé, tak jej vyCistéte, vysuste nebo vymeénte za nové.

16. Rezak folie: Stisknéte a posurite v jednom, &i druhém sméru,
tim odfiznete saCek na pozadovanou velikost.

17. Vodici lista rezaku

18. Predni rukojet’: ZatlaCenim smérem doll horni kryt pfiklopite a
uzamknete. Jejim odklopenim smérem nahoru
kryt oteviete a odklopite.



NAVOD K OBSLUZE

l. Vvtvoreni sacku z role

1. Otevrete horni kryt. Obr. 1

2.Zkontro|ujte, zda se fezak folie nachazi na jednom konci drzaku fezaku, potom ho posurite

dozadu k sacku — Obr. 2

3. Vytahnéte sasek v pozadované

délce sacku, ktery si prejete vytvofit — Obr. 3

4. Premistéte drzak Fezaku do dolni polohy a zkontrolujte, zda se nachazi na spravném misté

sacku, potom posuiite fezak z jednoho konce na druhy, &imz dojde k odFiznuti sacku — Obr. 4



5. Umistéte jeden otevieny konec sacku na vrchni ¢ast
svareciho elementu — Obr. 5

6. Zaviete horni kryt a pevné ho pfitom stisknéte, dokud
se neozve zaklapnuti po obou stranach krytu, coz znamena,

Ze kryt na obou stranach spravné zapadl — Obr. 6

7. Stisknéte tlacitko “Manual Seal” (Ruéni zatavovani),
tim se zahaji svareni spodni strany sacku — Obr. 7




8. Odklopenim rukojeti smérem nahoru oteviete kryt a potom odeberte saek
z.pristroje. Tim je saCek uzavien a
pfipraven pro zavakuovani — Obr.
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ll. Vakuové baleni sacku

1. Vlozte potraviny do sacku. K vakuovani pouzivejte pouze sacky
a rolky pro vakuovani vyrobené ze specialni folie zn. MAXXO.

2. VyCistéte a vyrovnejte otevieny konec sacku, zkontrolujte, zda
neni pfitomen prach, zahyby nebo trhliny.

3. Umistéte otevieny konec sacku do prostoru
vakuovaci komory. Zkontrolujte, zda neni
privod vzduchu zakryty sackem. — Obr. 1

4. Uvedte horni kryt do dolni
polohy a stiskem predni
rukojeti ho uzavrete — Obr. 2




5. Nastavte rezim svareni (“Sealing”) v zavislosti na stupni vihkosti
vakouvané potraviny (extended/moist/dry) a poZadovanou
uroven vakua (Normal/Gentle) podle druhu potravin.

6.Potom stisknéte tlaCitko Vac& Seal ,
jednotka zahaji proces vakuovani a
poté automaticky zatavi saCek — Obr. 3

Obr. 3

POZNAMKA: Tento pfistroj vytvéri velmi vysoky podtlak béhem procesu
vakuovani. Aby se zabranilo rozdrceni kfehkych potravin, nebo
prfedmétu vliivem pusobeni vysokého podtlaku, sledujte stav uvnitf sacku
a okamzité stisknéte tlaCitko “MANUAL SEAL’, jakmile se

dosahne pozadovaného tlaku vakua. Tim se vypne Cerpadlo a
zahaji se okamZzite svareni sacku.

7. Vakuové baleni je nyni dokoncéeno.
Odklopenim rukojeti otevrete kryt a
muzete hotovy sacek vyjmout — Obr. 4

POZNAMKA:
aQan

Pred dalsim pouzitim doporuc¢ujeme nechat spotrebic¢ po

i dobu 1 minuty vychladnout. Po zabaleni kazdého sacku
vytrete pripadnou kapalinu, nebo zbytky potravin z
vakuovaci komory.

: 3 Neprovadéjte prubézné svafovani jednoho sacku za

druhym, mohlo by dojit k prehrati svarfeciho elementu.
Pristroj odmitne
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pracovat, pokud se tlac¢itko "SEAL" znovu stiskne do
15 vtefin od posledni akce.

(aWs) s s vs o . T

pa = 8 Pro vakuovani pouZivejte POUZE specialni
folie zn. MAXXO urcené pro vakuovani
potravin.

Qo y. ;o " £ p

pa = S Pri otevirani zavakuovaného sacku postupujte

tak, Ze zataveny konec odstrihnete ntzkami.

Ill. Pulsni vakuovani

1. Stisknéte tlaCitko Pulse Vacuum, tim pfistroj zahaji proces vakuovani -
sledujte pritom pribézné stav vakua uvniti sacku. Uvolnéte tlacitko
Pulse Vacuum, jakmile dosahnete poZzadované urovné tlaku. -- Obr. 1

2. Po dosazeni pozadované urovné tlaku
stisknéte tlaCitko ,Manual Seal”, jednotka
tim zahaji automatické zatavovani sacku.

— Obr. 2

V. Vakuovani ve specialnich dézach
MAXXO VC1800 (nejsou soucasti baleni)

1.Vyberte vhodnou velikost dézy. Zkontrolujte, zda je d6za a vicko
Cisté a suché. Zbavte ji pfipadné mastnosti.
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2.Vlozte potraviny do dozy, nenapliujte ji vSak celou az po okraj, aby
se zachoval dobry kontakt viCka s okrajem nadobky. VycCistéte okraj
vika nadobky a jeho dolni ploché tésneéni.

3. Zasunte jeden konec hadice do konektoru
,8" a druhy konec této hadice do
otvoru uprostfed vicka dozy — Obr. 1

4. Nastavte na rezim vakuovani na “Normal”

5. Vicko dozy nastavte na ,SEAL“Obr. 2. Obr. 2

Pro zahajeni vakuovaciho procesu stisknéte Tlacgitko “Vac & Seal”. Pri
dosazeni dostateCného vakua se pristroj automaticky vypne.

6. Vyjméte propojovaci hadici po ukon€eni vakuovani z
vakuovaci dozy a z pristroje.

Poznamka: Pokud dochazi k vakuovani vihkych potravin, bude
se postupné vihkost hromadit v propojovaci hadi¢ce (adaptéru).
Nezapomerite adaptér pred dalsim vakuovanim vysusit, pokud se
v ném nachazi voda.

Otevieni nadobky po provedeném vakuovani
Dézu po provedeném vakuovani oteviete nastavenim viCka do pozice “

OPEN". Jakmile dojde ke vniknuti vzduchu zpét do dézy vicko lehce
13



otevrete.

Poznamka:

Qo v s s , . v -~ .

gt Prizahajeni vakuovaciho procesu v doze zatlacte vicko dozy v
misté vstupu propojovaci hadicky (adaptéru) po dobu nékolika
vtefin mirnym tlakem smérem dold. Tim zabranite uvolnéni
hadi¢ky a uniku vzduchu mezi vikem a okrajem nadoby.

Qo , . v sy

dgb  FProkontrolu vakua v doze - zatahneéte za vicko, pokud
vakuovaci proces probehl tspesne, vicko je pevne

. Usazene.

Jb Doporucujeme pouzivat pouze vakuovaci a

marinovaci dézy MAXXO VC1800 (nejsou soucasti
baleni)

V. Marinovani potravin v déze VC1800

Tato funkce vyznamné zkracuje dobu potfebnou k marinovani potravin. Diky 5.

marinovacim cyklum, které pod intenzivhim tlakem opakované dopravi

marinovaci smés hluboko do potraviny uvnitr dézy.

1)

2)

3)
4)

5)

Vlozte maso, €i jinou marinovanou potravinu do doézy a propojte ji s

pristrojem dle popisu uvedeného vyse. Priklopte vicko a nastavte jej do
pozice ,,OPEN®.
Nastavte intenzitu vakuovaciho procesu (NORMAL/GENTLE) podie

potraviny, kterou hodlate marinovat.

Priklopte horni kryt pristroje smérem dolu.

Stisknéte klavesu “Marinate”: na displeji “PROGRESS” se zobrazi Cislice 9

a zahaji se prvni cyklus odsavani a uvolnovani vzduchu. Displej bude

indikovat postup cyklu marinovani. Vyckejte, dokud se na displeji

neobjevi “0” a nezhasne svétlo. Tim je proces rychlého marinovani

ukoncen.

Vyjméte hadici z nadobky a pristroje.

Pribéh marinovanini Ize kdykoliv zastavit stiskem “Automatic/stop”.
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Pokud je treba proces marinovani opakovat, je treba pred

opétovnym pfipojenim k pristroji nastavit do polohy ,,OPEN*.

Poznamka:
aQan

Pri zahajeni vakuovaciho procesu v doze stlacte vicko

(O A , , . , .y .
dozy v misté vstupu propojovaci hadicky (adapteru) po
dobu nékolika vterin mirnym tlakem smérem dold. Tim se
vyhnete uvolnéni hadiCky a uniku vzduchu mezi vikem a
okrajem nadoby.

Qo P . v .

db Frokontrolu vakua v doze - zatahnete za vicko, pokud
vakuovaci proces probéhl tuspesné, vicko je pevhé

ap Usazeno.

pa = S V prubéhu marinovani nesmite stisknout zadné dalsi

tlacitko, nebot by doSlo k ovlivnéni celého procesu.

V1. Box na ulozeni sit'ové snury
1. Pokud se pfistroj nepouziva, ulozte sitovou $ndru do boxu, ktery
se nachazi v zadni ¢asti zafizeni. Neomotavejte sitovou $iuru

okolo spotrebice.

CISTENI A UDRZBA
Vakuovaci balicka potravin

1. Pred zahajenim kazdého cCisténi vytahnéte vzdy zastrCku
sitové Snlry ze zasuvky.
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2. Neponofujte zafizeni do vody ani zadné jiné kapaliny.

3. Na cCisténi jednotky nepouzivejte zadné abrasivni
Cistidla, nebot by doslo k posSkrabani povrchu.

4. K Cisténi pouzivejte slaby saponatovy prostfedek na myti
nadobi a hadrik navlhCeny teplou vodou, kterym odstranite
veskeré zbytky potravin z jednotlivych dilu pfistroje.

5. Pred dalSim pouzitim pfistroje nechte zafizeni
dukladné vyschnout.

Poznamka: Pénova tésnéni kolem vakuové komory by se méla
pred zpétnou montazi nechat dikladné vyschnout. Pri
montazi potom postupujte opatrné, aby se zabranilo
poskozeni, a usadte tésnéni presné do puvodni polohy, aby
se zabranilo uniku vakua.”

Vakuovaci sacky

1. Sacky lze pouzivat opakované. Pred dalSim pouzitim je vyperte v
teplé vodé obsahujici slaby saponatovy prostfedek na myti
nadobi.

2. Pokud Cistite sacky v my€ce nadobi, obratte je naruby, tim bude
cely povrch vystaven ucinkiim myci vody.

3. Pred dalSim pouzitim sacky dukladné vysuste.
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DULEZITE UPOZORNEN:I:

Aby se predeslo moznym chorobam,
nepouzivejte znovu sacky, ve kterych bylo
ulozeno syroveé maso, syroveé ryby nebo
mastné potraviny. NepouZivejte znovu
takoveé sacky, ktere byly v mikrovinnée
troubé nebo slouzily jako varné sacky.
PrisluSenstvi
Veskeré prislusenstvi vakuového zafizeni je mozno umyt v teplé
vodeé obsahujici slaby saponatovy prostfedek na myti nadobi. AvSak
v Zzadném pripadé neponofujte kryt do vody.

1. Vakuovaci dozy (BEZ vi¢ek) umistéte vzhiru nohama do
prostoru mycCky nadobi. Vika nadob pouze vytfete vihkou
textilni utérkou.

2. Pred dalSim pouzitim nechte pfisluSenstvi dukladné vyschnout.

3. Vakuovaci dozy a vicka nedoporucujeme vkladat do
mikrovinné trouby nebo ukladat v mrazni€ce, mohlo by dojit k
poni¢eni tésnéni na vicku

Ulozeni Vasi vakuové bali¢ky:

1. Ulozte jednotku na plochém a bezpeCném misté mimo
dosah déti.

2. Pokud neni pfistroj delSi dobu pouzivan, zkontrolujte, zda
neni horni viko usazené do zamku. Pokud by bylo
dlouhodobé uzamcené, doslo by k deformaci pénového
tésnéni, coz by mélo za nasledek nefunkénost pfistroje.
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Reseni problémti

Vakuovani nelze spustit

1. Zkontrolujte, zda je sitova Siura spolehlivé zapojena do
elektrické zasuvky.

2.  Zkontrolujte, zda neni vypinaC nastaven do polohy “0”.

3. Ovéfte opatrné, zda neni posSkozena sitovy kabel.

4. Zkontrolujte funkénost elektrické zasuvky tim, Ze do ni zapojite
jiny spotrebic.

5. VysSroubujte krytku pojistky a prohlédnéte sklenénou
trubiCku pojistky, zda neni zaCernéna. Pokud tomu tak je,
nahradte ji standardni trubiCkovou tavnou pojistkou 10 A.

6. Pokud je Vas spotiebi¢ vybaven prepinaem rezimd,
tak zkontrolujte, zda je nastaven na spravny rezim. Viz
vySe uvedeny navod k obsluze

7. Zkontrolujte, zda je saCek spravné umistén ve vakuovaci komore
a nebrani pfivodu vzduchu.

Nedojde k uplnému odstranéni vzduchu ze sacku
1. Otevreny konec sacku musi byt umistén pfesné do

vnitfrniho prostoru vakuovaci komory.

2. Zkontrolujte polohu sacku a pfripadny vyskyt necistot na
tavicim pasku a na pénovém tésnéni. Zkontrolujte, zda neni
tésnéni porusené nebo deformované. Vycistéte tésnéni a
usadte na spravnou pozici.

3. Vakuovy sacek muze byt netésny. Na zkouSku provedte zataveni
sacku s ur€itym mnozstvim vzduchu uvnitf, potom ho ponofte pod
vodu a stisknéte. Unikajici bubliny oznacuji netésné misto.
Netésné misto zavarte nebo pouzijte jiny sacek.

4. Pouzivejte jen kvalitni vakuovaci sacky a rolky zn. MAXXO.

5. K uniku vzduchu muze dochazet skrz zataveny svar (zpusobuiji jej
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nerovnosti, zahyby, drobky, neCistoty, mastnota, nebo kapalina).
Sacek znovu otevriete, vytfete horni vnitini ¢ast sacku a pred
opetovnym zatavenim ji vyhladte na tavicim pasku.

Po vytvoreni vakua se pristroj neprepne na zatavovani:

1. 'V tomto pfistroji je vestavén senzor tlaku vakua. K automatickému
prepnuti pfistroje na zatavovani nedojde v pfipadé, kdy tlak vakua
uvnitf sacku nemuize dosahnout pfedepsané hodnoty. Zkontrolujte
polohu a pripadny vyskyt necCistot na tavicim pasku a pénovém
tésnéni. VyCistéte tésnéni, ulozte ho zpét na misto, uhladte sacek
a zkuste znovu.

2. Zkontrolujte, zda neni poruSené nebo deformované pénové
tésnéni a tésnéni okolo vakuovaci komory. Vyjméte tésnéni z
drazky, vyperte ho a dukladné vysuste; nebo ho vymérite za
nové pénové tésnéni (to obdrzite na misté, kde jste pfistroj
zakoupil, nebo v nejbliz8im servisnim stfedisku).

3. Vakuovaci sacek muze byt netésny. Na zkousku provedte
zataveni sacku s urCitym mnozstvim vzduchu uvnitf, potom ho
ponofte pod vodu a stisknéte. Unikajici bubliny oznacCuji netésné
misto. Netésné misto zavarte nebo pouzijte jiny sacek.

4. Uniky vzduchu skrz zataveny svar mohou byt zplisobeny zahyby;,
drobky, necistotou, mastnotou nebo kapalinou. Sa¢ek znovu
otevrete, vytrete horni vnitfni Cast saCku a pfed opétovnym
zatavenim jej vyhladte na tavicim pasku.

Po zataveni doslo k opétovnému pruniku vzduchu do

w

sacku:

1. Uniky vzduchu skrz zataveny svar mohou byt zplisobeny zahyby,
drobky, necistotou, mastnotou nebo kapalinou. Sacek znovu
otevrete, vytfete horni vnitfni ¢ast sacku a pred opétovnym
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zatavenim ji vyhladte na tavicim pasku.

2. Mohlo dojit k uvolnéni pfirozeného plynu nebo fermentace z
potravin (napf. z Cerstvého ovoce a zeleniny). Oteviete sacek,
pokud se domnivate, ze doSlo ke zkazeni potravin a tyto
zlikvidujte. Nedostate¢na nebo kolisajici teplota v ledni¢ce mize
byt pfriCinou znehodnoceni potravin. Pokud jesté nedoslo k
znehodnoceni potravin, tak je okamzité zkonzumuijte.

3. Zkontrolujte, zda neni sacek prorazeny, Ci zda se v ném
nevyskytuji otvory, které by mohly zpUsobit unik vakua.
Nepouzivejte vakuové baleni pro tvrdé predméty s ostrymi hroty
(npF. kosti nebo skofapky z ofechul). Ostré hrany pfedmétu v
sacku obalte do papirovych ubrouskd.

Sacek je roztaveny:

Pokud by doSlo k pFfehfati na tavicim pasku nebo elementu,
dojde k roztaveni sacku. V tom pfipadé je tfeba zvednout viko a
nechat tavici pasek nebo prvek nékolik minut vychladnout.

Ve vakuovaci doéze se nevytvari vakuum:

1. Zkontrolujte, zda je propojovaci hadicka spolehlivé a pevné
nasazena a pripojena k pristroji a k vakuovaci doze.
Zkontrolujte, zda vi¢ko na nadobé je v poloze “SEAL".
Pri zahajeni vakuovani pritlacte lehce vicko k doze.
Zkontrolujte, zda neni tésnéni dozy poskozené Ci zniCene.
Zkontrolujte, zda pfistroj funguije.

Zkontrolujte, zda je okraj nadoby dostatecné Cisty. Pokud
jsou odstranény vSechny vySe uvedené nedostatky, a
zarizeni pfesto nefunguje, potom se laskavé obratte na
prislusné servisni stfedisko.

o0k N
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Likvidace zafizeni —— "

Po skoncCeni zivotnosti Vaseho zarizeni by mélo byt odevzdano do
odborného stfediska pro recyklaci odpadu.

Ochrana zivotniho prostredi

Na konci Zivotnosti tohoto produktu je nutné toto zafizeni umistit
do separovaného odpadu elektronickych a elektrickych zarizeni.
Za nespravny postup pfi likvidaci muzete byt vystaveni pokutam
nebo sankcim.

1. Symbol na vyrobku ===sm nebo jeho baleni udava, ze s timto

vyrobek nesmi byt zachazeno jako s béznym domovnim

odpadem. Namisto toho by mél byt pfedan na prislusné sbérné

misto pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

2. Spravné zajisténi likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit
moznym negativnim dopadum na zivotni prostfedi a lidské
zdravi, které by jinak byly zptsobeny nevhodnou likvidaci
vyrobku se prosim obratte se na mistni obecni urad nebo
sbérna mista.
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Porovnani zivotnost potravin

Umisténi Potravina ta Bézné ulozeni
zabalené
Cerstvé syrové
~9
maso 5+3°C 2 ~3dni 8 dni
Cerstvé ryby,
~5
mofiské plody 5+3°C 1 ~3dni 4 dni
Chladnicka Varené maso 5+3°C 4~6 dni 10~14 dni
zelenina 5+3°C 3~5dni 7~10 dni
ovoce 5+3°C 5~7 dni 14~20 dni
vajicka 5+3°C 10~15 dni 30~50 dni
>
maso —16~ —20°C 3~5mésicu 1rok
Mraznicka
ryby
>
morské plody —16~—20°C 3~5meésicl 1rok
25+2
chléb °C 1~2dny 6~8dni
25+2 >
suSenky °C 4~6mésicl 1rok
2542 >
Bézné ryze °C 3~5meésicl 1rok
uskladné 2549 S
ni ofrechy, lusténiny °C 3~6mésicu 1rok
Zdravotnické




potfeby 25+2°C 3 ~ 6mésicl 1rok
2512 >
Caj, kava °C 5~6mésicl 1rok

které se na néj vztahuji. Zmény v textu, designu a technickych
specifikacich mohou nastat bez predchoziho upozornéni a
vyhrazujeme si pravo na tyto zmény. Tiskové chyby vyhrazeny.

C €Tento produkt splfiuje veSkeré zakladni pozadavky pfedpist EU,

Dovozce do CR a SR: Expro Mobil s.r.o., Kampelikova 888, Hradec
Kralové, 500 04
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