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Cheére Cliente, cher Client,

Nous vous félicitons pour I'achat de votre Espresso Automatic Serie EA89.

Ce sont plus de 14 boissons chaudes que propose ce nouveau produit : espresso, double espresso, café, double
café, ristretto, doppio, americano, cappuccino, double cappuccino, latte, double latte, lait moussé, thé vert, thé noir ,
infusion.

Outre ce choix trés large, la machine offre de larges possibilités de personnalisation des boissons, vous pourrez par
exemple utiliser une fonction qui renforcera I'intensité de votre café, si vous appréciez des préparations plutot corsées.
Vous pouvez agir sur le volume, l'intensité et la température de vos boissons.

Les boissons les plus fréquemment consommeées sont accessibles d’un simple geste sur I'interface principale. L’écran,
quant a lui, vous permettra de suivre ’'avancement de vos cafés ou d’accéder aisément aux différents menus.
La plupart des boissons peuvent étre réalisées par deux, ce qui apporte gain de temps et convivialité.

Gréce a sa technologie KRUPS Quattro force, incluant un thermobloc Compact Thermoblock System avec chambre
de percolation intégrée, sa pompe 15 bars et parce qu’elle travaille a partir de café en grains fraichement moulus juste
avant extraction, votre machine vous permettra d’obtenir des ristrettos, espressos, et cafés des la premiéere tasse avec
un maximum d’arémes et recouverts d’une creme couleur brun chamois.

Traditionnellement, et pour permettre a la boisson d’exprimer toute sa saveur, I’espresso est servi dans de petites
tasses en porcelaine évasées. Pour obtenir un espresso a une température optimale et une creme bien compacte, nous
vous conseillons de faire préchauffer vos tasses.

Il vous faudra probablement plusieurs essais pour trouver le café en grains qui vous siéra. En changeant de mélange
et/ou de torréfaction, vous parviendrez a obtenir le résultat idéal.

Le café espresso est plus riche en ardme qu’un café filtre classique. Malgré son go(t plus prononceé, trés présent en
bouche et plus persistant, I'espresso contient moins de caféine que le café filtre (environ 60 a 80 mg par tasse en
comparaison avec 80 a 100 mg par tasse) en raison d’une durée de percolation plus courte.

La qualité de I'eau utilisée est aussi un autre facteur déterminant quant a la qualité du résultat en tasse. Idéalement,
utilisez une eau tout juste sortie du robinet (afin qu’elle n’ait pas eu le temps de stagner au contact de I’air), exempte
d’odeur de chlore et froide.

Les touches tactiles, ergonomiques et confortables, faciliteront votre navigation. Vous serez guidés sur ’ensemble des
étapes, de la préparation de votre boisson aux opérations de maintenance.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec votre machine Krups.

R . 2 t -

L’équipe Krups
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Pour utiliser au mieux votre machine et obtenir des cafés de qualité, voici quelques conseils :

¢ La qualité de I'eau influe fortement sur la qualité des arémes. Le calcaire et le chlore peuvent altérer le
golt de votre café. Nous vous recommandons d'’utiliser la cartouche Claris Aqua Filter System, ou de
I’eau faiblement minéralisée, afin de préserver tous les arébmes de votre café.

e Pour la préparation des boissons exclusivement café nous préconisons d’utiliser des tasses en porcelaine
en forme de tulipe préalablement préchauffées (en les passant sous I’eau chaude par exemple) et
dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez. Pour vos préparations lactées, nous vous
recommandons d’utiliser des tasses en verre épais, pour un résultat appétissant.

e Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur ardme s’ils ne sont pas protégés. Nous vous conseillons
d’utiliser la quantité de grains équivalente a votre consommation pour les 4-5 jours a venir. La qualité du
café en grains est variable et son appréciation subjective, néanmoins nous vous recommandons d’utiliser
de I'arabica plut6t que du robusta.

e Enfin, nous vous conseillons de proscrire les grains huileux et caramélisés, ceux-ci pouvant endommager
la machine.

e La qualité et la finesse du broyage du grain influent sur la force des arémes et la qualité de la créme. Plus
le grain est broyé fin, plus la créme sera onctueuse. Le broyage doit par ailleurs étre adapté a la boisson
désirée : fin pour le ristretto et I'espresso, plus grossier pour le café.

® Vous pouvez utiliser du lait pasteurisé ou UHT, écrémé, demi-écrémé ou entier, sortant du réfrigérateur
(7°C). L'utilisation de laits spéciaux (microfiltrés, crus, fermentés, enrichis...) ou des laits végétaux (lait
de riz, d’amande, etc) peuvent donner des résultats moins satisfaisants notamment en terme de qualité
de mousse.
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INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT ET LE MODE D’EMPLOI

Vous trouverez dans ce manuel toutes les informations importantes concernant la mise en service, I'utilisation et
I’entretien de votre machine.

Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére utilisation de I'appareil et conservez- le : une utilisation non
conforme dégagerait KRUPS de toute responsabilité.

GUIDE DES SYMBOLES DU MODE D’EMPLOI

A Danger : Mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles. Le symbole de I'éclair
met en garde contre des dangers liés a la présence de I'électricité.

A Attention : Mise en garde contre la survenue éventuelle de dysfonctionnements, de dommages ou la destruction
de I'appareil.

“ Important : Remarque générale ou importante pour le fonctionnement de I'appareil.

Produits fournis avec votre machine
Vérifiez les produits fournis avec votre machine. S’il manque une piéce, contactez directement votre hotline (voir p. 6 :
Réglages initiaux).

Piéces fournies :

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 pastilles de nettoyage

- 1 sachet de détartrant

- Conduit lait adaptable sur le bloc « One Touch Cappuccino »
- Clé de démontage pour nettoyage du circuit vapeur

- Livret des consignes de sécurité

- Cartouche Claris — Aqua Filter System avec accessoire de vissage
- 1 batonnet de détermination de la dureté de I'eau

- Mode d’emploi

- Répertoire des centres de Service Aprées-Vente Krups

- Documents de garantie

- 1 kit de nettoyage buse vapeur

DONNEES TECHNIQUES

Appareil Automatic Espresso EA89
Alimentation électrique 220-240V~ /50 Hz
Pression de la pompe 15 bars
Réservoir a café en grains 250 g
Consommation d’énergie En fonctionnement : 1450 W
Réservoir d’eau 231
Mise en service et rangement A I'intérieur, dans un endroit sec (a I’abri du gel).
Dimensions (mm) H x I x P 367 x 240 x 380
Poids EA89 (kg) 8.4

Sous réserve de modifications techniques.



DESCRIPTIF DE L’APPAREIL

Poignée couvercle réservoir eau o Réservoir café en grains

Réservoir a eau Bouton de réglage de la finesse de broyage
Bac collecteur de marc de café Goulotte pastille de nettoyage

Sorties café réglables en hauteur Broyeur a meules en métal

Grille et bac récolte-gouttes amovible
Couvercle du réservoir de café en grains
Bloc amovible One Touch Cappuccino
Conduit lait et mélangeur

Flotteur de niveau d’eau

Tableau de bord
Ecran

Touche “marche/arrét”
Touches tactiles

TIOTMMOUOO®>

OZE@ rxX<

Précisions sur:
Le bac récolte-gouttes : il permet de récupérer I’eau ou le café qui s’écoulerait de I’appareil pendant et aprés les
préparations. Il est important de toujours le laisser en place et de le vider régulierement.

n Important : Lisez attentivement ce mode d’emploi et conservez-le. Veuillez respecter les consignes de sécurité.

Fabricant:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France

VUE D’ENSEMBLE

Présentation des différentes touches

Touche Description/ Fonctions générales

Allumer et éteindre la machine.
Un appui long est nécessaire pour la mise en service de la machine.

Permet de revenir a I’écran précédent ou de stopper une recette en cours.

Navigation vers haut du menu / incrémente le paramétre sélectionné

Navigation vers bas du menu / décrémente le parametre sélectionné

Validation de la sélection effectuée.

Fonction permettant d’augmenter la force du café.

Fonction permettant de rajouter un espresso corsé a la recette sélectionnée.
Accessible avec les recettes principales (espresso, long coffee, cappuccino, Macchiato, tea)
selon modeéle

ESPRESSO

p Lance la préparation d’un Espresso.
LONG COFFEE

tp Lance la préparation d’un Café.
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CAPPUCCINO

Lance la préparation d’'un Cappuccino.

Lance la préparation d’'un Macchiato (une grande dose de lait, un shot d’Espresso surmonté d’une
mousse de lait onctueuse).

Permet d’accéder au menu de la préparation d’un thé ou d’une infusion.

Permet d’accéder aux préparations supplémentaires: Ristretto, Lait moussé, Doppio, Americano,
= (selon modéle).

SETTINGS
@ Permet d’accéder au menu général (réglages machines, entretiens et infos produits).

Précisions sur I’éclairage des touches

Lorsqu’une touche est éteinte, la fonction correspondante n’est pas accessible.

Lorsqu’elle est faiblement allumée, la fonction est disponible et peut donc étre sélectionnée.
Lors de la réalisation de la fonction demandée, la lumiére devient trés vive.

MISE EN SERVICE

INSTALLATION DE L’APPAREIL

A Danger : Branchez I'appareil a une prise secteur de 230V, reliée a la terre. Dans le cas contraire, vous vous
exposez a des blessures mortelles en raison de la présence d’électricité !
Respectez les consignes de sécurité indiquées dans le livret “Consignes de sécurité”.

Mise sous tension o
Mettez I'appareil sous tension en appuyant sur la touche “Marche/Arrét” \."_/ jusqu’a I'apparition du “Bonjour” sur
I’écran Fig. 1. Laissez-vous guider par votre appareil.

Réglages initiaux

Lors de la premiére utilisation de la machine, il vous est demandé d’effectuer divers réglages. Suivez les indications qui
s’affichent a I’écran. L’objectif des paragraphes qui suivent est de vous donner quelques repeéres visuels.

Voici les premiers réglages demandés :

Langue
Sélectionnez une langue d’affichage en appuyant sur les fleches jusqu’a ce qu’apparaisse la langue de votre choix.
Appuyez sur “OK” pour valider.

Unité de mesure
Vous pouvez sélectionner I'unité de mesure du volume de votre choix entre ml et oz.

Date et heure
Pour le réglage de I’heure, appuyez sur le format horaire souhaité (24H ou AM/PM).

Auto on / Auto off

Il est possible de programmer I’heure a laquelle vous souhaitez un allumage automatique de votre machine. Ce réglage
peut étre adapté a votre convenance: quotidien, hebdomadaire ou week-end. Choisissez I’heure a laquelle vous désirez
le démarrage automatique suivant le format horaire sélectionné auparavant.

Vous pouvez également choisir la durée apres laquelle votre appareil s’éteindra automatiquement afin d’optimiser votre
consommation énergétique.

Réglage de ringage du circuit café
Vous pouvez choisir de I'activer ou pas a I'allumage de la machine. Cela vous permet de vous assurez de la qualité du
café en tasse afin d’éviter la présence de résidus.

Installation du filtre
A la premiére mise sous tension, I'appareil vous demande si vous voulez installer le filtre. Si vous le souhaitez, et si la
dureté de votre eau le requiert, selectionnez “OUI” et suivez les instructions a I’écran.



Installation de la cartouche dans I’appareil : Vissez la cartouche filtrante dans le fond du réservoir a eau en utilisant
I’accessoire fourni avec la cartouche. Fig. 4

Réglez le mois de mise en place de la cartouche (position 1 sur I'illustration, chiffre a gauche dans I'ouverture) en
tournant la bague grise située sur I’'extrémité supérieure du filtre. Le mois de remplacement de la cartouche est indiqué
en position 2 de lillustration. Fig. 5.

Placez un récipient de 0,6 | sous la sortie vapeur. Fig. 6.

L’amorgage de la machine doit s’opérer, qu’il y ait installation du filtre ou non. Il implique obligatoirement le remplissage
des circuits d’eau. Pour cela, suivre les instructions indiquées a I’écran. La machine débutera par le remplissage des
circuits d’eau, préchauffage des circuits, puis procédera a un ringage automatique.

L’écran vous indiquera la fin de I'installation.

Dureté de I'’eau

Vous devez régler votre machine en fonction de la dureté de votre eau, comprise entre 0 et 4. Pour ce faire, suivez les
indications suivantes :

Avant d'’utiliser I'appareil pour la premiére fois, déterminez la dureté de votre eau afin de pouvoir adapter I'appareil a la
dureté constatée. Vous veillerez a également effectuer cette opération lorsque vous utiliserez votre machine dans un
lieu dont la dureté de I’'eau est différente ou si vous constatez un changement de la dureté de votre eau. Pour connaitre
la dureté de I'eau, utilisez le batonnet livré avec votre machine ou adressez-vous a votre compagnie des eaux.

Vous trouverez le détail des classes dans le tableau ci-dessous :

Degré de dureté Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
9 Trés douce Douce Moyennement dure Dure Trés dure
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
AEELTEDED 0 1 2 3 4
I'appareil

Remplir un verre d’eau et plonger un batonnet. Fig. 2
Lire aprés 1 minute le niveau de dureté de I’eau. Fig. 3
Indiquez le nombre de zones rouges lors du réglage sur I'appareil.

Préparation de ’appareil

Retirez et remplissez le réservoir d’eau. Fig. 7.

Remettez le réservoir en place . Fig. 8.

Retirez le couvercle du réservoir a café en grains, puis versez le café en grains (250 gr maxi). Fig. 9.
Remettez le couvercle du réservoir a café en grains. Fig. 10.

AVANT LA PREPARATION DES BOISSONS

INDICATIONS IMPORTANTES

Selon les boissons choisies, votre Espresso Automatic EA89 réglera automatiquement la quantité de café broyé.

Préparation du broyeur

Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de café. De maniére générale,
plus le réglage du broyeur a café est fin, plus le café est fort et crémeux. Cela peut également varier en fonction du type
de café utilisé. Nous vous recommandons un réglage fin pour les espressos, et plus grossier pour les cafés.

Réglez le degré de finesse de broyage en tournant le bouton réglage de la finesse de broyage (J) situé dans le réservoir
a grains. Ce réglage doit s’effectuer pendant le broyage et cran par cran. Au bout de 3 préparations, vous percevrez
trés distinctement une différence de goGt.

Le réglage de finesse de broyage est utile lorsque que vous changez de type de café ou si vous souhaitez obtenir un
café plus ou moins fort. Il n’est cependant pas conseillé d’effectuer ce réglage de maniére systématique.

Réglage de la sortie café
Pour toutes les boissons proposées, vous pouvez abaisser et remonter les sorties cafés en fonction de la taille de
votre/vos tasse(s) ou verre(s). Fig.11
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Arrét d’une boisson en cours de préparation

Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur la touche retour D

Attention, I'appui sur cette touche entraine une phase de mise a niveau de la machine qui peut durer jusqu’a 30
secondes. Cette phase est normale.

Quand un cycle est interrompu, I'arrét n’est pas immédiat, la machine finira son cycle, la préparation sera bien annulée.

Fonction « Double » préparation
Votre appareil vous permet de préparer deux tasses simultanément. La fonction double préparation est accessible tout
simplement en appuyant deux fois a la suite sur la sélection, et est valable pour toutes les boissons (sauf P et =).

Fonction DARK

La fonction « DARK » permet d’augmenter I'intensité du café (sa force).

Vous pouvez I'activer ou désactiver de différentes manieres :

- Avant de sélectionner la boisson choisie, il suffit d’appuyer sur DARK.

- Pendant la réalisation de la boisson, et jusqu’a la fin du broyage : vous pouvez appuyer sur DARK.

- En choisissant le parametre « DARK » dans le menu Réglages. Pour cela, accéder au menu Réglages par la touche @
, puis Réglages = réglages boissons = Dark. Ainsi la fonction sera active pour I'ensemble des boissons “café” : CP
.2, .

Vous pouvez procéder de la méme fagcon pour la désactiver.

Fonction EXTRA SHOT

La fonction « extra shot » permet d’ajouter un espresso a la fin de la boisson sélectionnée.

Vous pouvez I'activer ou la désactiver de différentes maniéres :

- Avant de sélectionner la boisson choisie : il suffit d’appuyer sur EXTRA SHOT.

- Pendant la réalisation de la boisson,

- En choisissant le paramétre « EXTRA SHOT » dans le menu Réglages. Pour cela, accéder au menu Réglages par la
touche =7, puis Réglages = réglages boissons =» EXTRA SHOT. Ainsi la fonction sera activée pour les préparations
o, PP

Vous pouvez procéder de la méme fagcon pour la désactiver.

PREPARATION DES BOISSONS CAFE EN ACCES DIRECT

A noter : A chaque lancement de boisson, la machine prendra en compte la derniére boisson réalisée incluant les
réglages qui auront été sélectionnés.

Préparation

Mettez la ou les tasses sous les buses café. Fig.12

Appuyez sur la touche de la boisson choisie.

Si la machine détecte un manque d’eau lors de la demande de la préparation, elle vous demandera de remplir le
réservoir.

Réglages possibles
Il vous est possible d’augmenter la force café en appuyant sur lep et /ou ajouter une préparation café par I'appui sur
P

Votre appareil vous permet de préparer une ou deux tasses.

La machine réalise le broyage du grain, le compactage de la mouture et enfin la percolation. Il est possible de régler le
volume café en cours de préparation en utilisant les touches de navigations : et
Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur .

n Important : Rincage automatique des sorties café : selon les types de boissons préparées, la machine pourra
effectuer un ringage automatique lors de son extinction. Le cycle ne dure que quelques secondes et
s’arrétera automatiquement.



PREPARATION DES BOISSONS LACTEES EN ACCES DIRECT

Réglages possibles
Il vous est possible d’augmenter la force café en appuyant sur lep et /ou ajouter une préparation café par I'appui sur
+

La vapeur sert a faire mousser le lait. Comme la production de vapeur nécessite une température élevée, I'appareil
assure une phase de préchauffage supplémentaire.

anhy

Réalisation d’un Cappuccino P ou d’un Macchiato &P
Raccordez le conduit lait c6té droit au bloc “One Touch Cappuccino” Fig.13.

Plongez I'autre extrémité (coté biseauté) dans un récipient rempli de lait ou directement dans votre bouteille de lait
Fig.14.

Placez-la ou les tasses sous les buses gafé/lait. Fig.15. P

Appuyez sur la touche “Cappuccino” Ep Fig.16 ou appuyez sur la touche “Macchiato” EP Fig.18. L’ensemble des
paramétres sont modifiables.

La préparation commence par la réalisation du moussage de lait (réglage du temps possible), suivie de I'écoulement
café (réglable en volume). Le réglage du temps de moussage vous permettra de faire varier la quantité de lait et de
mousse.

Les étapes suivantes s’enchainent automatiquement, puis votre boisson est préte pour dégustation Fig.17.

A chaque lancement de “Cappuccino” ou “Macchiato”, la machine prendra en compte la derniere boisson réalisée
incluant les réglages effectués.

Entretien apres la réalisation de boissons lactées

Rincage lait

L’écran indique « Ringage lait ? » a la fin de chaque préparation.

Il est conseillé d’effectuer ce ringage a chaque fin d’utilisation de la fonction lait, pour assurer une bonne hygiéne des
accessoires de moussage et un bon moussage du lait.

Lors du ringage lait, il est demandé d’effectuer systématiquement un démontage et un nettoyage a I’eau chaude du
conduit lait et du mélangeur. Fig 21 et 25

Pour un résultat optimum, il est conseillé de nettoyer le bloc amovible « One Touch Cappuccino » de fagon réguliere
(voir chapitre entretien général).

Si vous constatez que la qualité de votre mousse de lait est altérée, n’hésitez pas a reproduire ce ringage et ce nettoyage :
en effet, un systeme lait mal entretenu provoque ce type de déconvenue.

PREPARATIONS THES

Réglages possibles

Votre appareil vous propose la préparation de 3 types de thés (thé vert, thé noir, infusion). Vous pouvez régler le volume
de boisson selon vos go(ts.

La température d’eau chaude est adaptée a la boisson sélectionnée.

Vous pouvez programmer un extra shot P dans votre thé ce qui vous permettra de réaliser des boissons « thé/café»
trés en vogue.

Préparation d’un thé

Sélectionnez \TP sur I'écran. Placez-la ou les tasses sous les buses café. Fig.12

Puis sélectionnez la boisson choisie, et appuyez sur OK.

Si la machine détecte un manque d’eau lors de la demande, elle vous demandera de remplir le réservoir.
Vous pouvez modifier le volume en utilisant les touches WV ou /\, au cours de la préparation.

PREPARATION DES AUTRES BOISSONS : RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO OU LAIT MOUSSE

Préparation

Mettez la ou les tasses sous les buses café. Fig.12

Si la machine détecte un_manque d’eau lors de la demande, elle vous demandera de remplir le réservoir.

Appuyez sur la touche == : & I'aide des touches WV et /\, sélectionner la boisson désirée: Ristretto, Doppio,
Americano, Lait moussé.

¢
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Réalisation d’un Ristretto

Selectionnez Ristretto et appuyez sur OK.

La machine réalise le broyage du grain, le compactage de la mouture et enfin la percolation. Il est possible de régler le
volume café en cours de préparation en utilisant les touches de navkga)tions Vet

Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur .

Réalisation d’'un Doppio

Sélectionnez DOPPIO et appuyez sur OK.

Il s’agit d’une préparation identique au RISTRETTO mais avec un double cycle café.

Réalisation d’un Americano
Sélectionnez AMERICANO et appuyez sur OK.
Il s’agit d’une préparation identique au DOPPIO, suivi d’'une eau chaude.

Réalisation d’un Lait moussé

Raccordez le conduit lait c6té droit au bloc amovible “One Touch Cappuccino” Fig.13. Plongez I'autre extrémité (coté
biseauté) dans un récipient rempli de lait. Fig.14

La vapeur sert a faire mousser le lait. Comme la production de vapeur nécessite une température élevée, I'appareil
assure une phase de préchauffage supplémentaire.

Un menu vous permettra de personnaliser la durée du moussage. Vous pouvez la modifier en appuyant sur les
boutons W ou /. Puis appuyez sur OK. La derniere durée de moussage utilisée sera mémorisée pour la prochaine
préparation.

Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur la touche a)

Rincage du bloc « One Touch Cappuccino »
Merci de vous reporter au paragraphe « Ringage lait » dans la section PREPARATION DES BOISSONS LACTEES ONE
TOUCH.

AUTRES FONCTIONS

L’acces au menu Paramétres s’effectue par la touche @, qui permet d’accéder au menu général (réglages machines,
entretiens et infos produits).

Réglages

En sélectionnant Réglages, vous pouvez effectuer les modifications que vous souhaitez pour un confort d’utilisation
optimum et adapté a vos préférences.

Nous vous présentons ici les principaux réglages disponibles.

Date Le réglage de la date est nécessaire notamment en cas d’utilisation d’une cartouche
anti-calcaire.

Horloge Vous pouvez sélectionner un affichage horaire sur 12 ou 24 heures.

Langue Vous pouvez sélectionner la langue de votre choix parmi celles proposées.

Unité de mesure Vous pouvez sélectionner I'unité de mesure entre ml et oz.

Luminosité écran Vous pouvez ajuster la luminosité de I’écran selon votre préférence.

Température café Vous pouvez ajuster la température de vos boissons café sur trois niveaux.

Température thé Vous pouvez ajuster la température de vos thés sur trois niveaux.

Dureté eau L/gl:i:j,}/ez régler votre dureté d’eau entre 0 et 4. Voir chapitre “Mesure de la dureté
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Auto-on Vous pouvez lancer automatiquement le préchauffage de I'appareil a une heure choisie.

Vous pouvez choisir la durée aprés laquelle votre appareil s’arrétera automatiquement

Auto-off ) -
uto-o (durée de non utilisation).

Vous pouvez activer ou non le ringage automatique de la sortie café au démarrage de

Rin t .
cage auto la machine.

Vous pouvez procéder au rétablissement des paramétrages par défaut. Vous pouvez
Réglages boissons aussi activer en permanence la fonction Dark et Extra Shot pour I'ensemble de vos
boissons (sauf ).

Pour sortir du menu réglages, appuyez sur Ka] ou sur le bouton Réglages.
Les réglages seront conservés en mémoire si vous débranchez la machine a I’exception de la date et de I'heure.

Entretien
Les options ci-dessous vous permettent de lancer les programmes sélectionnés. Ensuite, vous devez suivre les
instructions de I’écran.

Vous permet d’accéder au nettoyage du bloc one touch cappuccino de la machine, impératif

Nettoyage lait N R
vag pour vous assurer une bonne qualité de moussage de lait.

Vous permet d’accéder au ringage du bloc one touch cappuccino de la machine, impératif

Rincage lait o .
cag pour vous assurer une bonne qualité de moussage de lait.

Vous permet d’accéder au ringage du circuit café de la machine, vous assurant un goat

Ringage café café optimal.

Vous permet d’accéder au nettoyage du circuit café de la machine (en utilisant une pastille

Nettoyage café de nettoyage), vous assurant un go(t café optimal.

Vous permet d’accéder au détartrage, maximisant la durée de vie de votre machine. Lorsque
Détartrage le nombre de boissons n’est pas suffisant pour qu’un détartrage soit nécessaire, la fonction
n’est pas active.

Vous permet d’accéder au mode filtre, fort utile en cas d’eau trés dure pour assurer un goGt

Filtre optimal et la santé de votre machine.

Pour sortir du menu Entretien, appuyez sur ] ou sur le bouton Réglages.

Info

Le menu “Info” vous donne la possibilité d’accéder a un certain nombre d’informations sur votre utilisation et sur
certaines étapes dans la vie de votre machine. Il vous renseigne aussi sur son entretien. Nous vous présentons ici les
principales informations disponibles.

Boissons préparées Affiche le nombre de boissons réalisées

Nettoyage circuit café | Indique qu’il devra étre effectué dans x quantité de cycles.

Détartrage Indique qu’il devra étre effectué dans x quantité de cycles.

Filtre Indique gu’il sera a changer dans x jours ou x litres.

Pour sortir du menu Info, appuyez sur K] ou sur le bouton Réglages.

ENTRETIEN GENERAL

Vidage du bac collecteur de marc de café et du bac récolte-gouttes

Au bout d’un certain nombre de cafés, la machine vous demandera de vider le bac collecteur de marc a café et le bac
récolte-gouttes. Ne pas faire correctement ces opérations peut endommager votre machine.

Le bac récolte-gouttes recoit I’eau usagée et le bac collecteur de marc de café recoit la mouture usagée.

Si le message “Veuillez vider les 2 bacs” s’affiche, retirez, videz et nettoyez le bac récolte-gouttes.
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Retirez, videz et nettoyez le bac collecteur de marc de café (C ). Fig. 19.

Remettez le bac collecteur de marc de café. Fig. 20

Le bac récolte-gouttes est équipé d’un flotteur qui vous indique a tout moment quand le vider. Cependant la machine
est aussi programmée pour demander un vidage du bac récolte-gouttes au bout d’un certain nombre de cafés,
indépendamment des vidages intermédiaires que vous pouvez effectuer.

Rincage des circuits

Vous pouvez effectuer un ringage a tout moment en appuyant sur @ puis en sélectionnant Entretiens.
Selon les types de préparations, la machine pourra effectuer un ringage automatique lors de son extinction.
Il est possible aussi de régler un ringage automatique a I’allumage (voir section “Réglages” p.6)
Programmes automatiques de nettoyage machine

Programme de nettoyage automatique du circuit café

Lorsqu’il est nécessaire d’exécuter un programme de nettoyage, I’appareil vous en avertit.

Pour effectuer ce programme de nettoyage, vous aurez besoin d’un récipient pouvant contenir au moins 0,6 L qui doit
étre placé sous les sorties café, et d’une pastille de nettoyage KRUPS. Fig 34a. Laissez-vous guider par les instructions
affichées a I’écran. Il est également possible de lancer un nettoyage via le menu Entretiens.

n Important : Vous n’étes pas obligé d’exécuter sur-le-champ le programme de nettoyage quand I'appareil le
demande mais vous devez toutefois I'effectuer dans un assez bref délai. Si le nettoyage est reporté,
le message d’alerte restera affiché tant que I'opération ne sera pas effectuée.

Le programme de nettoyage automatique comprend 2 phases : un cycle de nettoyage et un cycle de rincage, et dure

environ 13 minutes.

n Important : Si vous débranchez votre machine pendant le nettoyage ou en cas de panne électrique, le programme
de nettoyage reprendra a I’étape en cours lors de I'incident. Il ne sera pas possible de reporter cette
opération. Ceci est obligatoire pour des raisons de ringage de circuit d’eau. Dans ce cas, une nouvelle
pastille de nettoyage peut étre nécessaire. Bien réaliser le programme de nettoyage en entier pour
éliminer toute trace de produit de nettoyage nocif pour la santé.

Nettoyage du bloc « One Touch Cappuccino »

Pour effectuer ce programme de nettoyage, vous aurez besoin de deux récipients (mini 0,6 |) et du liquide de nettoyage
KRUPS.

Vous pouvez procéder au nettoyage en appuyant sur le bouton @

Puis sélectionner « Entretiens » = « Nettoyage Lait ». Suivez les instructions a I’écran.

Démontage du bloc « One Touch Cappuccino »

En plus du rincage, il est nécessaire de nettoyer les différents éléments du bloc apres chaque utilisation. Pour démonter
le bloc, suivez les instructions suivantes :

Retirez le conduit lait, Fig. 21.

Retirez le capot avant de I'ensemble buses café lait. Glissez-le vers le bas et tirez-le vers vous. Fig 22

Retirez le bloc « One Touch Cappuccino » en tirant sur la partie haute du bloc Fig. 23

Désassemblez complétement le bloc. Fig. 24.

Retirez le mélangeur du conduit lait Fig. 25.

Nettoyez I’ensemble des pieéces démontées (bloc, mélangeur et conduit lait) a I’eau savonneuse. Puis rincez-les sous
I’eau chaude. Fig. 26

Une fois les éléments nettoyés et séchés, assemblez le bloc et remettez-le dans sa position d’origine. Fig.27.
Repositionnez le capot avant du bloc. Fig. 28 . Remettez le mélangeur dans le conduit lait Fig 29 (c6té inverse du coté
biseauté) et le rebrancher dans le bloc. Fig. 30.

Programme de détartrage automatique du circuit vapeur

A Attention : Si votre appareil est équipé de notre cartouche Claris - Aqua Filter System, merci de retirer cette
cartouche avant I'opération de détartrage.

Lorsqu’il est nécessaire d’éxécuter un programme de détartrage, I'appareil vous en avertit. La fréquence d’exécution

de ce programme dépend de la qualité de I'eau utilisée et de I'utilisation ou non d’un filtre Claris Aqua Filter System

(plus une eau est calcaire, plus I'appareil doit étre régulierement détartré).

n Important : Vous n’étes pas obligé d’exécuter sur-le-champ ce programme quand 'appareil le demande mais vous
devez toutefois I'effectuer dans un assez bref délai. Si le détartrage est reporté, le message d’alerte
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restera affiché tant que I'opération ne sera pas effectuée.
Lorsque I'alerte détartrage est atteinte et affichée, I'appui sur OK jancera le programme de détartrage. Pour la reporter,
appuyez sur 9.
Une fois la procédure lancée, laissez-vous guider par les instructions affichées a I’écran. Il est également possible de
lancer un détartrage via le menu « Entretiens » =» « Détartrage ».
Pour effectuer ce programme de détartrage, vous aurez besoin d’un récipient pouvant contenir au moins 0,6L qui doit
étre placé sous le bloc One Touch Cappuccino ainsi que d’un sachet de détartrant KRUPS (40g). Fig. 34b
Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au repére CALC, puis versez le contenu du sachet de détartrant.
Le programme de détartrage comprend 3 phases : un cycle de détartrage et deux cycles de rincage. Le programme
dure environ 20 min.

n Important : Si une coupure de courant se produit ou si vous débranchez votre machine, le cycle se relancera a
I’étape en cours lors de I'incident, sans possibilité de reporter cette opération. Bien réaliser le cycle
en entier pour éliminer toute trace de produit de détartrage nocif pour la santé.

PROBLEMES ET ACTIONS CORRECTIVES

Si I'un des problémes énoncés dans le tableau persiste, appelez le service consommateurs KRUPS.

PROBLEME ACTIONS CORRECTIVES

Eteignez et débranchez la machine, enlevez la cartouche filtrante, attendez une

La machine affiche une panne, le minute et redémarrez la machine.

logiciel est figé ou votre machine

présente un dysfonctionnement Maintenir I'appui sur la touche marche/arrét au moins 3 secondes pour le

démarrage.

L’appareil ne s’allume pas apres
avoir appuyé sur la touche
Marche/Arrét( pendant au moins

Vérifiez les fusibles et la prise secteur de votre installation électrique.
Vérifiez que les 2 fiches du cordon sont correctement enfoncées coté prise

3 secondes) secteur.
Le broyeur émet un bruit Contactez le Service Consommateurs KRUPS.
anormal. Il'y a présence de corps étrangers dans le broyeur.

Vérifiez que le bloc est correctement assemblé (notamment le mélangeur dans
le conduit lait).

Vérifiez que la sortie vapeur n’est pas bouchée. Si c’est le cas, voir plus bas “La
sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou complétement bouchée».

Le bloc One Touch Cappuccino | Vérifiez que le mélangeur n’est pas bouché ou sale; trempez-le dans un mélange
n’aspire pas le lait. d’eau chaude avec du produit vaisselle, puis rincez et séchez avant remontage.

Vérifiez que le tuyau souple n’est pas obstrué ou vrillé et qu’il est bien emboité

) dans le bloc One Touch Cappuccino pour éviter toute prise d’air. Vérifiez qu’il est
Le bloc One Touch Cappuccino | pien immergé dans le lait.

ne fait pas ou peu de mousse. ) ’ . )
P P Rincez et nettoyez le bloc (voir chapitres correspondant au ringage et au nettoyage

du bloc One Touch Cappuccino).
Pour les préparations a base de lait, nous vous conseillons d’utiliser du lait frais,

pasteurisé ou UHT, récemment ouvert, il est aussi recommandé d’utiliser un
récipient froid.
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La sortie vapeur de votre
machine semble partiellement ou
complétement bouchée.

Démontez I’'embout de son support a I'aide de la clé de démontage. Fig. 31.
Remettez le support sans I'embout: Fig.32.

Lancez le cycle de ringage du bloc One Touch Cappuccino pour évacuer le
reste des dépots.

Nettoyez la sortie vapeur et vérifiez que le trou de ’embout n’est pas

obstrué par des résidus de lait ou de calcaire. Utilisez I'aiguille de
nettoyage si nécessaire. Fig. 33

Aucune vapeur ne sort de
I’embout vapeur.

Vérifier que la sortie vapeur n’est pas bouchée. Voir « La sortie vapeur de votre
machine semble partiellement ou complétement bouchée. » ci-dessus.

Si cela ne fonctionne pas, videz le réservoir a eau et retirez temporairement
la cartouche Claris. Remplissez le réservoir d’eau minérale forte en calcium
(>100mg/l) et faites successivement des cycles vapeur (5 a 10) dans un récipient
jusqu’a I'obtention d’un jet de vapeur continu.

Remettre la cartouche claris dans le réservoir.

De la vapeur s’échappe de la
grille du bac récolte-gouttes.

Selon le type de préparation, de la vapeur peut s’échapper de la grille du bac
récolte-gouttes.

La machine demande de vider
le bac récolte-gouttes alors qu'il
n’est pas plein.

La machine est programmée pour demander un vidage du bac récolte-
gouttes au bout d’un certain nombre de cafés, indépendamment des vidages
intermédiaires que vous pouvez effectuer.

L’appareil demande d’étre
débranché et rebranché

Débranchez I'appareil pendant 20 secondes, retirez la cartouche Claris Aqua
Filter System le cas échéant, puis remettez-le en service.

Si le défaut persiste, contactez le Service Consommateurs KRUPS.

La machine ne demande pas de
détartrage.

Le cycle de détartrage est demandé a partir d’'un nombre important d’utilisations
du circuit vapeur.

De la mouture se trouve dans le
bac récolte-gouttes.

De la mouture de café en faible quantité peut se déposer dans le bac récolte-
gouttes. La machine est faite pour évacuer les surplus de mouture résiduelle
pour que la zone de percolation reste propre.

Le lait ou I'eau ne s’écoule pas
correctement dans la ou les
tasse(s).

Vérifiez que le bloc One Touch Cappuccino est correctement positionné.

Des traces de lait sont présentes
dans un Americano ou une Eau
chaude.

Réalisez un ringage lait, ou démontez et nettoyez I’accessoire one touch
cappuccino, avant le lancement de la préparation.

Il'y a de I'eau sous I'appareil.

Avant d’enlever le réservoir, attendez 15 secondes aprées I’écoulement du café
afin que la machine termine correctement son cycle. Vérifiez que le bac récolte-
gouttes est bien positionné sur la machine, il doit toujours étre en place, méme
lorsque votre appareil n’est pas utilisé.

Vérifiez que le bac récolte-gouttes n’est pas plein.
Le bac récolte-gouttes ne doit pas étre retiré en cours de cycle.

Lors de I’extinction, de I'eau
chaude s’écoule par les sorties
café et le bloc One Touch
Cappuccino.

Selon le type de préparation, la machine peut effectuer un ringage automatique
lors de son extinction. Le cycle ne dure que quelques secondes et s’arréte
automatiquement.

Apres avoir vidé le bac collecteur
de marc a café, le message
d’avertissement reste affiché.

Réinstallez correctement le bac collecteur de marc a café, et suivre les
indications a I’écran.

Attendez au moins 5 secondes avant de le réinstaller.
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Le café s’écoule trop lentement.

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers la droite pour obtenir une
mouture plus grossiére (selon le type de café utilisé).

Effectuez un ou plusieurs cycles de ringage.

Lancez un nettoyage de la machine (cf “Programmes automatiques de
nettoyage machine p.13).

Changez la cartouche Claris Aqua Filter System (cf “Installation du filtre” p.7).

Aprés avoir rempli le

réservoir d’eau, le message
d’avertissement reste affiché a
I’écran.

Vérifiez le bon positionnement du réservoir dans I'appareil.

Le flotteur au fond du réservoir doit se déplacer librement. Vérifiez et débloquez
si nécessaire le flotteur.

Le bouton de réglage de la
finesse de broyage est difficile a
tourner.

Modifiez le réglage du broyeur uniquement lorsqu’il est en fonctionnement.

L’espresso ou le café n’est pas
assez chaud.

Réalisez un ringage circuit café avant de lancer votre café. Augmentez la
température du café dans le menu Réglages. Chauffez la tasse en la ringant a
I’eau chaude avant de lancer la préparation.

Le café est trop clair ou pas
assez corseé.

Evitez d’utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés. Vérifiez que le
réservoir a grains contient du café et que celui-ci descend correctement.

Diminuez le volume de la préparation, augmentez la force de la préparation en
utilisant la fonction Dark.

Tournez le bouton de réglage de finesse de broyage vers la gauche pour obtenir
une mouture plus fine.

Réalisez votre préparation en deux cycles en utilisant la fonction 2 tasses.

L’appareil n’a pas délivré de
café.

Un incident a été détecté pendant la préparation.
L’appareil s’est réinitialisé automatiqguement et est prét pour un nouveau cycle.

Une coupure de courant s’est
produite lors d’un cycle.

L’appareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension.

Votre thé n’est pas assez chaud
ou trop chaud.

Augmentez ou diminuez la température de I’eau chaude dans le menu Réglages.

Vous avez utilisé du café moulu a
la place du café en grains.

Aspirez a I'aide de votre aspirateur le café moulu contenu dans le réservoir a
grains.

Apparition de vapeur sous le
couvercle du bac a grains.

Fermez la goulotte pastille de nettoyage située sous le couvercle.

Apres le lancement d’une
boisson, si vous demandez
un extra shot la machine vous
indique que ce n’est pas
possible.

Le bac collecteur de marc de café est plein et la fonction extra shot n’est
pas disponible. Une fois votre boisson réalisée, vous pouvez éventuellement
relancer un espresso aprés avoir vidé le bac collecteur de marc de café.

ADanger : Seul un technicien qualifié est autorisé a effectuer des réparations sur le cordon électrique et a intervenir
sur le réseau électrique. En cas de non-respect de cette consigne, vous vous exposez a un danger de

mort lié a I'électricité | N'utilisez jamais un appareil présentant des détériorations visibles !
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Dear Customer,

Congratulations! You are now the proud owner of your Espresso Automatic EA89 Series.

This new product offers more than 14 hot drinks: espresso, double espresso, coffee, double coffee, ristretto, doppio,
Americano, cappuccino, double cappuccino, latte, double latte, frothy milk, green tea, black tea, herbal tea.

In addition to this very large choice, the machine offers many opportunities for customising drinks, for example, you
can use a function that will increase the intensity of your coffee, if you appreciate more full-bodied preparations. You
can set the amount, strength and temperature of your drinks.

The most frequently consumed drinks are accessible with one simple touch on the main interface. As for the screen, it
allows you to follow the progress of your coffees and provides easy access to the different menus.
Most drinks can be prepared in batches of two, which saves time and is more convivial.

Thanks to its KRUPS Quattro force technology, including a Compact Thermoblock System with built-in percolation
chamber, its 15 bar pump, and because it uses coffee beans which have been freshly ground just before making the
coffee, your machine will serve you hot ristrettos, espressos and coffees from the first cup with maximum aroma and
a creamy golden-brown froth.

To give the drink maximum flavour, an espresso is traditionally served in a small, flared porcelain cup. For an optimum
temperature espresso and a dense creamy froth, we recommend that you pre-heat your cup.

You will probably need to try several types of coffee before you find the one that suits you. By experimenting with the
blend and/or roast, you will eventually arrive at the ideal result.

Espresso coffee has a richer aroma than classic filter coffee. Despite its stronger taste, which remains longer on the
palate, an espresso contains less caffeine than filter coffee (around 60 to 80 mg per cup compared to 80 to 100 mg
per cup) due to its shorter percolation period.

The quality of water used is another determining factor which affects the overall quality of the brewed coffee. You
should ideally use water which is fresh from the tap (so that it has not had time to stagnate due to air contact), which
is cold and which does not smell of chlorine.

The tactile, ergonomic and comfortable buttons make it easy for you to browse. You will be guided through each step,
from preparing your drink to servicing your machine.

We wish you many years of enjoyment with your Krups machine.

R . 2 t -

The Krups team

17

EN



To get the most out of your machine and obtain good quality coffees, here is some advice:

18

The quality of your water significantly influences the quality of the flavours. Limescale and chlorine can
alter the taste of your coffee. We recommend that you use the Claris Aqua Filter System cartridge or low
mineral-content water to preserve all of the flavours of your coffee.

When preparing exclusively coffee recipes, we recommend that you use tulip-shaped porcelain cups,
preheated beforehand (by running them under hot water, for instance), and of a size appropriate to the
quantity you want to make. For your milk-based preparations, we recommend that you use thick glass
cups for an appetising result.

Roasted coffee beans can lose their flavour if they are not protected. We recommended that you use
the amount of beans required for your consumption for the next 4-5 days. Although the quality of coffee
beans is subjective and varied, we do recommend that you use arabica rather than robusta.

Lastly, please remember that oily and caramelised coffee beans must be avoided, as they can damage
your machine.

The quality and fineness of the grinding determine the strength of the flavours and the quality of the
cream. The finer the beans are ground, the richer the cream. Indeed, grinding should be adapted to the
drink desired: fine for ristretto and espresso, coarser for coffee.

You can use pasteurised or UHT, skimmed, semi-skimmed or whole milk, straight from the refrigerator
(7°C). Using special milks (microfiltered, raw, fermented, enriched, etc.) or vegetable milks (rice, almond
milk, etc.) can produce less satisfactory results especially when it comes to the quantity and quality of
the froth.
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IMPORTANT INFORMATION CONCERNING THE APPLIANCE AND INSTRUCTIONS

In this manual you will find all of the important information concerning the preparation, use and maintenance of your
machine.

Read the instructions carefully before using your appliance for the first time and keep them for future reference: KRUPS
may not be held liable in the event of any use that does not comply with the instructions.

GUIDE TO THE SYMBOLS USED IN THE INSTRUCTIONS

A Warning: Risk of serious injury or death. The lightning bolt symbol warns against electrical dangers.

A Warning: Risk of possible malfunction, damage, or destruction of the appliance.

“ Warning: General or important note concerning the operation of the appliance.

Products supplied with your machine
Check the products supplied with your machine. If any parts are missing, contact your hotline (see p. 22: Initial settings).

Parts supplied:

- Espresso Automatic Series EA89

- 2 cleaning tablets

- 1 descaling sachet

- Milk conduit adaptable to the “One Touch Cappuccino” block
- Dismantling key for cleaning the steam circuit

- Safety instructions booklet

- Claris — Aqua Filter System cartridge with fitting accessory
- 1 stick for testing water hardness

- Instructions

- List of approved Krups service centres

- Guarantee documents

- 1 steam nozzle cleaning kit

TECHNICAL DATA

Appliance Espresso Automatic Series EA89
Power supply 220-240V~ /50 Hz
Pump pressure 15 bars
Coffee bean container 250 g
Power consumption During operation: 1,450 W
Water tank 2.31
First use and storage Indoors, in a dry place (protected from frost).
Dimensions (mm) H x L x D 367 x 240 x 380
Weight EA89 (kg) 8.4

Subject to technical adaptations.



APPLIANCE DESCRIPTION 3
i

“On-off” button
Tactile buttons

Water level float.

A Water tank handle/lid
B Water tank o Coffee bean container
C  Coffee grounds collector J Grinding fineness adjustment dial
D Height-adjustable coffee outlets K  Cleaning tablet funnel
E Grid and removable drip tray L Metal grinding mill
F Coffee bean container lid
G One Touch Cappuccino removable block 9 Display panel
H Milk tube and connector M  Display
1 N
(o]

Specific information about:
The drip tray: it allows you to collect water or coffee that might flow out of the appliance during and after preparation.
It is important to always leave it in place and to empty it regularly.

n Important : Read these instructions carefully and keep them for future reference. Please follow the safety guidelines.

Manufacturer:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France

OVERALL VIEW

Presentation of the different buttons

Description / General functions

Switching the machine on and off.
It is necessary to press and hold the button to start the machine.

Allows you to return to the previous screen or stop a recipe in progress.

Browse upwards in the menu / increment the parameter selected

Browse downwards in the menu / decrement the parameter selected

Confirmation of selection.

Function for increasing the strength of the coffee.

Function for adding a strong espresso to the recipe selected.
Accessible with the main recipes (espresso, long coffee, cappuccino, Macchiato, tea) according
to model.

ESPRESSO

_ Starts preparing an espresso.
LONG COFFEE

tp Starts preparing a Coffee.
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CAPPUCCINO

Starts preparing a Cappuccino

Starts preparing a Macchiato (a large measure of milk, a shot of Espresso, topped with frothy
milk foam).

Provides access to the menu for preparing a tea or a herbal tea.

Provides access to additional preparations: Ristretto, Frothy milk, Doppio, Americano, (according
to model).

SETTINGS
@ Provides access to the general menu (machine settings, cleaning and product information).

Specific information about the buttons’ lighting

When a button is not illuminated, the corresponding function is inaccessible.
When it is slightly illuminated, the function is available and can be selected.
While the function requested is in progress, the light becomes very bright.

USING YOUR APPLIANCE

INSTALLING THE APPLIANCE

A Warning: Connect the appliance to an earthed 230 V mains socket. Failure to do so means that you run the risk
of fatal injury due to electricity!
Respect the safety guidelines indicated in the “Safety guidelines” booklet.

Switching ON the appliance o
Switch on the appliance by pressing the ON/OFF button \.™/ until “Hello” appears on the screen Fig. 1. Follow the
instructions provided by your appliance.

Initial settings

When using the machine for the first time, you will be prompted to configure various settings. Follow the indications
displayed on the screen. The aim of the following paragraphs is to give you a few visual cues.

Here are the first settings required:

Language
Select a display language by pressing the arrows until the language of your choice appears. Press “OK” to confirm.

Measuring unit
You can set the unit of measurement for volume to ml or oz.

Date and time
To set the time, press the desired time format (24 hours or AM/PM).

Auto-off

It is possible to program the time at which you want your machine to switch on automatically. This setting can be
adapted as you wish: daily, weekly or weekend. Select the time at which you want it to start automatically following
the time format selected earlier.

You can also select the length of time after which your appliance will switch off automatically in order to optimise your
energy consumption.

Rinsing the coffee circuit
You can choose to activate it or not when switching on the machine. This allows you to ensure the quality of the coffee
in the cup in order to avoid the presence of residue.

Filter installation

When switching on for the first time, the appliance asks if you want to install the filter. If you wish to do so, and if the
hardness of your water requires it, select “YES” and follow the instructions on the screen.

22



Installing the cartridge in the appliance: Screw the filter cartridge into the bottom of the water tank using the
accessory supplied with the cartridge. Fig. 4

Set the month when the cartridge is fitted (position 1 on the illustration, left side figure in the opening) by turning the
grey ring located on the upper end of the filter. The month when the cartridge should be replaced is indicated in position
2 on the illustration. Fig. 5.

Put a container of 0.6 | under the steam exit. Fig. 6.

The machine must be primed whether the filter has been installed or not. This means that the water circuits have to
be filled. To do this, follow the instructions provided on the screen. The machine will begin by filling the water circuits,
preheating the circuits and then will complete an automatic rinse.

The screen will inform you when installation is complete.

Water hardness

You must set your machine depending on the hardness of your water, from 0 to 4. To do this, follow these instructions:
Before using the appliance for the first time, check the hardness of your water so that you can set the appliance
accordingly. This operation should also be carried out when you use your machine in a place where the hardness of
the water is different or if you notice a difference in the hardness of the water. To check the water hardness, use the
test strip supplied with your machine or contact your local water authority.

The details of the classes are given in the table below:

S e Class 0 Class 1 Class 2 Class 3 Class 4
Very soft Soft Average hardness Hard Very hard
°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Appliance setting 0 1 2 3 4

Fill a glass of water and insert a strip. Fig. 2
After 1 minute read the level of water hardness. Fig. 3
Indicate the number of red zones when configuring the appliance.

Preparing the appliance

Remove and fill the water tank. Fig. 7.

Replace the water tank. Fig. 8.

Remove the lid of the coffee bean container and add coffee beans (max. 250 g). Fig. 9.
Replace the lid of the coffee bean container. Fig. 10.

BEFORE PREPARING DRINKS

IMPORTANT INFORMATION

Depending on the drinks chosen, your Espresso Automatic EA89 will automatically adjust the quantity of ground coffee.

Preparing the grinder

You can adjust the strength of your coffee by adjusting how finely the coffee beans are ground. In general, the finer the
coffee is ground, the stronger and creamier the coffee will be. It may also vary according to the type of coffee used.
We recommend a fine setting for espressos and a coarser setting for coffees.

Adjust the fineness of grinding by turning the coffee grounds fineness adjustment knob (J) which is located in the
coffee bean container. This setting should be applied during grinding notch by notch. After 3 rounds, you will notice a
pronounced difference in taste.

Setting the fineness of grinding is useful when you change the type of coffee or if you want to make coffee that is more
or less strong. However, it is not advised to use this setting systematically.

Adjusting the coffee outlet

For all the drinks available, you can lower or raise the coffee outlets according to the size of your cup or glass. Fig.11
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Stopping a drink during preparation

You can stop the preparation at any time by pressing the return button D

Caution, pressing this button causes the machine to update which may last up to 30 seconds. This phase is normal.
When a cycle is interrupted, it does not stop immediately. The machine will finish its cycle and the preparation will be
cancelled.

“Double” preparation function

You can prepare two cups simultaneously with your appliance. The double preparation function can be accessed simply
by pressing the selection twice and is valid for all drinks (except \COP and =).

DARK function

The “DARK?” function allows you to increase the intensity of the coffee (its strength).

You can activate or deactivate it in various ways:

- Before selecting the chosen drink just press DARK.

- While preparing the drink, and until the end of grinding: you can press DARK.

- By choosing the “DARK” parameter in the Settings menu. To do this, access the Settings menu with the button @

, then Settings = drink settings = Dark. The function will be activated for all “coffee” drinks: P, tp, L‘E‘P, E'P.
You can do the same to deactivate it.

EXTRA SHOT function

The “extra shot” function allows you to add an espresso at the end of the selected drink.

You can activate or deactivate it in various ways:

- Before selecting the chosen drink: just press EXTRA SHOT.

- While making the drink,

- %choosing the “EXTRA SHOT” parameter in the Settings menu. To do this, access the Settings menu with the button

, then Settings = drink settings=» EXTRA SHOT. Therefore, the function will be activated for all preparations cp
B, 8,8, .

You can do the same to deactivate it.

PREPARING COFFEE DRINKS VIA DIRECT ACCESS

N.B.: Every time the drink is launched, the machine will remember the last drink prepared, including the settings that
were selected.

Preparation

Place the cup(s) under the coffee nozzles. Fig.12

Press the button for the desired drink.

If the machine detects a lack of water when you request this preparation, it will ask you to fill the tank.

Possible settings

It is possible to increase the strength of the coffee by pressing lep and/or adding a coffee preparation by pressing P
You can prepare one or two cups with your appliance.

The machine starts by grinding the beans, tamping the ground coffee and finakbrewing the coffee. It is possible to
adjust the volume of the coffee being prepared by using the buttons: W and .

You can stop the preparation at any time by pressing .

A Important: Automatic rinsing of the coffee outlets: according to the type of preparation, the machine may
complete an automatic rinse program when it switches off. The cycle lasts only a few seconds and
stops automatically.

PREPARING MILKY DRINKS VIA DIRECT ACCESS

Possible settings

It is possible to increase the strength of the coffee by pressing lep and/or adding a coffee preparation by pressing Ep.
The steam is used to froth the milk. As a higher temperature is required when producing steam, the appliance will run
an additional pre-heating phase.



an)

Making a Cappuccino &P or a Macchiato &
Connect the straight side of the milk tube to the “One Touch Cappuccino” block Fig. 13.

Immerse the other end (bevelled side) in a receptacle filled with milk or directly in your bottle of milk Fig. 14.

Place the cup(s) under the coffee/milk nozzles. Fig.15. ~

Press the “Cappuccino” button Ep Fig. 16 or press the “Macchiato” button EP Fig. 18. All of the settings can be
modified.

The preparation starts by frothing the milk (possible to set the time), and then the coffee flow (possible to adjust the
volume). Adjusting the frothing time allows you to vary the quantity of milk and froth.

The next steps follow automatically and your drink is ready to taste Fig.17.

Every time “Cappuccino”or “Macchiato” is run, the machine will remember the last drink prepared, including the
settings that were selected.

Cleaning after preparing milky drinks

Milk rinsing

The screen indicates “Rinse milk?” at the end of each preparation.

It is advised to rinse after using the milk function in order to ensure the cleanliness of the frothing accessories and the
frothiness of the milk.

During milk rinsing, you are required to systematically dismantle and clean the milk tube and connector with hot water.
Fig. 21 and 25.

For the best results, it is advised to clean the “One Touch Cappuccino” removable block regularly (see general
maintenance chapter).

If you note a change in the quality of your milk froth, do not hesitate to repeat the rinsing and cleaning process: indeed
a milk system that is not well maintained may cause this type of problem.

PREPARING TEAS

Possible settings

Your appliance allows you to prepare three types of tea (green tea, black tea, herbal tea). You can adjust the volume
of the drink to taste.

The hot water temperature is adapted to the drink selected.

You can program an extra shot [+P in your tea which will allow you to prepare “tea/coffee” drinks that are very
fashionable.

Preparing a tea

Select \TP on the screen. Place the cup(s) under the coffee nozzles. Fig.12

Then select the chosen drink and press QK.

If the machine detects no water when you submit your request, it will ask you to fill the tank.
You can modify the volume by using buttons V' or A during preparation.

PREPARING OTHER DRINKS: RISTRETTO, DOPPIO, AMERICANO

OR FROTHY MILK

Preparation

Place the cup(s) under the coffee nozzles. Fig.12

If the machine detects no water when you submit your request, it will ask you to fill the tank.

Press button E: with buttons W and , select the desired drink: Ristretto, Doppio, Americano, Frothy milk.

Making a Ristretto

Select Ristretto and press OK.

The machine starts by grinding the beans, tamping the ground coffee and finay\brewing the coffee. It is possible to
adjust the volume of the coffee being prepared by usin&;he buttons: V' and .

You can stop the preparation at any time by pressing .

Making a Doppio

Select DOPPIO and press OK.
The preparation is identical to the RISTRETTO but with a double coffee cycle.
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Making an Americano
Select AMERICANO and press OK.
The preparation is identical to the DOPPIO, but is followed by hot water.

Making a Frothy milk

Connect the straight side of the milk tube to the “One Touch Cappuccino” removable block Fig. 13. Immerse the other
end (bevelled side) in a receptacle filled with milk. Fig.14

The steam is used to froth the milk. As a higher temperature is required when producing steam, the appliance will
launch an additional pre-heating phase.

A menu will allow you to customise the frothing time. You can modify it by pressing buttons W or N\ Then press
OK. The last frothing time used will be memorised for the next preparation.

You can download the preparation at any time by pressing .

Rinsing the “One Touch Cappuccino” block
Please refer to the paragraph “Milk rinsing” in the section PREPARING ONE TOUCH MILK DRINKS.

OTHER FUNCTIONS

The Settings menu can be accessed via button @ which leads to the general menu (machine settings maintenance
and product information).

Settings

By selecting the Settings menu, you can make the changes you want in order to optimise your ease of use and suit
your preferences.

Below are the main settings available.

Date You must set the date, particularly when you are using an anti-limescale cartridge.
Clock You can select to display a 12 or 24-hour clock.

Language You can select the language of your choice from those offered.

Measuring unit You can set the unit of measurement to be ml or oz.

Screen brightness You can adjust the screen brightness according to your preferences.

Coffee temperature | You can adjust the temperature of your coffee drinks to three different levels

Tea temperature You can adjust the temperature of your teas to three different levels
Water hardness You can set your water hardness from 0 to 4. See chapter “Measuring water hardness”.
Auto-on You can automatically start pre-heating of the appliance at a selected time.

You can choose the duration after which your appliance will switch off automatically

Auto-off (duration of non use).

You can choose to activate automatic rinsing of the coffee outlet or not when starting

Automatic rinsing the machine

You can restore the default settings. You can also permanently activate the Dark and

Drinks settings Extra Shot function for all your drinks (except =).

To quit the settings menu, press a] or the Settings button.
The settings will be stored in the memory if you unplug your machine, with the exception of the date and time.
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Maintenance
All of these options allow you to run the selected programs. You should then follow the on-screen instructions.

Provides access to cleaning the machine’s one touch cappuccino block, which is essential

Cleaning milk for ensuring good quality milk frothing.

Provides access to rinsing the machine’s one touch cappuccino block, which is essential for

Milk rinsing ensuring good quality milk frothing.

Provides access to rinsing the machine’s coffee circuit, which ensures the optimum taste

Coffee rinsing of coffee

Provides access to cleaning the machine’s coffee circuit (using a cleaning tablet), which

Coffee cleanin )
9 ensures the optimum taste of coffee.

Provides access to descaling which is essential for the durability of your machine. When the

Descaling number of drinks is not high enough for descaling to be necessary, the function is not active.

Provides access to the filter mode, useful if the water is very hard, in order to ensure the best

Filter taste and the health of your machine.

To quit the Cleaning menu, press D orthe Settings button.

Info
The “Info” menu provides access to information about your use and about certain stages in the life of your machine. It
also informs you about its upkeep. Below are the main details available.

Drinks prepared Displays the number of drinks prepared

Coffee circuit cleaning | Indicates that is needs to be completed within x number of cycles.

Descaling Indicates that is needs to be completed within x number of cycles.

Filter Indicates that it will need to be changed in x days or x litres.

To quit the Info menu, press a) or the Settings button.

GENERAL MAINTENANCE

Emptying the coffee grounds collector and the drip tray

After a certain number of coffees, the machine will ask you to empty the coffee grounds collector and the drip tray. Not
to make correctly these operations can damage your machine.

The drip tray collects used water and the coffee grounds collector collects used ground coffee.

If the message “Please empty the two trays” is displayed, remove, empty and clean the drip collector tray. Remove,
empty and clean the coffee grounds collector (C). Fig. 19.

Replace the coffee grounds collector. Fig. 20

The drip tray is equipped with a float to indicate when it needs emptying. However, the machine is also programmed to
ask for the drip collector tray to be emptied after a certain number of coffees, in addition to any intermediate emptying
operations that you may complete.

Rinsing the circuits:

You can start rinsing at any time by pressing @ and selecting Maintenance.

According to the type of recipe prepared, the machine may complete an automatic rinsing when it is turned off.
It is also possible to set an automatic rinse program when it is switched on (see “Settings” section p.22).
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Automatic cleaning programs

Automatic cleaning program of the coffee circuit

A message on the screen will indicate when a cleaning program needs to be run for the appliance.

To run this cleaning program, you will need a container which holds at least 0.6 I, and which should be placed beneath
the coffee outlets and the steam nozzle, and a KRUPS cleaning tablet. Fig. 34a. Carefully follow the instructions given
on the screen. It is also possible to run a cleaning cycle via the Maintenance menu.

n Important: You do not have to run the cleaning program as soon as the appliance requests it, but it must be
done reasonably soon after. If cleaning is postponed, the alert message will remain illuminated until
the process is completed.

The automatic cleaning program comprises two phases: a cleaning cycle and a rinsing cycle, and lasts about 13

minutes.

n Important: If you unplug your machine during the cleaning cycle, or if there is a power failure, the cleaning program
will continue from the current phase when the power is returned. It is not possible to postpone this
process. This is essential to ensure that the water circuit has been correctly rinsed. In this case, a new
cleaning tablet may be necessary. Complete the full cleaning program in order to remove all of the
cleaning product which is harmful to health.

Cleaning the “One Touch Cappuccino” block

To complete a cleaning program, you will require twc@ontainers (minimum 0.6 L) and KRUPS cleaning liquid.
You can start the cleaning cycle by pressing button .

Then selecting “Maintenance” = “Milk Cleaning”. Follow the instructions on the screen.

Dismantling the “One Touch Cappuccino” block

In addition to rinsing, it is necessary to clean the different elements of the block every time after using. To dismantle
the block, follow the following instructions:

Remove the milk tube, Fig. 21.

Remove the front lid of the coffee milk nozzles. Slide it downwards and pull it towards you. Fig. 22.

Remove the “One Touch Cappuccino” block by pulling the upper part of the block Fig. 23.

Completely dismantle the block. Fig. 24.

Remove the milk tube connector Fig. 25.

Clean all of the dismantled parts (block, connector and milk tube) with soapy water. Then rinse them in hot water. Fig.
26.

Once the elements are clean and dry, assemble the block and return them to their original position. Fig. 27.

Replace the font lid of the block. Fig. 28. Replace the connector in the milk tube Fig 29 (opposite side of the bevelled
side) and plug in the block. Fig. 30.

Automatic descaling program of the steam circuit

A Warning: if your appliance is fitted with our Claris - Aqua Filter System cartridge, remove the cartridge before
descaling.

A message on the screen will indicate when a descaling program needs to be run for the appliance. The frequency of

this program depends on the quality of the water used and on whether a Claris Aqua Filter System filter is used or not

(the harder the water, the more often the appliance has to be descaled).

“ Important: You are not obliged to carry out this program immediately the appliance requests it, but it must be
carried out reasonably soon afterwards. If descaling is postponed, the alert message will continue to
be displayed until the process is completed.

When the descaling alert level is reached and displayed, press OK 1 run the descaling program. To delay it, press

Once the procedure has been launched, follow the instructions provided on the screen. It is also possible to run a
descaling cycle via the “Maintenance” menu = “Descaling”.

To carry out a descaling program, you will require a container with a capacity of at least 0.6 L which should be placed
beneath the One Touch Cappuccino block and a KRUPS descaling sachet (40 g). Fig. 34b

Fill the water tank up to the CALC mark then pour in the contents of one sachet of descaler.

The descaling program comprises three phases: a descaling cycle and two rinsing cycles. The program lasts
approximately 20 minutes.
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n Important: If there is a power failure or if you unplug your machine, the cycle will continue from the current phase
when the power is returned. It will not be possible to cancel this operation. Complete the full cycle in w
order to remove all of the descaling product which is harmful to health.

TROUBLESHOOTING

If one of the problems described in the table persists, contact KRUPS customer service.

PROBLEM

CORRECTIVE ACTION

The machine displays a failure,
the software hangs or your
machine has a malfunction.

Switch off and unplug the appliance, remove the filter cartridge, wait for one
minute and start the appliance again.

Press and hold the on/off button for at least 3 seconds for starting.

The appliance does not switch
on when the ON/OFF button is
pressed (for at least 3 seconds).

Check your fuses and plug sockets.
Check that the two power plugs are correctly inserted into the socket.

The coffee grinder makes a
strange noise.

There is a foreign body in the grinder.

Contact the KRUPS Customer Service team.

The One Touch Cappuccino
block does not suck the milk.

The One Touch Cappuccino
blocks produces little or no froth.

Check that the block is assembled correctly (in particular the connector in the
milk tube).

Ensure that the steam nozzle is not blocked. If this is the case, see below “The
steam nozzle on your machine seems to be partially or completely blocked”.
Check that the connector is not blocked or dirty; soak it in a mixture of hot water
and washing-up liquid, then rinse and dry before reassembling.

Ensure that the flexible pipe is not blocked or twisted and that it is properly inserted
into the One Touch Cappuccino block in order to avoid any air leaks. Check that
it is fully immersed in the milk.

Rinse and clean the block (see chapters concerning rinsing and cleaning the One
Touch Cappuccino block).

For milk drinks, we recommend that you use fresh, pasteurised or UHT milk which
has been recently opened. It is also advisable to use a cold container.

The steam nozzle on your
machine seems to be partially or
completely blocked.

Dismantle the nozzle from its support using the dismantling key. Fig. 31.
Replace the support without the nozzle: Fig. 32.

Start the rinse cycle for the One Touch Cappuccino block to remove any
remaining deposits.

Clean the steam nozzle and ensure that the opening of the nozzle is not
obstructed by the remains of milk or limescale. Use the cleaning needle if
necessary. Fig. 33

No steam comes out of the
steam nozzle.

Ensure that the steam nozzle is not blocked. See “The steam nozzle on your
machine seems to be partially or completely blocked.” below

If this does not work, empty the water tank and remove the Claris cartridge
temporarily. Fill the water tank with mineral water with high calcium content
(>100 mg/l) and run steam cycles (5 to 10) consecutively into a container until
you obtain a continuous jet of steam.

Put the cartridge back in the tank.

Steam is leaking from the drip
tray grid.

Depending on the type of preparation, steam may escape from the drip tray
grid.
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The machine asks for the drip
tray to be emptied although it is
not full.

The machine is programmed to ask for the drip tray to be emptied after a certain
number of coffees despite any intermediate emptying operations that you may
complete.

The appliance asks to be
unplugged and plugged back in
again.

Unplug the appliance for 20 seconds, remove the Claris Aqua Filter System
cartridge if necessary, then plug it back in again.

If the error continues, contact the KRUPS Customer Service team.

The machine does not request
descaling.

The descaling cycle is requested after the steam circuit has been used a
significant number of times.

Some ground coffee has found
its way into the drip tray.

A small amount of ground coffee may settle in the drip tray. The machine is
designed to evacuate any excess ground coffee so that the percolation zone
remains clean.

The milk or water is not flowing
correctly into the cup(s).

Check that the One Touch Cappuccino block is correctly positioned.

There are traces of milk in an
Americano or a Hot water.

Complete a milk rinsing cycle or dismantle and clean the one touch cappuccino
accessory before running the preparation.

There is water underneath the
appliance.

Before removing the water tank, wait for 15 seconds after the coffee has
finished flowing so that the appliance finishes its cycle properly. Check that the
drip tray is correctly positioned on the machine; it should always be in place,
even when the appliance is not in use. Check that the drip tray is not full.

The drip tray should not be removed during a cycle.

When you turn off the appliance,
warm water flows out of the
coffee outlets and the One Touch
Cappuccino block.

According to the type of recipe prepared, the machine may run an automatic
rinsing cycle when it is turned off. This cycle lasts only a few seconds and stops
automatically.

After emptying the coffee
grounds collector, the warning
message is still displayed on the
screen.

Correctly replace the coffee grounds collector and follow the instructions on
the screen.

Wait at least 5 seconds before replacing them.

The coffee dispenses too slowly.

Turn the “fineness of grind’ adjustment dial to the right to make the ground
coffee coarser (according to the type of coffee used).

Run one or several rinsing cycles.
Run a machine clean (see “Automatic machine cleaning programs p.28).
Change the Claris Aqua Filter System cartridge (see “Installing the filter”) p. 23).

The water tank has been filled,
but the warning message is still
displayed on the screen.

Check that the tank is installed correctly on the device.

The float at the bottom of the tank should move freely. Check and unblock the
float if necessary.

The coffee fineness knob is
difficult to turn.

Only change the grinder setting when it is running.

The espresso or coffee is not hot
enough.

Run a coffee circuit rinsing cycle before preparing your coffee.

Increase the coffee temperature in the Settings menu. Warm the cup by rinsing
it with hot water before making the drink.
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The coffee is too lightly coloured
or too weak.

Avoid using oily, caramelised or flavoured coffee beans. Check that the coffee
bean container has coffee in it and that is it dispensing correctly.

Decrease the volume of the preparation and increase the strength of your drink
by using the Dark function.

Turn the grinding fineness adjustment dial to the left to make the grounds finer.
Make the drink in two cycles by using the 2 cups function.

The appliance is not producing
coffee.

A problem has been detected during preparation of the drink.

The appliance has restarted automatically and is ready for a new cycle.

A power failure occurs during a
cycle.

The appliance will automatically restart when the power is switched back on.

Your tea is not hot enough or
too hot.

Increase or reduce the hot water temperature in the Settings menu.

You have used ground coffee
instead of coffee beans.

Use your vacuum cleaner to remove the ground coffee from the coffee bean
container.

Appearance of steam under the
lid of the grain tray.

Close the cleaning tablet chute beneath the cover.

After preparing a drink, if you ask
for an extra shot the machine
tells you that this is not possible.

The coffee grounds collector is full and the extra shot function is not available.
Once your drink has been made, you can prepare an espresso after emptying
the coffee grounds collector.

EN

A Danger : Only a qualified technician is authorised to carry out repairs on electrical wiring and carry out work on
the electrical grid. If you do not follow these instructions, you risk death by electrocution. Do not use an
appliance that is visibly damaged!
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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihrer neuen Espresso Automatic Serie EA89.

Mit diesem neuen Produkt kénnen Sie mehr als 15 verschiedene HeiBgetranke zubereiten: Espresso, doppelten
Espresso, Kaffee, doppelten Kaffee, Ristretto, Doppio, Americano, Cappuccino, doppelten Cappuccino, Latte
macchiato, doppelten Latte macchiato, aufgeschaumte Milch, griinen Tee, schwarzen Tee und Kréutertee.
Abgesehen von dieser umfangreichen Auswahl bietet Ihnen dieser Kaffeevollautomat zahlreiche Mdglichkeiten der
personlichen Einstellung flr die Getrankespezialitdten. Sie kénnen beispielsweise eine Funktion nutzen, mit der lhr
Kaffee stérker wird, wenn Sie ihn gerne stérker zubereiten. Sie kdnnen dabei die Menge, die Starke und die Temperatur
Ihrer Getranke einstellen.

Die am haufigsten genossenen Getrénke lassen sich mit einem einfachen Tastendruck auf dem Hauptbedienfeld
auswahlen. Auf dem Display kdnnen Sie den Fortschritt Ihres Kaffeegetranks verfolgen oder von dort bequem zu den
verschiedenen Menis gelangen.

Die meisten Getranke kdnnen Sie in doppelter Ausfiihrung zubereiten. So sparen Sie Zeit und profitieren von der
Benutzerfreundlichkeit.

Dieser Kaffeevollautomat verfligt iber die innovative KRUPS-Technologie Quattro Force, die eine optimale
Kaffeeextraktion gewahrleistet: GenieBen Sie beispielsweise Ristretto, Espresso und Kaffee, von der ersten Tasse
an mit einem vollen Aroma und einer goldbraunen Crema. Traditionellerweise und zur vollstandigen Entfaltung
seines Aromas wird der Espresso in kleinen Porzellantassen in Tulpenform serviert. Um einen Espresso mit optimaler
Temperatur und einer kompakten Crema zu erhalten, empfehlen wir lhnen, die Tassen vorzuwarmen.

Wahrscheinlich missen Sie mehrere Kaffeesorten ausprobieren, bis Sie jene finden, die Ihnen am besten schmeckt.
Versuchen Sie verschiedene Mischungen und/oder Réstungen und um die fir Sie richtige Kaffeesorte zu finden. Ein
Espresso ist aromatischer als klassischer Filterkaffee. Trotz seines starkeren, vollmundigeren und langer anhaltenden
Geschmacks enthélt ein Espresso aufgrund der kirzeren Briihzeit weniger Koffein als Filterkaffee (ca. 60 bis 80 mg pro
Tasse im Gegensatz zu 80 bis 100 mg pro Tasse).

Auch die Wasserqualitat ist entscheidend flr die Qualitat des Ergebnisses in der Tasse. Am besten verwenden Sie
frisches Leitungswasser (das aufgrund des Kontakts mit der Luft noch nicht abgestanden schmeckt), das kalt und frei
von Chlorgeruch ist.

Die ergonomischen und bedienerfreundlichen Tasten auf dem Touchscreen erleichtern lhnen die Navigation. Sie
werden durch alle Abschnitte, von der Getrankezubereitung bis zur Wartung der Maschine, gefuhrt.

Wir wiinschen lhnen nun viel Freude mit lhrer neuen Maschine von Krups.

Ihr Team von Krups

R . 2 t -
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Mit den folgenden Tipps méchten wir lhnen helfen, Ihren neuen Kaffeevollautomaten bestméglich zu verwenden
und optimale Ergebnisse zu erzielen:

® Die Qualitat des verwendeten Wassers beeinflusst sehr stark das Aroma. Kalk und Chlor kénnen den
Geschmack |hres Kaffees verandern. Wir raten Ihnen daher, eine Filterpatrone (Claris Aqua Filter System)
zu verwenden oder nur schwach mineralisiertes Wasser einzufiillen, um das volle Aroma lhres Kaffees
zu bewahren.

® Fiir die Zubereitung von reinen Kaffeegetrdnken empfehlen wir Ihnen die Verwendung von Porzellantassen
in Tulpenform, die vorgewarmt sind und deren GréBe der von lhnen eingestellten Getrankemenge
entspricht. Fur die Zubereitung von Milchgetrdnken empfehlen wir lhnen die Verwendung von
dickwandigen Glastassen, um ein ansprechendes Ergebnis zu erhalten.

® Gerostete Kaffeebohnen kénnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht gut verpackt werden. Wir raten lhnen
daher, immer nur so viele Bohnen einzuflllen, wie Sie in den nachsten 4-5 Tagen verbrauchen werden.
Bohnenkaffee kann von sehr eigener und unterschiedlicher Qualitat sein. Wir empfehlen lhnen mehrer
Kaffeesorten auszuprobieren, bis Sie die fur Ihren Geschmack richtige Kaffeesorte gefunden haben..

® Was dlige und karamellisierte Kaffeebohnen betrifft, so raten wir Ihnen von deren Verwendung dringend
ab, da diese Bohnen die Maschine schadigen kdnnen.

® Mit welcher Qualitét und wie fein der Kaffee gemahlen ist, wirkt sich auf die Intensitét des Aromas und
die Beschaffenheit der Crema aus. Je feiner das Kaffeepulver, desto cremiger die Schicht. AuBerdem
muss der Mahlgrad an das gewiinschte Getrédnk angepasst werden: fein fiir Ristretto und Espresso,
grober fur Kaffee.

® Sie kénnen in der Maschine pasteurisierte Milch oder H-Milch, Magermilch, fettarme Milch oder
Vollmilch aus dem Kihlschrank (7 °C) verwenden. Die Verwendung von Spezialprodukten (mikrofiltrierte,
fermentierte oder angereicherte Milch, Rohmilch etc.) oder Milch pflanzlichen Ursprungs (Reis-,
Mandelmilch etc.) kann zu weniger befriedigenden Ergebnissen flhren, insbesondere in Bezug auf die
Qualitat des Milchschaums. Fir ein gutes Aufschdumergebnis empfehlen wir stets gekihlte Milch zu
verwenden.
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WICHTIGE INFORMATIONEN UBER DAS PRODUKT

UND DIE BEDIENUNGSANLEITUNG

In dieser Bedienungsanleitung finden Sie alle wichtigen Informationen zur Inbetriebnahme, Benutzung und Wartung
des Kaffeevollautomaten.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Verwendung des Geréts aufmerksam durch und bewahren Sie sie
auf: Bei unsachgemaBem Gebrauch tbernimmt KRUPS keine Haftung und die Garantie erlischt.

UBERSICHT UBER IN DIESER ANLEITUNG VERWENDETE SYMBOLE

A Warnung: Warnung vor Gefahren, die zu schweren oder todlichen Kérperverletzungen fiihren kdnnen. Ein Blitz-
Symbol warnt vor Gefahren im Zusammenhang mit elektrischem Strom.

A Achtung: Warnung vor Einflissen, die zu Funktionsstérungen, Schéden oder zur Zerstérung des Gerétes fihren
kénnen.

n Wichtig: Allgemeiner oder wichtiger Hinweis zur Sicherung der Funktionsfahigkeit des Gerétes.

Mit lhrem Kaffeevollautomaten gelieferte Produkte
Uberpriifen Sie die Vollstandigkeit der mit Ihrer Maschine gelieferten Produkte. Sollte ein Produkt fehlen, kontaktieren
Sie bitte sofort unsere Hotline (siehe S. 39: Ersteinstellung).

Lieferumfang:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 Reinigungstabletten

- 1 Beutel Entkalker

- Milchleitung, die an das ,,One-Touch-Cappuccino“-System angeschlossen werden kann
- Demontageschlissel fir die Reinigung des Dampfkreislaufs
- Heft mit den Sicherheitshinweisen

- Claris Filterpatrone - Aqua Filter System mit Schraubteil

- 1 Stébchen zur Bestimmung der Wasserharte

- Bedienungsanleitung

- Verzeichnis der Kundenservicestellen von Krups

- Garantieunterlagen

- 1 Reinigungsset fiir die Dampfdiise

TECHNISCHE DATEN

Gerat Automatic Espresso EA89
Stromversorgung 220-240 V~ /50 Hz
Pumpendruck 15 bar
Kaffeebohnenbehalter 2509
Energieverbrauch In Betrieb: 1450 W
Wassertank 2,31

In geschlossenen Raumen an einem
trockenen Ort (frostsicher)

Abmessungen (mm) Hx B x T 367 x 240 x 380
Gewicht EA89 (kg) 8,4

Inbetriebnahme und Aufbewahrung

Technische Anderungen vorbehalten.
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BESCHREIBUNG DES KAFFEEVOLLAUTOMATEN

A Griff/Deckel des Wassertanks o
B Wassertank Kaffeebohnenbehalter
(&7 Kaffeesatzbehélter J Mahlgrad-Einstellknopf
D Hohenverstellbare Kaffeeausldsse K Fach fir die Reiningungstablette
E Abnehmbares Abtropffach mit Gitter L Metallmahlwerk
F Deckel des Kaffeebohnenbehélters
G  Abnehmbares One-Touch-Cappuccino- 9 Bedienfeld
System M  Display
H Milchleitung und Mischelement N Ein/Aus-Taste
1 Wasserstandschwimmer (o] Beriihrungstasten

Anmerkungen zu:
Abtropffach: Es dient zum Sammeln von Wasser oder Kaffee, das bzw. der wéhrend und nach der Getrankezubereitung
aus dem Geréat entweicht. Dies muss immer eingesetzt sein und regelmaBig entleert werden.

“ Wichtig: Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie sie auf. Bitte befolgen Sie die darin
enthaltenen Sicherheitshinweise.

Hersteller:
SAS GSM
Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Frankreich

GESAMTUBERBLICK

Vorstellung der verschiedenen Tasten

Beschreibung / allgemeine Funktionen

Ein- und Ausschalten der Maschine.
Zur Inbetriebnahme der Maschine lange driicken.

Rickkehr zur vorherigen Anzeige oder Anhalten einer laufenden Zubereitung.

Navigation im Men( nach oben / Erhdhen des ausgew&hlten Parameters um Eins

Navigation im Men( nach unten / Verringern des ausgewéhlten Parameters um Eins

Bestatigung der Auswahl

Mit dieser Funktion lasst sich die Kaffeestéarke erhohen.

Mit dieser Funktion Iasst sich ein starker Espresso zur ausgewahlten Zubereitung hinzugeben.
Je nach Modell mit den wichtigsten Getrénken (Espresso, Kaffee, Cappuccino, Macchiato, Tee)
verflgbar.

ESPRESSO

_ Starten der Zubereitung eines Espresso
()
LONG COFFEE

tp Starten der Zubereitung eines Kaffee
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CAPPUCCINO

Starten der Zubereitung eines Cappuccino

Starten der Zubereitung eines Macchiatos (viel Milch, ein Schuss Espresso, auf den eine Haube
Milchschaum gegeben wird)

Zugang zum Meni zur Zubereitung von Tee oder Krautertee

Zugang zu weiteren Zubereitungen: Ristretto, aufgeschdumte Milch, Doppio, Americano (je nach
Modell)

SETTINGS
@ Zugang zum Hauptmeni (Maschineneinstellung, Wartung und Produktinformationen).

Erlduterungen zur Beleuchtung der Tasten

Wenn eine Taste nicht leuchtet, ist die entsprechende Funktion nicht verfligbar.
Leuchtet sie schwach, ist die Funktion verflgbar und kann ausgewahlt werden.
Wird die gewlinschte Funktion ausgefihrt, leuchtet die Kontrollleuchte hell.

INBETRIEBNAHME

INSTALLATION DES KAFFEEVOLLAUTOMATEN

A Warnung: SchlieBen Sie das Gerét an eine Netzsteckdose mit 230 V und Erdung an. Bei Nichteinhaltung kann es
zu todlichen Verletzungen durch Stromschlag kommen.
Befolgen Sie die Sicherheitshinweise im Heft ,Sicherheitshinweise”.

Einschalten /(')\

Driicken Sie die ,,Ein/Aus-Taste® \."./ des Geréts solange, bis die BegriiBung ,,Guten Tag* auf dem Bildschirm erscheint
Abb. 1. Das Geraét leitet Sie durch die weiteren Schritte.

Erstinbetriebnahme

Im Rahmen der ersten Inbetriebnahme lhrer Maschine miissen Sie zunéchst verschiedene Einstellungen vornehmen.
Folgen Sie den Anweisungen auf dem Bildschirm. Der folgende Abschnitt soll Ihnen als visuelle Orientierung dienen.
Folgende Einstellungen sind als erstes vorzunehmen:

Sprache
Wahlen Sie die Anzeigesprache, indem Sie mit den Pfeilen vor- und zurlickblattern, bis Ihre gewlinschte Sprache
erscheint. Driicken Sie auf OK, um lhre Auswahl zu bestéatigen.

MaBeinheit
Fur die MaBeinheit der Menge kénnen Sie zwischen ml und oz wéhlen.

Datum und Uhrzeit
Fur die Einstellung der Uhrzeit driicken Sie auf das gewiinschte Anzeigeformat (24H oder AM/PM).

Auto Ein / Auto Aus

Sie kdnnen die Uhrzeit fur einen automatischen Start Ihrer Maschine programmieren. Diese Einstellung kann nach Ihren
Wiinschen angepasst werden: Taglich, wochentlich oder Wochenende. Stellen Sie die Uhrzeit fiir den gewiinschten
automatischen Start entsprechend dem zuvor festgelegten Uhrzeitformat ein.

Hier kdnnen Sie auch einstellen, nach welcher Zeit sich das Gerat automatisch abschalten soll. So kdnnen Sie lhren
Energieverbrauch senken.

Einstellung der Spiilung des Kaffeekreislaufs
Sie kdnnen beim Einschalten der Maschine die Aktivierung vornehmen oder auch nicht. Die Spllung stellt die Qualitat
des Kaffees in der Tasse sicher, da sie Riickstande entfernt.

Einsetzen des Filters

Beim erstmaligen Einschalten des Gerétes werden Sie gefragt, ob Sie den Filter einsetzen méchten. Wenn Sie dies
wiinschen und es die Wasserhérte vor Ort erforderlich macht, wéhlen Sie ,,JA“ und befolgen Sie die Anweisungen auf
dem Display.
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Einsetzen der Patrone in das Geréat: Schrauben Sie die Filterpatrone mithilfe des mit der Patrone mitgelieferten
Zubehdrs am Boden des Wassertanks fest. Abb. 4

Stellen Sie den Monat ein, in welchem die Patrone eingesetzt wurde (Position 1 in der Abbildung, Ziffer links in der
Offnung), indem Sie den am oberen Ende der Patrone befindlichen grauen Ring drehen. Der Monat, in dem die Patrone
wieder ausgewechselt werden muss, wird nun in Position 2 der Abbildung angezeigt. Abb. 5

Stellen Sie einen Behalter mit 0,6 | Fassungsvermdgen unter den Dampfauslass. Abb. 6

Der Start der Maschine hat schlieBlich mit oder ohne Filter zu erfolgen. Die Wasserkreislaufe missen sich dabei
fullen. Befolgen Sie dazu die auf dem Display angezeigten Anweisungen. Die Maschine beginnt mit dem Beftillen der
Wasserkreislaufe, heizt die Kreisldufe vor und fiihrt anschlieBend eine automatische Spulung durch.

Das Display zeigt Ihnen das Ende des Vorgangs an.

Wasserhérte

Sie mussen an der Maschine Einstellungen zur Wasserharte (von 0 bis 4) vor Ort vornehmen. Befolgen Sie hierzu die
folgenden Anweisungen:

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, bestimmen Sie die Wasserharte, um das Gerét auf die richtige Harte
einstellen zu kénnen. Flhren Sie die Wasserhartebestimmung und -einstellung erneut durch, wenn Sie lhre Maschine
an einem anderen Ort mit anderer Wasserharte benutzen oder eine Veranderung der Harte lhres Wassers feststellen.
Verwenden Sie das mitgelieferte Stdbchen zur Bestimmung der Wasserhéarte oder erfragen Sie die Harte bei Ihrem
Wasserversorger.

Einzelheiten zu den Harteklassen zeigt die folgende Tabelle:

reorad SO0 amsotWeicn  weeE  Naed  Kewed
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Eins(t;(-;l:;:egs des 0 1 2 3 4

Fullen Sie ein Glas mit Wasser und tauchen Sie das Stabchen ins Wasser. Abb. 2
Lesen Sie nach 1 Minute den Wert fur die Wasserharte vom Stébchen ab. Abb. 3
Geben Sie die Anzahl der roten Streifen bei der Einstellung des Gerétes an.

Vorbereitung des Kaffeevollautomaten

Nehmen Sie den Wassertank ab und fiillen Sie ihn mit Wasser. Abb. 7

Setzen Sie ihn wieder ein. Abb. 8

Nehmen Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehélters ab und flillen Sie Kaffeebohnen ein (max. 250 g). Abb. 9
Setzen Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehalters wieder auf. Abb. 10

VOR DER ZUBEREITUNG VON GETRANKEN

WICHTIGE HINWEISE

Je nach gewahltem Getrank regelt die Espresso Automatic EA89 die Menge des gemahlenen Kaffees automatisch.

Vorbereitung des Mahlwerks

Sie kénnen die Starke |hres Kaffees durch Einstellen des Mahlgrades der Kaffeebohnen anpassen. Im Allgemeinen gilt:
Je feiner der Mahlgrad der Bohnen, desto starker und cremiger der Kaffee. Dabei mitentscheidend ist jedoch auch die
verwendete Kaffeesorte. Wir empfehlen einen feinen Mahigrad fiir Espresso und einen gréberen Mahlgrad fur Kaffee.
Stellen Sie den Mahlgrad durch Drehen des Knopfes zur Einstellung des Mahlgrades (J) im Kaffeebohnenbehalter ein.
Diese Einstellung muss wahrend des Mahlvorgangs und stufenweise vorgenommen werden. Nach 3 Zubereitungen
werden Sie ganz deutlich einen Unterschied im Geschmack wahrnehmen.

Die Einstellung des Mahlgrades ist dann nutzlich, wenn Sie eine andere Kaffeesorte verwenden oder wenn Sie
einen leichteren bzw. starkeren Kaffee winschen. Es wird jedoch davon abgeraten, diese Einstellung systematisch
vorzunehmen.

Einstellung der Kaffeeausladsse
Fur alle angebotenen Getrénke kénnen Sie die Hohe der Kaffeeauslédsse in Abhangigkeit von der GroBe lhrer Tassen
oder Glaser verstellen. Abb. 11
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Anhalten der laufenden Zubereitung eines Getranks

Sie kénnen die Zubereitung durch Driicken der Taste ,,Zurtick” D jederzeit anhalten.

Achtung: Nach Driicken dieser Taste muss die Maschine wieder betriebsbereit gemacht werden, was bis zu 30
Sekunden dauern kann. Diese Phase ist normal.

Wird ein Zyklus unterbrochen, stoppt das Gerat nicht sofort, sondern der Zyklus wird beendet, die Zubereitung jedoch
abgebrochen.

Funktion ,,DOUBLE*

Sie kénnen mit Inrem Kaffeevollautomaten zwei Tassen gleichzeitig zubereiten. Auf die Funktion ,DOUBLE" k&nnen
Sie einfach zugreifen, indem Sie zweimal hintereinander auf die Auswahl driicken. Sie gilt flir alle Getranke (auBer P
und =).

Funktion DARK

Mit der Funktion ,DARK"“ kdnnen Sie die Starke lhres Kaffees erhdhen.

Sie lasst sich auf verschiedene Weisen aktivieren oder deaktivieren:

- Vor der Auswahl des gewlinschten Getranks einfach auf ,DARK*" driicken.

- Wéhrend der Zubereitung des Getranks und bis zum Ende des Mahlvorgangs auf ,DARK* driicken.

- Den Parameter ,DARK*“ im MenU ,Einstellungen* auswahlen. Dazu gehen Sie in das Menii ,Einstellungen“ durch
Driicken der Taste @ anschlieBend zu Einstellungen = Getrénkeeinstellungen = Dark. Die Funktion ist dann fur
alle ,Kaffee“-Getranke aktiv: P, L_P, E‘P, EP.

Zum Deaktivieren der Funktion gehen Sie genauso vor.

Funktion EXTRA SHOT

Mit der Funktion ,EXTRA SHOT*“ kénnen Sie am Ende der Zubereitung des ausgewahlten Getrénks einen Espresso

hinzufiigen.

Sie lasst sich auf verschiedene Weisen aktivieren oder deaktivieren:

- Vor der Auswahl des gewlinschten Getranks einfach auf ,EXTRA SHOT*" driicken.

- Wéhrend der Zubereitung des Getranks:

- Den Parameter ,EXTRA SHOT“ im Meni ,Einstellungen“ auswéhlen. Dazu gehen Sie in das Menu ,Einstellungen®
durch Drlicken der Taste @ anschlieBend zu Einsft\ellurjgen = Getrankeeinstellungen =& EXTRA SHOT. Die Funktion
ist dann aktiviert fir die Zubereitungen P, tp, E'P E‘p P,

Zum Deaktivieren der Funktion gehen Sie genauso vor.

ZUBEREITUNG VON KAFFEEGETRANKEN ONE TOUCH

Hinweis: Bei jedem Start eines Getranks, berlicksichtigt die Maschine das letzte zubereitete Getrank einschlieBlich
der ausgewahlten Einstellungen.

Zubereitung

Stellen Sie die Tasse bzw. die Tassen unter den Kaffeeauslass. Abb. 12

Driicken Sie auf die Taste fir das gewlinschte Getrank.

Stellt der Kaffeevollautomat bei der Auswahl der Zubereitung fest, dass nicht mehr gentigend Wasser vorhanden ist,
werden Sie aufgefordert, den Wassertank aufzufillen.

Modgliche Einstellungen

Sie konnen die Kaffeestarke erhéhen, indem Sie auf Qp driicken und/oder eine Kaffeezubereitung hinzufiigen, indem
Sie auf WP driicken.

Sie kénnen mit Ihrem Kaffeevollautomaten eine oder zwei Tassen zubereiten.

Der Kaffeevollautomat mahlt die Bohnen, komprimiert das Kaffeemehl und fuhrt anschlieBend das Aufbriihen durch. Die
Kaffeemenge kann wahrend der Zubereitung mit den %igationstasten und verandert werden.
Sie kénnen die Zubereitung durch Driicken der Taste jederzeit anhalten.

“ Wichtig: Automatische Spllung der Kaffeeauslasse: Je nach Getrénkeart ist es moglich, dass die Maschine bei
ihrer Abschaltung eine automatische Spilung durchfihrt. Der Zyklus dauert nur einige Sekunden und
stoppt automatisch.
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ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN ONE TOUCH

Mégliche Einstellungen

Sie konnen die Kaffeestarke erhdhen, indem Sie auf Ep driicken und/oder einen Espresso hinzufiigen, indem Sie auf
*P driicken.

Der Dampf dient zum Aufschaumen der Milch. Da fir die Dampferzeugung eine hohe Temperatur notwendig ist, fihrt

die Maschine einen zusétzlichen Aufheizvorgang aus.

an

Zubereitung eines Cappuccino EP oder Macchiatos &P
SchlieBen Sie die Milchleitung rechts an das ,,One-Touch-Cappuccino®-System an. Abb. 13

Tauchen Sie das andere Ende (abgeschrégte Seite) in ein mit Milch geflilltes GefaB oder direkt in die Milchtiite.Abb. 14
Stellen Sie die Tasse bzw. die Tassen unter die Kaffee- bzw. Milchauslésse. Abb. 15 .

Driicken Sie auf die Taste ,,Cappuccino® [EP . Abb. 16 oder driicken Sie die Taste »,Macchiato* EP. Abb.18. Es kénnen
alle Parameter verandert werden.

Die Zubereitung startet mit dem Aufschdumen der Milch (Einstellung der Dauer mdglich), gefolgt vom Austritt des Kaffees
(Menge einstellbar). Durch die Einstellung der Aufschdumzeit kénnen Sie die Menge an Milch und an Schaum variieren.
Die folgenden Schritte laufen automatisch ab, bis Ihr Getrank bereit zum GenieBen ist. Abb. 17

Bei jeder Zubereitung eines ,,Cappuccino® oder ,Macchiatos” berlicksichtigt der Kaffeevollautomat das zuletzt zubereitete
Getrénk einschlieBlich der ausgewahlten Einstellungen.

Reinigung nach der Zubereitung von Milchgetranken

Spiilen des Milchsystems

Am Ende jeder Zubereitung zeigt das Display ,, Spllung des Milchsystems “ an

Es empfiehlt sich, nach jeder Verwendung der Milchfunktion diese Spllung vorzunehmen, damit die Hygiene des
Aufschdumzubehdrs und ein optimales Ergebnis des Milchaufschdumens sichergestellt wird.

Mit ,, Spillung des Milchsystems “ werden Sie aufgefordert, systematisch die Milchleitung und die Mischdise zu
zerlegen und mit heiBem Wasser zu reinigen.

Zur Erzielung eines optimalen Ergebnisses empfiehlt es sich, das abnehmbare ,,One-Touch-Cappuccino“-System
regelmaBig zu reinigen (siehe Kapitel Allgemeine Wartung). Abb.21 und 25

Falls Sie eine Verénderung in der Qualitét lhres Milchschaums feststellen, sollten Sie diese Spiilung und Reinigung
wiederholen: Wird das Milchsystem nicht sauber gehalten, kann es zu geschmacklichen Verlusten kommen, sowie die
Aufschaumqualitat beeintrachtigt werden.

ZUBEREITUNG VON TEE

Mégliche Einstellungen

Mit diesem Kaffeevollautomaten kénnen Sie 3 Sorten von Tee zubereiten (griinen Tee, schwarzen Tee und Krautertee).
Sie kénnen die Getrdnkemenge nach Wunsch einstellen.

Die Temperatur des heien Wassers wird an das ausgewahlte Getrank angepasst.

Sie kdénnen beispielsweise auch einen Extra Shot |+ in Ihren Tee zubereiten. Sie erhalten dann ein Getrank aus Tee
mit Espresso — die durchaus einen aktuellen Trend widerspiegeln.

Zubereitung eines Tees

Waéhlen Sie auf dem Display P aus. Stellen Sie die Tasse bzw. die Tassen unter die Kaffeeauslésse. Abb. 12
Waéhlen Sie anschlieBend das gewilinschte Getréank und driicken Sie auf OK.

Stellt der Kaffeevollautomat bei der Auswahl fest, dass nicht mehr gentigend Wasser vorhanden ist, werden Sie
aufgefordert, den Wassertank aufzufillen.

Sie kdnnen wahrend der Zubereitung die Menge mit den Tasten WV oder A andern.

ZUBEREITUNG WEITERER GETRANKE: RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO ODER AUFGESCHAUMTE MILCH

Zubereitung

Stellen Sie die Tasse bzw. die Tassen unter die Kaffeeauslasse. Abb. 12

Stellt der Kaffeevollautomat bei der Auswahl fest, dass nicht mehr genligend Wasser vorhanden ist, werden Sie
aufgefordert, den Wassertank aufzufllen.
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Driicken Sie die Taste E Mit den Tasten W und AN wahlen Sie das gewlinschte Getrank aus: Ristretto, Doppio,
Americano, aufgeschaumte Milch.

Zubereitung eines Ristretto

Wahlen Sie RISTRETTO aus und driicken Sie auf OK.

Die Maschine mahlt die Kaffeebohnen, komprimiert das Kaffeemehl und fuhrt anschlieBend das Aufbriihen durch. Die
Kaffeemenge kann wahrend der Zubereitung mit den Navigationstasten WV und A veréndert werden.

Sie kénnen die Zubereitung durch Driicken der Taste ] jederzeit anhalten.

Zubereitung eines Doppio
Wihlen Sie DOPPIO aus und driicken Sie auf OK.
Die Zubereitung ist identisch mit derjenigen eines RISTRETTO, jedoch mit einem doppelten Kaffeezyklus.

Zubereitung eines Americano
Wahlen Sie AMERICANO aus und driicken Sie auf OK.
Die Zubereitung ist identisch mit derjenigen eines DOPPIO mit anschlieBender Zugabe von heiBem Wasser.

Zubereitung von aufgeschaumter Milch

SchlieBen Sie den Milchschlauch rechts an das ,One-Touch-Cappuccino“-System an. Abb. 13

Tauchen Sie das andere Ende (abgeschrégte Seite) in ein mit Milch gefllltes GefaB oder direkt in die Milchtiite. Abb. 14
Der Dampf dient zum Aufschdumen der Milch. Da fiir die Dampferzeugung eine hohe Temperatur notwendig ist, flhrt
die Maschine einen zusétzlichen Aufheizvorgang aus.

Uber das Meni kénnen Sie die Dauer des Aufschaumvorgangs individuell festlegen. Sie kénnen sie mit den Tasten v
oder verandern. Driicken Sie anschlieBend auf OK. Die letzte verwendete Dauer des Aufschdumvorgangs wird fir
die ndchste Zubereitung gespeichert.

Sie kdnnen die Zubereitung durch Driicken der Taste ] jederzeit anhalten.

Spiilen des ,,One-Touch-Cappuccino“-Systems
Siehe Absatz ,Spiilen Milch® im Abschnitt ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN ONE TOUCH.

SONSTIGE FUNKTIONEN

Mit Taste @ gelangen Sie zu den Einstellungen und somit zum Hauptmeni (Maschineneinstellung, Wartung und
Produktinformationen).

Einstellungen

Durch die Auswahl ,Einstellungen“ kénnen Sie die von lhnen gewiinschten Anderungen fiir einen optimalen
Benutzerkomfort vornehmen, der an lhre Praferenzen angepasst ist.

Wir stellen lhnen hier die wichtigsten Einstellungen vor.

Die Einstellung des Datums ist notwendig, vor allem bei der Verwendung einer

Datum Entkalkungspatrone.

Uhrzeit Sie kénnen bei der Anzeige der Uhrzeit zwischen einem 12- oder 24-Stunden-Modus
wahlen.

Sprache Sie kénnen aus der angefihrten Auswahl eine Sprache Ihrer Wahl festlegen.

MaBeinheit Sie kénnen bei der MaBeinheit zwischen ml und oz wahlen.

Display-Helligkeit Sie kénnen die Display-Helligkeit beliebig einstellen.

Sie kénnen bei der Temperatureinstellung lhrer Kaffeegetranke aus drei Stufen

Kaffeetemperatur .
auswahlen.
Teetemperatur Sie kénnen bei der Temperatureinstellung Ihrer Teegetranke aus drei Stufen auswéhlen.
" Sie mussen |lhre Wasserhérte auf einen Wert zwischen 0 und 4 einstellen. Siehe Punkt
Wasserhérte

,Bestimmung der Wasserharte“.
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Auto On

Sie kdénnen das Aufheizen des Gerates zu einem bestimmten Zeitpunkt automatisch
starten.

Auto Off

Hier kdnnen Sie einstellen, nach Ablauf welcher Zeitspanne sich das Geréat automatisch
abschalten soll (Dauer des Nichtgebrauchs).

Spiilautomatik

Sie koénnen die automatische Spllung der Kaffeeausldsse beim Start des
Kaffeevollautomaten aktivieren oder deaktivieren.

Getrankeeinstellungen

Sie kénnen die Werkseinstellungen wiederherstellen. Sie_kdnnen auBerdem dauerhaft
die Funktion DARK und EXTRA SHOT programmieren. =—).

Zum Verlassen des MenUs Einstellungen driicken Sie auf D oder auf die Einstellungstaste.
Die Einstellungen bleiben gespeichert, wenn Sie den Stecker der Maschine ziehen, mit Ausnahme von Datum

Uhrzeit.

Wartung

Mit den folgenden Optionen kdnnen Sie die ausgewahlten Programme starten. In weiterer Folge missen Sie den
Anweisungen auf dem Display folgen.

Reinigung Milch

Zugang zur Reinigung des ,,One-Touch-Cappuccino“-Systems der Maschine, die unerlésslich
flr eine gute Qualitat des Milchschaums ist.

Spiilen Milch

Zugang zum Spulen des ,,One-Touch-Cappuccino“-Systems der Maschine, das unerlésslich
flr eine gute Qualitat des Milchschaums ist.

Spiilen Kaffee

Zugang zum Spiilen des Kaffeekreislaufs der Maschine, das den optimalen Kaffeegeschmack
sicherstellt.

Reinigung Kaffee

Zugang zur Reinigung des Kaffeekreislaufs der Maschine (durch Verwendung einer
Reinigungstablette), die den optimalen Kaffeegeschmack sicherstellt.

Zugang zur Entkalkung, die die Lebensdauer der Maschine maximiert. Wenn die Anzahl

Entkalken der Getranke nicht ausreicht, damit eine Entkalkung erforderlich wird, ist die Funktion nicht
aktiviert.
Filter Zugang zum Filtermodus, der bei sehr hartem Wasser extrem nitzlich ist, um den optimalen

Geschmack und eine lange Lebensdauer der Maschine sicherzustellen.

Zum Verlassen des Menlis Wartung driicken Sie auf ] oder auf die Einestellungstaste.

Info

Im Menu ,Infos” finden Sie weitere wichtige Informationen Uber Ihren Kaffeevollautomaten. AuBerdem erhalten Sie
Informationen zur Wartung. Wir stellen Ihnen hier die wichtigsten verfligbaren Informationen vor.

Zubereitete Getranke Zeigt die Anzahl zubereiteter Getrénke an

Reinigung Kaffeekreislauf | Zeigt an, dass die Reinigung nach x Zyklen vorzunehmen ist.

Entkalken

Zeigt an, dass die Entkalkung nach x Zyklen vorzunehmen ist.

Filter

Zeigt an, dass der Filter in x Tagen oder nach weiteren x Litern zu wechseln ist.

Zum Verlassen des MenUs Infos driicken Sie auf ] oder auf die Einstellungstaste.

ALLGEMEINE WARTUNG

Leerung des Kaffeesatzbehélters und des Abtropffaches
Nach einer bestimmten Anzahl von Kaffeezubereitungen fordert Sie der Kaffeevollautomat auf, den Kaffeesatzbehélter
und das Abtropffach zu leeren. Wenn Sie diese Vorgénge nicht ordnungsgemaB ausfiihren, kann der Kaffeevollautomat

beschadigt werden.
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Im Abtropffach wird gebrauchtes Wasser und im Kaffeesatzbehalter gebrauchtes Kaffeemehl gesammelt.

Erscheint die Meldung ,,Beide Behélter leeren, entnehmen, leeren und reinigen Sie das Abtropffach. Entnehmen, leeren
und reinigen Sie den Kaffeesatzbehélter (c). Abb. 19

Setzen Sie den Kaffeesatzbehalter wieder ein. Abb. 20

Das Abtropffach ist mit einem Schwimmer ausgestattet, der lhnen immer anzeigt, wann eine Leerung spéatestens
notwendig ist. Allerdings: Der Kaffeevollautomat ist auch so programmiert, dass sie nach einer bestimmten Anzahl
von Kaffeezubereitungen zu einer Leerung des Abtropffaches aufgefordert werden, unabhangig davon, ob Sie es
zwischendurch geleert haben. Dies gewahrleistet eine optimal Hygiene lhres Kaffeevollautomaten.

Spiilung der Kreislaufe

Sie kénnen jederzeit eine Spllung vornehmen, indem Sie auf @ driicken und dann Wartung auswahlen.

Je nach Art der Zubereitung ist es mdglich, dass der Kaffeevollautomat bei ihrer Abschaltung eine automatische
Spilung durchfihrt.

AuBerdem konnen Sie eine automatische Spulung beim Einschalten einstellen (siehe Abschnitt ,Einstellungen®, S. X).

Automatische Reinigungsprogramme fiir den Kaffeevollautomaten

Automatisches Reinigungsprogramm fiir den Kaffeekreislauf

Wenn eine Reinigung erforderlich ist, wird Sie das Gerat darauf hinweisen.

Fur die Durchfiihrung dieses Reinigungsprogramms brauchen Sie ein GefaB mit mindestens 0,6 Liter Fassungsvermégen,
das unter die Kaffeeauslésse gestellt werden kann, und eine KRUPS-Reinigungstablette (Zubehdrartikel XS3000). Abb.
34a Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display. Sie kdnnen eine Reinigung auch lber das Wartungsmenu starten.

nWichtig: Sie mussen das Reinigungsprogramm nicht unbedingt sofort ausfiihren, wenn das Geréat Sie dazu
auffordert. Sie sollten es aber innerhalb kurzer Zeit durchfiihren. Wird die Reinigung aufgeschoben,
bleibt der Warnhinweis so lange angezeigt, bis sie schlieBlich durchgefiihrt wird.

Das automatische Reinigungsprogramm umfasst 2 Phasen, einen Reinigungszyklus und einen Spulzyklus, und dauert

ungefahr 13 Minuten.

nWichtig: Wird das Reinigungsprogramm durch eine Abschaltung der Maschine oder einen Stromausfall
unterbrochen, wird es bei Wiedereinschalten genau dort fortgesetzt. Dieser Vorgang kann nicht
aufgeschoben werden. Dies ist notwendig fur die Spillung des Wasserkreislaufs. In diesem Fall kann
eine neue Reinigungstablette erforderlich sein. Achten Sie darauf, das Reinigungsprogramm vollsténdig
auszufiihren, um gesundheitsschédliche Spuren des Reinigungsprodukts zu entfernen.

Reinigung des ,,One-Touch-Cappuccino“-Systems

Fir die Reinigung bendtigen Sie ein GefaB von mindestens 0,6 | Fassungsvermdgen sowie die KRUPS-
Reinigungsflussigkeit (Zubehdrartikel XS9000).

Zum Starten des Reinigungsprogramms driicken Sie auf die Taste @

AnschlieBend wahlen Sie ,Wartung“ = ,Reinigung Milch”. Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display.

Zerlegung des ,,One-Touch-Cappuccino“-Systems

Zusétzlich zum Spdlen ist nach jedem Gebrauch eine Reinigung der verschiedenen Komponenten der Einheit
erforderlich. Gehen Sie zur Zerlegung der Einheit wie folgt vor:

Ziehen Sie den Milchschlauch ab. Abb. 21

Nehmen Sie die vordere Abdeckung der Kaffee- bzw. Milchauslasse ab. Schieben Sie sie nach unten und ziehen Sie
zu sich hin. Abb. 22

Entnehmen Sie das ,,One-Touch-Cappuccino“-System, indem Sie am oberen Teil der Einheit ziehen. Abb. 23
Zerlegen Sie das System vollstédndig. Abb. 24

Ziehen Sie das Mischelement vom Milchschlauch ab. Abb. 25

Reinigen Sie alle zerlegten Teile (Einheit, Mischelement und Milchschlauch) mit Wasser und etwas Spulmittel. Spiilen
Sie sie anschlieBend mit heiBem Wasser ab. Abb. 26

Sind alle Komponenten gereinigt und getrocknet, bauen Sie die Einheit wieder zusammen und setzen sie wieder an
ihrem urspriinglichen Platz ein. Abb. 27

Bringen Sie die vordere Abdeckung der Einheit wieder an. Abb. 28 Schieben Sie das Mischelement in den Milchschlauch
Abb. 29 (auf der Seite, die der abgeschrégten Seite entgegengesetzt ist), und schlieBen Sie es wieder an der Einheit
an. Abb. 30

Automatisches Entkalkungsprogramm fiir den Dampfkreislauf

A Achtung: Wenn |hr Kaffeevollautomat mit unserer Claris-Filterpatrone - Aqua Filter System ausgestattet ist, muss
diese vor dem Entkalken herausgenommen werden.
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Der Kaffeevollautomat zeigt eine Meldung, wenn das Entkalkungsprogramm durchgefiihrt werden muss. Die Haufigkeit
der Durchflihrung dieses Programms héangt von der Qualitat des benutzten Wassers ab und davon, ob Sie eine Claris-
Filterpatrone Aqua Filter System (FO88) verwenden oder nicht (je mehr Kalk das Wasser enthalt, desto regelméaBiger
muss der Kaffeevollautomat entkalkt werden).

nWichtig: Sie miissen das Programm nicht unbedingt sofort ausfiihren, wenn das Gerét Sie dazu auffordert.
Sie sollten es aber innerhalb kurzer Zeit durchfihren. Wird die Entkalkung aufgeschoben, bleibt der
Warnhinweis so lange angezeigt, bis sie schlieBlich durchgefihrt wird.

Wenn eine Entkalkung erforderlich ist und der Warnhinweis angezeigt wird, wird das Entkalkungsprogramm durch

Driicken von OK gestartet. Méchten Sie die Entkalkung aufschieben, driicken Sie auf a )

Nach dem Start des Vorgangs folgen Sie den Anweisungen auf dem Display. Sie kénnen eine Entkalkung auch tber

das Menu ,Wartung“ = ,Entkalkung*“ starten.

Fur die Durchfuhrung dieses Entkalkungsprogramms brauchen Sie ein GefdB mit mindestens 0,6 Liter

Fassungsvermégen, das unter das One-Touch-Cappuccino-System gestellt werden kann, und ein Padckchen KRUPS-

Entkalker (40 g) (Zubehorartikel FO54). Abb. 34b

Fullen Sie den Wassertank bis zur Markierung CALC und geben Sie dann den Inhalt des Entkalkungsbeutels hinein.

Die Entkalkung umfasst 3 Phasen: einen Entkalkungszyklus und zwei Spulzyklen. Das Programm dauert etwa 20

Minuten.

nWichtig: Wurde das Programm durch einen Stromausfall oder die Trennung der Maschine vom Stromnetz
abgebrochen, wird es bei Wiedereinschalten genau dort fortgesetzt, wobei ein Aufschieben
dieses Vorgangs nicht mdglich ist. Achten Sie darauf, den Zyklus vollstdndig auszufiihren, um
gesundheitsschédliche Spuren des Entkalkerprodukts zu entfernen.

FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG

Wenn eines der in der Tabelle angefiihrten Probleme fortbesteht, wenden Sie sich an den KRUPS-Kundendienst.

PROBLEM BEHEBUNG

Der Kaffeevollautomat zeigt einen Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den Netzstecker, nehmen Sie die
Defekt an, die Software ,hangt* Filterpatrone heraus, warten Sie eine Minute und starten Sie die Maschine neu.

weist eine Funktionsstérung auf. Zum Starten halten Sie die Ein/Aus-Taste mindestens 3 Sekunden lang gedriickt.

Der Kaffeevollautomat schaltet sich
nicht ein, nachdem die Ein/Aus-
Taste (mindestens 3 Sekunden lang)
gedriickt wurde.

Uberpriifen Sie die Sicherungen und die Steckdose in lhrem Haushalt.

Stellen Sie sicher, dass die 2 Stecker des Stromkabels richtig in die Steckdose gesteckt
sind.

Das Mahiwerk gibt ein ungewshnliches | Es sind Fremdkérper in das Mahlwerk geraten.
Geréusch von sich. Setzen Sie sich mit dem Kundendienstzentrum von KRUPS in Verbindung.

Stellen Sie sicher, dass das System ordnungsgemé&B zusammengebaut ist
(insbesondere die Einheit zur Milchmischung).

Stellen Sie sicher, dass der Dampfauslass nicht verstopft ist. Ist dies der Fall, siche

: unten ,,Der Dampfauslass der Maschine scheint ganz oder teilweise verstopft zu sein®.
Das One-Touch-Cappuccino- P 9 P

System Stellen Sie sicher, dass die Einheit zur Milchmischung weder verstopft noch

] ] verschmutzt ist; weichen Sie die Einheit in heiBem Wasser mit ein wenig Spulmittel
saugt keine Milch an. ein, spilen Sie sie ab und trocknen Sie sie vor dem emeuten Einsetzen.

Stellen Sie sicher, dass der Schlauch weder verstopft noch verdreht und richtig an dem
One-Touch-Cappuccino-System angebracht ist, um Luftansaugungen zu vermeiden.
Stellen Sie sicher, dass er richtig in die Milch eingetaucht ist.

Spiilen und reinigen Sie die Einheit (siehe Kapitel zum Spiilen und zur Reinigung des
One-Touch-Cappuccino-Systems).

Fir Zubereitungen auf Milchbasis: Wir empfehlen lhnen die Verwendung von frischer,
vor kurzem gedffneter pasteurisierter Milch oder H-Milch sowie den Gebrauch eines
kalten GeféBes.

Das One-Touch-Cappuccino-
System erzeugt keinen oder nur
wenig Schaum.
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Der Dampfauslass der Maschine
scheint ganz oder teilweise
verstopft zu sein.

Bauen Sie den Stutzen mithilfe des Demontageschliissels aus seiner Halterung aus.
Abb. 31 Setzen Sie die Halterung ohne den Stutzen wieder ein. Abb. 32

Flhren Sie einen Spllzyklus des One-Touch-Cappuccino-Systems durch, um
Restablagerungen aus dem System zu entfernen.
Reinigen Sie den Dampfauslass und stellen Sie sicher, dass der Stutzen

nicht von Milch- oder Kalkresten verstopft ist. Verwenden Sie bei Bedarf
die Reinigungsnadel. Abb. 33

Aus dem Dampfauslass tritt
kein Dampf aus.

Stellen Sie sicher, dass der Dampfauslass nicht verstopft ist. Siehe unten ,Der
Dampfauslass der Maschine scheint ganz oder teilweise verstopft zu sein.”

Wenn dies nicht funktioniert, leeren Sie den Wassertank und nehmen Sie
vorlibergehend die Claris-Filterpatrone heraus. Fillen Sie den Wassertank mit
Mineralwasser mit hohem Calcium-Gehalt (>100 mg/l) und fiihren Sie 5 bis 10
Dampfkreislaufe in einen Behalter durch, bis der Strahl wieder kraftig ist.

Setzen Sie die Claris-Patrone wieder in den Behdlter.

Aus dem Gitter des Abtropffaches
entweicht Dampf.

Je nach Art der Zubereitung kann Dampf aus dem Gitter des Abtropffaches
entweichen.

Die Maschine fordert zur Leerung
des Abtropffaches auf, obwohl
dieses nicht voll ist.

Die Maschine ist so programmiert, dass sie nach einer bestimmten Anzahl von
Kaffeezubereitungen zu einer Leerung des Abtropffaches auffordert, unabhangig
davon, ob Sie es zwischendurch geleert haben.

Die Maschine fordert zur Trennung
vom Netz und zum erneuten
Anschluss auf.

Ziehen Sie den Netzstecker flir 20 Sekunden, entnehmen Sie den Claris-Filtereinsatz
Aqua Filter System, sofern vorhanden, und nehmen Sie die Maschine wieder in
Betrieb.

Tritt der Fehler weiterhin auf, setzen Sie sich mit dem Kundendienstzentrum von
KRUPS in Verbindung.

Es gibt keine Aufforderung zur
Entkalkung der Maschine.

Eine Entkalkung wird erst nach einer groBen Anzahl an Einsatzen des
Dampfkreislaufs erforderlich.

Es befindet sich Kaffeemehl in der
Abtropfschale.

Kaffeemehl kann sich in geringer Menge in dem Abtropffach absetzen. Die
Maschine ist so ausgelegt, dass sie Uberschussiges Kaffeemehl auswirft, damit die
Aufbriihzone sauber bleibt.

Milch oder Wasser flieBt nicht
richtig in die Tasse bzw. Tassen.

Stellen Sie sicher, dass der Milchauslass richtig eingesetzt ist.

In einem Americano oder in heiBem
Wasser finden sich Spuren von
Milch.

Fihren Sie vor dem Starten der Zubereitung einen Spllvorgang Milch durch oder
zerlegen und reinigen Sie das One-Touch-Cappuccino-System.

Unter dem Gerét befindet sich
Wasser.

Bevor Sie den Wassertank herausnehmen, warten Sie 15 Sekunden nach der
Kaffeeabgabe, damit die Maschine ihren Zyklus korrekt beendet. Stellen Sie sicher,
dass das Abtropffach richtig an der Maschine angebracht ist. Es muss immer
eingesetzt sein, auch wenn das Gerat nicht verwendet wird. Stellen Sie sicher, dass
das Abtropffach nicht voll ist.

Das Abtropffach darf wahrend eines Zyklus nicht abgenommen werden.

Nach der Abschaltung lauft heiBes
Wasser aus den Kaffeeauslassen
und dem One-Touch-Cappuccino-
System.

Je nach Art der Zubereitung ist es mdglich, dass die Maschine bei ihrer Abschaltung
eine automatische Spulung durchfuhrt. Der Zyklus dauert nur einige Sekunden und
hért automatisch auf.

Nachdem der Kaffeesatzbehélter
geleert wurde, bleibt der
Warnhinweis weiterhin am
Display angezeigt.

Setzen Sie den Kaffeesatzbehélter wieder richtig ein und befolgen Sie die
Anweisungen auf dem Display.

Warten Sie mindestens 5 Sekunden, bevor Sie ihn wieder einsetzen.
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Der Kaffee flieBt zu langsam.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Mahigrades nach rechts, um gréberes
Kaffeemehl zu erhalten (je nach verwendeter Kaffeesorte).

Fuhren Sie einen oder mehrere Spilzyklen aus.

Fuhren Sie eine Reinigung der Maschine durch (siehe ,Automatische
Reinigungsprogramme fiir die Maschine, S.45).

Wechseln Sie die Claris-Filterpatrone Aqua Filter System (siehe ,Einsetzen des
Filters* S.40).

Nachdem Sie den Wassertank
aufgefillt haben, bleibt die
Warnmeldung am Display
angezeigt.

Priifen Sie, ob der Wassertank richtig eingesetzt ist.

Der Schwimmer am Boden des Wassertanks muss sich frei bewegen kénnen. Den
Schwimmer Uberpriifen und gegebenenfalls befreien.

Der Knopf zur Einstellung des
Mahlgrades lasst sich nur schwer
drehen.

Andern Sie die Einstellung des Mahlwerks nur, wenn dieses in Betrieb ist.

Der Espresso oder der Kaffee ist
nicht heiB genug.

Flhren Sie vor dem Starten der Kaffeezubereitung einen Spilvorgang des
Kaffeekreislaufes durch.

Erhéhen Sie die Kaffeetemperatur im Menu Einstellungen. Warmen Sie die Tasse
an, indem Sie sie mit heiBem Wasser ausspllen, bevor Sie die Kaffeezubereitung
starten.

Der Kaffee ist zu diinn oder nicht
stark genug.

Vermeiden Sie die Verwendung von 6ligen, karamellisierten oder aromatisierten
Kaffeebohnen. Prifen Sie, ob im Kaffeebohnenbehélter gentigend Kaffee ist und
stellen Sie sicher, dass dieser richtig nachrutscht.

Verringern Sie die zubereitete Menge und erhéhen Sie die Stérke mit der Funktion
,Dark”.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Mahlgrades nach links, um feineres
Kaffeemehl zu erhalten.

Bereiten Sie lhren Kaffee in zwei Zyklen unter Verwendung der 2-Tassen-Funktion
Zu.

Die Maschine hat keinen Kaffee
abgegeben.

Es wurde wéhrend der Zubereitung eine Stérung festgestellt.

Das Gerat flihrt einen automatischen Neustart aus und ist fUr einen neuen Zyklus
bereit.

Wahrend eines Zyklus kam es zu
einem Stromausfall.

Das Gerét startet beim erneuten Einschalten automatisch neu.

Ihr Tee ist nicht heiB genug oder
zu heiB.

Erhéhen oder verringern Sie die Temperatur des heiBen Wassers im Menl
Einstellungen.

Sie haben gemahlenen Kaffee statt
Kaffeebohnen verwendet.

Saugen Sie mit Inrem Staubsauger das Kaffeemehl aus dem Kaffeebohnenbehélter.

Unter dem Deckel des
Kaffeebohnenbehélters tritt Dampf
auf.

Die Reinigungstablettenaufnahme unter dem Deckel schlieBen.

Wenn Sie nach dem Starten
eines Getranks einen Extra Shot
anfordern méchten, zeigt lhnen
die Maschine an, dass dies nicht
maglich ist.

Der Kaffeesatzbehélter ist voll und die Funktion Extra Shot ist nicht verfligbar.
Wenn lhr Getrénk zubereitet wurde, kénnen Sie gegebenenfalls einen Espresso
hinzufligen, nachdem Sie den Kaffeesatzbehélter geleert haben.

AWarnung: Nur ein qualifizierter Techniker darf Reparaturen am Stromkabel vornehmen und am Stromnetz
arbeiten. Bei Nichtbeachtung dieser Vorschrift besteht Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Verwenden Sie keine Geréte, die sichtbare Beschadigungen aufweisen!
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Beste klant,

Gefeliciteerd met de aankoop van uw Krups Espresso Automatic Serie EA89 .

Met deze nieuwe Krups volautomatische espressomachine maakt u meer dan 14 warme dranken: espresso, dubbele
espresso, café, dubbele koffie, ristretto, doppio, americano, cappuccino, dubbele cappuccino, latte, dubbele latte,
opgeschuimde melk, groene thee, zwarte thee of een infusie.

Niet alleen is de keuze heel groot, het apparaat biedt ook nog de mogelijkheid om dranken te personaliseren. Zo kunt
u een functie gebruiken die de intensiteit van uw koffie versterkt als u graag sterkere bereidingen hebt. Zo bepaalt u
zelf het volume, de sterkte en de temperatuur van uw dranken.

De dranken die het vaakst worden gemaakt, kunnen eenvoudig via het startscherm worden gekozen. Met het scherm
kunt u de bereiding van uw koffiedranken volgen en krijgt u gemakkelijk toegang tot de verschillende menu’s.
De meeste dranken kunnen per twee gemaakt worden, wat u tijd en moeite bespaart.

Dankzij de KRUPS Quattro Force-technologie, waaronder een Compact Thermoblock System met ingebouwde
zetgroep, de 15 bar-pomp en omdat het apparaat werkt met koffiebonen die net voor het maken van de koffie worden
gemalen, maakt u al vanaf het eerste kopje ristretto’s, espresso’s en koffies, met een maximum aan smaak en een
goudbruin schuimlaagje.

Volgens de traditie en om de smaak van de drank volledig tot zijn recht te laten komen, wordt de espresso geserveerd
in kleine wijd uitlopende porseleinen kopjes. Om een espresso met een optimale temperatuur en een compacte
schuimlaag te krijgen, kunt u het best uw kopjes voorverwarmen door ze bijvoorbeeld om te spoelen met heet water.
Er zullen waarschijnlijk verschillende testen nodig zijn voordat u de juiste koffiebonen vindt die het best met uw smaak
overeenstemmen. Door het veranderen van het melange en/of de koffiebranding, zult u een ideaal resultaat verkrijgen.
Espresso heeft een rijker aroma dan klassieke filterkoffie. Ondanks zijn uitgesproken smaak, die sterk aanwezig is in
de mond en langer nasmaakt, bevat espresso minder cafeine dan filterkoffie (ongeveer 60 tot 80 mg, tegenover 80 tot
100 mg voor klassieke koffie). Dat heeft te maken met de kortere doorlooptijd.

De kwaliteit van het water dat u gebruikt, speelt uiteraard ook een grote rol in de kwaliteit van de koffie in uw kopje.
Gebruik alleen vers en koud water van de kraan (laat het niet stilstaan en in contact komen met de lucht) dat niet naar
chloor ruikt.

De ergonomische en gebruiksvriendelijke aanraaktoetsen maken de menubediening gemakkelijk. U wordt door alle
stappen geloodst, van de bereiding van uw drankje tot het onderhoud.

Veel plezier met uw Krups apparaat!

R . 2 t -

Het Krups team

49

NL



Om uw apparaat maximaal te benutten en een goede koffiekwaliteit te garanderen, geven we u enkele tips:

® De kwaliteit van het water is in grote mate bepalend voor de kwaliteit van de aroma’s. Kalk en chloor
kunnen de smaak van uw koffie aantasten. We raden u aan om de filterpatroon Claris Aqua Filter System
of mineraalarm water te gebruiken om de koffiearoma’s volledig tot hun recht te laten komen.

® Voor de bereiding van exclusieve koffiedrankjes raden wij u aan porseleinen kopjes in tulpvorm te
gebruiken, die u hebt voorverwarmd (u kunt ze gewoon even onder de kraan met heet water houden),
met een grootte die is afgestemd op de gewenste hoeveelheid. Voor melkdrankjes gebruikt u bij voorkeur
dikke kopjes en glazen voor een rijke smaak.

® Gebrande koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet zijn beschermd. We raden u aan om een
hoeveelheid bonen te gebruiken die overeenkomt met uw verbruik voor de komende 4 tot 5 dagen.
Hoewel de kwaliteit van koffiebonen kan variéren en smaken uiteraard verschillen, raden wij u aan arabica
bonen te gebruiken in plaats van robusta.

® Tot slot raden we aan om geen olieachtige en gekarameliseerde koffiebonen te gebruiken, want die
kunnen uw machine beschadigen.

® De kwaliteit en fijnheid van de maling beinvloedt de kracht van de aroma’s en de kwaliteit van het schuim.
Hoe fijner de maling, hoe romiger het schuim. Bovendien moet de maling worden aangepast aan de
drank: fijn voor ristretto en espresso, en ruwer voor koffie.

® U kunt gepasteuriseerde of UHT-melk — mager, halfvol of vol - uit de koelkast gebruiken (7 °C). Het
gebruik van speciale melk (bijv. microgefilterd, rauw, gefermenteerd of verrijkt ...) of plantaardige melk
(rijstmelk, amandelmelk enz.) kan minder goede resultaten opleveren, vooral wat de kwaliteit van het
schuim betreft.
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BELANGRIJKE INFORMATIE OVER HET PRODUCT EN DE HANDLEIDING

In deze handleiding vindt u alle belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en het onderhoud van uw apparaat.
Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig voordat u het apparaat in gebruik neemt en bewaar deze zorgvuldig: indien het
apparaat niet volgens de regels wordt gebruikt, vervalt de aansprakelijkheid van KRUPS.

SYMBOLEN IN DE HANDLEIDING

A Gevaar: Waarschuwing voor risico’s van ernstige of dodelijke lichamelijke verwondingen. Het bliksem-signaal
waarschuwt tegen gevaar door de aanwezigheid van elektriciteit.

A Let op: Waarschuwing voor mogelijke storingen of beschadiging of vernietiging van het apparaat.

n Belangrijk: Algemene of belangrijke opmerking over de werking van het apparaat.

Meegeleverde producten
Kijk de bij uw apparaat meegeleverde producten na. Ontbreekt er een onderdeel? Bel dan meteen onze klantenservice
(zie p. 55: Eerste instellingen).

Meegeleverde producten:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 reinigingstabletjes

- 1 antikalkzakje

- Melkslangetje op het blokje “One-Touch-Cappuccino”

- Montagesleutel voor het schoonmaken van het stoomcircuit
- BOEKJE MET VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

- Patroon Claris — Aqua Filter System met schroefaccessoire
- 1 staafje om de hardheid van het water te bepalen

- Een handleiding

- Een lijst met de servicecentra van Krups

- Garantiedocumenten

- 1 schoonmaakset voor het stoompijpje

TECHNISCHE GEGEVENS

Apparaat Automatic Espresso EA89
Elektrische voeding 220-240 V~ /50 Hz
Druk van de pomp: 15 bar
Koffiebonenreservoir 2509
Energieverbruik: In werking: 1450 W
Waterreservoir 2,3L
Ingebruikname en opbergen Binnenshuis, op een droge plek (vrij van vorst).
Afmetingen (mm) Hx L x D 367 x 240 x 380
Gewicht EA89 (kg) 8.4

Onder voorbehoud van technische wijzigingen.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Dekselhandgreep waterreservoir o Koffiebonenreservoir

A
B Waterreservoir J Regelknop maalgraad
C Koffiedik-opvangbak K Opening voor schoonmaaktablet
D In de hoogte verstelbare koffie-uitgangen L Koffiemolen met metalen maalschijven
E Rooster en afneembare druppelopvangbak 9
F Deksel van het koffiebonenreservoir Bedieningspaneel 2'
G  Afneembaar blok One-Touch Cappuccino M Scherm
H Melkslangetje en mixer N “Aan/uit”-toets
1 Waterniveauindicator O  Aanraaktoetsen
Details over:

De druppelopvangbak: vangt het water of de koffie op die tijdens/na de bereiding uit het apparaat loopt. Het is
belangrijk dat deze altijd op zijn plaats zit en regelmatig wordt leeggemaakt.

“ Belangrijk: lees deze handleiding aandachtig en bewaar hem goed. Respecteer de veiligheidsvoorschriften.

Fabrikant

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Frankrijk

OVERZICHT

De verschillende toetsen:

Algemene functies / beschrijvingen

Het apparaat in- en uitschakelen.
Druk lang op de knop om het apparaat in te schakelen.

Brengt u terug naar het vorige scherm of onderbreekt de bereiding die bezig is.

Naar boven bewegen in het menu of in de geselecteerde parameter.

Naar beneden bewegen in het menu of in de geselecteerde parameter.

Bevestiging van de gekozen selectie.

Functie waarmee de sterkte van de koffie wordt verhoogd.

BuIrel Functie waarmee een sterke espresso wordt toegevoegd aan het geselecteerde recept.
Toegankelijk met basisrecepten (espresso, long coffee, cappuccino, macchiato, thee) afhankelijk
Lp van model.

ESPRESSO

_ Start de bereiding van een espresso.
)
LONG COFFEE

tp Start de bereiding van een koffie.
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CAPPUCCINO

Start de bereiding van een cappuccino.

Start de bereiding van een macchiato (een grote hoeveelheid melk, een shot Espresso en
afgewerkt met smeuig melkschuim).

Opent het bereidingsmenu voor een thee of een infusie.

Hiermee worden aanvullende bereidingen zichtbaar. Ristretto, Opgeschuimde melk, Doppio,
Americano (afhankelijk van model).

SETTINGS
@ Opent het algemene menu (instellingen apparaat, onderhoud en productinfo).

Details over de verlichting van de toetsen

Wanneer een toets gedoofd is, is de bijbehorende functie niet beschikbaar.

Wanneer de toets zwak verlicht is, is de functie beschikbaar en kan deze dus geselecteerd worden.
Wanneer de uitvoering van de functie vereist is, brandt het controlelampje heel fel.

INGEBRUIKNAME

HET APPARAAT INSTALLEREN

A Gevaar: steek de stekker altijd in een geaard stopcontact van 230 V. Als u dit niet doet, loopt u het risico op
dodelijke verwondingen door elektrocutie!
Volg steeds de veiligheidsvoorschriften in het boekje “Veiligheidsvoorschriften”.

Inschakeling 0
Schakel het apparaat in door op de toets “Aan/Uit” \."./ te drukken tot de verwelkoming op het scherm verschijnt Fig.
1. Volg de instructies op het apparaat.

Eerste instellingen

Als u uw machine voor de eerste keer gebruikt, zult u verschillende gegevens moeten instellen. Volg de aanwijzingen
die op het scherm verschijnen. De volgende paragrafen bevatten afbeeldingen die u daarbij kunnen helpen.

Dit zijn de eerste instellingen die gevraagd worden

Taal
Kies een schermtaal door op de pijltjes te drukken tot de begroeting in de taal van uw keuze verschijnt. Druk op OK
om te bevestigen.

Maateenheid
Voor de maateenheid van uw keuze kunt u kiezen tussen ml en oz.

Datum en tijd
Voor de tijdseenheid drukt u op de gewenste tijdweergave (24 uur of AM/PM).

Auto on / Auto off

Het is ook mogelijk om het uur te programmeren waarop u het apparaat automatisch wilt laten inschakelen. Deze
regeling kan worden aangepast aan uw voorkeuren: dagelijks, wekelijks of in het weekend. Kies het uur waarop u wilt
dat het apparaat automatisch start volgens de tijdweergave die u eerder hebt geselecteerd.

U kunt eveneens kiezen na hoeveel tijd uw apparaat automatisch uitschakelt om uw energieverbruik te optimaliseren.

Het spoelen van het koffiecircuit
U kunt ervoor kiezen dit al dan niet te activeren bij het inschakelen van het apparaat. Zo kunt u zeker zijn van de kwaliteit
van de koffie door residu in het kopje te vermijden.

Installatie filter

Bij de eerste inschakeling vraagt het apparaat of u het filter wilt installeren. Indien u dit wenst en indien de hardheid
van het water het verlangt, selecteert u “JA” en volgt u de instructies op het scherm.

Plaatsen van het patroon in het apparaat: Schroef het filterpatroon in de bodem van het waterreservoir met het
hulpmiddel dat met het patroon wordt meegeleverd. Fig. 4
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Voer de maand van plaatsing van de patroon in (cijfertje 1 in de illustratie, linkse cijfer in de opening) door aan de grijze
ring op het bovenste uiteinde van de filter te draaien. Op de plaats van het cijfertje 2 in de illustratie ziet u de maand
waarin de patroon moet worden vervangen. Fig. 5.

Plaats een bakje van 0,6 L onder de stoomuitgang. Fig. 6.

Het opstarten van het apparaat gaat door, ongeacht of er een filter wordt geinstalleerd. Dit wil zeggen dat de
watercircuits met water moeten worden gevuld. Volg daarvoor steeds de instructies op het scherm. Het apparaat begint
met het vullen van de watercircuits, de circuits op te warmen en vervolgens voert het een automatische spoeling door.
Op het scherm ziet u wanneer de installatie is voltooid.

De hardheid van het water

Stel uw apparaat in op basis van de hardheid van het water, volgens een classificatie tussen 0 en 4. Volg hiervoor de
onderstaande instructies:

Bepaal de hardheid van het water voor u het apparaat gaat gebruiken. Zo kunt u het daarop afstemmen. Doe dit ook
wanneer u uw machine op een andere plaats met een andere waterhardheid gaat gebruiken, of als u een verandering
in de hardheid van het water opmerkt. Om de waterhardheid te bepalen, gebruikt u het meegeleverde staafje of neemt
u contact op met uw waterleverancier.

In onderstaande tabel vindt u de cijfers bij die classificatie:

Hardheidsoraad Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
g Zeer zacht Zacht Gemiddelde hardheid Hard Zeer hard
°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°
°e <8,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Afstelling van het 0 1 2 3 4
apparaat

Vul een glas met water en zet het staafje erin. Fig. 2.
Lees na 1 minuut de hardheidsgraad van het water af. Fig. 3.
Duid het aantal rode zones aan bij de regeling op het apparaat.

Voorbereiding van het apparaat

Neem het waterreservoir uit het apparaat en vul het. Fig. 7.

Zet het reservoir terug op zijn plaats. Fig. 8.

Open het koffiebonenreservoir en vul het met koffiebonen (max. 250 g). Fig. 9.
Plaats het deksel weer op het koffiebonenreservoir. Fig. 10.

VOORDAT U DRANKEN BEREIDT

BELANGRIJKE INFORMATIE

Afhankelijk van de drank die u kiest, zal uw Espresso Automatic EA89 de hoeveelheid gemalen koffie automatisch
instellen.

Voorbereiding van de molen

U kunt de sterkte van uw koffie aanpassen door de maalfijnheid van de koffiebonen in te stellen. Algemeen geldt: hoe
fijner de bonen worden gemalen, hoe sterker en romiger de koffie zal zijn. Dat kan ook variéren naargelang de soort
koffie die wordt gebruikt. Wij raden een fijne instelling aan voor espresso en ruwer voor koffie.

Pas de maalgraad aan met de draaiknop “Maalgraad regelen” in het koffiebonenreservoir. Deze regeling moet worden
uitgevoerd tijdens de maling en stapje per stapje. Na 3 bereidingen zult u duidelijk een andere smaak waarnemen.
De fijnheidinstelling van de maling is heel nuttig wanneer u van soort koffie wilt veranderen of wanneer u sterkere of
minder sterke koffie wilt. Daarom hoeft deze instelling niet vaak te worden uitgevoerd.

Instelling van de koffie-uitloop

Voor alle vermelde dranken kunt u de koffie-uitloop laten zakken en weer omhoog brengen naargelang het formaat
van uw kopjes of glazen. Fig.11
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De bereiding van een drank onderbreken

U kunt een bereiding op elk moment beéindigen door op de terug-knop D te drukken.

Houd er rekening mee dat het apparaat met een druk op deze knop een aanpassingsfase start die tot 30 seconden
kan duren. Deze fase is normaal.

Wanneer een cyclus is onderbroken, stopt het apparaat niet onmiddellijk. Het beé&indigt zijn cyclus, en de bereiding
wordt wel degelijk geannuleerd.

Functie “Dubbele” bereiding
U kunt met uw machine twee kopijes tegelijk maken. De functie dubbele bereiding wordt eenvoudig geactiveerd door twee
keer vlak na elkaar op een selectie te drukken en dit geldt voor alle dranken (behalve Pen =).

Functie DARK

Met de functie “DARK” kan de intensiteit (de sterkte) van de koffie worden verhoogd.

U kunt deze op verschillende manieren activeren of deactiveren:

- Voordat u de drank van uw keuze selecteert, hoeft u alleen op DARK te drukken.

- Terwijl de drank wordt bereid, en tot het eind van de maling, kunt u op DARK drukken.

- Door de instelling “DARK” te kiezen in het menu Instellingen. Ga daarvoor naar het menu Instellingen via de toets @
, en druk op Instellingen = Instellingen dranken = Dark. Zo wordt de functie geactiveerd voor alle “koffie”-dranken:
o, &P, 2P, P

Op dezelfde manier kunt u deze functie ook deactiveren.

Functie EXTRA SHOT

De functie “Extra shot” voegt op het einde een espresso toe aan de geselecteerde drank.

U kunt deze op verschillende manieren activeren of deactiveren:

- Voordat u de drank van uw keuze selecteert, hoeft u alleen op EXTRA SHOT te drukken.

- Tijdens de bereiding van de drank.

- Door de instelling “EXTRA SHOT” te kiezen in het menu Instellingen. Ga daarvoor naar het menu Instellingen via de

toets , en druk op Instellingen = Instellingen dranken =» EXTRA SHOT. Zo wordt de functie geactiveerd voor de
bereidingen P, l:p, E'P, E'P, P.

Op dezelfde manier kunt u deze functie ook deactiveren.

BEREIDING VAN DE KOFFIEDRANKEN VIA DIRECTE TOEGANG

Een pluspunt: Telkens als een drank wordt gestart, houdt het apparaat rekening met de laatst gemaakte drank,
inclusief de instellingen die daarbij werden geselecteerd.

Bereiding

Plaats het kopje of de kopjes onder de koffie-uitloop. Fig.12

Druk op de toets van de geselecteerde drank.

Als het apparaat tijdens het opvragen van de bereiding een tekort aan water opmerkt, zal het u vragen om het
waterreservoir te vullen.

Mogelijke instellingen

U kunt de sterkte van de koffie verhogen door te drukken op lep en/of een koffiebereiding toevoegen door te drukken
op [+P.

Met uw apparaat kunt u één of twee kopjes bereiden.

Het apparaat maalt de koffiebonen, drukt de gemalen koffie samen en gaat dan percoleren. Het is mogelijk om het
koffievolume te regelen tijdens de bereiding met behulp van de navigatietoetsen: en

U kunt een bereiding op elk moment beéindigen door op b te drukken.

n Belangrijk: Automatische spoeling van de koffie-uitloop: afhankelijk van het soort drank dat wordt bereid, voert het
apparaat bij het uitschakelen een automatische spoeling uit. De cyclus duurt maar enkele seconden
en stopt automatisch.
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BEREIDING VAN DE MELKDRANKEN VIA DIRECTE TOEGANG

Mogelijke instellingen

U kunt de sterkte van de koffie verhogen door te drukken op lep en/of een koffiebereiding toevoegen door te drukken
op +P.

De stoom wordt gebruikt om de melk te laten schuimen. Aangezien de stoomproductie een hoge temperatuur vereist,
voert het apparaat een bijkomende voorverwarmlngsfase uit.

Bereiding van een cappuccino EP of een Macchiato &

Verbind de rechte kant van het melkslangetje met het blokje “One-Touch-Cappuccino” Fig.13.

Dompel het andere uiteinde (de schuine kant) in een kopje, kan, beker of direct in een fles met melk Fig.14.

Plaats het kopje of de kopjes onder de koffie-/melkuitloop. Fig.15.

Druk op de toets “Cappuccino” UJ Fig.16 of druk op de toets “Macchiato” & LP Fig.18. Alle instellingen kunnen worden
gewijzigd.

De bereiding begint met het opschuimen van de melk (instelling tijd mogelijk), gevolgd door het uitstromen van de
koffie (hoeveelheid instelbaar). Met de instelling voor de opschuimtijd kunt u de hoeveelheid melk en schuim variéren.
De volgende stappen worden automatisch uitgevoerd. Daarna is uw drank klaar Fig.17.

Telkens als een “Cappuccino” of “Macchiato” wordt gestart, houdt het apparaat rekening met de laatst gemaakte
drank, inclusief de instellingen die daarbij werden gekozen.

Onderhoud na het bereiden van melkdranken

Spoeling melkcircuit

Het scherm geeft de vraag “Spoeling melkcircuit? “ weer aan het einde van elke bereiding.

We raden aan om deze spoeling uit te voeren telkens nadat u de melkfunctie hebt gebruikt zodat een goede hygiéne
van de schuimaccessoires en een goed melkschuim kunnen worden gegarandeerd.

Bij het spoelen van het melkcircuit wordt gevraagd om systematisch een demontage en een reiniging met warm water
uit te voeren van het melkslangetje en de mixer. Fig. 21 en 25.

Voor een optimaal resultaat wordt aanbevolen, het afneembare blokje “One-Touch-Cappuccino” regelmatig te reinigen
(zie hoofdstuk algemeen onderhoud).

Als u vaststelt dat de kwaliteit van uw melkschuim is gewijzigd, dan raden wij u aan deze spoeling en reiniging nogmaals
uit te voeren. Deze situatie kan immers veroorzaakt worden door een slecht onderhouden melkcircuit.

THEEBEREIDINGEN

Mogelijke instellingen

Uw apparaat stelt u de bereiding van 3 soorten thee voor: groene thee, zwarte thee en infusie. U kunt de hoeveelheid
drank aanpassen aan uw voorkeur.

De temperatuur van het warme water wordt aangepast aan de geselecteerde drank.

U kunt een extra shot P programmeren in uw thee, waardoor u hippe “thee/koffie”-drankjes kunt maken.

Bereiding van een thee

Selecteer TP op het scherm. Plaats het kopje of de kopjes onder de koffie-uitloop. Fig.12

Selecteer daarna de gekozen drank en druk op OK.

Als het apparaat tijdens het opvragen een tekort aan water opmerkt, zal het u vragen om het waterreservoir te vullen.
Tijdens de bereiding kunt u de hoeveelheid wijzigen met de toetsen Ven N

BEREIDING VAN ANDERE DRANKEN: RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO OF OPGESCHUIMDE MELK

Bereiding

Plaats het kopje of de kopjes onder de koffie-uitloop. Fig.12

Als het apparaat tijdens het opvragen een tekort aan water opmerkt, zal het u vragen om het waterreservoir te vullen.
Druk op de toets E: kies met de toetsen W en de gewenste drank: Ristretto, Doppio, Americano, Opgeschuimde
melk.
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Bereiding van een Ristretto

Selecteer Ristretto en druk op QK.

Het apparaat maalt de koffiebonen, drukt de gemalen koffie samen en gaat dan percoleren. Het is mogelijk om het
koffievolume te regelen tijdens de bereiding met behulp van de navigatietoetsen: WV en .

U kunt een bereiding op elk moment beéindigen door op te drukken.

Bereiding van een Doppio
Selecteer DOPPIO en druk op OK.
De bereiding is hetzelfde als bij RISTRETTO maar met een dubbele koffiecyclus.

Bereiding van een Americano
Selecteer AMERICANO en druk op OK.
De bereiding is hetzelfde als voor een DOPPIO, gevolgd door een warm water.

Bereiding van een Opgeschuimde melk

Verbind de rechte kant van het melkslangetje met het afneembare blokje “One-Touch-Cappuccino” Fig.13. Dompel
het andere uiteinde (de schuine kant) in een kopje, kan, beker ... met melk. Fig.14

De stoom wordt gebruikt om de melk te laten schuimen. Aangezien de stoomproductie een hoge temperatuur vereist,
voert het apparaat een bijkomende voorverwarmingsfase uit.

Met het menu kunt u de duur van de opschuiming instellen. U kunt deze wijzigen door op de knoppen Voen N
te drukken. Druk daarna op OK. De laatst gebruikte opschuimduur wordt opgeslagen voor de volgende bereiding.

U kunt een bereiding op elk moment beéindigen door op de knop te drukken.

Spoeling van het blokje “One-Touch-Cappuccino”
Zie paragraaf “Spoeling melkcircuit” in het deel BEREIDING VAN MELKDRANKEN ONE TOUCH.

ANDERE FUNCTIES

Via de toets @ krijgt u toegang tot het menu Instellingen, en zo tot het algemene menu (instellingen apparaat,
onderhoud en productinfo).

Instellingen

In het menu “Instellingen” kunt u aanpassingen doen voor optimaal gebruiksgemak, afgestemd op uw persoonlijke
voorkeuren.

We stellen hier de belangrijkste beschikbare instellingen voor.

Datum Het instellen van de datum is nodig in het geval van het gebruik van een antikalkfilter.
Klok U kunt een uurweergave van 12 uur of 24 uur kiezen.

Taal U kunt een taal kiezen uit de voorgestelde talen.

Maateenheid Voor de maateenheid kunt u kiezen tussen ml en oz.

Helderheid scherm U kunt de helderheid van het scherm naar keuze aanpassen.

Koffietemperatuur U kunt de temperatuur van uw koffiedranken aanpassen op drie niveaus.

Theetemperatuur U kunt de temperatuur van uw theedranken aanpassen op drie niveaus.

U moet een waterhardheidsgraad tussen 0 en 4 instellen. Zie “De hardheid van het

Waterhardheid N
water”.
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Auto-on U kunt instellen dat uw apparaat op een door u gekozen uur automatisch voorverwarmt.

Auto-off U kunt kiezen na welke tijd uw apparaat automatisch uitschakelt (duur van niet-gebruik).

U kunt het automatisch spoelen van de koffie-uitloop bij het opstarten van het apparaat
in- of uitschakelen.

U kunt ook de standaardinstellingen terugzetten. U kunt eveneens de functies Dark en
Extra Shot permanent activeren voor alle dranken (behalve ==).

Auto spoelen

Regelingen dranken

Druk op ) of op de instelknop om de instellingen te verlaten.
Als u de stekker van het apparaat uittrekt, blijven de instellingen bewaard in het geheugen, behalve datum en tijd.

Onderhoud
Met alle hieronder vermelde opties kunt u de geselecteerde programma’s opstarten. Daarna moet u de instructies op
het scherm volgen.

Geeft toegang tot de reiniging van het blokje One-Touch-Cappuccino van het apparaat, wat

Reiniging melk nodig is om de goede kwaliteit van het melkschuim te garanderen.
. Geeft toegang tot de spoeling van het blokje One-Touch-Cappuccino van het apparaat, wat
Spoeling melk L o ;
nodig is om de goede kwaliteit van het melkschuim te garanderen.
Spoelen Geeft toegang tot de spoeling van het koffiecircuit van het apparaat, om een optimale

koffiesysteem koffiesmaak te garanderen.

Reiniging Geeft toegang tot de reiniging van het koffiecircuit van het apparaat (met een reinigingstablet)
koffiesysteem om een optimale koffiesmaak te garanderen.

Geeft toegang tot de ontkalking, waardoor de levensduur van uw apparaat wordt
Ontkalken gemaximaliseerd. Als het aantal dranken waarna ontkalking nodig is, nog niet is bereikt, is
de functie niet actief.

Geeft toegang tot de filtermodus, handig bij zeer hard water om een optimale smaak te

Filter garanderen en ervoor te zorgen dat uw apparaat in goede staat blijft.

Druk op 5 of op de instelknop om het menu Onderhoud te verlaten.

Info
Het menu “Info” biedt u toegang tot informatie over uw gebruik en over bepaalde fasen in het gebruik van uw apparaat.
Het geeft eveneens informatie over het onderhoud. We stellen hier de belangrijkste beschikbare informatie voor.

Bereide dranken: Geeft het aantal bereide dranken weer.

Reiniging van het koffiecircuit Geeft aan dat de uitvoering nodig is over x aantal cycli.
Ontkalken Geeft aan dat de uitvoering nodig is over x aantal cycli.
Filter Geeft aan dat vervanging over x dagen of x liter nodig is.

Druk op 5 of op de instelknop om het menu Info te verlaten.

ALGEMEEN ONDERHOUD

Opvangbak voor koffiedik en druppelopvangbak leegmaken.

Na een bepaald aantal kopjes koffie, vraagt de machine om de opvangbak voor koffieresidu en de druppelopvangbak
leeg te maken. Door deze taken niet uit te voeren, kan het apparaat beschadigd raken.

De druppelopvangbak vangt het gebruikte water op en de opvangbak voor koffiedik vangt het gebruikte koffiegruis op.
Haal de druppelopvangbak uit het apparaat, maak hem leeg en reinig hem wanneer de melding “Maak de 2 bakken
leeg” verschijnt. Haal de koffiedikopvangbak (c) uit het apparaat, maak hem leeg en reinig hem. Fig. 19.

Plaats de koffiedikopvangbak terug. Fig .20
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De druppelopvangbak heeft een vlotter waaraan altijd te zien is of de bak moet worden leeggemaakt. Het apparaat is
echter ook geprogrammeerd om te vragen dat de druppelopvangbak wordt leeggemaakt na een bepaald aantal koffies,
ongeacht wanneer u hem tussendoor nog hebt leeggemaakt.

De circuits spoelen

U kunt op elk moment de circuits spoelen door te drukken op @ en dan Onderhoud te kiezen.

Afhankelijk van het soort drank dat wordt bereid, voert het apparaat bij het uitschakelen een automatische spoeling uit.
Het is ook mogelijk de spoeling automatisch te laten uitvoeren bij het uitschakelen (zie paragraaf “Instellingen” p. 55).

Automatische programma'’s voor de reiniging van het apparaat

Automatisch programma voor de reiniging van het koffiecircuit

Als het nodig is om een reinigingsprogramma uit te voeren, zal het apparaat u daarvan op de hoogte brengen.

Om dit reinigingsprogramma uit te voeren, hebt u een bakje nodig met een inhoud van minimaal 0,6 L dat onder de
koffie-uitloop geplaatst moet worden en een reinigingstablet van KRUPS. Fig 34a. Volg de instructies op het scherm.
Het is ook mogelijk een reiniging te starten via het menu Onderhoud.

“ Belangrijk: U bent niet verplicht om het reinigingsprogramma meteen uit te voeren als het apparaat u dat vraagt.
Doe het wel zo snel mogelijk. Als de reiniging wordt uitgesteld, wordt het waarschuwingsbericht
weergegeven totdat de handeling wordt uitgevoerd.

Het automatische reinigingsprogramma bestaat uit 2 fasen - een reinigingscyclus en een spoelcyclus - en duurt

ongeveer 13 minuten.

n Belangrijk: Als u de machine tijdens het reinigen uitschakelt of als er een stroomstoring is, zal het reinigingsprogramma
doorgaan met de fase waarin het zich op het moment van het incident bevond. De ontkalking kan
niet uitgesteld worden. Dit moet gebeuren om het watercircuit te spoelen. In dat geval is mogelijk een
nieuw schoonmaaktabletje nodig. Voer dit reinigingsprogramma volledig uit zodat elk residu van het
reinigingsproduct wordt verwijderd en hiermee aantasting van de gezondheid wordt voorkomen.

Reiniging van het blokje “One-Touch-Cappuccino”
Om dit reinigingsprogramma uit te voeren, h({a‘% u twee bakjes (minimaal 0,6 L) en de KRUPS reinigingsvloeistof nodig.
Druk om het reinigen te starten op de knop

Selecteer daarna “Onderhoud” =2 “Reiniging melk”. Volg de instructies op het scherm.

Demontage van het blokje “One-Touch-Cappuccino”

Naast de spoeling moeten de verschillende elementen van het blokje ook worden gereinigd na elk gebruik. Volg
onderstaande instructies om het blokje uit elkaar te halen:

Haal het melkslangetje eruit, Fig.21.

Neem eerst het deksel weg en daarna de koffie-/melkuitioop-buisjes. Schuif deze naar beneden en trek naar u toe.
Fig. 22.

Neem het blokje “One-Touch-Cappuccino” weg door aan het hoge deel van het blokje te trekken Fig. 23.

Demonteer het blokje volledig. Fig. 24.

Haal de mixer uit het melkslangetje Fig. 25.

Reinig het geheel van de gedemonteerde onderdelen (blokje, menger en melkslangetje) met zeepsop. Spoel daarna
onder warm water. Fig. 26.

Zodra de elementen gereinigd en droog zijn, monteert u het blokje en plaatst u het terug op zijn oorspronkelijke plaats.
Fig.27.

Plaats het deksel weer voor het blokje. Fig. 28. Plaats de mixer terug in het melkslangetje Fig 29 (andere kant dan de
schuine kant) en sluit weer aan in het blok. Fig. 30.

Automatisch programma voor de ontkalking van het stoomcircuit

A Let op: Is uw apparaat uitgerust met een Claris - Aqua Filter System patroon, verwijder het dan voor u het
ontkalkingsprogramma uitvoert.

Als het nodig is om een ontkalkingsprogramma uit te voeren, zal het apparaat u daarvan op de hoogte brengen. Hoe

vaak u dit programma moet uitvoeren, is afhankelijk van de kwaliteit van het gebruikte water en of u een Claris Aqua

Filter System hebt gebruikt (hoe meer kalk er in het water zit, hoe vaker het apparaat moet worden ontkalkt).
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n Belangrijk: u bent niet verplicht om dit programma meteen uit te voeren als het apparaat u dat vraagt. Doe het wel
zo snel mogelijk. Als de ontkalking wordt uitgesteld, wordt het waarschuwingsbericht weergegeven
totdat de handeling wordt uitgevoerd.

Als de melding voor kalk brandt en wordt weergegeven, kunt u op OK grukken om het ontkalkingsprogramma te

starten. Om het uit te stellen, drukt u op 9.

Zodra de procedure is gestart, kunt u de instructies volgen op het scherm. Het is ook mogelijk een ontkalking te starten

via het menu “Onderhoud” = “Ontkalking”.

Om dit ontkalkingsprogramma uit te voeren, hebt u een bakje nodig met een inhoud van minimaal 0,6 L dat moet

worden geplaatst onder het blokje One-Touch-Cappuccino alsook een ontkalkingszakje van KRUPS (40 g). Fig. 34b

Vul het waterreservoir tot aan de markering CALC en doe er vervolgens de inhoud van het ontkalkingszakje bij.

Het ontkalkprogramma bestaat uit 3 fasen: een ontkalkingscyclus en twee spoelcycli. Het programma duurt ongeveer

20 min.

n Belangrijk: Als u het apparaat tijdens het reinigen uitschakelt of als er een stroomstoring is, zal het
reinigingsprogramma doorgaan met de fase waarin het zich op het moment van het incident bevond,
zonder dat de ontkalking kan worden uitgesteld. Voer deze cyclus volledig uit zodat elk residu van
het ontkalkingsproduct wordt verwijderd en hiermee aantasting van de gezond wordt voorkomen.

PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

Neem contact op met de klantenservice van KRUPS als een van de in de tabel genoemde problemen zich blijft
voordoen.

PROBLEEM

OPLOSSINGEN

Het apparaat werkt niet, de
software blokkeert of uw
apparaat vertoont een storing.

Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact. Verwijder de
filterpatroon, wacht één minuut en start de machine weer op.

Houd de toets start/stop minstens 3 seconden ingedrukt om te starten.

Het apparaat gaat niet aan nadat
u op de Aan/Uit-knop hebt
gedrukt (gedurende minstens 3
seconden).

Controleer het stopcontact en de zekeringen van de stroomvoorziening.

Controleer of de stekkers van het netsnoer goed in het apparaat en in het
stopcontact zitten.

De molen maakt een vreemd
geluid.

Er zit een vreemd voorwerp in de molen.

Neem contact op met de klantenservice van KRUPS.

Het blokje One-Touch-

Het blokje One-Touch-
Cappuccino maakt geen of
weinig schuim.

Cappuccino zuigt geen melk aan.

Controleer of het blokje wel correct gemonteerd is (in het bijzonder de mixer in
het melkslangetje).

Controleer of de stoomuitgang niet verstopt is. Als dat toch het geval is, zie
hieronder “De stoomuitgang van uw apparaat lijkt gedeeltelijk of volledig verstopt
te zijn”.

Controleer of de mixer niet verstopt of vuil is. Laat de mixer weken in warm water
met afwasproduct. Daarna goed spoelen en drogen alvorens terug te plaatsen.

Controleer of het soepele slangetje niet verstopt of gedraaid is en of het goed is
aangesloten op het blokje One-Touch-Cappuccino om elke luchtaanzuiging te
vermijden. Controleer of het goed in de melk is ondergedompeld.

Spoel en reinig het blokje (zie hoofdstukken over spoeling en reiniging van het
blokje One-Touch-Cappuccino).

Voor melkbereidingen adviseren wij pas geopende verse, gepasteuriseerde of

UHT-melk en een koud kannetje te gebruiken.
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De stoomuitgang van uw
apparaat lijkt gedeeltelijk of
volledig verstopt te zijn.

Haal het mondstuk van zijn houder met behulp van de demontagesleutel. Fig.
31. Plaats de houder terug zonder het mondstuk: Fig.32.

Voer de spoelcyclus voor het blokje One-Touch-Cappuccino uit om de overige
restanten te verwijderen.
Maak de stoomuitgang schoon en controleer of het gat van het mondstuk

niet verstopt zit door melkresten of kalkaanslag. Gebruik de reinigingsnaald
indien nodig. Fig. 33

Er komt geen stoom uit het
stoommondstuk.

Controleer of de stoomuitgang niet verstopt is. Zie “De stoomuitgang van uw
apparaat lijkt gedeeltelijk of volledig verstopt te zijn” hierboven.

Als dit niet werkt, maak dan het waterreservoir leeg en haal het Claris-patroon
tijdelijk weg. Vul het waterreservoir met mineraalwater rijk aan calcium (>100
mg/L) en voer achtereenvolgens stoomcycli (5 tot 10) uit in een opvangbak, tot
u een onafgebroken stoomstoot ziet verschijnen.

Plaats het Claris-patroon terug in het reservoir.

Er ontsnapt stoom uit het rooster
van de druppelopvangbak.

Afhankelijk van het soort bereiding, kan stoom uit het rooster van de
druppelopvangbak ontsnappen.

Het apparaat vraagt om de
opvangbak leeg te maken hoewel
deze niet vol is.

Het apparaat is geprogrammeerd om te vragen dat de druppelopvangbak wordt
leeggemaakt na een bepaald aantal kopjes koffie, ongeacht wanneer u hem
tussendoor nog hebt leeggemaakt.

Het apparaat vraagt om de
stekker er uit te trekken en weer
in te steken.

Zet het apparaat 20 seconden uit, verwijder het patroon Claris - Aqua Filter
System als dat in uw apparaat zit en schakel dan het apparaat weer in.

Neem contact op met de klantenservice van KRUPS als het probleem blijft
bestaan.

De machine vraagt niet om te
ontkalken.

Er wordt pas na veelvuldig gebruik van het stoomcircuit om een
ontkalkingsprogramma gevraagd.

Er bevindt zich koffiedik in de
lekbak.

Er kan een kleine hoeveelheid koffiedik in de druppelbak terechtkomen. Het
apparaat is gemaakt om het overtollige koffiegruis af te voeren zodat de
percolatiezone schoon blijft.

De melk of het water loopt niet
correct in de kopjes.

Controleer of het blokje One-Touch-Cappuccino juist geplaatst is.

Er bevinden zich melksporen
in een Americano of een Warm
water.

Voer de spoeling voor het melkcircuit uit, of demonteer en reinig het accessoire
One-Touch-Cappuccino voordat u de bereiding start.

Er ligt water onder het apparaat.

Wacht 15 seconden na het uitstromen van de koffie voordat u het waterreservoir
verwijdert, zodat de machine de cyclus correct kan beéindigen. Controleer of de
druppelopvangbak correct is geplaatst op het apparaat; het moet altijd aanwezig
zijn, zelfs als u het apparaat niet gebruikt. Controleer of de druppelopvangbak
misschien vol is.

Verwijder de druppelopvangbak niet tijdens de uitvoering van een cyclus.

Bij de uitschakeling loopt warm
water weg via de koffie-uitloop
en het blokje One-Touch-
Cappuccino.

Afhankelijk van het soort drank dat wordt bereid, voert het apparaat bij het
uitschakelen een automatische spoeling uit. De cyclus duurt maar enkele
seconden en stopt automatisch.

De koffiedikbak is leeggemaakt,
maar de waarschuwing blijft op
het scherm staan.

Plaats de koffiedik-opvangbak correct terug, volg de aanwijzingen op het
scherm.

Wacht minstens 5 seconden voordat u hem terugplaatst.
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De koffie loopt te traag door.

Draai de knop voor de selectie van de maalfijnheid naar rechts om een grovere
maling te verkrijgen (kan afhankelijk zijn van het type koffie dat u gebruikt).

Voer een of twee spoelcycli uit.
Start een reinigingscyclus (zie “Automatische reinigingsprogramma’s” p.61).
Vervang de Claris Aqua Filter System-patroon (zie “Installatie van filter” p.55).

Het waterreservoir is bijgevuld,
maar de waarschuwing blijft op
het scherm staan.

Controleer of het reservoir goed in het apparaat zit.

Controleer of de vlotter op de bodem van het reservoir vrij kan bewegen.
Controleer de vlotter en maak hem eventueel los.

De regelknop van de maalgraad
kan maar moeilijk worden
gedraaid.

Draai de regelknop uitsluitend tijdens het maalproces.

De espresso of koffie is niet heet
genoeg.

Voer een spoeling uit in het koffiecircuit voordat u met de koffiebereiding begint.

Verhoog de temperatuur van de koffie in het menu “Instellingen”. Verwarm het
kopje voor door het te spoelen met heet water voor u de bereiding opstart.

De koffie is te licht of niet sterk
genoeg.

Vermijd het gebruik van vette bonen, gekarameliseerde of gearomatiseerde
koffiebonen. Controleer of het koffiebonenreservoir nog koffie bevat en of deze
correct omlaag wordt gevoerd.

Verminder het volume van de bereiding, verhoog de sterkte van de bereiding
door de functie Dark te gebruiken.

Draai de regelknop voor de maalfijnheid naar links om een fijnere maling te
verkrijgen.

Maak twee kopjes koffie achterelkaar met behulp van de 2-kopjesfunctie.

De machine heeft geen koffie
gezet.

Er is een storing opgetreden tijdens de bereiding.
Het apparaat is automatisch gereset en is klaar voor een nieuwe cyclus.

Tijdens een cyclus werd de
stroom onderbroken.

De machine start automatisch opnieuw op wanneer de stroom weer is
ingeschakeld.

Uw thee is niet warm genoeg of
te warm.

Verhoog of verlaag de temperatuur van het warme water in het menu
“Instellingen”.

U hebt gemalen koffie gebruikt in
plaats van koffiebonen.

Zuig met uw stofzuiger de gemalen koffie in het koffiebonenreservoir op.

Er verschijnt stoom onder het
deksel van het bonenreservoir.

Sluit de opening voor de reinigingstablet onder het deksel.

Als u na het starten van de
drankbereiding een extra shot
vraagt, geeft de machine een
melding dat dit niet mogelijk is.

De opvangbak voor koffiedik is vol en de functie extra shot is niet beschikbaar.
Eens het drankje is gemaakt, kunt u een espresso maken nadat u de opvangbak
voor koffiedek heeft geleegd.

A Gevaar: Enkel een gekwalificeerd technicus is gerechtigd om reparaties aan het netsnoer uit te voeren en om
handelingen uit te voeren aan het elektriciteitsnet. Als u deze richtlijn niet naleeft, wordt u blootgesteld
aan levensgevaar door elektriciteit! Gebruik nooit een apparaat met zichtbare beschadigingen!
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Kaere kunde

Tillykke med din Espresso Automatic Serie EA89.

Din nye maskine byder p& 14 forskellige varme drikke: Espresso, dobbelt espresso, kaffe, dobbelt kaffe, ristretto,
doppio, americano, cappuccino, dobbelt cappuccino, latte, dobbelt latte, maelkeskum, gren te, sort te, urtete/frugtte.
Ud over det meget brede udvalg kan maskinens drikke tilpasses din personlige smag. F.eks. kan du bruge en funktion,
som ger kaffen steerkere, hvis du foretraekker det. Kopstarrelse, staerk eller mindre staerk kaffe og temperatur kan
reguleres efter anske.

De mest hyppigt brugte tilberedninger er hurtigt og let tilgeengelige p& hovedpanelet. Displayet viser, hvor langt
kaffetilberedningen er naet, eller giver dig nem adgang til de forskellige menuer.
De fleste drikke kan laves i to kopper samtidig, s& du sparer tid og ikke skal afbryde hyggeligt samveer for lzenge.

Maskinen er baseret pad KRUPS teknologi Quattro force, der omfatter Compact Thermoblock System med integreret
perkolationskammer og en 15 bars pumpe, og da den udelukkende bruger hele kaffebgnner, som bliver friskmalet lige
inden brygningen, far du fra ferste kop en ristretto, espresso eller almindelig kaffe med rige aromaer og everst det
leekre, fyldige, gyldenbrune skum.

Traditionelt serveres espresso i smé tragtformede porcelaenskopper, s& dens fyldige smag kommer til sin ret. For at f&
en espresso med optimal temperatur og fast skum, anbefales det at forvarme kopperne.

Det kraever nok nogle forseg at finde den type kaffebenner, du bedst kan lide. Hvis du prover forskellige blandinger og/
eller ristninger, vil du na frem til det ideelle resultat.

Espressokaffe har mere aroma end almindelig filterkaffe. Selv om smagen er markant kraftigere, mere fyldig og bevares
leengere i munden, indeholder espresso mindre koffein end filterkaffe (ca. 60-80 mg pr. kop mod 80-100 mg pr. kop),
fordi vandet/dampen lgber hurtigere igennem den malede kaffe (kortere perkolationstid).

Vandkvaliteten har ogsa afgerende betydning for kvaliteten af den feerdige kop. Vandet skal helst komme lige fra hanen
(s& det ikke har haft tid til at fa en flad smag i kontakt med Iuften), det ma ikke lugte af klor, og det skal vaere koldt.
De ergonomiske og bekvemme bergringstaster ger det nemt at betjene maskinen. Displayet vil vejlede dig gennem alle
trin, lige fra tilberedning af drikke til vedligeholdelse af maskinen.

Vi ensker dig rigtig god forngjelse med din Krups maskine.

Med venlig hilsen Krups

R . 2 t -
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Folg nedenstaende rad for at fa det bedste ud af maskinen og den bedste kaffe:

66

Vandkvaliteten har stor indflydelse pa aromaernes udvikling. Kalk og klor kan andre kaffens smag. Det
anbefales at bruge en Claris Aqua Filter System filterpatron eller vand med lavt mineralindhold for at
bevare kaffens aromaer.

For tilberedning af rene kaffedrikke anbefales tulipanformede porcelaenskopper, som er forvarmet (f.eks.
under den varme hane), og passer i storrelsen til den onskede maengde. For tilberedninger med maelk
anbefales tykke glaskopper, sa resultatet ogsa kan nydes visuelt.

Ristede kaffebonner kan miste smagen, hvis de ikke er opbevaret beskyttet. Det anbefales at haelde en
maengde kaffebonner i beholderen, som svarer til dit forbrug de naeste 4-5 dage. Kaffebgnnernes kvalitet
varierer, og smagen bedemmes subjektivt, men vi anbefaler dog at bruge Arabica i stedet for Robusta.
Endelig frarddes det at bruge olieholdige eller karamelliserede kaffebenner, da de kan odeleegge
maskinen.

Bonnernes kvalitet og formalingsgrad har indvirkning p& aromaernes kraft og skummets kvalitet. Jo
finere bennerne er formalet, desto fyldigere bliver skummet. Formalingsgraden skal desuden afpasses
efter den onskede drik: Fin formaling til ristretto og espresso, grovere til almindelig kaffe.

Der kan bruges pasteuriseret letmeelk, skummetmazelk eller sadmeelk eller UHT-meelk, som lige er
taget ud af keleskabet (7 °C). Hvis der anvendes specialmzelk (f.eks. mikrofiltreret meelk, rd maelk,
keernemaelk, beriget mzelk) eller vegetabilsk meelk (f.eks. ris- eller mandelmaelk), kan resultaterne blive
mindre tilfredsstillende, navnlig hvad angar skummet.
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VIGTIGE OPLYSNINGER OM PRODUKTET OG BRUGSVEJLEDNINGEN

| denne vejledning findes alle vigtige oplysninger om ibrugtagning, anvendelse og vedligeholdelse af maskinen.
Lees brugsvejledningen omhyggeligt, inden maskinen tages i brug, og gem den til senere opslag. Hvis maskinen ikke
bruges i overensstemmelse hermed, fralaegger KRUPS sig ethvert ansvar.

OVERSIGT OVER SYMBOLER | BRUGSVEJLEDNINGEN

A Fare: Advarsel om risiko for at komme alvorligt eller livsfarligt til skade. Lynsymbolet advarer om farer pga. at der
forefindes elektrisk strom.

A OBS! Advarsel om muligheden for driftsfejl, skader eller odeleeggelse af apparatet.

n Vigtigt: Aimindelig eller vigtig bemeerkning om apparatets funktion.

Produkter, som folger med maskinen
Tijek de produkter, som folger med maskinen. Hvis der mangler dele, kan du kontakte hotline (se s. 71:
Forstegangsindstillinger).

Medfolgende dele/produkter

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 rengeringstabs

- 1 pose afkalkningsmiddel

- Meelkeslange, som tilpasses pa “One Touch Cappuccino”-tilbeheret
- Afmonteringsnagle til rengering af dampkredslob

- Heefte med sikkerhedsanvisninger

- Claris — Aqua Filter System filterpatron med skruetilbehor
- 1 teststav til maling af vandets hardhed

- Brugsvejledning

- Oversigt over Krups serviceforhandlere

- Garantidokumenter

- 1 seet til rensning af dampdyse

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Maskine Automatic Espresso EA89
Stromtilforsel 220-240 V~ /50 Hz
Pumpetryk 15 bar
Beholder til kaffebenner 2509
Energiforbrug | drift: 1450 W
Vandbeholder 2,31
Ibrugtagning og opbevaring Indenders, et tort (frostfrit) sted
Dimensioner (mm) H x B x D 367 x 240 x 380
Vaegt EA89 (kg) 8,4

Ret til 2endringer forbeholdes



BESKRIVELSE AF MASKINEN

Handtag/Iag pa vandbeholder o
Vandbeholder Beholder til kaffebonner
Opsamlingsbeholder til kaffegrums Indstillingsknap for formalingsgrad
Kaffeudlgb med hgjdeindstilling Rende til rengeringstabs

Aftagelig rist og drypbakke Kaffekvaern i metal

Lag pa beholder til kaffebenner

Aftageligt “One Touch Cappuccino”-tilbehor
Meelkeslange og blander

Svemmer for veeskestand

Kontrolpanel
Display
Start-/stoptast
Beroringstaster

TIOTMMOO®>

OZEQ rxX«

Yderligere oplysninger:
Drypbakken opsamler vand eller kaffe, som lgber ud af maskinen under og efter tilberedning. Det er vigtigt altid at lade
den sidde pa plads og at temme den med jeevne mellemrum.

nVigtigt: Laes denne brugsvejledning omhyggeligt, og gem den til senere opslag. Felg og overhold altid
sikkerhedsanvisningerne.

Fabrikant:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard, F-53104 Mayenne
Frankrig

OVERSIGT

Forklaring til de forskellige taster

Beskrivelse/Generelle funktioner

Teender og slukker for maskinen.
Tryk langsomt pa tasten for at starte maskinen op.

Vender tilbage til det forrige display eller stopper en igangvaerende tilberedning.

Navigerer op i menuen/forhgjer den valgte parameter.

Navigerer ned i menuen/formindsker den valgte parameter.

Godkender den valgte indstilling.

Gor kaffen staerkere.

STrel Funktion for tilsaetning af en steerk espresso til den valgte tilberedning.
Tilgaengelig med hovedtilberedninger (espresso, long coffee, cappuccino, macchiato, te)
Lp afhaengig af model.

ESPRESSO

_ Starter tilberedning af Espresso.
)
LONG COFFEE

L_p Starter tilberedning af Kaffe.
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CAPPUCCINO

Starter tilberedning af Cappuccino.

Starter tilberedning af Macchiato (dvs. meget meelk, et shot espresso og afsluttet med dejligt
meelkeskum pa toppen).

Abner menuen for tilberedning af te eller urte-/frugtte.

Adgang til ekstra tilberedninger: Ristretto, maelkeskum, doppio, americano (afhaengig af model).

SETTINGS
@ Abner hovedmenuen (maskinindstillinger, vedligeholdelse og produktinformationer).

Forklaring til tasternes belysning

Nar en tast er slukket, er den tilhgrende funktion ikke tilgeengelig.
Nar den lyser svagt, er funktionen tilgeengelig og kan veelges.
Nar den valgte funktion udferes, lyser tasten meget kraftigt.

IBRUGTAGNING

INSTALLATION AF MASKINEN

A Fare: Maskinen skal tilsluttes en 230 V stikkontakt med jordforbindelse. Ellers er der risiko for at komme livsfarligt
til skade pga. elektrisk stod!
Folg altid sikkerhedsanvisningerne i hzeftet “Sikkerhedsanvisninger”.

Opstart PN

Teend for maskinen ved at trykke pa start-/stoptasten \O/ indtil displayet viser “Hej” Fig. 1. Folg maskinens anvisninger.

Forstegangsindstillinger

Nar maskinen tages i brug ferste gang, opfordrer den dig til at foretage forskellige indstillinger. Folg anvisningerne péa
skaermen. Forméalet med de felgende punkter er at give dig nogle visuelle holdepunkter.

De forste indstillinger, du bliver bedt om at veelge, er:

Sprog

Veelg displayets sprog ved at trykke pa pilene, indtil det enskede sprog vises. Godkend ved tryk pa “OK”.
Maleenhed

Veelg ml eller oz som maleenhed.

Dato og klokkeslaet
Indstil klokkeslaet ved at trykke pa det enskede tidsformat (24 timer eller AM/PM).

Auto on/Auto off

Du kan programmere et klokkeslaet, hvor maskinen skal teende automatisk. Denne indstilling kan tilpasses efter anske,
fx hver dag, uge eller weekend. Veelg et klokkeslaet for automatisk start i det tidligere valgte tidsformat.

Du kan ogsa veelge, efter hvor lang tid maskinen skal slukke automatisk igen, for at optimere dit energiforbrug.

Vandets hardhed

Du kan indstille din maskine efter vandets hardhed fra 0 til 4. Folg nedenstaende anvisninger:

Mal vandets hardhed, inden maskinen bruges forste gang, og indstil maskinen efter den malte hardhed. Husk ogsa
at méle vandets hardhed pa ny, hvis maskinen bruges et sted, hvor vandets hardhed er anderledes, eller hvis du
konstaterer en zendring i hardheden. Brug den teststav, der falger med maskinen, til at male vandets hardhed, eller
sporg det lokale vandvaerk.

Hardhedsklasserne fremgar af nedenstdende tabel:

Hardhedsarad Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
9 Meget bladt Blodt Middelhardt Hérdt Meget héardt
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
IndstlII!ng af 0 1 2 3 4
maskinen
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Fyld vand i et glas, og stik teststaven ned i det. Fig. 2.
Aflzes vandets hardhed efter 1 minut. Fig. 3.
Angiv antallet af rade felter ved indstillingen pa maskinen.

Indstilling af skylning af kaffekredslob
Du kan veelge at aktivere skylning eller ej, nar maskinen teendes. Skylning sikrer den feerdige kaffes kvalitet, og
kafferester undgés.

Indsaetning af filter

Nar maskinen teendes forste gang, bliver du spurgt, om der skal indsaettes filter. Hvis du gnsker det, og vandets
hardhed kraever det, veelg “JA” og felg anvisningerne pa displayet.

Indsaetning af filterpatron i maskinen: Skru filterpatronen fast i bunden af vandbeholderen ved hjeelp af det tilbeher,
som folger med patronen. Fig. 4.

Indstil méned for indsaetning af patron (position 1 pa illustrationen, tal til venstre i abningen) ved at dreje den gra ring i
toppen af filteret. Den méned, hvor patronen skal skiftes, vises i position 2 pa illustrationen. Fig. 5.

Stil en 0,6 | beholder under dampdysen. Fig. 6.

Maskinens opstart gennemfares, uanset om der er indsat filter eller ej. Det betyder, at vandkredslabene fyldes op. Folg
anvisningerne pa skeaermen. Maskinen starter med at fylde og forvarme kredslobene og fortsaetter med automatisk
skylning.

Displayet viser, nar installationen er afsluttet.

Klargering af maskinen

Tag vandbeholderen af, og fyld den. Fig. 7.

Seet beholderen pé plads igen. Fig. 8.

Tag laget af beholderen til kaffebenner, og hzeld hele benner i (maks. 250 g). Fig. 9.
Seet I4get pa beholderen til kaffebenner. Fig. 10.

INDEN TILBEREDNING AF DRIKKE

VIGTIGE OPLYSNINGER

Din Espresso Automatic EA89 regulerer automatisk den malede maengde kaffe efter den valgte drik.

Klargering af kveern

Kaffen bliver mere eller mindre steerk afheengig af, hvor fint kvaernen maler kaffebennerne. Jo finere kaffebennerne
males i kvaernen, desto steerkere og mere cremet bliver kaffen. Men det afheenger ogsa af den anvendte type kaffe.
Det anbefales at vaelge fintmaling til espresso og grovere formaling til andre typer kaffe.

Indstil formalingsgraden med knappen “Indstilling af formalingsgrad” (J), som sidder i kaffebennebeholderen.
Indstillingen skal reguleres trinvis, mens kveernen arbejder. Efter tre tilberedninger vil du meget tydeligt meerke
smagsforskellen.

Det er relevant at regulere formalingsgraden, nar du skifter kaffetype, eller hvis du ensker en mere eller mindre staerk
kaffe. Det anbefales imidlertid ikke at @endre indstillingen systematisk.

Indstilling af kaffeudlobets hgjde
Til alle tilberedninger kan du saenke eller haeve kaffeudlebet og afpasse hejden efter den eller de valgte koppers/glas
storrelse. Fig. 11.

Afbrydelse under tilberedning

Du kan til enhver tid afbryde en tilberedning ved tryk pa returtasten D

OBS! Hvis der trykkes pa denne tast, nulstilles maskinen, hvilket kan tage op til 30 sekunder. Det er normalt.

Nar en cyklus afbrydes, stopper maskinen ikke omgéende; den ger sin cyklus feerdig, og tilberedningen bliver annulleret.

Funktion “Dobbelt” tilberedning
Maskinen kan tilberede to kopper samtidig. Funktionen “Dobbelt” er tilgeengelig ved at trykke to gange efter hinanden
p& den valgte tilberedning og kan bruges til alle drikke (undtagen \TP og =).
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Funktion DARK

Med funktionen “DARK” kan du tilberede steerkere kaffe.

Den kan aktiveres eller deaktiveres pa forskellige mader:

- Tryk p& DARK, inden du veelger tilberedning.

- Tryk pé DARK under tilberedningen, og inden kvaernen har malet feerdig.

- Veelg indstillingen “DARK” i menuen Indstillinger. Abn menuen Indstillinger med tasten @ veelg Indstillinger
Drikkeindstillinger = Dark. Derefter vil funktionen veere aktiv for alle kaffedrikke: P, tp, E'P, &P,

Den kan deaktiveres p4 samme made.

Funktion EXTRA SHOT

Med funktionen “Extra Shot” tilseettes en espresso til sidst i den valgte drik.

Den kan aktiveres eller deaktiveres pé forskellige méder:

- Tryk p& EXTRA SHOT, inden du veelger tilberedning.

- Under tilberedningen:

- Veelg “EXTRA SHOT” i menuen Indstillinger. Abn menuen Indstillinger med tasten @ veelg Indstillinger &
Drikkeindstillinger = EXTRA SHOT. Derefter vil funktionen blive aktiveret for tilberedningerne P, l:P, E'P, &P
og ).

Den kan deaktiveres p4 samme made.

DIREKTE TILBEREDNING AF KAFFEDRIKKE

Bemeerk: Ved start af hver ny tilberedning bruger maskinen den seneste drik og de valgte indstillinger.

Tilberedning

Stil koppen eller kopperne under kaffeudlabene. Fig. 12.

Tryk pé tasten for den enskede drik.

Hvis maskinen registrerer, at der mangler vand, vil den bede dig om at fylde vandbeholderen, for den starter
tilberedningen.

Indstillingsmuligheder

Du kan f& en steerkere kaffe ved at trykke pa lep og/eller tilszette en kop kaffe ved at trykke pa P

Maskinen kan tilberede en eller to kopper ad gangen.

Maskinen maler bennerne, presser den malede kaffe sammen og brygger kaffen ved perkolation. Kaffemaengden kan
reguleres under tilberedningen ved hjeelp af navigationstasterne v og /\.

Du kan til enhver tid afbryde en tilberedning ved tryk pa D

n Vigtigt! Automatisk skylning af kaffeudleb: Efter nogle tilberedninger kan maskinen skylle automatisk ved slukning.
Den automatiske skylning tager kun et par sekunder og stopper automatisk.

DIREKTE TILBEREDNING AF DRIKKE MED MALK

Indstillingsmuligheder

Du kan fa en steerkere kaffe ved at trykke pa lep og/eller tilseette en kop kaffe ved at trykke pa 632]

Dampen far mzelken til at skumme op. Da dampproduktionen kreever hgj temperatur, har maskinen en ekstra
forvarmningsfase.

Tilberedning af cappuccino =P eller en Macchiato &P

Tilslut meelkeslangen i hejre side p& “One Touch Cappuccino”-tilbeheret. Fig. 13.

Stik den anden ende (skrat afskaret) ned i en beholder fyldt med mzelk eller direkte i maelkekartonen. Fig. 14.

Stil koppen eller kopperne under kaffe-/meelkeudlobene. Fig. 15. ~

Tryk pa tasten “Cappuccino” ep Fig. 16. eller tryk pa knappen “Macchiato” =2 Fig. 18. Alle indstillingerne kan aendres.
Tilberedningen begynder med opskumning af mzelken (tiden kan indstilles), og derefter lgber kaffen ud (maengden kan
indstilles). Da tiden kan reguleres, kan der skummes forskellige maengder maelk op og opnés mere eller mindre skum.
De folgende trin forleber automatisk efter hinanden, og sé kan du nyde din drik. Fig. 17.

Ved start af hver ny “Cappuccino” eller “Macchiato” bruger maskinen den seneste drik og de valgte indstillinger.



Vedligeholdelse efter tilberedninger med maelk

Skylning, maelk

Displayet sperger om “Skylning maelk?” efter hver tilberedning.

Det anbefales at foretage skylning, hver gang maelkefunktionen har veeret brugt, for at sikre skummetilbeherets hygiejne
og perfekt opskumning af maelken.

Under skylning af meelkekredslebet vil du systematisk blive bedt om at afmontere maelkeslangen og blanderen og
rengere dem med varmt vand. Fig. 21 og 25.

For at opn& optimale resultater anbefales det at rengere det aftagelige “One Touch Cappuccino”-tilbehgr med jeevne
mellemrum (se kapitlet Aimindelig vedligeholdelse).

Hvis du konstaterer, at maelkeskummet har sendret karakter, bor du gentage denne skylning og rengering, da det kan
skyldes, at maelkesystemet ikke er vedligeholdt omhyggeligt nok.

TILBEREDNING AF TE

Indstillingsmuligheder

Din maskine kan tilberede tre forskellige typer te (gren te, sort te, urte-/frugtte). Maengden af te kan indstilles efter
smag og behag.

Det varme vands temperatur tilpasses den valgte tilberedning.

Der kan programmeres et Extra Shot WP il din te for at lave trendy te-/kaffedrikke.

Tilberedning af te

Veelg P pa displayet. Stil koppen eller kopperne under kaffeudlebene. Fig. 12.

Vaelg den onskede drik, og tryk pa OK.

Hvis maskinen registrerer, at der mangler vand, vil den bede dig om at fylde vandbeholderen, for den starter
tilberedningen. Du kan aendre maengden med tasterne WV eller /N under tilberedningen.

TILBEREDNING AF ANDRE DRIKKE: RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO ELLER MALKESKUM

Tilberedning
Stil koppen eller kopperne under kaffeudlebene. Fig. 12.
Hvis maskinen registrerer, at der mangler vand, vil den bede dig om at fylde vandbeholderen, for den starter

tilberedningen. Tryk p& tasten ==, og brug tasterne V' og for at veelge den eonskede drik: Ristretto, doppio,
americano, meelkeskum.

Tilberedning af ristretto

Vaelg “Ristretto”, og tryk pa OK.

Maskinen maler bennerne, presser den malede kaffe sammen og brygger kaffen ved perkolation. Kaffemaengden kan
reguleres under tiloeredningen ved hjeelp af navigationstasterne VW og .

Du kan til enhver tid afbryde en tilberedning ved tryk pa D.

Tilberedning af doppio
Veelg “Doppio”, og tryk pa OK.
Det er samme tilberedning som ristretto, men med dobbelt kaffecyklus.

Tilberedning af americano
Veelg “Americano”, og tryk pa OK
Det er samme tilberedning som doppio efterfulgt af varmt vand.

Tilberedning af maelkeskum

Tilslut maelkesugereret i hejre side pa det aftagelige “One Touch Cappuccino”-tilbeher. Fig. 13. Stik den anden ende
(skréat afskaret) ned i en beholder med meelk. Fig. 14.

Dampen far mzelken til at skumme op. Da dampproduktionen kreever hgj temperatur, har maskinen en ekstra
forvarmningsfase.
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| en menu kan du tilpasse opskumningstiden efter enske. Den kan eendres ved tryk pa tasterne WV eller A, Tryk sa
pa OK. Den senest anvendte opskumningstid gemmes i hukommelsen til neeste tilberedning.
Du kan til enhver tid afbryde en tilberedning ved tryk pa tasten :).

Skylning af “One Touch Cappuccino”-tilbehor
Der henvises til afsnittet “Skylning, maelk” under TILBEREDNING AF “ONE TOUCH” DRIKKE MED M/LK.

ANDRE FUNKTIONER

Menuen Parametre abnes med tasten @ som giver adgang til hovedmenuen (maskinindstillinger, vedligeholdelse
og produktinformationer).

Indstillinger
Ved valg af Indstillinger kan du tilpasse anvendelsen efter dine ensker og behov.
De vigtigste indstillingsmuligheder fremgar nedenfor.

Dato Det er nedvendigt at indstille datoen, isaer hvis der anvendes kalkfjernerpatron.
Ur Veelg tidsangivelse over 12 eller 24 timer.

Sprog Veelg et af de foreslaede sprog.

Maleenhed Veelg ml eller oz som maleenhed.

Displayets lysstyrke | Indstil displayets lysstyrke efter enske.

Kaffens temperatur | Tilberedningernes temperatur kan justeres i tre niveauer.

Teens temperatur Teens temperatur kan justeres i tre niveauer.

Vandets hardhed Vandets hardhed skal indstilles mellem 0 og 4. Se kapitlet “Méling af vandets hardhed”.

Auto-on Du kan programmere automatisk forvarmning af maskinen pa det enskede tidspunkt.

Du kan veelge, hvor lang tid der skal g&, inden maskinen slukker automatisk (forlebet

Auto-off tid uden anvendelse).

Automatisk skylning | Du kan aktivere automatisk skylning af kaffeudlobet ved maskinens opstart.

Du kan genoprette standardparametrene. Du kan ogsa aktivere funktionen Dark og Extra

Indstillinger drikke Shot permanent til alle tilberedninger (undtagen =).

Tryk pa s eller pa tasten Indstillinger for at forlade menuen Indstillinger.
Indstillingerne, bortset fra dato og klokkeslaet, gemmes i hukommelsen, hvis maskinens stik traekkes ud.
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Vedligeholdelse

Med nedenstéende funktioner kan du starte de valgte programmer. Derefter folges anvisningerne pa displayet.

Starter rengering af maskinens “One Touch Cappuccino”-tilbeher, hvilket er nedvendigt for

Rengoring, maelk at sikre optimal opskumning af maelken.

Starter skylning af maskinens “One Touch Cappuccino”-tilbeher, hvilket er nedvendigt for at

Skylning, mzelk sikre optimal opskumning af maelken.

Skylning, kaffe Starter skylning af maskinens kaffekredslab, hvilket sikrer en optimal kaffesmag.

Starter rengering af maskinens kaffekredsleb (ved at anvende en rengeringstablet), hvilket

Rengoring, kaffe sikrer en optimal kaffesmag.

Starter afkalkning, som forleenger maskinens levetid. Sa lzenge antallet af tilberedninger ikke

Atkalkning er tilstraekkeligt til, at afkalkning er nedvendigt, er funktionen ikke aktiv.

Giver adgang til filterfunktionen, som er seerlig pakreevet, nar vandet er meget hardt, for at

Filter opna en optimal smag og bevare maskinen i god stand.

Tryk pa s eller pa tasten Indstillinger for at forlade menuen Vedligeholdelse.

Info
I menuen “Info” kan du fa adgang til en reekke informationer om maskinens anvendelse og om forskellige trin i dens
livscyklus. Du kan ogsé fa oplysninger om vedligeholdelsen. De vigtigste informationer fremgar nedenfor.

Antal tilberedninger Viser hvor mange kopper, der er tilberedt.

Rengoring kaffesystem | Viser at rengering skal udferes om x tilberedninger.

Afkalkning Viser at afkalkning skal udferes om x tilberedninger.

Filter Viser at filteret skal skiftes om x dage eller x liter.

Tryk pa ] eller pa tasten Indstillinger for at forlade menuen Info.

ALMINDELIG VEDLIGEHOLDELSE

Tomning af opsamlingsbeholder til kaffegrums og drypbakke

Efter tilberedning af et bestemt antal kopper kaffe opfordrer maskinen dig til at temme opsamlingsbeholderen til
kaffegrums og drypbakken. Maskinen kan tage skade, hvis den ikke vedligeholdes som foreskrevet.

| drypbakken opsamles overskydende vand og i opsamlingsbeholderen kaffegrums.

Hvis meddelelsen “Tem begge bakker/beholdere” vises, skal drypbakken tages ud, temmes og rengeres. Fjern, tom
og renger opsamlingsbeholderen til kaffegrums (c). Fig. 19.

Seet opsamlingsbeholderen til kaffegrums pa plads igen. Fig. 20.

Drypbakken har en svemmer, som viser, hvornar den skal temmes. Men maskinen er ogsa programmeret til at bede dig
om at temme drypbakken efter et bestemt antal kopper kaffe, uanset om du har temt bakken i mellemtiden.

Skylning af kredslgb

Du kan til enhver tid udfere en skylning ved at trykke pa @ og veelge Vedligeholdelse.

Efter nogle tilberedninger kan maskinen skylle automatisk ved slukning.

Det er ogsa muligt at programmere automatisk skylning ved taending (se afsnittet “Indstillinger” s. 72)

Maskinens automatiske renggringsprogrammer

Automatisk program for rengoring af kaffekredslob

Nar det er nedvendigt at udfere et rengeringsprogram, viser maskinen en meddelelse.

Til rengering skal der bruges en beholder pa mindst 0,6 |, som stilles under kaffeudlebene, og en KRUPS rengeringstab.
Fig 34a. Folg anvisningerne pa skaermen. Rengeringsprogrammet kan ogsa startes via menuen Vedligeholdelse.
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n Vigtigt! Du behover ikke at kere rengeringsprogrammet lige med det samme, nér maskinen beder om det, men
det skal geres inden for rimelig kort tid. Hvis rengeringen udseettes, vises advarselsmeddelelsen konstant,
indtil rengeringen udferes.

Det automatiske rengeringsprogram omfatter 2 trin; en vaskecyklus og en skylning, og tager ca. 13 minutter.

nVigtigt! Hvis maskinen afbrydes péa stikkontakten under rengeringen, eller hvis strammen svigter, genoptages
rengeringsprogrammet pa det trin, det var kommet til inden afbrydelsen. Det kan ikke udsaettes. Det er
péakraevet for at skylle vandkredslebet igennem. | s& fald kan det veere nedvendigt med en ny rengeringstab.
Hele rengeringsprogrammet skal gennemfores for at veere sikker p4, at alle spor af rengeringsmidler er
skyllet ud, da det kan veere sundhedsskadeligt.

Rengoring af “One Touch Cappuccino”-tilbehgr

Til dette rengeringsprogram kreeves to beholdere (mindst 0,6 |) og flydende rengeringsmiddel fra KRUPS.
Rengeringsprogrammet kan startes ved tryk pa tasten @

Derefter veelges “Vedligeholdelse” & “Rengering meelk”. Folg anvisningerne pa skeermen.

Afmontering af “One Touch Cappuccino”-tilbehor

Ud over skylning er det nedvendigt at rengere tilbehgrets forskellige dele, hver gang det har veeret brugt. Tilbehoret
afmonteres pa folgende made:

Fjern mzelkeslangen. Fig. 21.

Tag frontdaekslet pa kaffe-/meelkedyseenheden af. Skub enheden nedad, og treek den udad. Fig. 22.

Trezek den gverste del af “One Touch Cappuccino”-tilbeheret udad, og fiern det. Fig. 23.

Skil tilbeheret helt ad. Fig. 24.

Skil blanderen fra meelkeslangen. Fig. 25.

Vask alle de afmonterede dele (tilbeher, blander og meelkeslange) med saebevand. Skyl dem derefter under varmt
vand. Fig. 25.

Nar delene er rene og terre, samles tilbeheret og saettes i den oprindelige position. Fig. 27.

Seet frontdeekslet pa tilbehgret. Fig. 28. Szet blanderen pa meelkeslangen Fig. 29 (enden modsat den skrd ende), og
forbind den i tilbeheret. Fig. 30.

Automatisk program til afkalkning af dampkredslob

A OBS! Hvis maskinen er udstyret med Claris - Aqua Filter System patron, skal den tages ud for afkalkning.
Nar det er nedvendigt at udfere et afkalkningsprogram, viser maskinen en meddelelse. Vandkvaliteten og anvendelsen

af Claris Aqua Filter System eller ej er afgerende for, hvor tit afkalkningsprogrammet skal kares (jo hardere vandet er,
desto hyppigere skal maskinen afkalkes).

n Vigtigt! Du behover ikke at kere afkalkningsprogrammet lige med det samme, nar maskinen beder om det, men det
skal geres inden for rimelig kort tid. Hvis afkalkningen udsaettes, vises advarselsmeddelelsen konstant,
indtil afkalkningen udferes.

Nar tidspunktet for afkalkning er ndet og advarslen vises, vil et tryk pa OK starte afkalkningsprogrammet. Tryk pa ]

for at udseette afkalkningen.

Nar processen er sat i gang, felges anvisningerne pa displayet. Afkalkningsprogrammet kan ogsa startes via menuen

“Vedligeholdelse” = “Afkalkning”.

Til denne afkalkning skal der bruges en beholder pa mindst 0,6 |, der stilles under One Touch Cappuccino- tilbehoret,

og et brev KRUPS afkalkningsmiddel (40 g). Fig. 34b.

Fyld vandbeholderen op til maerket CALC, og haeld indholdet af brevet med afkalkningsmiddel i.

Afkalkningsprogrammet bestar af 3 trin; en afkalkningscyklus og to skylninger. Det tager ca. 20 minutter.

nVigtigt! Hvis maskinen afbrydes pa stikkontakten, eller hvis stremmen svigter, genoptages programmet
pa det trin, det var kommet til inden afbrydelsen, og det er ikke muligt at udsaette afkalkningen. Hele
afkalkningsprogrammet skal gennemferes for at veere sikker pa, at alle spor af afkalkningsmidler er skyllet
ud, da det kan veere sundhedsskadeligt.
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PROBLEMER OG UDBEDRING

Huvis et af problemerne i skemaet ikke kan udbedres, kan du kontakte KRUPS kundeservice.

PROBLEMER

UDBEDRING

Maskinens display viser en fejl,
programmet er Iast, eller der er
en driftsfejl i maskinen.

Sluk maskinen, og tag stikket ud af stikkontakten. Fjern filterpatronen, vent 1
minut, og start s& maskinen igen.

Hold start-/stoptasten indtrykket i mindst 3 sekunder for at starte maskinen op.

Maskinen taender ikke, nér man
trykker pa start-/stoptasten (i
mindst 3 sekunder).

Tjek elinstallationens sikringer og stikkontakten.
Tjek at ledningens stik er sat rigtigt ind i stikkontakten.

Kaffekveernen stgjer unormalt.

Der er fremmedlegemer i kvaernen.
Kontakt KRUPS kundeservice.

One Touch Cappuccino-
tilbehoret suger ikke maelken op.

One Touch Cappuccino-
tilbehoret laver ingen eller kun
lidt skum.

Tjek om tilbehoret er samlet rigtigt (iseer blanderen i meelkeslangen).

Kontrollér, at dampdysen ikke er stoppet til. Hvis den er det, henvises til punktet
nedenfor “Maskinens dampdyse ser ud til at veere helt eller delvis tilstoppet”.
Tjek om blanderen ikke er stoppet til eller snavset. Laeg den i bled i varmt vand
med opvaskemiddel, og skyl og ter den, inden den monteres igen.

Kontrollér, at slangen ikke er stoppet til eller vredet, og at den er sat ordentlig ind
i One Touch Cappuccino-tilbeheret for at undga luftindsugning. Tjek at den er
stukket helt ned i maelken.

Skyl og rens tilbehgoret (se kapitlerne om skylning og rengering af One Touch
Cappuccino-tilbehgret).

Til tilberedninger med meelk anbefales frisk, pasteuriseret meelk eller UHT-meelk,
som er &bnet for nylig, og desuden en kold beholder.

Maskinens dampdyse ser ud til at
veere helt eller delvis tilstoppet.

Tag indsatsen ud af holderen vha. den szerlige negle. Fig. 31. Szet holderen pa
plads uden indsats. Fig. 32.

Start en skylning af One Touch Cappuccino-tilbehgret for at fjerne
afsaetningsrester.

Rens dampdysen, og kontrollér, at hullet i indsatsen ikke er stoppet til af
maeelk eller kalk. Brug om ngdvendigt rensenalen. Fig. 33.

Der kommer ikke damp ud af
dampindsatsen.

Kontrollér, at dampdysen ikke er stoppet til. Se punktet nedenfor “Maskinens
dampdyse ser ud til at vaere helt eller delvis tilstoppet”.

Hvis det ikke hjeelper, tammes vandbeholderen, og Claris patronen tages
midlertidigt op. Fyld beholderen op med mineralvand med hegjt calciumindhold
(> 100 mg/l), og aktivér dampfunktionen flere gange efter hinanden (5-10
gange), indtil der kommer en uafbrudt dampstrale ud.

Saet Claris patronen i beholderen igen.

Der kommer damp ud ved risten
pa drypbakken.

Ved visse tilberedninger kan der komme damp ud ved risten pa drypbakken.

Maskinen beder om temning af
drypbakken, som ikke er fuld.

Maskinen er ogsé programmeret til at bede dig om at temme drypbakken efter
et bestemt antal kopper kaffe, uanset om du har temt bakken i mellemtiden.

Maskinen beder dig om at trackke
stikket ud af stikkontakten og
seette det i igen.

Traek maskinens stik ud af stikkontakten, og vent 20 sekunder. Tag eventuelt
Claris Aqua Filter System filterpatronen op, og start s& igen.

Hvis fejlen ikke forsvinder, kan du kontakte KRUPS kundeservice.
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Maskinen beder ikke om
afkalkning.

Afkalkning er forst pakreevet efter et betragteligt antal anvendelser af
dampkredslobet.

Der ligger kaffegrums i
drypbakken.

Der kan laegge sig sma maengder kaffegrums i drypbakken. Maskinen er designet
til at bortlede overskydende kaffegrums for at holde perkolationsomradet rent.

Mezelken eller vandet lgber ikke
ned i koppen eller kopperne, som
den/det skal.

Kontrollér, at One Touch Cappuccino-tilbeheret er placeret rigtigt.

Der er spor af mzelk i en
americano eller tilberedning med
varmt vand.

Udfer en skylning af maelkekredslobet, eller afmontér og rens One Touch
Cappuccino-tilbeheret, inden tilberedningen startes.

Der er vand under maskinen.

Vent 15 sekunder, efter kaffen er lgbet ud, s& maskinen kan afslutte programmet,
inden beholderen tages op. Tjek at drypbakken sidder rigtigt p& maskinen, den
skal altid veere pa plads, ogsa nar maskinen ikke er i brug. Tjek at drypbakken
ikke er fuld.

Drypbakken ma ikke fiernes under en tilberedning.

Nar maskinen slukker, leber der
varmt vand ud af kaffeudlabene
og One Touch Cappuccino-
tilbehoret.

Efter nogle tilberedninger kan maskinen skylle automatisk ved slukning. Den
automatiske skylning tager kun et par sekunder og stopper automatisk.

Advarslen vises stadig, efter
at beholderen til kaffegrums er
tomt.

Seet beholderen til kaffegrums rigtigt ind, og felg anvisningerne pa skeermen.

Vent mindst 5 sekunder, inden den saettes ind.

Kaffen lgber for langsomt ud.

Drej knappen til indstilling af formalingsgrad mod hgjre for at fa en mere
groftmalet kaffe (afhaengig af den anvendte kaffetype).

Ker én eller flere skylninger.

Start et rengeringsprogram (se “Maskinens automatiske rengeringsprogrammer”
s. 76).

Skift Claris Aqua Filter System patronen (se “Montering af filter” s. 72).

Efter fyldning af vandbeholderen
bliver advarslen ved med at sta
pa displayet.

Kontrollér, at beholderen er sat rigtigt pa maskinen.

Svemmeren i bunden af beholderen skal kunne bevaege sig frit. Kontrollér
svemmeren, og ger den eventuelt fri.

Det er sveert at dreje
kvaernens indstillingsknap for
formalingsgrad.

Drej kun indstillingsknappen, mens kvaernen arbejder.

Espressoen eller kaffen er ikke
varm nok.

Skyl kaffekredslabet, inden tilberedningen startes.

Seet kaffetemperaturen pa en hgjere veerdi i menuen Indstillinger. Varm koppen
med varmt vand, inden tilberedningen pabegyndes.

Kaffen er for tynd eller ikke fyldig
nok.

Undgé at bruge kaffebenner, der er olieholdige, karamelliserede eller
aromatiserede. Kontrollér, at der er kaffebenner i beholderen, og at de falder
ned, som de skal.

Seet den tilberedte veeskemzengde ned, eller brug funktionen Dark for at fa
steerkere kaffe.

Drej knappen til indstilling af formalingsgrad mod venstre for at f& en mere
fintmalet kaffe.

Tilbered i to omgange med funktionen 2 kopper.
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Der kommer ikke kaffe ud af Der er registreret en forstyrrelse under tilberedningen.

maskinen. Maskinen er startet op igen automatisk og klar til en ny tilberedning.
Stremmen blev afbrudt under

en tilberedning/afvikling af et Maskinen er startet op igen automatisk, efter strammen er vendt tilbage.
program.

Teen er ikke varm nok eller for Saet det varme vands temperatur pa en hgjere eller lavere veerdi i menuen
varm. Indstillinger.

Du har brugt malet kaffe i stedet

for hele kaffebanner. Sug den malede kaffe op af kaffebennebeholderen med en stevsuger.

Forekomst af damp under laget til

kaffebannebeholderen. Luk péafyldningshullet til rengeringstabletten, der befinder sig under laget.

Hvis du anmoder om et ekstra
shot efter at have pabegyndt
tilberedning af en drik, vil
maskinen angive, at det ikke er
muligt.

Opsamlingsbeholderen til kaffegrums er fuld, og funktionen for ekstra shot
er ikke tilgaengelig. Nar din drik er feerdig, kan du eventuelt igen padbegynde
tilberedning af en espresso efter at have temt opsamlingsbeholderen til
kaffegrums.

A Fare! Kun en kvalificeret tekniker har tilladelse til at foretage reparationer af ledningen og indgreb pa det elektriske
system. Hvis denne forsigtighedsregel ikke overholdes, kan du fa elektrisk sted, som er livsfarligt! Brug
aldrig et apparat, der udviser synlige tegn pa skader!
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Kjeere kunde.

Gratulerer med din nye Espresso Automatic Serie EA89.

Dette nye produktet tilbyr deg flere enn 14 varme drikker: espresso, dobbel espresso, kaffe, dobbel kaffe, ristretto,
doppio, americano, cappuccino, dobbel cappuccino, latte, dobbel latte, melkeskum, grenn te, svart te, te pa teblader.
Utover dette store utvalget, har du mange muligheter til & lage drikkene akkurat slik du vil ha dem, du kan for eksempel
benytte en funksjon som eker kaffeintensiteten hvis du liker kraftig kaffe. Du kan endre mengde, intensitet og temperatur
pé drikkene.

De mest populeere drikkene er tilgjengelige med et enkelt trykk p4 hovedmenyen. Skjermen lar deg felge
kaffetilberedningen og gir deg enkel tilgang til ulike menyer.
De fleste drikkene kan lages to og to, det er brukervennlig og du sparer tid.

Takket veere KRUPS Quattro Force-teknologi, inkludert termostykket Compact Thermoblock System med integrert
dryppkammer og pumpe pa 15 bar, og fordi den jobber med kaffebenner som er nymalt rett for tilberedning, gir
maskinen deg ristretto, espresso og kaffe med topp aroma og en sandfarget crema fra forste kopp.

Tradisjonelt, og for a f& fram all smaken i drikken, serveres espresso i sma kopper av porselen som er videre overst.
For & f& en espresso med optimal temperatur og kompakt crema, anbefaler vi & forvarme koppene.

Du ma regne med a prove flere typer kaffebenner for du finner de rette for deg. Ved & bytte blanding og/eller brenning,
finner du kaffen som gir best resultat.

Espressokaffe er rikere pa aroma enn en klassisk filterkaffe. Til tross for en tydeligere og mer varig smak, inneholder
espresso mindre koffein enn filterkaffe (cirka 60-80 mg mot 80-100 mg pr. kopp) fordi bryggetiden er kortere.
Kvaliteten pa vannet du bruker er ogsa avgjerende for kvaliteten pa sluttresultatet. Det er best & bruke nytt, kaldt vann
fra kranen (slik at det ikke har hatt tid til & stagnere i kontakt med Iuft), uten klorlukt.

Taktile, ergonomiske og komfortable taster gjor betjeningen enklere. Du vil bli veiledet gjennom alle etapper, fra
forberedelse av drikken til vedlikehold.

Vi haper du far stor glede av din Krups-maskin.

Krups-teamet

\ - \ /'_j LI
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Noen rad for & bruke maskinen din pa best mulig méate og fa kvalitetskaffe:

82

Vannkvalitet virker sterkt inn pa aromakvalitet. Kalk og klor kan endre smaken pa kaffe. Vi anbefaler bruk
av Claris Aqua Filter System-patron, eller vann med lite mineraler, for & bevare alle aromaer i kaffen.
For rene kaffedrikker, anbefaler vi tulipanformede kopper av porselen som er forvarmet (for eksempel
ved & ha dem under varmt vann), med en sterrelse som er tilpasset onsket mengde kaffe. For kaffe med
melk, gir kopper i tykt glass et fristende resultat.

Brente kaffebenner kan miste aroma hvis de ikke er godt beskyttet. Vi anbefaler at du har en
kaffebennebeholdning som tilsvarer forbruket ditt de neste 4-5 dagene. Kvaliteten pé kaffebenner
varierer og er subjektiv, men vi anbefaler arabica heller enn robusta.

Vi anbefaler ikke bruk av benner som er oljet eller karamellisert da disse kan edelegge maskinen.
Kvalitet og finhetsgrad p& malte benner virker inn pa aromastyrke og kvalitet pa cremaen. Jo finere malte
benner, desto fyldigere crema. Malingsgraden ma tilpasses ensket drikk: fin for ristretto og espresso,
grovere for kaffe.

Du kan bruke pasteurisert, UHT, skummet, lett eller helmelk rett fra kjeleskapet (7 °C). Bruk av spesialmelk
(mikrofiltrert, ra, gjeeret, beriket ...) eller vegetabilsk melk (rismelk, mandelmelk etc.) kan gi mindre
tilfredsstillende resultater nar det gjelder skumkvalitet.
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VIKTIG PRODUKTINFORMASJON OG BRUKSANVISNING

Denne handboken gir deg all nedvendig informasjon om oppstart, bruk og vedlikehold av maskinen.
Les bruksanvisningen neye for du tar apparatet i bruk, og ta vare pa den: Bruk som ikke er i samsvar med anvisningen,
fritar KRUPS for alt ansvar.

SYMBOLVEILEDNING FOR BRUKSANVISNINGEN

A Fare: varsler om risiko for alvorlige eller dedelige kroppsskader. Lynsymbolet advarer mot farer forbundet med
elektrisitet.

A Obs: varsler eventuelle feil eller skader, eller at apparatet er odelagt.

n Viktig: generell eller viktig merknad om bruk av apparatet.

Produkter som leveres med maskinen
Sjekk produktene som leveres med maskinen. Hvis det mangler en del, ta kontakt med din hotline (se s. 87:
Oppstartsinnstillinger).

Medfolgende deler:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 rengjoringstabletter

- 1 pose antikalkmiddel

- Melketilfersel som kan tilpasses «One Touch Cappuccino»-stykket
- Demonteringsnekkel for rengjering av dampkretsen

- Hefte med sikkerhetsanvisninger

- Patron Claris — Aqua Filter System med tilskruingstilbeher
- 1 mélepinne for & male vannets hardhet

- Bruksanvisning

- Oversikt over Krups kundesentre

- Garantidokumenter

- 1 sett for rengjering av dampdyse

TEKNISKE DATA

Apparat Automatic Espresso EA89
Stremforsyning 220-240 V~ /50 Hz
Pumpetrykk 15 bar
Beholder for kaffebenner 2509
Energiforbruk | bruk: 1450 W
Vannbeholder 2,31

Igangsetting og oppbevaring

Inne, pa et tort sted (uten frost)

Mal (mm) h x b x d

367 x 240 x 380

Vekt EA89 (kg)

8,4

Med forbehold om tekniske endringer.




BESKRIVELSE AV APPARATET

o Beholder for kaffebgnner

A Handtak til vannbeholderdeksel
B Vannbeholder J Innstillingsknapp for finhetsgrad for maling
C  Oppsamlingsbrett for grut K Spor til rengjeringstablett
D Kaffeutgang som kan stilles inn i hayden L Malehjul av metall
E Rist og avtagbart dryppbrett
F Deksel til beholder for kaffebenner 9 Kontrollpanel
G One Touch Cappuccino-stykke, avtagbart M Skjerm
H Melkerer og blander N Av/pé-knapp
1 Vannivéflotter O  Taktile taster
Forklaringer pa:

Dryppbrett: Samler opp vann eller kaffe som drypper fra apparatet under og etter tilberedning. Det er viktig & alltid la

det vaere pa plass og temme det regelmessig.

n Viktig: Les denne bruksanvisningen neye, og ta vare pa den. Folg sikkerhetsanvisningene.

Produsent:
SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne

Frankrike

OVERSIKT

Forklaring pa de forskjellige tastene

ESPRESSO

LONG COFFEE

=P

Beskrivelse / generell funksjonsméte

Sla av og pa maskinen.
Du ma trykke lenge for a starte maskinen.

Gar tilbake til forrige skjerm, eller stanser pagaende tilberedning.

Navigering oppover i menyen / gker valgt parameter

Navigering nedover i menyen / reduserer valgt parameter

Valget er bekreftet

Funksjonen gjer det mulig & oke kaffestyrken.

Funksjonen gjer det mulig & legge til en kraftig espresso til valgt tilberedning.
Tilgjengelig for hovedtilberedninger (espresso, kaffe, cappuccino, macchiato, te) avhengig av
modell.

Starter tilberedning av en espresso.

Starter tilberedning av en kaffe.
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CAPPUCCINO

Starter tilberedning av en cappuccino.

Starter tilberedning av en macchiato (en stor mengde melk, en shot av espresso, toppet av med
kremaktig melkeskum).

Gir tilgang til meny for tilberedning av te eller te laget pa teblader.

Gir tilgang til flere tilberedninger: ristretto, melkeskum, doppio, americano (avhengig av modell).

SETTINGS
@ Gir tilgang til generell meny (maskininnstillinger, vedlikehold og produktinformasjon).

Forklaringer pa tastelys

Nar et tastelys er slukket, er tilsvarende funksjon ikke tilgjengelig.
Nar lyset er svakt, er funksjonen tilgjengelig og kan velges.

Nar ensket funksjon er i gang, blir lyset kraftig.

OPPSTART

INSTALLERING AV APPARATET

A Fare: Koble apparatet til et jordet stopsel pa 230 V. | motsatt tilfelle utsetter du deg selv for dedelige skader i
neervaer av elektrisitet!
Folg sikkerhetsanvisningene i heftet “Sikkerhetsanvisninger”.

Maskinen er pa o
Start apparatet ved a trykke pa “Av/pa”-tasten \."/ til skjermen viser “god dag”. Maskinen vil veilede deg. Fig. 1.

Oppstartsinnstillinger

Nar du bruker maskinen for forste gang, vil du bli bedt om a utfere ulike innstillinger. Folg anvisningene pa skjermen.
Folgende avsnitt vil gi deg noen visuelle holdepunkter.

De forste innstillingene du vil bli bedt om & gjere er:

Sprak
Velg et visningssprak ved & trykke pa pilene til onsket sprak vises. Trykk p& “OK” for & bekrefte.

Maleenhet

Du kan velge maleenhet for volum etter enske; ml eller oz.

Dato og klokkeslett
For tidsinnstilling, trykk pa ensket tidsformat (24 t eller AM/PM).

Auto pa / auto av

Det er mulig & programmere ensket tidspunkt for automatisk oppstart av maskinen. Denne innstillingen kan tilpasses
dine ensker: daglig, ukentlig eller pa helg. Velg ensket klokkeslett for automatisk oppstart i henhold til tidligere valgt
tidsformat.

Du kan ogsa velge hvor lenge apparatet skal std pa for det slar seg automatisk av, for optimalt energiforbruk.

Innstilling for rensing av kaffekrets
Du kan velge om du vil aktivere den nar maskinen slés pa eller ikke. Den gjor det mulig & sikre kvaliteten pa ferdig kaffe
0g unnga avsetninger.

Installasjon av filter

Ved forste oppstart, vil apparatet sparre om du vil installere filteret. Hvis du ensker det, og hvis vannets hardhet tilsier
det, velg “JA” og felg instruksjonene pa skjermen.

Installasjon av patron i apparatet: Skru filtreringspatronen i bunnen av vannbeholderen ved & benytte ekstrautstyret
som ble levert med patronen. Fig. 4.

Still inn méaned for installering av patron (posisjon 1 pa illustrasjonen, tall til venstre i &pningen) ved & vri pa den gra
ringen gverst og ytterst pa filteret. Maned for bytte av patron vises, se posisjon 2 pa illustrasjonen. Fig. 5.
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Sett en beholder pa 0,6 | under damputslippet. Fig. 6.

Priming av maskinen ma utferes uansett om filter er installert eller ikke. Det innebaerer obligatorisk fylling av vannkretser.
For a gjore dette, folg instruksjonene pa skjermen. Maskinen starter med oppfylling og oppvarming av vannkretser, og
fortsetter s& med automatisk rensing.

Skjermen indikerer nar prosedyren er ferdig.

Vannets hardhet

Du ma stille inn maskinen i henhold til vannets hardhet, mellom 0 og 4, ved & folge disse instruksjonene:

For du tar apparatet i bruk, fastsett vannets hardhet for & tilpasse apparatet deretter. Du m& ogsé gjere dette hvis du
bruker maskinen pa et sted der vannet har en annen hardhet, eller hvis du merker en endring i vannets hardhet. For &
vite hva vannets hardhet er, bruk malepinnen som fulgte med maskinen, eller ta kontakt med ditt vannverk.

Du finner informasjon om klassene i nedenstaende tabell:

NO

Hardhetsgrad Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
9 sveert blott blott middels hardt hardt sveert hardt
°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Innstilling av 0 1 2 3 4
apparatet

Fyll et glass med vann, og sett mélepinnen i det. Fig. 2.
Les av vannets hardhetsniva etter 1 minutt. Fig. 3.
Angi antall rade soner ved innstilling av apparatet.

Forberedelse av apparatet

Trekk ut og fyll opp vannbeholderen. Fig. 7.

Sett beholderen tilbake pa plass. Fig. 8.

Fjern dekselet pa beholderen for kaffebenner, og hell i bennene (maks 250 g). Fig. 9.
Sett dekselet til beholderen for kaffebenner pa plass igjen. Fig. 10.

FOR TILBEREDNING AV DRIKKER

VIKTIGE NOTISER

Din Espresso Automatic EA89 stiller automatisk inn mengde malt kaffe basert pa valgt drikk.

Forberedelse av male-enheten

Du kan justere kaffestyrken ved & stille inn finhetsgrad for maling av kaffebenner. Generelt kan vi si at jo finere kaffen
males, desto sterkere og mer kremete blir den. Dette kan variere avhengig av type kaffe som brukes. Vi anbefaler fin
innstilling for espresso og grovere for kaffe.

Still inn finhetsgrad for maling ved & skru pa innstillingsknappen for malingsgrad (J) som du finner i beholderen for
kaffebenner. Denne innstillingen mé skje trinnvis og under maling. Etter 3 tilberedninger, vil du tydelig merke forskjell
i smak.

Innstilling av finhetsgrad for maling er nyttig nér du bytter kaffetype eller hvis du ensker en sterkere eller mildere kaffe.
Det anbefales derimot ikke & bruke denne innstillingen systematisk.

Innstilling av kaffeutgang
For alle drikker maskinen tilbyr, kan du senke og heve kaffeutgangene avhengig av sterrelse pa kaffekopp(er) eller
glass Fig.11

Stanse tilberedning av en drikk

Du kan stanse tilberedningen nér du vil ved & trykke pé returtasten D

Veer klar over at ndr du trykker pa denne tasten, foretar maskinen en nivdoppdatering som kan vare i inntil 30 sekunder.
Denne fasen er normal.

Nar en syklus avbrytes, stanses den ikke umiddelbart; maskinen avslutter syklusen og tilberedningen annulleres.
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Funksjon “dobbel” tilberedning
Det er mulig & tilberede to kopper samtidig. Dobbeltfunksjonen er tilgjengelig ved & trykke to ganger rett etter hverandre
pa valgt drikk, og gjelder for alle drikker (unntatt \CP og =).

Funksjon DARK

Funksjonen «DARK> gjer det mulig & eke intensiteten (styrken) pa kaffen.

Du kan aktivere eller deaktivere den pa forskjellige mater:

- Trykk helt enkelt p& DARK for du velger drikk.

- Du kan trykke pa DARK under tilberedning av drikken, fram til kaffen er ferdigmalt.

- Ved & velge parametret “DARK” i innstillingsmenyen. For & gjere det, ga til innstillingsmenyen via tast @ sé&
innstillinger = drikkeinnstillinger = dark. Funksjonen er s& aktiv for alle kaffedrikker: =p, [P, Ep, [E.JJ

Du kan gé& fram p& samme mate for & deaktivere funksjonen.

Funksjon EXTRA SHOT

Funksjonen “extra shot” gjer det mulig & legge til en espresso pa slutten av valgt tilberedning.

Du kan aktivere eller deaktivere pa forskjellige mater:

- Trykk helt enkelt pad EXTRA SHOT fer du velger drikk.

- Under tilberedning av drikken.

- Ved & velge parameteret “EXTRA SHOT” i innstillingsmenyen. For & gjere det, ga til innstillingsmenyen via tast @
s innstillinger 2 drikkeinnstillinger & EXTRA SHOT. Funksjonen er sa aktivert for tilberedningene p, P, UJ

Ep. P

Du kan gé& fram p& samme mate for & deaktivere funksjonen.

TILBEREDNING AV KAFFEDRIKKER MED DIREKTE TILGANG

Obs: Hver gang du starter en tilberedning, tar maskinen utgangspunkt i sist lagde drikk, inkludert eventuelle valgte
innstillinger.

Tilberedning

Sett koppen(e) under kaffedysene. Fig. 12.

Trykk pa tasten for valgt drikk.

Hvis maskinen oppdager at det mangler vann, vil den be deg om & fylle vannbeholderen for den starter tilberedningen.

Mulige innstillinger

Det er mulig & oke kaffestyrken ved & trykke pa lep og/eller legge til en kaffe ved & trykke pa (K323

Apparatet ditt kan tilberede én eller to kopper. Maskinen maler bennene, presser kaffen, og lar sa kaffen dryppe gjennom.
Det er mulig & stille inn kaffemengde under tilberedning ved hjelp av navigasjonstastene og

Du kan stanse tilberedningen nar du vil ved & trykke pa

n Viktig: Automatisk rensing av kaffeutganger: Avhengig av type drikk som tilberedes, kan maskinen utfere en
automatisk rensing nar den slas av. Denne syklusen varer kun noen sekunder og stanser automatisk.

TILBEREDNING AV DRIKKER MED MELK MED DIREKTE TILGANG

Mulige innstillinger

Det er mulig & oke kaffestyrken ved & trykke pa Lp og/eller legge til en kaffe ved & trykke pa l_p

Apparatet ditt kan tilberede én eller to kopper.

Dampen lager melkeskum. Ettersom dampproduksjon krever hey temperatur, foretar apparatet en ekstra oppvarming.

Tilberedning av Cappuccino P eller Macchiato &P

Fest melketilferselen pé hoyre side av “One Touch Cappuccino”-stykket. Fig. 13.

Sett den andre enden (den skra enden) ned i en beholder fylt med melk eller direkte i melkekartongen. Fig. 14.

Sett koppen(e) under kaffe/melkedysene. Fig. 15. ~

Trykk pa tasten “Cappuccino” [EP Fig. 16. eller “Macchiato” E'p—knappen Fig. 18. Alle parametre kan endres.
Tilberedningen starter med & lage melkeskum (tid kan stilles inn), etterfulgt av kaffe (mengde kan stilles inn).
Tidsinnstilling for skumming gjer det mulig & variere mengde melk og skum.
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Folgende etapper etterfolger hverandre automatisk, s& er drikken din klar til & nytes. Fig. 17.
Hver gang du starter en “Cappuccino” eller “Macchiato”, vil maskinen ta utgangspunkt i sist lagde drikk, inkludert
valgte innstillinger.

Vedlikehold etter tilberedning av melkeholdige drikker

Melkerens

Skjermen indikerer «Melkerens?» ved slutten av hver tilberedning.

Det er anbefalt & rense hver gang du har brukt melkefunksjonen, for & sikre godt renhold av ekstrautstyr for skumming
og at melken skummer godt.

Ved melkerensing vil du systematisk bli bedt om & demontere og rengjere melkergret og blanderen med varmt vann.
For et best mulig resultat, er det anbefalt & rengjere det avtagbare «One Touch Cappuccino»-stykket jevnlig (se
kapittelet om generelt vedlikehold).

Hvis du ser at kvaliteten p& melkeskummet endres, s& gjenta gjerne rensing og rengjering: Et darlig vedlikeholdt
melkesystem kan fore til slike endringer.

TILBEREDNING AV TE

Mulige innstillinger

Apparatet tilbyr tilberedning av 3 typer te (grenn te, svart te og te laget pa teblader). Du kan stille inn drikkemengde
etter smak.

Temperaturen pa det varme vannet er tilpasset valgt drikk.

Du kan programmere en ekstra shot WP il teen for & lage trendy te- og kaffedrikker.

Tilberedning av te

Velg P pa skjermen. Sett koppen(e) under kaffedysene. Fig. 12.

Velg drikk og trykk pa OK.

Hvis maskinen oppdager at det mangler vann, vil den be deg om & fylle vannbeholderen for den starter tilberedningen.
Du kan endre mengden under tilberedningen ved & bruke tastene W eller /N,

TILBEREDNING AV ANDRE DRIKKER: RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO ELLER MELKESKUM

Tilberedning

Sett koppen(e) under kaffedysene. Fig.12.

Hvis maskinen oppdager at det mangler vann, vil den be deg om & fylle vannbeholderen for den starter tilberedningen.
Trykk péa tast E: velg ensket drikk ved hjelp av tastene V' og /\; ristretto, doppio, americano, melkeskum.

Tilberedning av ristretto

Velg ristretto og trykk pa OK.

Maskinen maler bennene, presser kaffen og lar sa kaffen dryppe gjennom. Det er mulig 4 stille inn kaffemengde under
tilberedning ved & bruke navigasjonstastene V' og A

Du kan stanse tilberedningen nar du vil ved a trykke pa Sa

Tilberedning av en doppio
Velg DOPPIO og trykk pa QK.
Tilberedningen er den samme som for ristretto, men med dobbel kaffesyklus.

Tilberedning av en americano
Velg AMERICANO og trykk pa OK.
Tilberedningen er den samme som for DOPPIO, etterfulgt av varmt vann.

Tilberedning av melkeskum

Fest melketilferselen pa heyre side av det avtagbare “One Touch Cappuccino”-stykket. Fig. 13. Sett den andre enden
(den skra enden) ned i en beholder fylt med melk. Fig. 14.

Dampen far melken til & skumme. Ettersom dampproduksjon krever hgy temperatur, foretar apparatet en ekstra
oppvarming.
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En meny gjor det mulig & velge varighet for skumming. Du kan endre den ved a trykke pa knappene WV eller A, Trykk
sé pa OK sist valgte varighet for skumming blir lagret til neste tilberedning.
Du kan stanse tilberedningen nar du vil ved & trykke pa tast o)

Rensing av «One Touch Cappuccino»-stykket
Vennligst se avsnittet om melkerens i kapittelet ONE TOUCH-TILBEREDNING AV DRIKKER MED MELK

ANDRE FUNKSJONER

Du far tilgang til parametermenyen ved & trykke pa @, som gir tilgang til generell meny (maskininnstillinger, vedlikehold
og produktinformasjon).

Innstillinger
Ved 4 velge innstillinger, kan du foreta enskede endringer for optimal bruk tilpasset dine preferanser.
Introduksjon til tilgjengelige hovedinnstillinger

Dato Datoinnstilling er szerlig nedvendig ved bruk av antikalkpatron.
Klokke Du kan velge mellom 12- og 24-timers tidsvisning.
Sprak Du kan velge ansket sprak blant foreslatte sprak.
Maleenhet Du kan velge ml eller oz som maleenhet.
Skjermbelysning Du kan justere skjermbelysning etter anske.
Temperatur kaffe Du har tre justeringer for kaffetemperatur
Temperatur te Du har tre justeringer for temperatur pa te.
Vannets hardhet Du mé4 stille inn vannets hardhet mellom 0 og 4. Se kapittel “Méling av vannets hardhet”.
Auto pa Du kan starte automatisk oppvarming av maskinen pa et valgt klokkeslett.
Du kan velge nar apparatet skal sl& seg automatisk av (etter hvor lenge maskinen ikke
Auto av )
er i bruk).
. Du kan velge om du vil aktivere automatisk rens av kaffeutgang ved oppstart av
Autorensing . .
maskinen eller ikke.
I - Du kan ga tilbake til standard parameterinnstillinger. Du kan ogsa velge permanent
Drikkeinnstillinger aktivering av funksjonene Dark og Extra Shot for alle drikker (unntatt (E).

For & ga ut av innstillingsmenyen, trykk pa O eller pa innstillingsknappen.
Innstillingene blir lagret hvis du kobler fra maskinen, unntatt dato og klokkeslett.

Vedlikehold

Nedenstaende valg gjer det mulig & starte enskede programmer. Folg sa instruksjonene pa skjermen.

Gir deg tilgang til & rengjere maskinens One Touch Cappuccino-stykke, som er avgjerende

Rengjoring melk for & sikre god kvalitet p4 melkeskummet.

Gir deg tilgang til & rense maskinens One Touch Cappuccino-stykke, som er avgjerende for

Rensing melk 4 sikre god kvalitet pa4 melkeskummet.

Rensing kaffe Gir deg tilgang til & rense maskinens kaffekrets, noe som sikrer best mulig kaffesmak.
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Gir tilgang til & rense maskinens kaffekrets (ved & bruke en rengjeringstablett), noe som sikrer

Rengjoring kaffe best mulig kaffesmak.

Gir deg tilgang til avkalking, som sikrer maksimal levetid for maskinen. Hvis antallet drikker

Avkalking er for lavt til at avkalking er nedvendig, er ikke funksjonen aktiv.

Gir deg tilgang til filtermodus, som er nyttig hvis vannet er sveert hardt, for & sikre best mulig

Filter smak og maskinens holdbarhet.

For & ga ut av vedlikeholdsmenyen, trykk pa D eller pa innstillingsknappen.

Info
Info-menyen gir deg tilgang til bruksinformasjon og etapper i maskinens livssyklus. Den gir deg ogsa informasjon om
vedlikehold. Introduksjon til tilgjengelig informasjon.

Drikketilberedninger Viser antall drikker som har blitt laget.

Rengjoring kaffekrets Indikerer at rengjering ma utferes om x antall sykluser.

Avkalking Indikerer at avkalking ma utferes om x antall sykluser.

Filter Indikerer at filter m& byttes om x dager eller x liter.

For & gé& ut av info-menyen, trykk pa O eller pa innstillingsknappen.

GENERELT VEDLIKEHOLD

Tomming av oppsamlingsbrettet for grut og dryppbrettet

Hvis dette ikke blir gjort pa korrekt mate, kan maskinen fa skader.

Dryppbrettet mottar brukt vann, og oppsamlingsbrettet for grut mottar brukt, malt kaffe.

Hvis beskjeden “tem de 2 brettene” vises, trekk ut, tom og rengjer dryppbrettet. Trekk ut, tem og rengjer
oppsamlingsbrettet for grut (c). Fig. 19.

Sett oppsamlingsbrettet for grut pa plass igjen. Fig. 20.

Dryppbrettet er utstyrt med en flotter som til enhver tid indikerer nér det skal temmes. Men maskinen er ogsa
programmert for & indikere temming av dryppbrettet etter et visst antall kaffer, uavhengig av temminger i mellomtiden.

Rensing av kretser

Du kan rense nar du vil ved & trykke pa @ og velge Vedlikehold.

Avhengig av type tilberedning, kan maskinen utfere automatisk rensing nar den er slatt av.
Det er ogsa mulig & stille inn automatisk rensing nér den er pa (se kapittel “Innstillinger” s. 87)

Automatiske rengjeringsprogram for maskinen

Putomatisk rengjeringsprogram for kaffekretsen

Maskinen gir deg beskjed nar det er nedvendig a kjore et rengjeringsprogram.

For & kjere dette rengjeringsprogrammet, trenger du en beholder som tar minst 0,6 | som ma plasseres under
kaffeutgangene, og en rengjeringstablett fra KRUPS. Fig. 34a. Folg instruksjonene pa skjermen. Det er ogsa mulig &
starte rengjering via vedlikeholdsmenyen.

n Viktig: Det er ikke pakrevd & kjore rengjeringsprogram med en gang maskinen ber deg om det, men det mé gjeres
ganske raskt etterpa. Hvis rengjeringen utsettes, vises varselbeskjeden helt til den blir gjort.

Det automatiske rengjeringsprogrammet bestar av 2 faser: en rengjeringssyklus og en rensesyklus, som tar ca. 13

minutter.

“ Viktig: Hvis du kobler fra maskinen under rengjering, eller i tilfelle strombrudd, gjenopptas rengjeringsprogrammet
fra der det ble avbrutt. Det er ikke mulig & utsette denne operasjonen. Dette er pakrevd for & rense
vannkretsen. | dette tilfellet kan det vaere nedvendig & tilsette en ny rengjeringstablett. Gjennomfer hele
rengjeringsprogrammet for & fierne alle spor av rengjeringsmidler som kan vaere helseskadelige.
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Rengjgring av «One Touch Cappuccino»-stykket

For & kjore dette rengjeringsprogrammet, trenger cei:é}to beholdere (min. 0,6 I) og flytende rengjeringsmiddel fra KRUPS.
Du kan g4 til rengjering ved a trykke pa knappen .

Velg sé «Vedlikehold» = «Rengjering melk». Folg instruksjonene pa skjermen.

Demontering av «One Touch Cappuccino»-stykket

I tillegg til rensing, er det nedvendig & rengjore de ulike delene til stykket etter hver bruk. For & demontere stykket, folg
disse instruksjonene:

Fjern melkeroret. Fig. 21.

Fjern fremre deksel pa dyseenheten for melkekaffe. For den nedover, og trekk den mot deg. Fig. 22.

Fjern «One Touch Cappuccino»-stykket ved & trekke i @vre del av stykket. Fig. 23.

Ta stykket helt fra hverandre. Fig. 24.

Fjern blanderen p& melkereret. Fig. 25.

Rengjer alle demonterte deler (stykke, blander og melkergr) med sépevann. Rens under varmt vann. Fig. 26.

Nar delene er rengjorte og tarre, sett stykket sammen igjen, og sett det tilbake pa plass. Fig. 27.

Sett fremre deksel pa plass pa stykket. Fig. 28. Sett tilbake blanderen p& melkeroret Fig. 29 (motsatt ende av skra
ende) og koble den til stykket igjen. Fig. 30.

Automatisk avkalkingsprogram for dampkrets

A Obs: Hvis apparatet er utstyrt med Claris - Aqua Filter System-patron, fiern denne patronen for avkalking.
Maskinen gir deg beskjed nér det er nedvendig & kjore et avkalkingsprogram. Hvor ofte dette programmet kjores,

avhenger av kvaliteten pa vannet som brukes og om du bruker filter fra Claris Aqua Filter System eller ikke (jo mer
kalkholdig vannet er, desto oftere méa apparatet avkalkes).

n Viktig: Det er ikke pakrevd & kjore dette programmet med en gang maskinen ber deg om det, men det ma gjores
ganske raskt etterpa. Hvis avkalkingen utsettes, vises varselbeskjeden helt til den blir gjort.

Hvis avkalkingsvarsel vises, startes avkalkingsprogrammet ved & trykke pa OK. For & utsette programmet, trykk pa

Nar prosedyren har startet, folg instruksjonene pa skjermen. Det er ogsad mulig & starte avkalking via menyen
«Vedlikehold» =» «Avkalking».

For a kjore avkalkingsprogrammet, trenger du en beholder som kan ta minst 0,6 | som plasseres under One Touch
Cappuccino-stykket, samt en pose avkalkingsmiddel fra KRUPS (40 g). Fig. 34b.

Fyll vannbeholderen til CALC-merket, hell sa i innholdet i posen med avkalkingsmiddel.

Avkalkingsprogrammet bestér av 3 faser: én avkalkingsfase og to rensefaser. Programmet tar ca. 20 min.

“ Viktig: | tilfelle strambrudd eller hvis du kobler fra maskinen, starter syklusen igjen fra der den ble avbrutt, uten
mulighet til & utsette prosedyren. Gjennomfer hele syklusen for & fierne alle spor av avkalkingsprodukter
som kan veere helseskadelige.
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PROBLEMER OG KORRIGERENDE HANDLINGER

Hvis et av problemene som er nevnt i tabellen vedvarer, ta kontakt med KRUPS kundesenter.

PROBLEM

KORRIGERENDE HANDLINGER

Maskinen viser en feil,
programvaren henger eller
maskinen virker ikke som den
skal.

Sla av og koble fra maskinen, fiern filtreringspatronen, vent ett minutt og start
maskinen pa nytt.

Hold av/pa-knappen inne i minst 3 sekunder for & starte.

Apparatet lyser ikke etter & ha
trykket pa av/pa-knappen (i minst
3 sekunder).

Sjekk sikringer og stremuttak i stramnettet.
Sjekk at stopslet er korrekt satt inn i stromuttaket.

Male-enheten avgir en unormal
lyd.

Det er et fremmedlegeme i male-enheten.
Ta kontakt med KRUPS kundesenter.

One Touch Cappuccino-stykket
trekker ikke inn melk.

One Touch Cappuccino-stykket
lager lite eller slett ikke skum.

Sjekk at stykket er korrekt satt sammen (seerlig blanderen i melketilforselen).
Sjekk at damputgangen ikke er tilstoppet. Hvis dette er tilfelle, se lenger ned:
“Damputgangen pa maskinen virker helt eller delvis tilstoppet”.

Sjekk at blanderen ikke er tilstoppet eller skitten; la den ligge i varmt vann med litt
oppvaskmiddel, skyll og terk den for du setter den pa plass igjen.

Sjekk at den myke slangen ikke er tilstoppet eller vridd, og at den er godt festet
til One Touch Cappuccino-stykket, for & unngé inntak av luft. Sjekk at den stikker
godt ned i melken.

Rens og rengjer stykket (se tilsvarende kapitler om rensing og rengjering av One
Touch Cappuccino-stykket).

For melkebaserte tilberedninger anbefaler vi & bruke fersk, pasteurisert eller UHT-
melk som er nydpnet. Det anbefales ogsa a bruke en kald beholder.

Damputgangen pa maskinen
virker helt eller delvis tilstoppet.

Fjern dysen fra stetten ved hjelp av demonteringsnekkelen. Fig. 31. Sett stotten
pa plass uten dysen. Fig. 32.

Start rensesyklus for One Touch Cappuccino-stykket for & fierne alle
avsetninger.

Rengjer damputgangen, og sjekk at dysehullet ikke er tilstoppet av melke-
eller kalkavsetninger. Bruk rengjeringsnalen hvis nedvendig. Fig. 33.

Det kommer ikke damp ut av
dampdysen.

Sjekk at damputgangen ikke er tilstoppet. Se «Damputgangen pa maskinen
virker helt eller delvis tilstoppet» over.

Hvis dette ikke virker, tam vannbeholderen og fiern Claris-patronen midlertidig.
Fyll beholderen med mineralsk vann med hayt kalsiuminnhold (> 100 mg/l), og
foreta flere dampsykluser etter hverandre (5 til 10) i en beholder til du far jevn
dampsprut.

Sett Claris-patronen pé plass igjen i beholderen.

Det kommer damp fra risten pa
dryppbrettet.

Avhengig av type tilberedning, kan det komme ut damp fra risten pa
dryppbrettet.

Maskinen ber deg om & temme
dryppbrettet selv om det ikke
er fullt.

Maskinen er programmert til & be om temming av dryppbrettet etter et visst
antall kaffer, uavhengig av temminger i mellomtiden.

Apparatet ber deg om & koble
det fra og koble det til igjen.

Koble fra apparatet i 20 sekunder, fiern Claris Aqua Filter System-patronen hvis
det er en i, start maskinen igjen.

Huvis feilen vedvarer, kontakt KRUPS kundesenter.
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Maskinen ber ikke om avkalking.

Avkalkingssyklusen foretas kun etter mange gangers bruk av dampsyklusen.

Det er grut i dryppbrettet.

Det kan komme litt grut i dryppbrettet. Maskinen er laget slik at den fjerner
overskudd av grut for & holde dryppomradet rent.

Melk eller vann renner ikke
korrekt ned i koppen(e).

Sjekk at One Touch Cappuccino-stykket er riktig plassert.

Det er spor av melk i en
americano eller i varmt vann.

Foreta en melkerens, eller demonter og rengjer One Touch Cappuccino-
tilbeheret for du starter en tilberedning.

Det er vann under apparatet.

For du fierner beholderen, vent i 15 sekunder etter at kaffen har rent ferdig slik
at maskinen far avsluttet syklusen pa korrekt méate. Sjekk at dryppbrettet sitter
riktig p& plass pa maskinen, det méa alltid veere pa plass, selv nér apparatet ikke
er i bruk. Sjekk at dryppbrettet ikke er fullt.

Dryppbrettet méa ikke fiernes under tilberedning.

Nar maskinen slas av, renner det
varmt vann ut av kaffeutgangene
og One Touch Cappuccino-
stykket.

Avhengig av type tilberedning, kan maskinen utfere automatisk rensing nér den
er slatt av. Denne syklusen varer kun noen sekunder og stanser automatisk.

Varselmeldingen vises fortsatt
pé skjermen etter at du har temt
oppsamlingsbrettet.

Sett oppsamlingsbrettet korrekt pa plass igjen, og felg anvisningene pa
skjermen.

Vent i minst 5 sekunder for du setter det pa plass igjen.

Kaffen renner for sakte.

Vri knappen for malingsgrad mot heyre for & male grovere (avhengig av type
kaffe som brukes).

Utfor én eller flere rensesykluser.

Start rengjering av maskinen (se “Automatiske program for rengjering av
maskinen”).

Bytt Claris Aqua Filter System-patronen (se “Installering av filter”).

Varselmeldingen vises fortsatt pa
skjermen etter at du har fylt opp
vannbeholderen.

Sjekk at beholderen sitter riktig pa plass i apparatet.

Flotteren i bunnen av beholderen ma bevege seg fritt. Sjekk og frigjer flotteren
hvis nedvendig.

Knappen for innstilling av
finhetsgrad for maling er
vanskelig & vri pa.

Endre innstilling av malingsgrad kun nér maskinen er i bruk.

Espressoen eller kaffen er ikke
varm nok.

Rens kaffekretsen for du starter tilberedningen.

Ok temperaturen pa kaffen i innstillingsmenyen. Varm koppen ved a skylle den
i varmt vann for du starter tilberedningen.

Kaffen er for lys eller ikke kraftig
nok.

Unnga & bruke oljet, karamellisert eller aromatisert kaffe. Sjekk at beholderen for
kaffebenner inneholder kaffe og at bennene glir korrekt ned.

Reduser tilberedningsmengden og ek styrken ved hjelp av dark-funksjonen.

Vri pa knappen for innstilling av finhetsgrad for maling mot venstre for mer
finmalt kaffe.

Gjennomfer tilberedningen i to sykluser ved & bruke funksjonen for 2 kopper.

Apparatet har ikke laget kaffe.

En hendelse ble oppdaget under tilberedning.
Apparatet har foretatt en automatisk omstart og er klart for en ny syklus.
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Det oppsto et strombrudd under
syklusen.

Apparatet starter automatisk opp igjen nar stremmen kommer pa igjen.

Teen er ikke varm nok eller for
varm.

Ok eller reduser temperaturen pa det varme vannet i innstillingsmenyen.

Du har brukt malt kaffe i stedet
for kaffebenner.

Sug opp den malte kaffen i beholderen for kaffebenner ved hjelp av en
stovsuger.

Det oppstar damp under dekslet
til bannebeholderen.

Steng utgangen til rengjeringstabletten som er plassert under dekslet.

Hvis du ber om ekstra shot etter
oppstart av en drikk, vil maskinen
si ifra at dette ikke er mulig.

Oppsamlingsbrettet for grut er fullt og funksjonen for ekstrashot er ikke
tilgjengelig. Nar drikken er klar, er det mulig & starte en ny espresso etter & ha
temt oppsamlingsbrettet for grut.

A Fare: Kun en kvalifisert tekniker kan utfere reparasjoner pa elektriske ledninger og pa stremnettet. Hvis dette ikke
overholdes, utsetter du deg for dedsfare forbundet med elektrisitet! Bruk aldri et apparat som har synlige

feil!
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Bésta kund,

Tack for att du valt en Espresso Automatic Serie EA89.

Med din nya kaffemaskin kan du laga mer &n 14 olika varma drycker: espresso, dubbel espresso, kaffe, dubbel kaffe,
ristretto, doppio, americano, cappuccino, dubbel cappuccino, latte, dubbel latte, skummad mjélk, grént te, svart te
och ortte.

For hela detta breda sortiment av drycker finns manga majligheter att finjustera efter din personliga smak. Du kan till
exempel anvanda funktionen som 6kar styrkan pé kaffet om du vill ha intensivare smak. Du kan stélla in mangd, styrka
och temperatur pa dina drycker.

De drycker som du oftast véljer finns som snabbval pa huvudmenyn. Medan kaffet férbereds kan du se status och
anvanda menyerna pa displayen.
De flesta dryckerna kan tillagas tva i taget for att spara tid.

Tack vare KRUPS Quattro force-teknik och Compact Thermoblock System med integrerad bryggkammare och pump
péa 15 bar, samt att kaffet gérs pa bonor som mals precis fére bryggningen, ger din Espresso Automatic dig ristretto,
espresso och kaffe med full arom fran forsta koppen och med kréamig, gyllenbrun yta.

Traditionellt serveras espresso i sma, vida porslinskoppar for att dryckens rika smak ska komma till sin ratt. For att
din espresso ska fa en optimal temperatur och ett kompakt skum rekommenderar vi att du férvarmer dina koppar.
Du kommer antagligen att behdva prova dig fram for att hitta den typ av kaffebonor som passar dig. Genom att andra
blandningen och rostningen kan du uppna ditt 6nskade resultat.

Espressokaffe har rikare arom &n traditionellt filterkaffe. Trots att espresso har en mer utpraglad och intensiv smak
innehaller det mindre koffein &n vanligt filterkaffe (60- 80 mg per kopp i stéllet for 80-100 mg per kopp for filterkaffe)
tack vare en kortare bryggtid.

Kvaliteten pa vattnet som anvénds &r ocksa en avgoérande faktor for hur resultatet i koppen blir. Fér basta resultat
bér du anvéanda kallt vatten som inte doftar klor och som kommer direkt fran kranen (for att det inte ska ha kommit i
kontakt med luften).

Touchknapparna ar ergonomiskt och pedagogiskt utformade fér enkel navigering. Du fér steg-for-steg instruktioner for
tillagning av dryckerna savél som for underhall av maskinen.

Vi 6nskar dig mycket gladje med din nya Krupsmaskin.

Krupsteamet

W W
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Har kommer lite tips om hur du bor anvanda din maskin for att fa kaffe av hégsta kvalitet:

98

@ Kvaliteten pé vattnet har en stor betydelse fér aromen. Kalk och klor kan paverka kaffets smak. Vi
rekommenderar att du anvénder Claris Aqua Filter System eller vatten med lag mineralhalt, for att ta fram
den basta smaken pa ditt kaffe.

@ For rena kaffedrycker rekommenderar vi tulpanformade porslinskoppar av Iamplig storlek fér den avsedda
kaffeméangden, som varmts upp genom att exempelvis doppas i varmt vatten. For mjolkblandningar
rekommenderar vi koppar av tjockt glas for en vacker presentation.

@ Rostade kaffebonor kan férlora sin smak om de inte skyddas. Vi rekommenderar att du endast fyller pa
med den méangd bénor du kommer anvénda under de kommande 4-5 dagarna. Bonkvalitet och personlig
smak varierar men vi rekommenderar &nda arabica-bdnor fore robusta.

® Vi rekommenderar att du undviker oljiga och karamelliserade bonor eftersom de kan skada maskinen.

@ Siattet pa vilket bénorna mals paverkar aromens styrka och krdmens kvalitet. Ju finare de malts, desto
luftigare blir kramen. Bonorna skall malas olika beroende pa den 6nskade drycken: fint for ristretto och
espresso; grovre for kaffe.

®Du bor anvanda pastoriserad eller UHT-mjolk, 14tt-, mellan-, eller helmjolk, som kommer direkt fran
kylskapet (7°C). Annan typ av mjolk (mikrofiltrerad, ra, fermenterad, berikad...) eller vegetabilisk mjélk
(rismjolk, mandelmjdlk, etc) kan ge mindre bra resultat, speciellt med avseende pa skummet.
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VIKTIG INFORMATION OM PRODUKTEN OCH BRUKSANVISNINGEN

| den hér bruksanvisningen hittar du all viktig information om installation, anvéndning och underhall av maskinen.
Las bruksanvisningen noggrant innan du anvander maskinen forsta gangen; tillverkaren ansvarar inte for anvandning
som avviker fran bruksanvisningen.

FORKLARING AV SYMBOLER

A Fara: risk for allvarlig personskada eller déd. Blixtsymbolen anger att det finns risk for elchock.
A Varning: risk for uppkomst av tekniskt fel eller skada pa maskinen, eventuellt ej mojligt att reparera.

n Viktigt: Allmén eller viktig information avseende maskinens drift.

Produkter som levereras med din maskin
Verifiera de produkter som levereras med din maskin. Kontakta omedelbart din kundtjanst om nagot saknas (se sidan
103 : Start-instéliningar).

Medfdljande delar:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 rengdringstabletter

- 1 pése avkalkningsmedel

- Anpassningsbart mjclkror pa ‘One Touch Cappuccino’-modulen
- Nyckel for att lossa angsystemet for rengdring

- SAKERHETSRAD

- Patron for ‘Claris — Aqua Filter System’ med tillbehor for &tdragning
- 1 sticka for att mata vattnets hardhet

- Bruksanvisning

- Lista 6ver Krups servicecenter

- Garantisedel

- 1 kit fér rengdring av angmunstycke

TEKNISKA DATA

Maskin Automatic Espresso EA89
Strémtillforsel 220-240 V~ /50 Hz
Pumptryck 15 bar
Behallare for kaffebonor 2509
Elférbrukning Vid anvandning: 1450 W
Vattenbehallare 231
Idrifttagande och forvaring Inomhus, torrt (skyddad fran frost)
Dimensioner (mm) h x | x d 367 x 240 x 380
Vikt EA89 (kg) 8.4

Med reservation fér tekniska modifieringar.
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BESKRIVNING

A Lock med handtag till vattenbehallaren o
B  Vattenbehallare Behallare for kaffebénor
C Uppsamlingskarl fér sump J Knapp for installning av malning fint-grovt
D Kaffemunstycke, justerbart i hojdled K Fack fér rengéringstablett
E Lostagbart galler och droppbricka L Kaffekvarn i metall
F Lock till behallare for kaffebdnor 9
G Lostagbar ‘One Touch Cappuccino’-modul Kontrollpanel
H Mjolkrér och blandare M  Display
1 Flottér for att indikera vattenniva N PA/AV-knapp
O  Touchknappar

Mer information:
Droppbrickan samlar upp vatten och kaffe som rinner éver under eller efter bryggningen. Det ar viktigt att den alltid ar
pa plats och regelbundet rengérs och téms.

n Viktigt: Las noggrant den har bruksanvisningen och spara den. Respektera sékerhetsanvisningarna.

Tillverkare:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Frankrike

OVERSIKT

Kontrollpanelens knappar

Beskrivning/Allméan funktion

Sla p& och av maskinen
Tryck en liten stund for att starta maskinen.

Ga tillbaka till féregdende meny eller avbryta pagéende program.

Navigera uppat i menyn eller 6ka vardet av vald parameter

Navigera nedat i menyn eller minska vérdet av vald parameter

Bekréfta gjort val.

Oka kaffets styrka.

BT il Funktion for att lagga till en stark espresso i det valda programmet.
Beroende p& modell erbjuds denna funktion fér de vanligaste dryckerna (espresso, langt kaffe,
EP cappuccino, macchiato, te).

ESPRESSO

_ Startar bryggning av en Espresso.
)
LONG COFFEE

L_p Startar bryggning av en kaffe.
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CAPPUCCINO

Startar bryggning av en Cappuccino.

Startar bryggning av en Macchiato (en stor mangd mjolk, en Espresso-shot, toppad med skummad
mjolk).

Till menyn fér bryggning av te eller ortte.

Ger tillgang till ytterligare drycker: Ristretto, skummad mjélk, Doppio, Americano
(beroende pa modell).

SETTINGS

@ Till huvudmenyn (funktioner, underhall och produktinformation).

Forklaring av knapparnas ljusstyrka

Om en knapp ar mork ar den funktionen inte tillganglig.

Om knappen ar svagt upplyst ar funktionen tillgénglig och kan véljas.
Om funktionen véljs och aktiveras blir knappen starkt upplyst.

FORSTA ANVANDNINGEN

INSTALLATION AV MASKINEN

A Fara: anslut maskinen till ett 230 volts jordat uttag. Allt annat innebér livsfara pa grand av elchock!
Respektera de s@kerhetsanvisningar som anges i héftet “Sékerhetsanvisningar”.

Sla pa maskinen o
Sla p& maskinen genom att trycka pa knappen “Av/p&” \." tills vdlkomsthalsningen visas pa displayen Fig. 1. Folj
instruktionerna som maskinen ger.

Start-instéliningar

Nar maskinen anvands for forsta gdngen kommer den att be dig gora ett antal instéllningar. Folj instruktionerna pa
displayen. Harefter foljer nagra forklaringar som kan hjélpa.

Det har ar de instéliningar som efterfragas forst:

Sprak
Valj det sprék som maskinen skall anvanda genom att trycka pa pilarna tills det dnskade spréket visas. Tryck pa “OK”
for att bekrafta.

Mattenhet

Du kan vélja ml eller ounze som méttenhet.

Datum och tid
Valj det format som du vill att tiden skall visas med: 24 eller 12 timmar (AM/PM).

Programmera pé/av

Du kan stélla in en tid nar maskinen skall slds pa automatiskt. Den har funktionen kan stéllas in s& att den passar ditt
schema: varje dag, varje vecka eller pa helgerna. Stall in tiden nar maskinen skall sattas pa automatiskt i det tidsformat
som du valde tidigare.

Du kan ocksa stélla in efter hur lang tid maskinen skall stdngas av automatiskt, for att spara energi.

Installningar for skéljning av kaffesystemet
Du kan valja om du vill att skéljning skall géras varje gdng maskinen slas pa. Skéljning ger hdgsta kaffekvalitet i varje
kopp genom att undvika avlagringar och slagg.

Montering av filter

Den forsta gdngen maskinen slé&s pa fragar den om du vill installera filtret. Om vattnets hardhet kraver filter och du vill
installera det, vélj “JA” och folj instruktionerna pa displayen.

Installation av patronen: Skruva fast filterpatronen i botten pa vattenbehallaren med hjélp av tillbehdret som kom
med patronen. Fig. 4
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Ange vilken manad du satte i kassetten (position 1 pa bilden, siffran till vanster i 6ppningen) genom att vrida den gra
ringen langst upp pa filtret. Vilken méanad det &r dags att byta kassetten anges pé position 2 i bilden. Fig. 5.

Placera en behallare pa 0,6 liter under angventilen. Fig. 6.

Uppstart av maskinen gérs pad samma sétt vare sig filter anvands eller ej. Det innebér alltid att vattensystemet fylls. Folj
instruktionerna pa displayen. Maskinen borjar med att fylla vattensystemet och varma upp kretsarna och gor sedan
en automatisk skéljning.

Displayen indikerar nér installation &r fardig.

Vattnets hardhet

Du bor stélla in maskinen efter vilken hardhet ditt vatten har pa en skala fran 0 till 4. F6lj nedanstéende instruktioner:
Innan du anvander maskinen for forsta gangen, ta reda pa hur hart vattnet som du anvander &r. Du bor ocksa testa
detta néar du anvander maskinen pa en ny plats eller om du mérker att vattnets hardhet &ndras. For att ta reda pa
vattnets hardhet kan du anvanda métstickan du fatt eller kontakta din lokala vattenleverantér.

Du hittar en forklaring av de olika klasserna i den har tabellen:

Hardhetsgrad Klass 0 Kla_ss 1 Klass 2 Klass 3 Klass 4
Mycket mjukt Mjukt Medelhart Hart Mycket hart
°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Installningar 0 1 2 3 4

Fyll ett glas med vatten och séank ner en sticka. Fig. 2
Véanta 1 minut och 13s sedan av vattenhardheten pa stickan. Fig. 3
Markera antalet réda zoner som visas pé stickan i maskinens instéllningar.

Forberedelse av apparaten

Ta loss och fyll vattenbehallaren. Fig. 7.

Satt tillbaka behallaren. Fig. 8.

Ta bort locket fran kaffebehallaren och hall i kaffebonor (max 250 gram). Fig. 9.
Satt tillbaka locket pa kaffebehallaren. Fig. 10.

FORBEREDELSER INNAN DU TILLAGAR DRYCKERNA

VIKTIGA INSTRUKTIONER

Din Espresso Automatic EA89 reglerar automatiskt hur mycket kaffe som mals beroende pa vilken dryck du valt.

Férberedelse av kvarnen

Du kan reglera styrkan pa ditt kaffe genom att stalla in hur fint kaffebdnorna ska malas. Generellt fungerar det s att ju
finare kaffet mals, desto starkare och kramigare blir det, men det beror ocksa pé vilken typ av kaffe som anvands. Vi
rekommenderar finmalet for espresso och grovre for kaffe.

Justera hur fint kaffet skall malas genom att vrida pa knappen (J) pa kaffebehallaren. Denna installning skall géras under
malning och stegvis. Efter tre tillagningar kommer du att marka en tydlig skillnad i smak.

Den har instéliningen kan du justera nér du byter kaffetyp eller om du vill ha starkare eller svagare kaffe. Vanligtvis
behdver du emellertid inte &ndra den har instéllningen.

Justering av kaffemunstycket
Oavsett dryck kan du hoja eller sénka kaffemunstycket for att passa storleken pa din kopp eller ditt glas. Fig.11

Avbryta tillagningen av en dryck

Vet gér att avbryta tillagningen nar som helst genom att trycka pa tillbaka-knappen D

Notera att om den har knappen trycks bérjar en terstélining av maskinen som kan ta upp till 30 sekunder. Det &r helt
normalt.

Nér en tillagning avbryts stannar inte maskinen omedelbart utan forst efter att den pagaende cykeln avslutats.
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Funktionen “dubbel”
Du kan brygga tva koppar samtidigt. Funktionen “dubbel” aktiveras enkelt genom att du trycker tvé génger pa den valda
drycken och & tillganglig for alla drycker utom (\OP och =).

Funktionen “DARK”

Funktionen “DARK” 6kar kaffets intensitet, dess styrka.

Du kan aktivera eller stanga av den hér funktionen pa flera satt:

- Innan du véljer dryck genom att trycka pa “DARK”.

- Medan drycken tillagas kan du valja DARK tills malningen av bénorna avslutats.

- Genom att valja “DARK” i menyn Instélliningar. Valj menyn Instéllningar, knapp @ och sedan Instéliningar
dryckesinstaliningar = DARK. Funktionen forblir sedan aktiv for alla kaffe-drycker: P, tp, E'p, =

Gor pa samma satt for att stdnga av funktionen.

Funktionen “EXTRA SHOT”

Funktionen “extra shot” lagger till en espresso efter den valda drycken.

Du kan aktivera eller stdnga av den hér funktionen pa flera satt:

- Innan du véljer dryck genom att trycka pa “EXTRA SHOT”.

- Medan drycken tillreds,

- Genom att vélja “EXTRA SHOT” i menyn Installningar. Valj menyn Installningar, knapp @ och sedan Instaliningar
= dryckesinstéliningar = EXTRA SHOT. Funktionen &ar sedan aktiverad fér dryckerna P, UJ, E'P, LE'P, P.

Gor pa samma satt for att stanga av funktionen.

BRYGGNING AV KAFFEDRYCKER FRAN MASKINEN

A Notera: Varje gang du bestéller en dryck kommer maskinen ihdg och anvander de instaliningar du anvande den
senaste gangen.

Férberedelser

Stéll koppen eller kopparna under kaffemunstyckena. Fig. 12

Tryck pa knappen for 6nskad dryck.

Om maskinen kanner av att det saknas vatten kommer den att uppmana dig att fylla pa behallaren.

Moéjliga instéllningar

Du kan 6ka styrkan pa kaffet genom att trycka pa lep och/eller lagga till en dryck genom att trycka pa tP

Du kan brygga en eller tva koppar samtidigt.

Maskinen kommer mala bénorna, pressa kaffepulvret och starta bryggningen. Du kan andra volymen kaffe under
bryggningen med knapparna WV och A\,

Det gér att avbryta bryggningen nar som helst genom att trycka pa D

n Viktigt: Kaffemunstyckena skoljs automatiskt efter bryggning av vissa drycker. Detta tar bara nagra sekunder och
avslutas automatiskt.

BRYGGNING AV MJOLKDRYCKER FRAN MASKINEN

Méjliga instéllningar

Du kan 6ka styrkan pa kaffet genom att trycka péa Ep och/eller 1agga till en dryck genom att trycka pa lip

Angan far mjslken att skummas. Eftersom det kravs en hdg temperatur for att bilda &nga genomgér apparaten en
ytterligare férberedande uppvarmningsetapp.

Tillagning av en Cappuccino &P eller Macchiato EP

Montera mjélkréret p& héger sida av modulen “One Touch Cappuccino”, Fig. 13.

Sank ner den andra, spetsiga anden i en behallare eller flaska med mjélk, Fig. 14.

Stall koppen eller kopparna under kaffemunstyckena. Fig. 15. ~

Tryck p& knappen “Cappuccino” E'P, Fig. 16 eller tryck pa knappen “Macchiato” EP Fig. 18. Alla parametrar kan
andras.
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Tillagningen boérjar med skumning av mjdlken dar det &r mdjligt att reglera tiden, féljt av bryggningen av kaffet dar
volymen kan véljas. Genom att dndra tiden fér skumningen kan du reglera andelen mjélk och skum.

De efterfoljande stegen &r automatiska varpa drycken &r redo att avnjutas, Fig. 17.

Varje gang du bestaller en Cappuccino eller Macchiato kommer maskinen ihdg och anvander de installningar du
anvénde den senaste gangen.

Underhall efter bryggning av mjolkdrycker

Skoljning mjolk

Displayen visar fragan “Skdljning mjolk?” efter varje tillagningscykel.

Vi rekommenderar att skéljningen utfors varje gang en mjélkdryck bryggts fér att uppréatthalla god hygien for tillbehéren
och fortsatt fint mjélkskum.

Under mjolkskéljningen ombeds du ta bort mjélkréret och blandaren och rengéra dem med varmt vatten. Fig. 21 och
25.

For basta resultat bér ocksé den léstagbara modulen “One Touch Cappuccino” rengéras regelbundet (se kapitlet om
allmant underhall).

Om du marker att kvaliteten pa mjolkskummet forsdmras, tveka inte att upprepa skéljningen och rengéringen; den
typen av problem uppstar om mjolksystemet inte underhalls val.

TILLAGNING TE

Méjliga instéllningar

Maskinen kan tillaga tre olika typer av te: grént, svart och 6rtte. Du kan stélla in volymen dryck efter din personliga
smak.

Vattnets temperatur beror pa vilken dryck som valts.

Du kan programmera ditt te med en extra ‘shot’ UP for att brygga te och kaffe med olika populdra smaker.

Tillagning av te

valj \OP pa displayen. Stall koppen eller kopparna under kaffemunstyckena. Fig. 12

Valj dryck och tryck pa OK.

Om maskinen kanner av att det saknas vatten kommer den att uppmana dig att fylla pa behallaren.
Du kan a@ndra volymen under tillredningen med knapparna WV och .

TILLREDNING AV ANDRA DRYCKER: RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO OCH SKUMMAD MJOLK

Férberedelser

Stall koppen eller kopparna under kaffemunstyckena. Fig. 12

Om maskinen kanner av att det saknas vatten kommer den att uppmana dig att fylla p& behallaren.

Tryck pa knappen E Valj énskad dryck med knapparna WV och : Ristretto, Doppio, Americano eller skummad
mijolk.

Tillredning av en Ristretto

Valj Ristretto och tryck OK.

Maskinen kommer mala bdnorna, pressa kaffepulvret och starta bryggningen. Du kan andra volymen kaffe under
bryggningen genom att anvénda knapparna WV och .

Det gér att avbryta bryggningen nér som helst genom att trycka pa a)

Tillagning av en Doppio
Valj DOPPIO och tryck OK.
Detta &r samma recept som RISTRETTO men med tva cykler kaffe.

Tillredning av en Americano

Valj AMERICANO och tryck OK.
Detta ar samma recept som DOPPIO men foljt av hett vatten.
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Tillredning av Skummad mjélk

Montera mjélkslangen pa héger sida av modulen “One Touch Cappuccino”, Fig. 13. Sank ner den andra, spetsiga
anden i en behallare eller flaska med mjolk. Fig. 14

Angan far mjolken att skummas. Eftersom det kravs en hég temperatur for att bilda 4&nga genomgér apparaten en
ytterligare férberedande uppvarmningsetapp.

Med hjalp av en meny kan du stélla in skumningstiden enligt din personliga smak. Du kan andra tiden genom att trycka
pa knapparna WV eller A, Tryck darefter pa OK. Den senaste skumningstid som valts sparas i minnet till nésta
anvandning.

Du kan nér som helst avbryta skumningen genom att trycka pa D.

Skoéljning av “One Touch Cappuccino”-modulen
Se stycket om “Skéljning mjolk” i kapitlet om tillagning av “one touch” mjdlkdrycker.

ANDRA FUNKTIONER

Du kommer till instéllningsmenyn med knappen @ som tar dig till huvudmenyn (funktioner, underhall och
produktinformation).

Instéllningar

| Instéliningar kan du satta olika parametrar for att fa ett system som ar I4tt att anvanda och anpassat till dina personliga
onskemal.

Har listar vi de viktigaste instéliningarna.

Datum Datumet méste stéllas in, i synnerhet om en antikalkpatron anvands.
Klocka Du kan vélja att fa tiden uppdelad pa 12 eller 24 timmar.

Sprak Du kan vélja 6nskat sprak bland dem som foreslas.

Mattenhet Mattenheten kan stéllas in pa ml eller oz.

Displayens ljusstyrka | Du kan justera displayens ljusstyrka sa att den passar dig.

Kaffets temperatur Du finns tre temperaturnivaer att vélja mellan for kaffedryckerna.

Teets temperatur Du finns tre temperaturnivaer att vélja mellan for te-dryckerna.

Vattenhardhet Du maste ange vattnets hardhet mellan 0 och 4. Se kapitlet om hur man méter vattnets
hérdhet.

Automatisk Du kan stélla in apparaten s& att den bérjar vdrma upp sig automatiskt vid ett visst

paslagning klockslag.

Automatisk

e N Du kan vélja efter hur lang tid av inaktivitet din maskin ska sl&s av automatiskt.
avstangning

Du kan vélja om du vill att kaffemunstyckena skall skoljas automatiskt nar maskinen

Autoskéljning slds pé

Du kan vélja att alla parametrar stélls tillbaka till sina ursprungliga fabriksinstalliningar.
Instéllningar drycker | Du kan ocksd vélja att funktionerna Dark och Extra Shot skall vara aktiverade for alla
drycker (utom ==).

Tryck pa fa) eller Instéllningar for att Idmna installningsmenyn.
Alla instéllningar utom datum och tid sparas i minnet &ven om maskinens stromférsoérjning avbryts.
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Underhall

Du kan starta ett program pa foljande satt. Folj darefter anvisningarna péa displayen.

Rengdr maskinens “one touch cappuccino”-modul; nédvandigt for att uppratthalla en god

Rengdring mjdlk kvalitet p& mjdlkskumningen.

Skoljer maskinens “one touch cappuccino”-modul; nédvandigt for att uppréatthalla en god

Skolining mjslk kvalitet pa& mjdlkskumningen.

Skdéljning kaffe Skéljer maskinens kaffesystem for att ditt kaffe skall ha basta méjliga smak.

Rengér maskinens kaffesystem (genom att anvénda en rengdringstablett) for att ditt kaffe

Rengoring kaffe ska ha basta méjliga smak.

Avlagsnar kalkavlagringar vilket férlanger maskinens livstid. Den héar funktionen blir tillganglig

Avkalkning efter att tillrackligt manga drycker bryggts for att avkalkning behdver goéras.

Gor det mojligt att anvanda vattenfiltret vilket forbattrar dryckernas smak och maskinens

Filter hallbarhet nar vattnet ar mycket hart.

Tryck pa 5 eller Instéliningar for att lamna underhallsmenyn.

Info
Informationsmenyn ger tillgéng till information om din anvandning och om olika etapper i din maskins livscykel. Dar
finns ocksa rdd om underhall. Har listar vi den viktigaste informationen som erbjuds.

Tillagade drycker Visar antalet drycker som bryggts

Rengodring av kaffesystemet Indikerar antalet cykler tills rengéring bér géras
Avkalkning Indikerar antalet cykler tills avkalkning bér géras
Filter Indikerar antalet dagar eller liter tills filtret bor bytas

Tryck pa ] eller Installningar for att ldAmna informationsmenyn.

ALLMANT UNDERHALL

Toémning av sumpbehallaren och droppbrickan.

Efter ett visst antal bryggda kaffedrycker kommer maskinen uppmana dig att témma sumpbehéllaren och droppbrickan.
Om detta inte gors pa ratt satt kan maskinen skadas.

Droppbrickan samlar upp anvant vatten och sumpbehéllaren anvand kaffesump.

Om meddelandet “Tém de tva uppsamlingskérlen.” visas, ta bort, tém och rengér droppbrickan. Ta bort, tom och
rengdr sumpbehallaren (c). Fig. 19.

Satt tillbaka sumpbehallaren. Fig. 20

Droppbrickan ar forsedd med en flottér som anger nér det ar dags att témma den. Notera att maskinen ar programmerad
att uppmana dig att témma droppbrickan efter ett visst antal program oavsett om du redan témt den.

Skoéljning av systemen

Du kan nér som helst genomféra en skéljning genom att trycka pa @och vélja Underhall.

Efter vissa program utfér maskinen automatiskt en skéljning.

Du kan ocksa aktivera automatisk skéljning vid uppstart av maskinen (se kapitlet “Instéliningar, sidan 103).
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Automatiska program fér reng6ring av maskinen

Automatiska program foér rengoéring av kaffesystemet

Maskinen informerar dig nér du behéver kora ett rengéringsprogram.

For rengdringsprogrammet behovs ett karl som rymmer minst 0,6 liter och som placeras under kaffe- och
angmunstyckena samt en rengoéringstablett fran KRUPS. Fig. 34a. Folj anvisningarna p& displayen. Du kan ocksé
starta ett rengéringsprogram fran menyn Underhall.

n Viktigt: Du behdver inte genomféra rengéringsprogrammet direkt ndr meddelandet visas men det bor inte dréja
alltfér 1ange. Meddelandet visas tills rengdringen har genomforts.

Det automatiska rengoringsprogrammet bestar av tva etapper: en rengoéringscykel och en skéljcykel pa totalt ca 13

minuter.

n Viktigt: om du kopplar ur maskinen under rengdringen, eller om strémmen bryts, kommer rengdringsprogrammet att
fortsatta dar det stannande nar maskinen sléas pa igen. Detta kan inte skjutas upp eftersom vattensystemet
maéste skoljas igenom. | detta fall kan en ny rengdringstablett komma att behovas. Det &r viktigt att kora
igenom hela programmet till slutet sa att alla spar av halsovadliga rengoringsprodukten avlagsnas.

Rengéring av “One Touch Cappuccino”-modulen

For det har rengdringsprogrammet behover du tva karl p4 minst 600 ml och KRUPS rengéringsvatska.
Du kan starta rengéringen genom att trycka pa knappen .

Valj sedan “Underhall” = “Rengdring mjolk”. Folj anvisningarna pa displayen.

Borttagning av “One Touch Cappuccino”-modulen

Férutom skéljning behdver de olika delarna i modulen rengéras efter varje anvandning. Har féljer instruktioner om hur
du lyfter bort modulen:

Ta av mjolkroret, Fig. 21.

Ta bort skyddet framfor mjélkmunstyckena. Skjut det nerét och dra det sedan mot dig. Fig. 22

Ta bort “One Touch Cappuccino”-modulen genom att dra i den évre delen Fig. 23

Ta bort modulen helt. Fig. 24.

Ta bort mj6lkrérets blandare Fig. 25.

Rengér alla delarna (modul, blandare och mjolkrér) i diskmedel och vatten. Skolj dem i varmt vatten. Fig. 26

Nér alla delar rengjorts och torkat, séatt ihop modulen och satt tillbaka den pa sin plats. Fig. 27.

Sétt tillbaka skyddet framfér modulen. Fig. 28. Sétt tillbaka blandaren i mjolkroret Fig. 29 (den icke-spetsiga &nden)
och sétt tillbaka réret i modulen. Fig. 30.

Automatiska program for avkalkning av dngsystemet.

A Notera: om du anvander var ‘Claris Aqua Filter System’-patron (Aqua Filter System F088) skall patronen avlagsnas
fére avkalkning.

Maskinen informerar dig nar du behdver kéra ett avkalkningsprogram. Hur ofta du behdver kéra programmet beror

pa kvaliteten pa vattnet och pa om du har en ‘Claris Aqua Filter System’-patron. (Ju mer kalk det &r i vattnet, ju oftare

maéste maskinen avkalkas.)

“ Viktigt: Du behdver inte kéra programmet direkt ndr meddelandet visas men det bor inte drdja alltfor l1&ange.
Meddelandet visas tills avkalkningen har genomférts.

Né&r meddelandet om behov av avkalkning visas startar du avkalkningsprogrammet genom att trycka pa OK  For att

gbra det senare, tryck .

Folj anvisningarna pa displayen. Du kan ocksa starta avkalkning genom att valja menyn Underhall och sedan klicka

pa avkalkning.

For avkalkningsprogrammet behdver du ett karl som rymmer minst 0,6 | och som skall placeras under ‘One Touch

Cappuccino’-modulen, samt en pase avkalkningsmedel fran KRUPS (40 g). Fig. 34b

Fyll vattenbehallaren till markeringen CALC och héll sedan i innehallet i pasen med avkalkningsmedel.

Avkalkningsprogrammet har tva etapper: en avkalkningscykel och tva skoljcykler. Programmet tar ca 20 minuter.

“ Viktigt: Om strémmen bryts eller om du kopplar ur maskinen kommer cykeln att starta igen fran dér den stannade;
detta kan ej avbrytas. Det &r viktigt att kdra igenom hela programmet till slut for att aviagsna alla spar av
halsovadliga avkalkningssprodukter.
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PROBLEM OCH LOSNINGAR

Om né&got av problemen kvarstar efter att du forsokt rdden har, kan du kontakta KRUPS kundtjanst.

PROBLEM

KORRIGERANDE ATGARDER

Maskinen  fungerar inte,
programvaran har fryst eller
maskinen uppvisar ett fel.

Stang av maskinen och dra ur sladden, ta ur filterpatronen, vanta en minut och
starta sedan om maskinen.

Hall av/pa-knappen intryckt i minst 3 sekunder for att starta maskinen.

Maskinen startar inte efter att av/
pa-knappen héllits intryckt i minst
3 sekunder

Kontrollera sékringarna/propparna och eluttaget i din elinstallation.

Kontrollera att kontakten sitter ratt och har tryckts in ordentligt i eluttaget.

Kvarnen avger ett onormalt ljud.

Det finns nagon typ av skréap i kvarnen.
Kontakta KRUPS kundservice.

‘One Touch Cappuccino’-
modulen suger inte upp mjdlken.
‘One Touch Cappuccino’-
modulen skummar inte mjélken
eller skummar den daligt.

Kontrollera att modulen &r korrekt installerad, speciellt blandaren i mjolkroret.

Kontrollera att &ngventilen inte &r igensatt. Se i sddana fall kapitlet “Maskinens
angventil verkar delvis eller helt igentéappt”.

Kontrollera att blandaren inte &r igensatt eller smutsig. Lat den ligga i varmt
vatten med diskmedel, skolj och torka sedan innan du satter tillbaka den.

Kontrollera att den mjuka slangen inte &r igentappt eller vriden och att den
sitter fast ordentligt i ‘One Touch Cappuccino’-modulen sa att den inte tar in
luft. Se till att den &r ordentligt nersankt i mjolken.

Skélj och rengdr modulen (se kapitlen om skéljning och rengéring av ‘One
Touch Cappuccino’-modulen).
For tillagning av mjdlkbaserade recept rekommenderar vi att du anvander

nyéppnad, kall och pastériserad mjélk eller UHT-mjélk. Vi rekommenderar
ocksd att du anvander en kall behallare eller kanna.

Maskinens angventil verkar delvis
eller helt igentéappt.

Lossa munstycket fran sin hallare med hjalp av demonteringsnyckeln. Fig. 31.
Satt tillbaka hallaren utan munstycket: Fig. 32.

Starta programmet for skéljning av ‘One Touch Cappuccino’-modulen fér att
bli av med eventuella avlagringar.

Rengdr munstycket och kontrollera att spetsen inte dr igensatt av mjolk-
eller kalkrester. Anvénd vid behov rengoringsstickan. Fig. 33

Det kommer ingen anga fran
munstycket.

Kontrollera att &ngventilen inte ar igensatt. Se “Maskinens angventil verkar
delvis eller helt igentappt”.

Om det inte I6ser problemet, dppna vattenbehallaren och avlagsna
tillfalligt Claris-patronen. Fyll vattenbehallaren med mineralvatten med hogt
kalciuminnehall (> 100 mg/l) och kor flera &ngcykler (5-10 stycken) efter
varandra in i en behallare tills du far en kontinuerlig ngstréle.

Sétt tillbaka Claris-patronen i behallaren.

Det kommer &nga upp genom
gallret dver droppbrickan.

Beroende pa vilket program som koérs kan det komma &nga upp genom gallret
over droppbrickan.

Maskinen uppmanar mig att
tdmma droppbrickan fast den
inte ar full.

Maskinen ar programmerad att uppmana dig att tomma droppbrickan efter ett
visst antal program oavsett om du redan témt den.

Jag uppmanas koppla fran
maskinen och sedan koppla in
den igen.

Koppla ifrdn apparaten under 20 sekunder, ta bort patronen av typen Claris
Aqua Filter System i forekommande fall och satt sedan igang den igen.

Om felet kvarstar, kontakta KRUPS kundservice.
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Maskinen kraver inte att
avkalkas.

Avkalkning pabjuds nar &ngsystemet har anvénts ett stort antal ganger.

Det finns kaffepulver i
droppbrickan.

En mindre méangd kaffepulver kan hamna i droppbrickan. Maskinen &r konstruerad
sa att overflodigt kaffepulver aviagsnas sa att genomdroppningsomradet forblir
rent.

Mjoélken eller vattnet rinner inte
ned i koppen pa korrekt satt.

Kontrollera att ‘One Touch Cappuccino’-modulen ar korrekt placerad.

Det finns spar av mjolk i en
Americano eller varmt vatten.

Kor ett program for “Skéljning mjélk” eller ta loss och rengér “one touch
cappuccino”’-modulen innan du startar tillredningen.

Det finns vatten under apparaten.

Innan du vill avlagsna vattenbehallaren, vanta 15 sekunder efter att kaffet har
hallts upp sé att maskinen hinner kéra programmet till slut. Kontrollera att
droppbrickan har satts tillbaka ordentligt pa maskinen, den maste alltid sitta pa
plats, dven néar maskinen inte anvands. Kontrollera att droppbrickan inte &r full.

Ta inte bort droppbrickan under en cykel.

Nar du stanger av maskinen
rinner det hett vatten ur
kaffemunstyckena.

Efter vissa tillredningar kor maskinen ett automatiskt skoljprogram. Det tar bara
nagra sekunder och avslutas automatiskt.

Uppsamlingskarlet for
kaffesump har tomts men
varningsmeddelandet fortsatter
att visas pa displayen.

Verifiera att uppsamlingskérlet for kaffesump &r korrekt ditsatt och folj
instruktionerna pa displayen.

Véanta minst 5 sekunder innan du sétter tillbaka det.

Kaffet rinner for langsamt.

Vrid pa den knapp som péaverkar hur fint kaffet mals at héger fér grévre pulver
(beroende pa vilken typ av kaffe som anvands).

Utfor en eller flera skdljcykler.
Starta ett program for “Automatiskt
rengdringsprogram” p.108).

rengdéring av maskinen (se

Byt ut Claris Aqua Filter System-patronen (se “Installera filtret” p.103).

Varningsmeddelandet finns kvar
pa displayen trots att du har fyllt
pa vattenbehallaren.

Kontrollera att behéllaren &r korrekt placerad.

Flottéren i botten tanken ska kunna flytta sig obehindrat. Kontrollera och lossa
pé flottéren vid behov.

Knappen for instéllning av
malningens finhet &r svar att
vrida.

Andra endast instaliningen av kvarnen nar den &r i drift.

Din espresso eller ditt kaffe ar
inte tillrackligt varm/varmt.

Kor ett skoljprogram for kaffe innan du tillreder drycken.

Oka temperaturen pa kaffet i menyn Instéliningar. Varm koppen genom att
skolja den i varmt vatten innan du paboérjar tillagningen.

Kaffet ar for tunt eller inte
tillrackligt starkt.

Undvik att anvéanda oljiga, karamelliserade eller smaksatta kaffebonor.
Kontrollera att det finns kaffe i behallaren och att den sitter fast ordentligt.

Minska mangden kaffe och 6ka styrkan med hjélp av funktionen Dark.
Vrid reglaget for kaffets malningsgrad at vanster for att fa en finare malning.

Brygg kaffet i tva cykler genom att anvanda 2 koppar.

Apparaten producerar inget
kaffe.

Ett fel har upptackts under bryggningen.
Apparaten har startats om automatiskt och ar redo for en ny cykel.

Ett strdmavbrott intréffar under
en cykel.

Apparaten startas om automatiskt nar den satts pa igen.
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Teet ar inte tillréckligt varmt eller

. Oka eller minska temperaturen pa det varma vattnet i menyn Instéllningar.
fér varmt.

Du har anvant malet kaffe istéllet

fr kaffebdnor. Sug upp det malda kaffet i kaffebehéllaren med en dammsugare.

Férekomst av dnga under locket

till behallaren f6r kaffebdnor. Sténg rengdringsroret som sitter under locket.

Om du efter att drycken borjat
tillredas begéar en extra shot
kommer maskinen att ange for
dig att det inte & mgjligt.

Uppsamlingskarlet for kaffesump ar fullt och funktionen “Extra shot” ar inte
tillganglig. N&r din dryck har tillretts kan du om sa 6nskas tillreda en espresso
efter att ha tomt uppsamlingskarlet for kaffesump.

A Fara: Endast en kvalificerad tekniker har behérighet att utféra reparationer pé elsladden och att utféra atgarder pa
elsystemet. Underlatenhet att folja dessa foreskrifter innebar en risk for dodsfall till foljd av elchock! Anvand
aldrig en apparat som du ser &ar skadad!
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Hyva asiakas,

Onneksi olkoon Espresso Automatic Serie EA89 -kahvikoneen ostamisen johdosta.

Talla uudella tuotteella voi valmistaa yli 14:84 erilaista kuumaa juomaa: espresso, kaksi espressoa samanaikaisesti,
kahvi, kaksi kahvia samanaikaisesti, ristretto, doppio, americano, cappuccino, kaksi cappuccinoa samanaikaisesti,
latte, kaksi lattea samanaikaisesti, maitovaahto, vihred tee, musta tee, yrttitee.

Laajan valikoiman liséksi voit mukauttaa koneella valmistettavia juomia monin tavoin: voit esimerkiksi kdyttéa toimintoa,
joka tekee kahvistasi halutessasi vahvempaa. Voit muokata juomien kokoa, vahvuutta ja lampétilaa.

Useimmin valmistetut juomat voi valita helposti paakayttoliittymasta. Naytolta voit seurata kahvisi valmistumista tai
siirtya helposti eri valikoihin.
Useimpia juomia voi valmistaa kaksi kerrallaan, mika tuo ajansaéstéa ja parantaa kaytettavyytta.

Koska koneessa kéytetddn KRUPS Quattro force -tekniikkaa, johon sisaltyy Compact Thermoblock -jérjestelma,
integroitu suodatuskammio ja 15 baarin pumppu, ja koska kone kayttda vasta juuri ennen uuttamista jauhettuja
papuija, voidaan ristretot, espressot ja kahvit valmistaa niin, ettd jo ensimmaisessa kupillisessa on taydelliset aromit ja
tayteldisen savyinen ruskea crema.

Jotta juoman koko maku péasisi oikeuksiinsa, espresso tarjoillaan perinteisesti pienisté avarista posliinikupeista. Jotta
espressosi [Ampétila olisi sopiva ja vaahto olisi paksua, suosittelemme, ettéd esilammitat kuppisi.

Joudut varmasti kokeilemaan useamman kerran, ennen kuin |16ydat sinulle sopivat kahvipavut. lhanteelliseen
lopputulokseen paéset muuttamalla papujen sekoitusta ja/tai paahtoa.

Espresso on aromeiltaan rikkaampaa kuin perinteinen suodatinkahvi. Vaikka espresson maku onkin voimakkaampi kuin
suodatinkahvin maku ja maku jaa suuhun pidemméksi aikaa, espressossa on vdhemman kofeiinia kuin suodatinkahvissa
(noin 60-80 milligrammaa kuppia kohti verrattuna suodatinkahvin 80-100 milligrammaan), koska sen suodatusaika on
lyhyempi.

Myds kaytetyn veden laatu vaikuttaa lopputuloksen laatuun. Kéyta ihanteellisessa tapauksessa suoraan hanasta
tulevaa vetté (jotta se ei ole seissyt ja hapettunut), joka ei haise kloorilta ja on kylmaa.

Ergonomiset ja miellyttdvat kosketuspainikkeet tekevét selauksesta helppoa. Saat ohjeita kaikissa vaiheissa juoman
valmistuksesta huoltotoimiin.

Toivottavasti Krups-koneestasi on sinulle paljon iloa.

R . 2 t -

Krups-tiimi
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Ohjeita koneen kaytt66n ja laatukahvin valmistamiseen:

114

Veden laatu vaikuttaa merkittavasti aromeihin. Kalkki ja kloori voivat muuttaa kahvin makua.
Suosittelemme kayttdmaan Aqua Filter System -suodatinjarjestelmén Claris-patruunaa tai kevyesti
mineralisoitua vetta, jotta séilytat kaikki kahvisi aromit.

Pelkkien kahvijuomien valmistusta varten suosittelemme kayttdm&an tulppaaninmuotoisia,
esilammitettyja posliinikuppeja (voit lammittaa kupit vaikkapa huuhtomalla niitd kuumalla vedelld), joiden
koko sopii haluamaasi juoman maéréan. Maitoa siséltdvid juomia varten suosittelemme kéyttdamaan
paksusta lasista valmistettuja kuppeja herkullisen tuloksen aikaansaamiseksi.

Paahdetut kahvipavut voivat menettdd arominsa, ellei niitd suojata. Suosittelemme kayttamaén
papumaaraa, joka vastaa seuraavien 4-5 paivan kahvintarvetta. Mielikuva kahvipapujen laadusta
vaihtelee ja on makuasia, mutta voimme suositella arabica-papuja mieluummin kuin robusta-lajiketta.
Suosittelemme myds valttdmaan oljyisten ja karamellisoitujen kahvipapujen kayttamista, silla ne voivat
vaurioittaa laitetta.

Kahvipapujen jauhannan laatu ja hienous vaikuttavat aromien voimakkuuteen ja creman laatuun. Mita
hienompi jauhatus, sitd pehmeé&mpi crema. Lisdksi jauhatus on valittava halutun juoman mukaan:
ristrettoon ja espressoon kaytetaan hienoa jauhatusta, kahviin taas karkeampaa.

Voit kayttad pastéroitua tai iskukuumennettua maitoa, rasvatonta, kevytmaitoa tai tdysmaitoa, joka
on jagkaappikylméaa (7 °C). Erikoismaitojen (esim. mikrosuodatettujen tai pastéroimattomien maitojen,
piimén tai maitojen, joihin on lisatty vitamiineja ja ravintoaineita) tai kasvimaitojen (esim. riisi- ja
mantelimaito) kdyttd voi heikentaé lopputulosta etenkin vaahdon laadun osalta.
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TARKEAA TIETOA TUOTTEESTA JA KAYTTOOHJEESTA

Téasséa kayttoohjeessa on kaikki tarkeét koneen kéyttéonotossa, kaytdssa ja huollossa tarvittavat tiedot.
Lue kayttdohjeet huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttdéa ja sailytd ne: kayttdohjeiden vastainen kayttd
vapauttaa KRUPSIn kaikesta vastuusta.

KAYTTOOHJEESSA KAYTETYT SYMBOLIT

A Vaara: varoitus vakavan tai hengenvaarallisen loukkaantumisen vaarasta. Salamasymboli varoittaa sahkovirtaan
liittyvista vaaroista.

A Huomio: varoitus mahdollisista laitteen toimintahairidistd, vaurioista tai tuhoutumisesta.
n Térkeda: laitteen toimintaan liittyva yleinen tai tdrked huomautus.

Koneen mukana toimitetut tuotteet
Tarkasta koneen mukana toimitetut tuotteet. Jos jokin osa puuttuu, ota suoraan yhteyttd asiakaspalveluumme (katso
s. 119: Alkusaadot).

Mukana toimitetut osat:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 pesutablettia

- 1 pussi kalkinpoistoainetta

- Mukautettava maitoputki One Touch Cappuccino -yksikdssa
- Asennusavain hdyrypiirin puhdistukseen

- Turvaohjevihko

- Aqua Filter System -puhdistusjarjestelmén Claris-patruuna ja kiinnityslisatarvike
- 1 tikku veden kovuuden méarittdmiseen

- Kéayttdohje

- Luettelo Krups-huoltokeskuksista

- Takuuasiakirjat

- 1 puhdistussarja hdyrysuutinta varten

TEKNISET TIEDOT

Laite Automatic Espresso EA89
Sahkdvirta 220-240V~ /50 Hz
Pumpun paine 15 baaria
Kahvipapusailié 2509
Energiankulutus Toiminnassa: 1450 W
Vesisiilio 2,31

Kéayttéonotto ja séilytys

Sisatiloissa kuivassa paikassa
(suojassa pakkaselta).

Mitat (mm) Kx L x S

367 x 240 x 380

Paino EA89 (kg)

8,4

Oikeudet teknisiin muutoksiin pidétetéén.
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LAITTEEN KUVAUS

Vesiséilion kannen kahva o Kahvipapusiilid

A

B Vesisailio J Jauhatuksen hienouden saatdpainike
C Kahvinporoastia K Pesutabletin syéttdkaula

D Korkeussaédettavat kahvisuuttimet L Metallinen kahvimylly

E Irrotettava tippa-astia ja sen ritila

F Kahvipapusiilién kansi 9 Ohjaustaulu

G Irrotettava One Touch Cappuccino -yksikkd M Naytto

H Maitoputki ja sekoitin N Virtakatkaisin

1 (o]

Uimuri Kosketuspainikkeet

Tarkemmat tiedot:
Tippa-allas: kerad laitteesta kdytdn aikana tai sen jalkeen valuvan veden tai kahvin. Tippa-altaan on oltava aina
paikallaan, ja se on tyhjennettava sédanndllisesti.

n Tarkeaa: lue tdma kayttoohje huolellisesti ja sailytd se. Noudata turvaohjeita.

Valmistaja:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Ranska

YLEISKUVAUS

Tiedot eri painikkeista

Painike Kuvaus / yleiset toiminnot

Koneen kaynnistdminen ja sammuttaminen.
Kone kaynnistetdan painamalla painiketta pitkaan.

Edelliseen naytt6on palaaminen tai kdynnissé olevan valmistuksen pysayttdminen.

Valikon selaus yldspain / valitun parametrin suurentaminen.

Valikon selaus alaspain / valitun parametrin pienentdminen.

Valinnan vahvistaminen.

Vahvemman kahvin valmistamisen toiminto.

SuI%red Toiminto, jolla valittuun juomaan lisdtaan vahva espresso.
Kaytettavissa tarkeimpien juomien kanssa (espresso, iso kahvi, cappuccino, macchiato, tee)
mallista riippuen.

ESPRESSO

Espresson valmistuksen aloittaminen.

Kahvin valmistuksen aloittaminen.
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CAPPUCCINO

Cappuccinon valmistuksen aloittaminen.

Macchiato (iso mitallinen maitoa, yksi shotti espressoa, paalla paksua maitovaahtoa) valmistuksen
aloittaminen.

Siirtyminen teen tai yrttiteen valmistuksen valikkoon.

Siirtyminen muihin juomiin: ristretto, maitovaahto, doppio, americano (mallista riippuen).

SETTINGS
@ Siirtyminen yleisvalikkoon (koneen sa&dét, huollot ja tuotetiedot).

Painikkeiden valot

Jos painikkeessa ei pala valo, kyseinen toiminto ei ole kaytettavissa.

Jos painikkeessa palaa himmea valo, toiminto on kaytettévissa ja valittavissa.
Jos painikkeessa palaa kirkas valo, valittu toiminto on kaynnissa.

KAYTTOONOTTO

LAITTEEN ASENNUS

A Vaara: Kytke laite ainoastaan maadoitettuun 230 V:n pistorasiaan. Muussa tapauksessa sadhkdvirta aiheuttaa
hengenvaarallisen loukkaantumisen vaaran!
Noudata kirjasessa “Turvaohjeet” annettuja turvaohjeita.

Virran kytkemingn\laitteeseen
I
Paina virtakatkaisinta \."./ 3 sekuntia, kunnes nayt¢lla nékyy tervehdysviesti Kuva 1. Seuraa laitteessa esitettyja ohjeita.

Alkusaadot

Koneen ensimmaisella kayttdkerralla sinun on tehtava erilaisia sé&toja. Noudata nayttdon tulevia ohjeita. Seuraavissa
kappaleissa neuvotaan asetusten maarittdmista kuvien avulla.

Ensimméiset s§adot:

Kieli

Valitse nayttdkieli painamalla nuolia, kunnes nédytdssa nékyy haluamasi kieli. Vahvista painamalla OK.

Mittayksikko

Voit valita haluamasi tilavuuden mittayksikdn vaihtoehdoksi ml tai oz.

Paivamaara ja kellonaika
Aseta kellonaika painamalla haluamaasi kellonajan esitystapaa (24 h tai AM/PM).

Automaattinen kaynnistys / automaattinen sammutus

Voit ohjelmoida kellonajan, jolloin kone kaynnistyy automaattisesti. S4at6& voi mukauttaa haluamallasi tavalla:
paivittéin, viikoittain tai viikonloppuisin. Valitse kellonaika (aiemmin valittua kellonajan esitystapaa kayttaen), jolloin
kone kaynnistyy automaattisesti.

Voit my6s valita ajan, jonka jalkeen laite sammuu automaattisesti, jotta energiaa ei kulu turhaan.

Kahvipiirin huuhtelun saato
Voit valita, onko kahvipiirin huuhtelu kdytdssa vai pois kaytosté koneen kdynnistyksen yhteydessa. Huuhtelulla varmistat
kahvin laadukkuuden ja valtat jadmia kupissa.

Suodattimen asetus

Kun laitteeseen kytketdén virta ensimmaista kertaa, laite kysyy, haluatko asentaa suodattimen. Jos haluat asentaa
suodattimen ja jos veden kovuus sité edellyttad, valitse KYLLA ja seuraa néytdn ohjeita.

Patruunan asentaminen laitteeseen: Ruuvaa suodatinpatruuna vesisailion pohjaan ja kdyta tassa patruunan mukana
toimitettuja valineita. Kuva 4

S&&adé patruunan asennuskuukausi (kohta 1 kuvassa, numero aukossa vasemmalla) kiertdmalléd harmaata rengasta,
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joka sijaitsee suodattimen ulkoreunalla. Patruunan vaihtokuukausi ndkyy kuvan kohdassa 2. Kuva 5.

Laita 0,6 litran astia héyryn ulostulon alle. Kuva 6.

Koneen on annettava kaynnistya riippumatta siitd, onko suodatin asennettu. Se on pakollista vesipiirien tayttamiseksi.
Seuraa nayton ohjeita. Kone tayttaa ensin vesipiirit, lammittaa piirit ja suorittaa sitten automaattisen huuhtelun.
Naytoélla kerrotaan, kun asennus on valmis.

Veden kovuus

Voit séatéa koneen veden kovuuden mukaan (arvot 0-4). Toimi seuraavasti:

Ennen kuin kaytéat laitetta ensimmaisté kertaa, varmista veden kovuus, jotta voit mukauttaa laitteen toiminnan oikeaan
kovuuteen. Suorita toimenpide my®s silloin, kun kaytat laitetta paikassa, jossa veden kovuus on eri tai jos huomaat
muutoksen oman vetesi kovuudessa. Saat tietda veden kovuuden kayttdmalla laitteen mukana toimitettua tikkua tai
kaantymalla vesilaitoksen puoleen.

Luokat on eritelty tarkemmin seuraavassa taulukossa:

Kovuusaste Luokka 0 Luokka 1 Luokka 2 Luokka 3
Erittdin pehmeéa Pehmed Keskikova Kova Erittdin kova
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Laitteen saato 0 1 2 3 4

Tayta vesilasi ja upota tikku siihen. Kuva 2
Lue minuutin kuluttua veden kovuusaste. Kuva 3
Huomioi punaisten alueiden maéra laitetta sdddettédessa.

Laitteen valmistelu

Poista ja tayta vesiséilié. Kuva 7.

Laita s&ili¢ takaisin paikalleen. Kuva 8.

Poista kahvipapusailion kansi ja kaada siséén kahvipapuja (enintédén 250 g). Kuva 9.
Pane kahvipapusiilion kansi takaisin paikalleen. Kuva 10.

ENNEN JUOMIEN VALMISTUSTA

TARKEITA TIETOJA

Espresso Automatic EA89 s&&taa automaattisesti jauhetun kahvin maéran valittujen juomien mukaan.

Kahvimyllyn valmistelu

Voit muuttaa kahvin vahvuutta sédatamalla kahvipapujen jauhatuksen hienoutta. Mitd hienommaksi kahvin jauhatus on
saadetty, sitd vahvempaa kahvi yleensé on ja sitd enemmaén siind on cremaa. Tama riippuu kuitenkin myds kaytetyn
kahvin tyypista. Suosittelemme kayttdmaan hienoa jauhatusta espressoissa ja karkeampaa jauhatusta kahveissa.
S&ada jauhatuksen hienousastetta kahvipapusailidssa sijaitsevaa jauhatuksen hienouden saatépainiketta (J) kiertamalla.
Tama saato tehdaén jauhamisen aikana ja yksi pykala kerrallaan. Kolmen valmistetun kahvin jalkeen huomaat erittain
selvasti eron maussa.

Jauhatushienouden s&aatoé on hyddyllinen, kun vaihdat kahvityyppié tai haluat vahvempaa tai miedompaa kahvia. Tata
saatoda ei kuitenkaan suositella tehtavaksi systemaattisesti.

Kahvisuuttimen sdato
Voit laskea ja nostaa kahvisuuttimia kaikkien juomien yhteydessa kupin (kuppien) tai lasin (lasien) koon mukaan. Kuva
11

Juoman valmistuksen pysdyttdminen

Voit pyséayttaa valmistuksen milloin tahansa painamalla takaisin-painiketta D

Huomioi, ettd tdman painikkeen painaminen kaynnistdd koneen péivityksen, joka voi kestda 30 sekuntia. Tdma vaihe
on normaali.

Jos jakso keskeytetédan, pyséhtyminen tapahtuu viipeelld, kone suorittaa jakson loppuun, ja juoman valmistus perutaan.
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Kahden juoman valmistamisen toiminto
Voit valmistaa laitteella kaksi kupillista samanaikaisesti. Kahden juoman valmistamisen toiminto kaynnistetaan helpostl
painamalla valintaa kahdesti perakkain, ja toimintoa voi kayttaa kaikissa juomissa (lukuun ottamatta juomia (\CP ja =)

DARK-toiminto

DARK-toiminnolla kahvista voi tehd& vahvempaa.

Voit ottaa toiminnon kayttodn tai poistaa sen kaytdstéd monin eri tavoin:

- Ennen kuin valitset juoman, paina DARK-painiketta.

- Voit painaa DARK-painiketta valmistaessasi juomaa ja jauhamisen loppuun asti.

- Voit valita asetuksen DARK asetusvalikossa. Siirry asetusvalikkoon painikkeella @ valitse sitten Asetukset
Juoma-asetukset = Dark. N&in toiminto on kaytéssa kaikissa kahvijuomissa: P, UJ l_P LP

Ota toiminto pois kaytdsta samalla tavalla.

EXTRA SHOT -toiminto

Extra shot -toiminnolla valittuun juomaan lisétaan lopuksi yksi espresso.

Voit ottaa toiminnon kayttéon tai poistaa sen kdytdstéd monin eri tavoin:

- Ennen kuin valitset juoman, paina EXTRA SHOT -painiketta.

- Kun juomaa valmistetaan,

- valitse EXTRA SHOT asetusvalikossa. Siirry asetusvalikkoon painikkeella @ valitse sitten Asetukset = Juoma-
asetukset & EXTRA SHOT. Nain toiminto tulee kayttdon valmistettaessa juomia P, TP, BP, EP, \°P.

Ota toiminto pois kaytdstd samalla tavalla.

KAHVIJUOMIEN VALMISTUS VALMIILLA ASETUKSILLA

Huomautus: Juoman valmistuksen kdynnistyessé kone ottaa huomioon viimeisimman valmistetun juoman ja sille
valitut saadot.

Valmistelu

Laita kuppi tai kupit kahvisuutinten alle. Kuva 12

Paina valitun juoman painiketta.

Jos kone havaitsee, ettei vettd ole tarpeeksi valmistusta varten, se pyytaa tayttdméaan sailion.

Mahdolliset saadot

Voit s&&taa kahvia vahvemmaksi painikkeella lep ja/tai lisaté valmistettavan kahvin painikkeella 632]

Voit valmistaa laitteella yhden kupillisen tai kaksi kupillista.

Kone jauhaa pavut, tiivistda jauheen ja lopuksi suodattaa juoman. Kahvin maaraa voi muuttaa valmistuksen aikana
selauspainikkeilla W ja /\.

Voit pysayttda valmistuksen milloin tahansa painamalla painiketta b

n Téarkeda: Kahvisuutinten automaattinen huuhtelu: kone saattaa sammuessaan suorittaa automaattisen huuhtelun
valmistettujen juomien tyypeisté riippuen. Toimenpide kestdad vain muutaman sekunnin ja pyséhtyy
automaattisesti.

MAITOA SISALTAVIEN JUOMIEN VALMISTUS VALMIILLA ASETUKSILLA

Mahdolliset saadot

Voit sdatéa kahvia vahvemmaksi painikkeella Ep ja/tai lisata valmistettavan kahvin painikkeella Ep

Hoyry saa maidon vaahtoamaan. Koska hdyryn tuottaminen vaatii korkeaa lampétilaa, laite suorittaa ylimaaraisen
esilammitysvaiheen.

Cappuccinon & tai Macchiaton & valmistus

Liitd maitoputki One Touch Cappuccino -yksikdn oikealle puolelle. Kuva 13.

Upota putken toinen (viistetty) pa@ maidolla taytettyyn astiaan tai suoraan maitotdlkkiin. Kuva 14.

Laita kuppi tai kupit kahvisuutinten alle. Kuva 15.

Paina Cappuccino-painiketta P Kuva 16 tai paina Macchiato-painiketta & UJ Kuva 18. Kaikkia asetuksia voi muuttaa.
Ensin valmistetaan vaahdotettu maito (aika sdadettévissd), minka jalkeen kahvi (maéra saédettavissa) valuu kuppiin.
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Vaahdotusajan saadolla voit muuttaa maidon ja vaahdon maéaraa.

Seuraavat vaiheet toteutuvat automaattisesti, minka jélkeen juoma on valmis nautittavaksi. Kuva 17.

Aina cappuccinon tai macchiaton valmistuksen kdynnistyessa kone ottaa huomioon viimeisimman valmistetun juoman
ja sen saadot.

Huolto maitoa siséltavien juomien valmistuksen jalkeen

Maidon huuhtelu

Naytolla nakyy Maidon huuht.? -viesti jokaisen valmistuksen jalkeen.

Huuhtelu on suositeltavaa suorittaa aina maidon kayton jéalkeen, jotta vaahdotusvalineet pysyvat hygieenisina ja maito
vaahdottuu hyvin.

Maidon jokaisen huuhtelun yhteydessa pyydetaén, ettd maitoputki ja sekoitin puretaan ja pestdan kuumalla vedella.
Kuvat 21 ja 25.

Parhaisiin tuloksiin paastaan, kun irrotettava One Touch Cappuccino -yksikkd puhdistetaan saanndllisesti (katso
yleishuoltoa koskeva luku).

Jos havaitset, ettd maitovaahdon laadussa on tapahtunut muutoksia, voit suorittaa huuhtelun ja puhdistuksen: heikosti
huollettu maitojérjestelma voi aiheuttaa téllaisia ongelmia.

TEEN VALMISTAMINEN

Mahdolliset saadot

Laite valmistaa kolmea eri teejuomaa (vihred tee, musta tee, yrttitee). Voit sédataa juoman maaraa haluamaksesi.
Kuuman veden lampétila mukautetaan valitsemaasi juomaan.

Voit ohjelmoida extra shotin wp teehesi, jolloin saat trendikkaan tee-kahvijuoman.

Teen valmistus

Valitse naytolta P. Laita kuppi tai kupit kahvisuutinten alle. Kuva 12
Valitse haluamasi juoma ja paina OK.

Jos kone havaitsee, ettd vetta ei ole tarpeeksi, se pyytaa tayttdmaan sailion.
Voit muuttaa juoman maéraa painikkeilla v ja A valmistuksen aikana.

MUIDEN JUOMIEN VALMISTUS: RISTRETTO, DOPPIO, AMERICANO

TAI MAITOVAAHTO

Valmistelu

Laita kuppi tai kupit kahvisuutinten alle. Kuva 12

Jos kone havaitsee, etté vetta ei ole tarpeeksi, se pyytéda tayttdméaan sailion.

Paina painiketta E: valitse painikkeilla v ja haluamasi juoma: ristretto, doppio, americano tai maitovaahto.

Ristretton valmistus

Valitse Ristretto ja paina OK.

Kone jauhaa pavut, tiivistdd jauheen ja lopuksi suodattaa juoman. Kahvin maéraa voi muuttaa valmistuksen aikana
selauspainikkeilla V ja /N,

Voit pysayttaa valmistuksen milloin tahansa painamalla painiketta D.

Doppion valmistus
Valitse DOPPIO ja paina OK.
Juoma on samanlainen kuin RISTRETTO, mutta sen kahvijakso on kaksinkertainen.

Americanon valmistus
Valitse AMERICANO ja paina OK.
Juoma on samanlainen kuin DOPPIO, mutta siihen lisatd&n kuumaa vetta.

Maitovaahdon valmistus

Liitd maitoputki irrotettavan One Touch Cappuccino -yksikdn oikealle puolelle. Kuva 13. Upota putken toinen (viistetty)
paa maidolla taytettyyn astiaan. Kuva 14
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Hoyry saa maidon vaahtoamaan. Koska hdyryn tuottaminen vaatii korkeaa lampétilaa, laite suorittaa ylimaaraisen
esilammitysvaiheen.

Voit sdatad vaahdotuksen kestoa mieleiseksesi valikon avulla. Voit muuttaa sita painikkeilla WV tai /\. Paina sitten

painiketta OK . viimeisin kaytetty vaahdotuksen kesto tallennetaan seuraavaa valmistusta varten.
Voit pysédyttad valmistuksen milloin tahansa painamalla painiketta D.

One Touch Cappuccino -yksikdon huuhteleminen
Tutustu Maidon huuhtelu -kohtaan luvussa MAITOA SISALTAVIEN JUOMIEN VALMISTUS, ONE TOUCH.

MUUT TOIMINNOT

Asetusvalikkoon siirrytédén painikkeella @ jolloin paéset yleisvalikkoon (koneen s&adét, huollot ja tuotetiedot).

Saadot

Saatovalikossa voit tehdé haluamasi muutokset, jotta konetta on mukava kéyttaa ja jotta se toimii toiveidesi mukaisesti.

Esittelemme tassa tarkeimmat kaytettavissa olevat sdadot.

Pvm. Paivamaara taytyy saataa erityisesti, jos kaytat kalkinpoistopatruunaa.
Kello Voit valita joko 12 tai 24 tunnin ndyton.

Kieli Voit valita haluamasi kielen ehdotettujen kielten joukosta.
Mittayksikko Voit valita mittayksikén vaihtoehtojen ml ja oz valilta.

Nayton kirkkaus

Voit saataa nayton kirkkauden haluamaksesi.

Kahvin lampétila

Voit s&&taa kahvijuomien lampétilan kolmelle eri tasolle.

Teen lampaotila

Voit s&&ataa teen lampétilan kolmelle eri tasolle.

Veden kov. Sinun on méaritettdva veden kovuuden arvo, 0-4. Katso luku Veden kovuuden mittaus.

Voit s&atéa laitteen esilammityksen kaynnistym&an automaattisesti valitsemaasi
Auto-on )

kellonaikaan.

Voit valita ajan, jonka jalkeen laite sammuu automaattisesti (aika, jolloin laitetta ei
Auto-off x .

kayteta).

Voit ottaa kahvisuuttimen automaattisen huuhtelun koneen kdynnistdmisen yhteydessa
Autohuuht.

kayttoon tai pois kaytosta.

Voit maarittad oletuss&adot. Voit ottaa myds pysyvasti kayttéon Dark- ja Extra Shot

Juoma-asetukset | i innot kaikille juomille (paitsi ==).

Poistu saatdvalikosta painamalla Dtai S&adot-painiketta.
Asetukset paivamaaraa ja kellonaikaa lukuun ottamatta pysyvat muistissa, jos katkaiset virran.

Huolto
Seuraavien toimintojen avulla voit kynnistaa valitut ohjelmat. Seuraa sitten néytdn ohjeita.

Tasté siirryt koneen One Touch Cappuccino -yksikén puhdistukseen, mikd on tarpeen

Maidon puhd. maidon hyvan vaahdottamisen varmistamiseksi.

Tasta siirryt koneen One Touch Cappuccino -yksikdn huuhteluun, miké on tarpeen maidon

Maidon huuht. hyvan vaahdottamisen varmistamiseksi.

Kahvin huuht. Tasta siirryt koneen kahvipiirin huuhteluun, jotta saat mahdollisimman maukasta kahvia.
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Kahvin puhd. Téasté siirryt koqeen kah.wpunn puhdistukseen (pesutabletin avulla), jotta saat maultaan
parasta mahdollista kahvia.
. Tasta paaset kalkinpoistoon, joka pidentdéd koneen kayttdikaa. Kalkinpoistotoiminto ei ole
Kalkinp. . B . P . . . R .
aktiivinen, jos juomia on tehty niin vahan, etté kalkinpoistoa ei tarvita.
Téastéd paaset suodatustilaan, jota tarvitaan erittdin kovaa vettd kaytettdessa, jotta saat
Suodat. x o L
hyvanmakuisia juomia ja pidat koneen kunnossa.

Poistu huoltovalikosta painamalla ) tai S4adot-painiketta.

Tiedot

Info-valikossa (Tiedot) voit tarkastella tiettyjé koneesi kayttéon ja kayttdidn vaiheisiin liittyvia tietoja. Sielld annetaan
myds huoltoon liittyvid neuvoja. Esittelemme téssa tarkeimmat kaytettévissa olevat tiedot.

Valmistetut juomat Nayttaa valmistettujen juomien maaran.

Kahvipiirin puhdistus limoittaa, ettd puhdistus on tehtéva jaksojen x maaran jalkeen.
Kalkinp. limoittaa, etté kalkinpoisto on tehtava jaksojen x méaran jéalkeen.
Suodat. limoittaa, ettd suodatin on vaihdettava x péivan tai x litran kuluttua.

Poistu Info-valikosta painamalla D tai S4adot-painiketta.

YLEISHUOLTO

Kahvinporoastian ja tippa-astian tyhjennys

Kun kahveja on valmistettu tietty méara, kone pyytas, ettd kahvinporoastia ja tippa-astia tyhjennetaan. Jos et tee naita
toimia kunnolla, laite voi vahingoittua.

Tippa-astiaan kertyy kéytettya vetté ja kahvinporoastiaan kéytettya kahvijauhetta.

Jos naytolla on viesti “Tyhjenna astiat”, poista, tyhjenna ja puhdista tippa-astia. Poista, tyhjenna ja puhdista
kahvinporoastia (c). Kuva 19.

Aseta kahvinporoastia takaisin. Kuva 20

Tippa-astiassa on uimuri, joka iimaisee, milloin tyhjennys on suoritettava. Laite on kuitenkin ohjelmoitu pyytadméaan tippa-
astian tyhjennysta myos aina, kun kahveja on valmistettu tietty maara, riippumatta valmistusten valilld mahdollisesti
tehdyista tyhjennyksista.

Piirien huuhtelu

Voit suorittaa huuhtelun milloin tahansa painamalla @ ja valitsemalla sitten Huollot-kohdan.
Valmistettavien juomien tyypeista riippuen kone voi tehdé automaattihuuhtelun, kun se sammutetaan.
Automaattisen huuhtelun voi saatéa toimimaan my®ds laitteen ollessa kdynnissa (katso Sdadot-kohta s. 119)

Koneen automaattiset puhdistusohjelmat

Kahvipiirin automaattinen puhdistusohjelma

Laite ilmoittaa, kun puhdistusohjelma on suoritettava.

Puhdistusohjelmaa varten tarvitset vahintaan 0,6 litran astian, joka asetetaan kahvisuutinten alle, sekd KRUPSin
pesutabletin. Kuva 34a. Seuraa naytdn ohjeita. Puhdistuksen voi kaynnistad myds Huollot-valikosta.

n Tarkeda: Puhdistusohjelmaa ei ole pakko suorittaa juuri silla hetkelld, kun laite sitd pyytad, mutta se on kuitenkin
suoritettava pian. Jos puhdistusta siirretddn myéhemmaéksi, varoitusilmoitus jaé nakyviin puhdistuksen
suorittamiseen asti.

Automaattisessa puhdistusohjelmassa on kaksi vaihetta, pesujakso ja huuhtelujakso, ja se kestaa noin 13 minuuttia.

n Tarkeda: Jos irrotat koneen pesun aikana séhkdverkosta tai pesun aikana sattuu séhkdkatkos, puhdistusohjelma
jatkaa tapahtuneen jalkeen siitéd vaiheesta, mihin se ennen sitd jai. T4t toimenpidetta ei voi siirtda
myS6hemmaéksi. Se on pakollinen vesipiirin huuhtelusta johtuen. Talléin voidaan tarvita uusi pesutabletti.
Suorita koko puhdistusohjelma, jotta kaikki terveydelle vaaralliset pesuainejadmat poistuvat.
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One Touch Cappuccino -yksikdon puhdistaminen

Puhdistusohjelmaa varten tarvitset astian (vér%g}téén 0,6 l) sek&d KRUPSIn puhdistusnestetta.
Paaset puhdistukseen painamalla painiketta .

Valitse sitten “Huollot” = “Maidon puhdistus”. Seuraa naytén ohjeita.

One Touch Cappuccino -yksikén purkaminen

Huuhtelun liséksi yksikdn eri osat on puhdistettava jokaisen kayton jélkeen. Pura yksikkd seuraavien ohjeiden
mukaisesti:

Poista maitoputki, Kuva 21.

Poista ensin kansi ja sitten maito- ja kahvisuuttimien kokonaisuus. Liu’uta sita alaspéin ja veda itsedsi kohden. Kuva 22.
Poista One Touch Cappuccino -yksikkd vetamalla yksikon yldosasta. Kuva 23.

Pura koko yksikkd. Kuva 24.

Poista sekoitin maitoputkesta. Kuva 25.

Pese kaikki puretut osat (yksikko, sekoitin ja maitoputki) saippuavedella. Huuhtele ne sen jalkeen kuumalla vedella.
Kuva 26.

Kun osat on puhdistettu ja kuivattu, kokoa yksikko ja pane se takaisin alkuperéiseen asentoon. Kuva 27.

Aseta kansi takaisin yksikon eteen. Kuva 28. Aseta sekoitin takaisin maitoputkeen Kuva 29 (vastakkainen paa
viistettyyn paghan néhden) ja kiinnité se takaisin yksikké6n. Kuva 30.

Hoyrypiirin automaattinen kalkinpoisto-ohjelma

A Huomio: jos laitteessa on Aqua Filter System -jarjestelmén Claris-patruuna, poista se ennen kalkinpoistoa.
Laite ilmoittaa, kun kalkinpoisto-ohjelma on suoritettava. Ohjelman suoritustiheys riippuu kaytetyn veden laadusta

ja siitéd, onko Aqua Filter System -jarjestelmén Claris-suodatin kaytdssa (mitd enemmaén kalkkia vedessa on, sitéd
useammin kalkinpoisto on suoritettava).

n Tarkeda: Ohjelmaa ei ole pakko suorittaa juuri silla hetkelld, kun laite sitd pyytad, mutta se on kuitenkin
suoritettava pian. Jos kalkinpoistoa siirretddn myéhemméksi, varoitusilmoitus jaé nékyviin kalkinpoiston
suorittamiseen asti.

Kun kalkinpoistovaroitus on annettu ja esilld, paina OK, jolloin kalkinpoisto-ohjelma kaynnistyy. Siirrd se myohemmaksi

painamalla .

Kun menettely on kdynnistetty, seuraa ndytdn ohjeita. Kalkinpoiston voi kdynnistad myés Huollot-valikosta Kalkinpoisto-

kohdasta.

Kalkinpoisto-ohjelmaa varten tarvitset vahintdan 0,6 litran kokoisen astian, joka taytyy laittaa One Touch Cappuccino

-yksikon alle, sekd KRUPSIn kalkinpoistoainepussin (40 g). Kuva 34b

Tayta vesisailio CALC-merkkiin asti ja kaada séilidon sitten kalkinpoistoainepussin sisélto.

Kalkinpoisto-ohjelmassa on kolme vaihetta: kalkinpoistojakso ja kaksi huuhtelujaksoa. Ohjelma kestaa noin 20 min.

n Tarkeda: Jos toimenpiteen aikana sattuu séhkokatkos tai irrotat laitteen sdhkdverkosta, kalkinpoisto-ohjelma
jatkaa tapahtuneen jalkeen siitd vaiheesta, mihin se sitd ennen jai. Toimenpidetta ei ole mahdollista
siirtdd mydhemmaksi. Suorita koko jakso, jotta kaikki terveydelle vaaralliset kalkinpoistoaineen jadmét
poistuvat.
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ONGELMAT JA RATKAISUT

Jos jokin taulukossa mainituista ongelmista jatkuu, soita KRUPSin asiakaspalveluun.

ONGELMA

RATKAISUT

Kone ilmoittaa viasta, ohjelmisto
on jumissa tai koneessa on
toimintahairié.

Sammuta laite ja kytke se uudestaan, irrota suodatinpatruuna, odota minuutti
ja kdynnista laite uudestaan.

Pida virtakatkaisinta painettuna vahintaan 3 sekunnin ajan kaynnistysté varten.

Laite ei k&ynnisty
virtakatkaisimen painamisen
(v&hintadan 3 sekuntia) jalkeen.

Tarkista sahkoverkon pistorasia ja sulakkeet.

Tarkista, etté laitteen kaksi pistoketta on kiinnitetty kunnolla verkkopistorasiaan.

Myllysta kuuluu epatavallinen
aani.

Myllyssé on vieraita esineita.
Ota yhteys KRUPSIn asiakaspalveluun.

One Touch Cappuccino -yksikkd
ei ime maitoa.

One Touch Cappucino -yksikkd
ei tuota vaahtoa tai tuottaa vain
véhén vaahtoa.

Tarkista, ettd yksikkd on koottu oikein (erityisesti maitoputkessa oleva sekoitin).

Tarkista, ettd hoyrysuutin ei ole tukkeutunut. Jos niin on, katso jaliempéana oleva
kohta “Laitteen hdyrysuutin vaikuttaa osittain tai kokonaan tukkeutuneelta”.

Varmista, ettd sekoitin ei ole tukossa tai likainen; liota sitéd astianpesuainetta
siséltdvassa kuumassa vedessé ja huuhtele ja kuivaa se, ennen kuin kiinnitat sen
takaisin.

Varmista, ettd joustava letku ei ole tukossa tai kiertynyt ja etté se on kunnolla kiinni
One Touch Cappuccino -yksikossa, jotta siihen ei paase ilmaa. Varmista, etta se
on upoksissa maidossa.

Huuhtele ja puhdista yksikké (katso One Touch Cappuccino -yksikdn huuhtelua ja
puhdistusta koskevat luvut).

Maitopohjaisissa kahveissa suosittelemme kayttdmaan tuoretta, pastoroitua tai
iskukuumennettua maitoa, joka on vastikaan avattu, seka kylmaa astiaa.

Laitteen héyrysuutin vaikuttaa
osittain tai kokonaan
tukkeutuneelta.

Irrota holkki pidikkeestdan asennusavaimen avulla. Kuva 31. Aseta pidike
takaisin ilman holkkia: Kuva 32.

Kaynnistd One Touch Cappuccino -yksikén huuhtelujakso poistaaksesi loput
jaamista.
Puhdista hdyrysuutin ja varmista, etta holkin reidssa ei ole maidon tai

kalkkikarstan aiheuttamaa tukosta. Kayta tarvittaessa puhdistusneulaa.
Kuva 33.

Hoyryholkista ei tule hdyrya.

Tarkasta, ettd hdyrysuutin ei ole tukkeutunut. Katso edellé oleva kohta “Laitteen
hdyrysuutin vaikuttaa osittain tai kokonaan tukkeutuneelta”.

Jos siité ei ole apua, tyhjenna vesisailio ja poista Claris-patruuna tilapaisesti.
Tayta sailié kivennéisvedelld, jossa on runsaasti kalsiumia (>100 mg/l) ja toista
hdyryjaksoja 5-10 kertaa astiaan, kunnes hdyrysuihku on tasainen.

Pane Claris-patruuna takaisin paikalleen s&iliéon.

Hoyrya tulee tippa-altaan ritilan
kautta.

Valmistettavasta juomasta riippuen tippa-altaan ritilan kautta voi tulla hdyrya.

Laite pyyta3, etté tippa-allas
tyhjennetéan, vaikka se ei ole
taynna.

Laite on ohjelmoitu pyytdmaén tippa-altaan tyhjennysté aina, kun kahveja on
valmistettu tietty méaara, riippumatta valmistusten valillda mahdollisesti tehdyista
tyhjennyksisté.

Laite pyytaa, ettd se irrotetaan
sahkdverkosta ja kytketdan sitten
uudelleen.

Irrota laite séhkdverkosta 20 sekunnin ajaksi, poista tarvittaessa Claris Aqua
Filter System -suodatinpatruuna ja kaynnista laite uudelleen.

Jos ongelma jatkuu, ota yhteyttd KRUPSIn asiakaspalveluun.
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Laite ei pyydé kalkinpoistoa.

Kalkinpoistoa pyydetaén vasta, kun hdyrykiertoa on kaytetty lukuisia kertoja.

Tippa-astiassa on kahvijauhetta.

Tippa-astiaan voi joutua pieni maaré kahvijauhetta. Kone poistaa yliméaraiset
kahvijauhejadmat, jotta suodatusalue pysyy puhtaana.

Maito tai vesi ei valu kunnolla
kuppiin tai kuppeihin.

Varmista, ettéd One Touch Cappuccino -yksikko on oikein paikallaan.

Americanossa tai kuumassa
vedessa on mukana hiukan
maitoa.

Tee maidon huuhtelu tai pura ja puhdista One Touch Cappuccino -yksikén osat
ennen juoman valmistamista.

Laitteen alla on vetta.

Ennen sailién irrottamista odota 15 sekuntia kahvin valumisen jalkeen, jotta
laite vie valmistuksen oikein loppuun. Varmista, ettd tippa-astia on asennettu
laitteeseen oikein. Sen taytyy olla aina paikoillaan, vaikka laitetta ei kayteta.
Tarkasta, etté tippa-astia ei ole taynna.

Tippa-astiaa ei saa poistaa valmistuksen aikana.

Vaikka kahvinporoastia on
tyhjennetty, varoitusviesti on
edelleen nakyvissa.

Asenna kahvinporoastia uudestaan oikein ja noudata nayton ohjeita.

Odota ainakin 5 sekuntia ennen uudelleenasentamista.

Kahvi valuu liian hitaasti.

Kierré jauhatuksen hienouden saatdpainiketta oikealle saadaksesi karkeampaa
kahvijauhetta (k&ytetyn kahvityypin mukaan).

Suorita yksi tai useampi huuhtelu.

Kaynnistd koneen puhdistus (ks. “Koneen automaattipuhdistusohjelmat” s.
125).

Vaihda Aqua Filter System -jarjestelmén Claris-patruuna (ks. “Suodattimen
asentaminen” s.120).

Vaikka vesisiilié on taytetty,
varoitusviesti pysyy naytdssa.

Varmista, etté séilid on kunnolla paikallaan laitteessa.

Séilién pohjalla olevan uimurin on liikuttava vapaasti. Tarkista uimuri ja siirra
sité tarvittaessa.

Jauhatuksen hienouden
saatopainike ei kierry helposti.

Muuta myllyn sa&tdja vain sen ollessa kdynnissa.

Espresso tai kahvi ei ole
tarpeeksi kuumaa.

Tee kahvipiirin huuhtelu ennen kahvin valmistamista.

Nosta kahvin lampétilaa sdatovalikosta. LAmmité kuppia huuhtelemalla sité
kuumalla vedelld, ennen kuin teet kahvia.

Kahvi on liilan vaaleaa tai laimeaa.

Valta 6ljyisen, karamellisoidun tai aromatisoidun kahvin kdyttamista. Varmista,
ettd papusailiéssa on kahvia ja ettéd se laskeutuu kunnolla.

Véahenna valmistettavan kahvin maaraa, liséa valmistettavan kahvin vahvuutta
Dark-toiminnolla.

K&anna jauhatuksen hienouden saatdpainiketta vasemmalle saadaksesi
hienompaa kahvijauhetta.

Valmista kahvi kahdessa vaiheessa kayttden kahden kupin toimintoa.

Laitteesta ei tule kahvia.

Valmistuksen aikana on havaittu kayttohairio.
Laite kdynnisti itsensa uudelleen ja on nyt valmis uuden kahvin valmistukseen.
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Virta katkeaa valmistuksen
aikana.

Laite kdynnistyy uudestaan automaattisesti, kun se saa taas virtaa.

Tee ei ole riittdvan kuumaa tai on
liian kuumaa.

Nosta tai laske kuuman veden lampétilaa saatovalikosta.

Kaytit jauhettua kahvia
kahvipapuijen sijaan.

Imuroi papusailiéssa oleva jauhettu kahvi imurilla.

Kahvipapusailion kannen alta
ilmestyy hoyrya.

Sulje kannen alla sijaitseva pesutabletin sy&ttdkaula.

Kone ilmoittaa, ettei extra
shot -toiminnon valitseminen
ole mahdollista, kun juoman
valmistus on kéynnistetty.

Kahvinporoastia on tdynna ja extra shot -toiminto ei ole kaytettavissa. Kun
juomasi valmistus on péaattynyt, voit halutessasi kdynnistad uuden espresson

valmistuksen kahvinporoastian tyhjentédmisen jéalkeen.

A Vaara: Vain valtuutettu asentaja saa korjata séhkdjohtoa ja suorittaa sahkdverkkoon liittyvié toimenpiteitd. Tdméan
ohjeen noudattamatta jattaminen aiheuttaa sihkoésta johtuvan hengenvaaran! Ala kayta koskaan laitetta,
jossa on nékyvié vaurioita!
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Estimado/a cliente:

Le felicitamos por la compra de su Espresso Automatic Serie EA89.

Este producto nuevo ofrece mas de 14 bebidas calientes: espresso, espresso doble, café, café doble, ristretto, doppio,
americano, cappuccino, cappuccino doble, latte, latte doble, leche espumosa, té verde, té negro e infusion.

Ademas de esta variada seleccion, la maquina ofrece muchas opciones de personalizacion de las bebidas; por
ejemplo, podra utilizar una funcién que aumenta la intensidad del café si le gusta el café con mas cuerpo. Podra
regular el volumen, la intensidad y la temperatura de sus bebidas.

Es posible acceder a las bebidas que se consumen con mayor frecuencia a través de una simple accion en la interfaz
principal. La pantalla, por su parte, le permitird seguir el progreso de los cafés o acceder facilmente a los distintos
menus.

La mayoria de las bebidas se pueden preparar de dos en dos, lo que permite ahorrar tiempo y hace que la maquina
sea mas facil de usar.

Gracias a su tecnologia KRUPS Quattro, que incluye el sistema de termobloque Compact Thermoblock System con
camara de filtracion incorporada, a su bomba de 15 bares y a que funciona con café en grano recién molido justo antes
de la extraccion, su maquina le permitird obtener ristrettos, espressos y otros tipos de cafés, desde la primera taza,
con el maximo aroma y recubiertos de una crema de color avellana.

Tradicionalmente, y para que la bebida adquiera todo su sabor, el espresso se sirve en pequefias tacitas de porcelana
de boca ancha. Para obtener un espresso a una temperatura 6ptima y una crema bien compacta, le aconsejamos que
precaliente las tazas.

Tal vez necesite realizar varias pruebas antes de encontrar el café en granos adecuado. Cambiando de mezcla y/o de
tueste, conseguira el resultado ideal.

El café espresso es mas rico en aromas que un café de filtro clasico. A pesar de su sabor mas intenso, muy presente
en la boca y mas persistente, el espresso contiene menos cafeina que el café de filtro (de entre 60 y 80 mg por taza
aproximadamente en comparacién con una cantidad de entre 80 y 100 mg por taza) debido a que la filtracién dura
menos.

La calidad del agua utilizada también es otro factor determinante para la calidad del resultado en taza. A ser posible,
utilice agua recién salida del grifo (para que no tenga tiempo a estancarse en contacto con el aire), sin olor a cloro y fria.
Las teclas tactiles, ergonémicas y coémodas, facilitan la navegacién. Se le guiara a lo largo de todos los pasos, desde
la preparacion de la bebida hasta las tareas de mantenimiento.

Deseamos que disfrute al maximo de su maquina Krups.

R . 2 t -

El equipo de Krups
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A continuacion se recogen algunos consejos para usar mejor la maquina y obtener cafés de calidad:
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La calidad del agua influye de manera importante en la calidad del aroma. La cal y el cloro pueden
alterar el sabor de su café. Le recomendamos que utilice el cartucho Claris Aqua Filter System o agua
de mineralizacién débil con el fin de preservar todo el aroma del café.

Para preparar bebidas que solo lleven café, le recomendamos que utilice tazas de porcelana con forma
de tulipa calentadas previamente (por ejemplo, pasandolas por agua caliente) y con un tamano que se
adapte a la cantidad que desee. En el caso de las bebidas con leche, le recomendamos utilizar tazas de
cristal grueso para conseguir un resultado apetitoso.

Los granos de café tostados pueden perder su aroma si no se conservan adecuadamente. Le
aconsejamos que utilice una cantidad de granos equivalente a su consumo para los 4-5 dias siguientes.
La calidad del café en grano es variable y su valoracién es subjetiva; no obstante, le recomendamos que
utilice preferentemente arabica en lugar de robusta.

Por ultimo, le recomendamos evitar a toda costa el uso de granos grasientos y caramelizados, ya que
pueden dafar la maquina.

La calidad y finura del grano molido influyen en la fuerza del aroma y en la calidad de la crema. Cuanto
mas fino sea, mas cremosa sera esta Ultima. Ademas, la molienda debe adaptarse a la bebida deseada:
fina para el ristretto y el espresso y mas gruesa para el café.

Puede utilizar leche pasterizada o UHT, desnatada, semidesnatada o entera, recién sacada de la nevera
(7 °C). El uso de leches especiales (microfiltrada, cruda, fermentada, enriquecida, etc.) o de leches
vegetales (leche de arroz, de almendra, etc.) puede proporcionar resultados menos satisfactorios,
especialmente en términos de calidad de la espuma.
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INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO Y LAS

INSTRUCCIONES DE USO

En este manual encontrard toda la informacién importante en relacion con la puesta en marcha, el uso y el
mantenimiento de su maquina.

Lea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato por primera vez y guardelas: un uso que no se
cifia a estas eximira a KRUPS de cualquier responsabilidad.

GUIA DE LOS SIMBOLOS DE LAS INSTRUCCIONES DE USO

A Peligro: Advertencia de riesgos de heridas corporales graves o mortales. El simbolo del relampago advierte de
peligros a causa de la presencia de electricidad.

A Atencion: Advertencia de la posibilidad de que se produzcan fallos de funcionamiento, dafios o la destruccion
del aparato.

“ Importante: Observacién general o importante para el funcionamiento del aparato.

Productos incluidos con su maquina
Compruebe los productos suministrados con su maquina. Si falta alguna pieza, pédngase en contacto directamente con
nuestra linea de atencion al cliente (ver pag. 135: Ajustes iniciales).

Piezas incluidas:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 pastillas de limpieza

- 1 bolsita de descalcificante

- Conducto de la leche adaptable para el bloque «One Touch Cappuccino»
- Llave de desmontaje para limpiar el circuito de vapor

- Manual de instrucciones de seguridad

- Cartucho Claris — Aqua Filter System con accesorio para enroscar
- 1 bastoncillo para determinar la dureza del agua

- Instrucciones de uso

- Catalogo de los centros de servicio posventa de Krups

- Documentos de garantia

- 1 kit de limpieza para la boquilla de vapor

DATOS TECNICOS

Aparato Automatic Espresso EA89
Alimentacion eléctrica 220-240 V~ /50 Hz
Presion de la bomba 15 bares
Deposito de café en grano 2509
Consumo de energia En funcionamiento: 1450 W
Depésito de agua 2,31

En interiores, en un lugar seco

Puesta en marcha y almacenamiento (protegido de las heladas).

Dimensiones (mm), alto x ancho x largo 367 x 240 x 380
Peso EA89 (kg) 8,4

Sujeto a modificaciones técnicas.
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DESCRIPCION DEL APARATO

Asa o tapa del depdsito de agua o
Depésito de agua Depésito de café en grano

Bandeja recogedora de posos de café Botoén de configuracion de grado de molienda
Salidas de café con altura regulable Canaleta para la pastilla de limpieza

Rejilla y bandeja antigoteo desmontable Molinillo de muelas metalico

Tapa del deposito de café en grano

Blogue desmontable One Touch Cappuccino
Conducto de la leche y mezclador

Boya de nivel de agua

Panel de control

Pantalla

Botén de encendido/apagado
Teclas tactiles

T IOTMmMOOW>»

OZEQFXL

Especificaciones
Bandeja antigoteo: permite recoger el agua o el café que pueda verterse del aparato durante la preparacién o después
de esta. Es conveniente tenerla siempre colocada y vaciarla con regularidad.

n Importante: Lea detenidamente las instrucciones de uso y consérvelas. Respete las instrucciones de seguridad.

Fabricante:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Francia

DESCRIPCION GENERAL @

Presentacion de las distintas teclas

Descripcion/funciones generales

Encender y apagar la maquina.
Se debe mantener pulsada para poner en marcha la maquina.

Permite volver a la pantalla anterior o interrumpir la preparacion de una bebida.

Navegacién hacia arriba en el ment o aumento del parametro seleccionado.

Navegacién hacia abajo en el menu o disminucion del pardmetro seleccionado.

Validacién de la seleccion realizada.

Funcién que permite aumentar la intensidad del café.

BNl Funcion que permite afiadir un espresso intenso a la receta seleccionada.
. Se puede acceder a esta funcién con las recetas principales (espresso, café largo, cappuccino,
P macchiato o té) segin el modelo.

ESPRESSO

_ Inicia la preparacion de un espresso.
LONG COFFEE
l:p Inicia la preparacién de un café.
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CAPPUCCINO

Inicia la preparacion de un cappuccino.

Inicia la preparacién de un macchiato (una dosis grande de leche, una medida de café exprés
recubierta por una espuma de leche cremosa).

Permite acceder al menu de preparacion de un té o una infusion.

Permite acceder a otras bebidas: ristretto, leche espumosa, doppio o americano (en funcion del
= modelo).

BRIl Permite acceder al ment general (ajustes de la maquina, mantenimiento e informacion de

@ productos).

Especificaciones sobre la iluminacién de las teclas

Si una tecla esta apagada, no sera posible acceder a la funcién correspondiente.

Si presenta una luz tenue, la funcién estara disponible y, por tanto, sera posible seleccionarla.
Mientras se realice la funcién solicitada, se iluminara con intensidad.

PUESTA EN MARCHA

INSTALACION DEL APARATO

A Peligro: Enchufe el aparato a una toma de corriente de 230 V conectada a tierra. jEn caso contrario, se expone
a heridas mortales debidas a la presencia de electricidad!
Respete las instrucciones de seguridad indicadas en el manual «Instrucciones de seguridad».

Conexioén 7o)
Encienda el aparato pulsando la tecla de encendido/apagado \."./ hasta que aparezca «Hola» en la pantalla Fig. 1.Siga
las instrucciones del aparato.

Ajustes iniciales

Al utilizar la maquina por primera vez, se le pedira que realice diversos ajustes. Siga las indicaciones que se muestran
en la pantalla. El objetivo de los siguientes apartados es darle algunas referencias visuales.

Estos son los primeros ajustes solicitados:

Idioma
Seleccione un idioma de visualizacion pulsando las flechas hasta que aparezca el idioma de su eleccion. Pulse «OK»
para confirmar.

Unidad de medida

Puede elegir la unidad de medida que desee para el volumen, entre mly oz.

Fecha y hora
Para ajustar la hora, pulse sobre el formato de hora que desee (24 h o a. m./p. m.).

Encendido y apagado automaticos

Puede programar la hora a la que quiere que se encienda la maquina automaticamente. Puede ajustar esta funcion
segun le convenga: a diario, semanalmente o para el fin de semana. Elija la hora a la que quiere que tenga lugar el
inicio automatico conforme al formato horario que haya seleccionado.

También puede escoger el periodo de tiempo tras el cual se apagara automaticamente el aparato para optimizar su
consumo energético.

Ajustes del aclarado del circuito de café
Puede optar por activarlo o no activarlo al encender la maquina. Permite garantizar la calidad del café en la taza para
evitar la presencia de restos.

Instalacién del filtro

La primera vez que conecte el aparato, se le preguntara si desea instalar el filtro. Si lo desea y si la dureza del agua lo
requiere, seleccione «Sl» y siga las instrucciones que aparecen en la pantalla.
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Instalacién del cartucho en el aparato: enrosque el cartucho filtrante en el fondo del depésito de agua utilizando el
accesorio suministrado con el cartucho. Fig. 4.

Ajuste el mes de colocacion del cartucho (posicion 1 en la fotografia, cifra a la izquierda de la abertura) girando el
anillo gris situado en el extremo superior del filtro. EI mes de sustitucion del cartucho se indicara en la posicion 2 de
la fotografia. Fig. 5.

Coloque un recipiente de 0,6 | bajo la salida de vapor. Fig. 6.

Es necesario realizar el cebado de la maquina, independientemente de si se instala el filtro o no. Para ello, se deben
llenar obligatoriamente los circuitos de agua. Siga las instrucciones que aparecen en la pantalla para hacerlo. La
maquina empezara por llenar los circuitos de agua, los precalentara y luego efectuara un aclarado automatico.

La pantalla le indicara el final de la instalacion.

Dureza del agua

Debe ajustar la maquina en funcién de la dureza de su agua, que oscila entre 0 y 4. Para ello, siga las siguientes
indicaciones:

Antes de utilizar el aparato por primera vez, determine la dureza del agua con el fin de poder adaptar el aparato a
la dureza detectada. Asimismo, procure realizar esta operacion cuando vaya a utilizar la maquina en un lugar donde
la dureza del agua sea diferente o si encuentra cambios en la dureza del agua en su lugar habitual. Para conocer la
dureza del agua, utilice el bastoncillo suministrado con la maquina o dirijase a su compaiia de suministro de agua.

En la siguiente tabla encontrara los detalles de la clasificacion:

Grado de dureza Clase 0 Clase 1 Clase 2 Clase 3 Clase 4
Muy blanda Blanda Medianamente dura Dura Muy dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Ajustes 0 1 5 3 4
del aparato

Llene un vaso de agua y sumerja un bastoncillo. Fig. 2.
Un minuto después, lea el grado de dureza del agua. Fig. 3.
Indique el nUmero de marcas rojas al ajustar el aparato.

Preparacion del aparato

Retire y llene el depdsito de agua. Fig. 7.

Vuelva a colocar el depésito. Fig. 8.

Retire la tapa del deposito de café en grano e introduzca el café en grano (250 g como méaximo). Fig. 9.
Vuelva a colocar la tapa del depodsito de café en grano. Fig. 10.

ANTES DE LA PREPARACION DE BEBIDAS

INDICACIONES IMPORTANTES

Su Espresso Automatic EA89 ajustara automaticamente la cantidad de café molido en funcién de las bebidas elegidas.

Preparacién del molinillo

Puede ajustar la intensidad de su café regulando el grado de molienda de los granos de café. Por lo general, cuanto
mas fino sea el ajuste del molinillo de café, méas fuerte y cremoso seré el café. Esto también puede variar en funcion
del tipo de café utilizado. Se recomienda utilizar un ajuste fino para los espressos y uno mas grueso para los cafés.
Ajuste el grado de molienda girando el botén de configuracion de grado de molienda (J) situado en el depodsito de
granos. Este ajuste se debe realizar durante la molienda y muesca por muesca. Al cabo de 3 preparados, advertira
muy claramente una diferencia de sabor.

El ajuste de la finura de la molienda resulta Gtil cuando cambia de tipo de café o si desea conseguir un café mas o
menos fuerte. No obstante, no se recomienda realizar este ajuste de manera sistematica.

Ajuste de la salida de café

Puede bajar o subir las salidas de café para todas las bebidas disponibles en funcién del tamafio de la taza o del
vasoFig.11
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Interrupcion de una bebida durante su preparacion

Puede detener la preparacion en cualquier momento pulsando la tecla volver D

Atencion: Al pulsar esta tecla, la maquina entra en una fase de actualizacién que puede durar hasta 30 segundos.
Esta fase es normal.

Al detener un ciclo, la interrupcién no es inmediata, sino que la maquina finalizara el ciclo y se anulara la preparacion.

Funcién de preparacion «doble»

Su aparato le permitira preparar dos tazas al mismo tiempo. Es posible acceder a la funciéon de preparacion doble
simplemente pulsando dos veces seguidas en la seleccién y dicha funcién esta disponible para todas las bebidas,
excepto las bebidas (TP y =).

Funcién DARK

La funcién «<DARK>» permite aumentar la intensidad del café (su fuerza).

Se puede activar o desactivar de distintas formas:

- Antes de seleccionar la bebida elegida, basta con pulsar en DARK.

- Puede pulsar en DARK mientras se prepara la bebida y hasta que finaliza la molienda.

- Es posible elegir también el parametro «<DARK» en el menu Ajustes. Para ello, se debe acceder al menu Ajustes a
través de la tecla @ y, a continuacion, a Ajustes = Ajustes de bebidas = Dark. De esta forma, se activara la funcion
para todas las bebidas de «café»: P, UJ, L‘E'P E-P

Debera proceder de la misma manera para desactivar esta funcion.

Funcion EXTRA SHOT

La funcién «extra shot» permite afiadir un espresso al final de la bebida seleccionada.

Se puede activar o desactivar de distintas formas:

- Antes de seleccionar la bebida elegida, basta con pulsar en EXTRA SHOT.

- Durante la preparacion de la bebida.

- Al elegir ¢| parametro «<EXTRA SHOT» en el menu Ajustes. Para ello, se debe acceder al menu Ajustes a través de
la tecla y, a continuacion, a Ajustes = Ajustes de bebidas & EXTRA SHOT. Asi se activara la funciéon para las
bebidas P, P, BP, B, °P.

Debera proceder de la misma manera para desactivar esta funcion.

PREPARACION DE BEBIDAS DE CAFE CON ACCESO DIRECTO

Nota: Al iniciar una bebida, la maquina tendra en cuenta la ultima bebida elaborada, lo que engloba los ajustes que
se hayan seleccionado.

Preparacion

Coloque la taza o las tazas bajo las boquillas de café. Fig. 12

Pulse la tecla de la bebida elegida.

Si la maquina detecta que falta agua al solicitar la preparacion, le solicitara que llene el depésito.

Ajustes posibles

Es posible aumentar la intensidad del café al pulsar la tecla 2P 5 afiadir una preparacion de café al pulsar la tecla WP,
El aparato permite preparar una o dos tazas.

La maquina molera el grano, compactara el café molido y, por ultimo, realizara la filtracion. Es posible ajustar el volumen
de café durante la preparacion mediante las teclas de navegacion y

Puede detener la preparacion en cualquier momento pulsando la tecla :

“ Importante, aclarado automatico de las salidas de café: Segun el tipo de bebida que se prepare, la maquina podra
llevar a cabo un aclarado automatico al apagarse. El ciclo solo dura unos segundos y se detiene
automaticamente.
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PREPARACION DE BEBIDAS CON LECHE CON ACCESO DIRECTO

Ajustes posibles

Es posible aumentar la intensidad del café al pulsar la tecla Ep o afadir una preparacion de café al pulsar la tecla tp
El vapor se utiliza para hacer espuma de leche. Puesto que la produccién de vapor requiere una temperatura elevada,
el aparato realiza una fase de precalentamiento adicional.

an)

Elaboracién de un cappuccino & o de un Macchiato &
Conecte el conducto de leche por la parte derecha al bloque «One Touch Cappuccino», Fig. 13.

Sumerija el otro extremo (parte biselada) en un recipiente lleno de leche o directamente en la botella de leche, Fig. 14.
Coloque la taza o las tazas bajo las boquillas de café/leche. Fig. 15. ~

Pulse la tecla «Cappuccino» @p Fig. 16. o presione la tecla «<Macchiato» E'P, Fig. 18. Es posible modificar todos los
parametros.

La elaboracion empieza por la obtencién de la espuma de leche (es posible ajustar el tiempo), seguida de la salida
del café (volumen ajustable). El ajuste del tiempo de la espuma le permitira modificar la cantidad de leche y espuma.
Las etapas siguientes se suceden automaticamente y, después, la bebida estara lista para que la saboree, Fig. 17.
Al iniciar la opcién «Cappuccino» o «Macchiato», la maquina tendra en cuenta la ultima bebida elaborada, lo que
engloba los ajustes efectuados.

Mantenimiento tras la elaboracién de bebidas con leche

Aclarado leche

La pantalla indica «¢Aclarado leche?» tras cada preparacion.

Es conveniente realizar este aclarado cada vez que se utilice la funcién de leche para garantizar que los accesorios de
espuma tienen una higiene adecuada y que se obtiene una buena espuma de leche.

Durante el aclarado de la leche, se debe desmontar y limpiar con agua caliente el conducto para la leche del mezclador
de forma sistematica. Figuras 21 y 25.

Para obtener un resultado éptimo, se recomienda limpiar el bloque desmontable «One Touch Cappuccino» con
regularidad (consulte el capitulo sobre el mantenimiento general).

Si percibe cambios en la calidad de la espuma de leche, no dude en realizar este aclarado y esta limpieza, ya que si no
se lleva a cabo un mantenimiento adecuado del sistema de leche pueden aparecer este tipo de problemas.

PREPARACION DE TES

Ajustes posibles

El aparato permite preparar 3 tipos de té (té verde, té negro e infusion). Puede ajustar el volumen de la bebida a su
gusto.

La temperatura del agua caliente se adapta a la bebida seleccionada.

Puede programar la funcion «extra shot» wp para su té, lo que le permitira elaborar bebidas de té y café, que estan
muy en boga.

Preparacién de un té

Seleccione la tecla \CP en la pantalla. Coloque la taza o las tazas bajo las boquillas de café. Fig. 12
Seleccione la bebida que desee y pulse la tecla OK.

Si la maquina detecta que falta agua al solicitar la preparacion, le solicitara que llene el depésito.
Puede modificar el volumen mediante las teclas W o ¥ durante la elaboracion.

PREPARACION DE OTRAS BEBIDAS: RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO O LECHE ESPUMOSA

Preparacion

Coloque la taza o las tazas bajo las boquillas de café. Fig. 12

Si la maquina detecta que falta agua al solicitar la preparacion, le solicitara que llene el depésito.

Pulse la tecla E: con la ayuda de las teclas \/ y /™, seleccione la bebida que desee: ristretto, doppio, americano
o leche espumosa.
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Elaboracién de un ristretto

Seleccione la opcién Ristretto y pulse OK.

La maquina molera el grano, compactara el café molido y, por Ultimo, realizara la filtracién. Es posible ajustar el
volumen de café durante la preparaciéon mediante las teclas de navegacion v y

Puede detener la preparacion en cualquier momento pulsando la tecla D.

Elaboracién de un doppio
Seleccione la opcion DOPPIO y pulse OK.
Se trata de una bebida idéntica al RISTRETTO, pero con un ciclo de café doble.

Elaboracién de un americano
Seleccione la opcion AMERICANO y pulse OK.
Se trata de una bebida idéntica al DOPPIO, seguida de agua caliente.

Elaboracion de la leche espumosa

Conecte el tubo de leche por la parte derecha al bloque desmontable «One Touch Cappuccino», Fig. 13. Sumerija el
otro extremo (parte biselada) en un recipiente lleno de leche. Fig. 14

El vapor se utiliza para hacer espuma de leche. Puesto que la produccién de vapor requiere una temperatura elevada,
el aparato realiza una fase de precalentamiento adicional.

Un menu le permitird personalizar la duracion del espumado. Puede modificarla pulsando los botones Vo ANA
continuacion, pulse el boton OK. La ultima duracion de espumado utilizada sera memorizada para la proxima bebida.
Puede detener la preparacion en cualquier momento pulsando la tecla D.

Aclarado del bloque «One Touch Cappuccino»
Consulte el apartado «Aclarado leche» en la seccién PREPARACION DE BEBIDAS CON LECHE ONE TOUCH.

OTRAS FUNCIONES

El acceso al menu Pardmetros se realiza a través de la tecla @ y permite acceder al menu general (ajustes de la
magquina, mantenimiento e informacion de productos).

Ajustes

Al seleccionar la opcién Ajustes, podra realizar los cambios que desee para disfrutar de un uso lo mas cémodo posible
y adaptado a sus preferencias.

Le presentamos aqui los principales ajustes disponibles.

Fecha Es necesario ajustar la fecha y la hora, sobre todo si se utiliza un cartucho antical.
Reloj Puede visualizar la hora en formato de 12 0 24 horas.
Idioma Puede seleccionar el idioma deseado entre los propuestos.

Unidad de medida Puede seleccionar la unidad de medida entre ml y oz.

Lumi i I . . .
uminosidad de la Puede ajustar la luminosidad de la pantalla a su gusto.

pantalla
Temperatura café Puede ajustar la temperatura de las bebidas de café en tres niveles.
Temperatura té Puede ajustar la temperatura de los tés en tres niveles.

Debe ajustar la dureza del agua de 0 a 4. Consulte el capitulo «Medicion de la dureza
Dureza agua

del agua».
Encendido Puede iniciar automaticamente el precalentamiento del aparato a una hora
automatico predeterminada.
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Puede escoger el periodo de tiempo tras el cual se apagara automaticamente el aparato

Apagado automatico (tiempo de no utilizacion).

Puede activar o no activar el aclarado automatico de la salida de café al encender la

Aclarado automatico P
maquina.

Puede restablecer los parametros predeterminados. También puede activar de forma

Ajustes de bebidas permanente las funciones Dark y Extra Shot para todas las bebidas (a excepcion de la E).

Para salir del menu Ajustes, pulse D 6 el boton de configuracion.
Los ajustes se conservaran en la memoria del aparato aunque lo desconecte, excepto la fecha y la hora.

Mantenimiento
Las opciones siguientes le permiten ejecutar los programas seleccionados. Luego debera seguir las instrucciones de
la pantalla.

Permite acceder a la limpieza del bloque One Touch Cappuccino de la maquina, que es

Limpieza leche h .
P fundamental para garantizar la calidad de la espuma de leche.

Permite acceder al aclarado del bloque One Touch Cappuccino de la maquina, que es

Aclarado leche ) .
fundamental para garantizar la calidad de la espuma de leche.

Permite acceder al aclarado del circuito de café de la maquina a fin de garantizar el sabor

Aclarado café 6ptimo del café.

Permite acceder a la limpieza del circuito de café de la maquina (utilizando una pastilla de

Limpieza café limpieza), a fin de garantizar el sabor éptimo del café.

Permite acceder a la descalcificacién para maximizar la vida util de la maquina. La funcién
Descalcificacién | no se activara hasta que se registre la cantidad de bebidas suficiente para que sea necesaria
una descalcificacion.

Permite acceder al modo de filtro, especialmente Util en el caso de las aguas muy duras para

Filtro garantizar un sabor éptimo y el estado de la maquina.

Para salir del menu Mantenimiento, pulse 5 o el boton de configuracion.

Info.

El menu «Info.» le ofrece la posibilidad de acceder a determinada informacién sobre el uso de su maquina y sobre
algunas etapas de la vida de esta. También recoge informacién acerca de su mantenimiento. Le presentamos aqui la
informacion principal disponible.

Bebidas preparadas Muestra la cantidad de bebidas elaboradas

Limpieza del circuito de café | Indica que habra que realizarla en una cantidad x de ciclos.

Descalcificacién Indica que habra que realizarla en una cantidad x de ciclos.

Filtro Indica que habra que cambiarlo en x dias o x litros.

Para salir del menu Info., pulse s o el botén de configuracion.

MANTENIMIENTO GENERAL

Vaciado de la bandeja recogedora de posos de café y la bandeja antigoteo

Tras una determinada cantidad de cafés, la maquina le solicitara que vacie la bandeja recogedora de posos de café y
la bandeja antigoteo. Si estas operaciones no se realizan correctamente, puede dafar la maquina.

La bandeja antigoteo recoge agua usada y la bandeja recogedora de posos de café recolecta el café molido usado.
Si aparece el mensaje «Vacie las 2 bandejas», retire, vacie y limpie la bandeja antigoteo. Retire, vacie y limpie la bandeja
recogedora de posos de café (c). Fig. 19.

Vuelva a colocar la bandeja recogedora de posos de café. Fig. 20
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La bandeja antigoteo incluye una boya que le indica siempre cuando debe vaciarla. Sin embargo, la maquina esta
programada también para pedirle que vacie la bandeja antigoteo tras la elaboraciéon de una determinada cantidad de
cafés, con independencia de que usted pueda vaciarla también otras veces en medio de dicho intervalo.

Aclarado de los circuitos

Puede efectuar un aclarado en cualquier momento pulsando la tecla @ y, a continuacion, seleccionando el
Mantenimiento.

En funcién del tipo de bebida, la maquina podra llevar a cabo un aclarado automatico al apagarse.

También es posible configurar un aclarado automatico con el encendido (consulte la seccién «Ajustes», pag. 135).

Programas automaticos de limpieza de la maquina

Programa de limpieza automatica del circuito de café

Cuando sea necesario ejecutar un programa de limpieza, el aparato le avisara de ello.

Para activar este programa de limpieza, necesitara un recipiente con una capacidad minima de 0,6 |, que debe colocarse
bajo las salidas de café, y una pastilla de limpieza KRUPS. Fig. 34a. Siga siempre las instrucciones visualizadas en la
pantalla. También se puede iniciar una limpieza a través del menu Mantenimiento.

n Importante: No estara obligado a ejecutar el programa de limpieza in situ cuando el aparato se lo solicite,
pero debera hacerlo, no obstante, en un plazo suficientemente breve. Si se aplaza la limpieza, se
visualizara el mensaje de alerta mientras no se haya efectuado la operacion.

El programa de limpieza automatica incluye 2 fases, un ciclo de limpieza y otro de aclarado, y dura aproximadamente

13 minutos.

n Importante: Si desenchufa la maquina durante la limpieza o en caso de que se corte la electricidad, el programa de
limpieza retomara el funcionamiento en la fase en que se encontraba en el momento del incidente. No
sera posible aplazar esta operacién. Es obligatorio por motivos de aclarado del circuito de agua. En
este caso, podria necesitarse una nueva pastilla de limpieza. Es necesario completar correctamente
el programa de limpieza para eliminar todos los restos de productos de limpieza nocivos para la
salud.

Limpieza del bloque «One Touch Cappuccino»

Para efectuar este programa de limpieza, necesitara dos recipientes (min. 0,6 |) y liquido limpiador KRUPS.
Puede iniciar la limpieza pulsando el botén .

A continuacién, seleccione «Mantenimiento» =» «Limpieza leche». Siga las instrucciones de la pantalla.

Desmontaje del bloque «One Touch Cappuccino»

Ademas del aclarado, es necesario limpiar los distintos elementos del bloque cada vez que se utilice. Para desmontar
el bloque, siga las siguientes instrucciones:

Retire el conducto de la leche, Fig.21.

Retire la tapa en la parte delantera del conjunto de boquillas de café y leche. Deslicela hacia abajo y, después, tire de
ella hacia usted. Fig. 22

Retire el bloque «One Touch Cappuccino» tirando de la parte superior del bloque, Fig. 23.

Extraiga el bloque por completo. Fig. 24.

Retire el mezclador del conducto de leche, Fig. 25.

Limpie las piezas desmontadas (el bloque, el mezclador y el conducto de leche) con agua y jabédn. A continuacion,
enjuaguelas con agua caliente. Fig. 26.

Cuando los componentes estén limpios y secos, monte el bloque y vuelva a colocarlo en la posicién original. Fig. 27.
Vuelva a colocar la tapa en la parte delantera del bloque. Fig. 28. Vuelva a colocar el mezclador en el conducto de
leche, Fig 29 (parte inversa a la parte biselada) y conéctelo de nuevo al bloque. Fig. 30.

Programa de descalcificacion automatica del circuito de vapor

A Atencion: Si el aparato incluye un cartucho Claris - Aqua Filter System, retire este cartucho antes de llevar a
cabo la descalcificacion.

Cuando sea necesario ejecutar un programa de descalcificacién, el aparato le avisara de ello. La frecuencia de

ejecucion de este programa dependera de la calidad del agua utilizada y de si usa o no un filtro Claris Aqua Filter

System (cuanta mas cal tenga el agua, mayor sera la regularidad con la que el aparato debera descalcificarse).
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n Importante: No estara obligado a ejecutar el programa in situ cuando el aparato se lo solicite, pero debera hacerlo,
no obstante, en un plazo suficientemente breve. Si se aplaza la descalcificacién, se visualizara el
mensaje de alerta mientras no se haya efectuado la operacion.

Cuando se alcance el nivel de alerta de descalcificacion y aparezca en pantalla, pulse OK para iniciar el programa de

descalcificacion. Para aplazarlo, pulse la tecla .

Una vez iniciado el procedimiento, siga las instrucciones que aparecen en la pantalla. También se puede iniciar la

descalcificacion a través del mend «Mantenimiento»=»«Descalcificacion».

Para llevar a cabo el programa de descalcificacion, necesitard un recipiente que, como minimo, pueda contener 0,6

|'y que debera colocar bajo el bloque One Touch Cappuccino, ademas de una bolsita de descalcificador KRUPS (40

9). Fig. 34b

Llene el deposito de agua hasta la marca CALC, y luego vierta el contenido de la bolsita del descalcificador.

El programa de descalcificacion estd compuesto por 3 fases: un ciclo de descalcificacién y dos de aclarado. El

programa dura aproximadamente 20 min.

n Importante: Si se produce un corte de corriente o si desenchufa la maquina, el ciclo se reanudara en la fase en curso
durante el incidente, sin posibilidad de retrasar esta operacion. Es necesario completar correctamente
el ciclo para eliminar todos los restos de productos de descalcificacién nocivos para la salud.

PROBLEMAS Y SOLUCIONES

Si uno de los problemas citados en la tabla persiste, pédngase en contacto con el servicio de atencién al consumidor de
KRUPS.

PROBLEMA SOLUCIONES

La maquina muestra que hay

una averia, el software se queda
blogueado o la maquina presenta
un fallo de funcionamiento.

Apague la maquina y desconéctela; retire el cartucho filtrante, espere un minuto
y vuelva a poner en funcionamiento la maquina.

Presione la tecla de encendido/apagado al menos durante 3 segundos para
encenderla.

El aparato no se enciende
después de haber pulsado la tecla
de encendido/apagado (durante 3
segundos como minimo).

Compruebe los fusibles y la toma de su red eléctrica.

Asegurese de que las 2 clavijas del cable estan correctamente introducidas en
la toma de corriente.

El molinillo emite un ruido
anormal.

Hay cuerpos extrafios en el molinillo.

Contacte con el servicio de atenciéon al consumidor de KRUPS.

El bloque One Touch
Cappuccino no aspira la leche.

El bloque One Touch
Cappuccino no hace espuma de
leche o hace muy poca.

Compruebe que el bloque esté montado correctamente (en especial, el mezclador
en el conducto de leche).

Asegurese de que la salida de vapor no esté obstruida. Si esta obstruida, consulte
a continuacion el apartado «La boquilla de vapor de la maquina parece parcial o
completamente obstruida».

Compruebe que el mezclador no esté obstruido ni sucio; déjelo en remojo en
agua caliente con un producto lavavajillas y, después, aclarelo y séquelo antes
de volver a montarlo.

Asegurese de que el tubo flexible no esta obstruido o torcido y que esta
debidamente encajado en el bloque One Touch Cappuccino para evitar que
absorba aire. Compruebe que esta bien sumergido en la leche.

Aclare y limpie el bloque (consulte los capitulos correspondientes al aclarado y a
la limpieza del bloque One Touch Cappuccino).

Para las bebidas con leche, le aconsejamos utilizar leche fresca, pasteurizada o
UHT, recién abierta; asimismo, se recomienda utilizar un recipiente frio.
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La salida de vapor de la maquina
parece parcial o completamente
obstruida.

Desmonte el tapon de su base con la llave de desmontaje. Fig. 31. Vuelva a
colocar la base sin el tapén: Fig. 32.

Inicie el ciclo de aclarado del bloque One Touch Cappuccino para evacuar el
resto de los depdsitos.

Limpie la salida de vapor y compruebe que el orificio del tapén no esta
obstruido por restos de leche o de cal. Utilice la aguja de limpieza si es
necesario. Fig. 33

No sale vapor del tapén de
vapor.

Asegurese de que la salida de vapor no esta obstruida. Consulte a continuacion
el apartado «La salida de vapor de la maquina parece parcial o completamente
obstruida».

Si esto no funciona, vacie el depoésito de agua y retire temporalmente el
cartucho Claris. Llene el depdsito de agua mineral con alto contenido en calcio
(>100 mg/l) y realice sucesivamente ciclos de vapor (de 5 a 10) en un recipiente
hasta que obtenga un chorro de vapor continuo.

Vuelva a colocar el cartucho Claris en el deposito.

Sale vapor por la rejilla de la
bandeja antigoteo.

En funcién del tipo de bebida, es posible que salga vapor de la rejilla de la
bandeja antigoteo.

La maquina le pide que vacie el
recipiente antigoteo, pero este
no esta lleno.

La maquina esta programada para pedirle que vacie la bandeja antigoteo tras
la elaboracién de una determinada cantidad de cafés, con independencia de
que usted pueda vaciarla también otras veces en medio de dicho intervalo.

El aparato le solicita que lo
desconecte y lo vuelva a
conectar.

Desenchufe el aparato durante 20 segundos, retire el cartucho Claris Aqua Filter
System si es necesario y conéctelo de nuevo.

Si el fallo persiste, péngase en contacto con el Servicio al Consumidor de KRUPS.

La maquina no solicita una
descalcificacion.

El ciclo de descalcificacion se solicita cuando el circuito de vapor se ha utilizado
una cantidad importante de veces.

Aparece molienda en la bandeja
antigoteo.

Es posible que una pequefia cantidad de molienda de café se acumule en la
bandeja antigoteo. La maquina esta disefiada para expulsar el excedente de
molienda residual, de forma que la zona de filtracién se mantenga limpia.

La leche o el agua no fluyen
correctamente a la taza.

Compruebe que el bloque One Touch Cappuccino esté colocado correctamente.

Hay restos de leche en el
americano o en el agua caliente.

Lleve a cabo un aclarado de leche o desmonte y limpie el accesorio del bloque
One Touch Cappuccino antes de iniciar la preparacion.

Hay agua bajo el aparato.

Antes de retirar el depdsito, espere 15 segundos después de que haya
acabado de verterse el café para que la maquina acabe debidamente su
ciclo. Compruebe que la bandeja antigoteo esta correctamente colocada en
la maquina; debe estar siempre en su lugar, aunque no se esté utilizando el
aparato. Compruebe que la bandeja antigoteo no esta llena.

La bandeja antigoteo no debe retirarse mientras se esta realizando un ciclo.

Durante el apagado, se vierte
agua caliente por las salidas
de café y el bloque One Touch
Cappuccino.

Segun el tipo de bebida, la maquina puede efectuar un aclarado automatico
durante el proceso de apagado. El ciclo dura solo unos segundos y se detiene
automaticamente.

Después de haber vaciado la
bandeja recogedora de posos
de café, el mensaje de aviso
continla mostrandose.

Vuelva a colocar debidamente la bandeja recogedora de posos de café y siga
las indicaciones que aparecen en la pantalla.

Espere como minimo 5 segundos antes de volver a colocarla.
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El café sale con demasiada
lentitud.

Gire el boton del grado de molienda a la derecha para obtener un café molido
mas grueso (segun el tipo de café utilizado).

Efectlie uno o varios ciclos de aclarado.

Inicie una limpieza de la maquina (consulte la seccién «Programas automaticos
de limpieza de la maquina», pag.141).

Cambie el cartucho Claris Aqua Filter System (consulte la seccién «Instalacion
del filtro», pag. 135).

Después de haber llenado el
deposito de agua, el mensaje de
aviso continda mostrandose en
la pantalla.

Compruebe que el depésito estd montado correctamente en el aparato.

La boya del fondo del depésito debe desplazarse libremente. Compruebe la
boya y desbloquéela si fuera necesario.

Cuesta girar el botén de
configuracién de grado de
molienda.

Modifique el ajuste del molinillo inicamente cuando esté en funcionamiento.

El espresso o el café no estan
suficientemente calientes.

Lleve a cabo un aclarado del circuito de café antes de elaborar el café.

Aumente la temperatura del café en el menu Ajustes. Caliente la taza aclarandola
con agua caliente antes de iniciar la preparacion.

El café es demasiado claro o no
estd suficientemente fuerte.

Evite utilizar cafés aceitosos, caramelizados o aromatizados. Compruebe que
el depésito de granos contiene café y que baja correctamente.

Disminuya el volumen de la bebida y aumente su intensidad con la funcién
Dark.

Gire el botén de configuracion de grado de molienda a la izquierda para obtener
un café molido mas fino.

Realice su preparacion en dos ciclos utilizando la funcién de 2 tazas.

ES

No ha salido café del aparato.

Se ha detectado un incidente durante la preparacion.

El aparato se reinicia automaticamente y esté listo para un nuevo ciclo.

Se ha producido un corte de
corriente durante un ciclo.

El aparato se reinicia automaticamente al volver a conectarlo.

El té no esta muy caliente o esta
demasiado caliente.

Aumente o disminuya la temperatura del agua caliente en el menu Ajustes.

Ha utilizado café molido en lugar
de café en grano.

Aspire utilizando una aspiradora el café molido que contiene el depésito de
grano.

Aparicion de vapor sobre la tapa
de la bandeja de granos.

Cierre el canal de la pastilla de limpieza situado sobre la tapa.

Tras el lanzamiento de una
bebida, si solicita un “extra shot”
la maquina le indica que no es
posible.

La bandeja recogedora de posos de café esta llena y la funcion “extra shot”
no esta disponible. Una vez que su bebida esta lista, puede volver a lanzar un
espresso tras haber vaciado la bandeja recogedora de posos de café.

A Peligro: Solo un técnico cualificado esta autorizado para efectuar reparaciones en el cable eléctrico y para
intervenir en la red eléctrica. En caso de no respetar esta norma, se expone a un riesgo de muerte
asociado a la electricidad. jNo utilice nunca un aparato que presente deterioros visibles!
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Gentile Cliente,

Ci congratuliamo con lei per I'acquisto della macchina da caffé Espresso Automatic Serie EA89.

Questo nuovo prodotto offre oltre 14 bevande calde: espresso, doppio espresso, caffe, caffé doppio, caffé ristretto,
doppio, americano, cappuccino, cappuccino doppio, latte, latte doppio, latte schiumato, té verde, té nero, infuso.
Oltre a questa vasta scelta, la macchina offre ampie possibilita di personalizzazione delle bevande utilizzando una
funzione che permette, ad esempio, di aumentare I'intensita del caffé, se si preferiscono dei gusti piuttosto decisi. E
possibile modificare, infatti, volume, intensita e temperatura delle bevande.

Le bevande consumate piu di frequente sono accessibili dall’interfaccia principale con un semplice gesto. Attraverso
lo schermo & possibile seguire le fasi di preparazione del caffé o accedere facilmente ai vari menu.

La maggior parte delle bevande puo essere preparata per due persone, il che consente di risparmiare tempo e favorisce
la convivialita.

Grazie alla tecnologia KRUPS Quattro force, che include un blocco termico compatto Thermoblock System con camera
di percolazione integrata, alla pompa a 15 bar e all’utilizzo di caffé in grani macinato appena prima dell’estrazione,
questa macchina consente di ottenere caffe ristretti, espressi e caffe sin dalla prima tazza con il massimo dell’aroma
e una schiuma color camoscio.

Tradizionalmente, e per garantire che la bevanda mantenga tutto il suo sapore, I’espresso viene servito in tazzine
di porcellana svasate. Per ottenere un espresso a temperatura ottimale e una schiuma compatta al punto giusto, si
consiglia di preriscaldare le tazzine.

Probabilmente sara necessario fare varie prove prima di trovare il caffé in grani che si preferisce. Combinando la
miscela e/o la torrefazione, si potra ottenere il risultato ideale.

Il caffé espresso € piu ricco d’aroma rispetto a un caffé classico. Nonostante il suo gusto piu pronunciato, molto
presente in bocca e pil persistente, I’espresso contiene in realta meno caffeina rispetto al caffé filtro. (da 60 a 80 mg
circa per tazza rispetto agli 80-100 mg per tazza) in quanto la durata di percolazione & piu breve.

La qualita dell’acqua utilizzata rappresenta, indubbiamente, un altro fattore determinante della qualita del risultato
ottenuto in tazza. E’ preferibile utilizzare acqua appena uscita dal rubinetto (in modo che non abbia il tempo di diventare
stagnante a contatto con I'aria) e assicurasi che non odori di cloro e che sia fredda.

| tasti a sfioramento, ergonomici e comodi, faciliteranno la navigazione. Lei sara guidato tra le diverse fasi, dalla
preparazione della bevanda alle operazioni di manutenzione.

Ci auguriamo che questa macchina Krups soddisfi appieno le Sue esigenze.

R . 2 t -

Il team Krups
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Ecco qualche consiglio per utilizzare al meglio la sua macchina e ottenere dei caffé di qualita:

146

La qualita dell’acqua influisce molto sulla qualita degli aromi. Calcare e cloro possono alterare il gusto
del caffe. Si raccomanda di utilizzare la cartuccia Claris Aqua Filter System o acqua oligominerale per
mantenere tutti gli aromi del caffe.

Per la preparazione di bevande costituite esclusivamente da caffé si consiglia di utilizzare tazzine di
porcellana preriscaldate (passandole sotto I’'acqua calda ad esempio) di dimensioni adatte alla quantita
desiderata. Per le bevande contenenti latte consigliamo di usare delle tazze di vetro spesso, per un
risultato gustoso.

| grani di caffée torrefatti possono perdere I’'aroma se non protetti. Si consiglia di utilizzare la quantita di
grani equivalente al consumo di 4-5 giorni successivi. La qualita del caffé in grani dipende dai gusti ed
€ molto varia. Si consiglia di utilizzare I’arabica piuttosto che la qualita robusta.

Infine, si sconsiglia I'uso di grani di caffé oleosi e caramellati che possono danneggiare la macchina.
La qualita e la finezza di macinazione dei grani influiscono sull’intensita degli aromi e sulla qualita
della crema. Piu la macinazione ¢ fine, piu la crema sara vellutata. La macinazione inoltre deve essere
adeguata alla bevanda desiderata: fine per il caffé ristretto e I’espresso, piu grossa per il caffée.

E possibile utilizzare latte pastorizzato o UHT, scremato, parzialmente scremato o intero, conservato
in frigorifero (7 °C). L'utilizzo di particolari tipi di latte (microfiltrato, crudo, fermentato, arricchito...) o
dei latti vegetali (latte di riso, di mandorla, ecc.) pud dare risultati meno soddisfacenti, in particolare in
termini di qualita di schiuma.
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INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO E ISTRUZIONI D’USO

Il manuale contiene tutte le informazioni utili relative a funzionamento, utilizzo e manutenzione della macchina.
Leggere attentamente le istruzioni d’uso prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, e conservarle: un utilizzo
non conforme solleva KRUPS da qualsiasi responsabilita.

GUIDA Al SIMBOLI RIPORTATI NELLE ISTRUZIONI D’'USO

A Pericolo: precauzioni per evitare ferite gravi o mortali. Il simbolo lampeggiante identifica i rischi legati alla
presenza di elettricita.

A Attenzione: precauzioni per evitare eventuali problemi tecnici, danni o rottura dell’apparecchio.
n Importante: note generiche o importanti per 'uso dell’apparecchio.

Prodotti in dotazione con la macchina
Controllare i prodotti in dotazione con la macchina. Se manca un pezzo, contattare direttamente I'assistenza (vedere
p. 151: Impostazioni iniziali)

Pezzi in dotazione:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 pastiglie per la pulizia

- 1 bustina di decalcificante

- Condotto latte adattabile sul blocco «One Touch Cappuccino»
- Chiave di smontaggio per la pulizia del circuito vapore

- Libretto delle norme di sicurezza

- Cartuccia Claris — Aqua Filter System con accessorio di avvitamento
- 1 tester per misurazione della durezza dell’acqua

- Istruzioni d’'uso

- Elenco dei centri assistenza autorizzati Krups

- Documento di garanzia

- 1 kit di pulizia dell’'ugello vapore

CARATTERISTICHE TECNICHE

Apparecchio: Automatic Espresso EA89
Alimentazione elettrica 220-240 V~ /50 Hz
Pressione della pompa: 15 bar
Serbatoio per caffé in grani 2509
Consumo d’energia: In funzione : 1450 W
Serbatoio dell’acqua 2,31
Messa in funzione e sistemazione All’'interno, in un luogo asciutto (al riparo dal gelo).
Dimensioni (mm) Ax L x P 367 x 240 x 380
Peso EA89 (kg) 8,4

Con riserva di modifiche tecniche.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

T IOTMmMOOW>»

Griglia e vaschetta raccogligocce removibili
Coperchio serbatoio del caffe in grani
Blocco amovibile One Touch Cappuccino
Condotto del latte e miscelatore

Indicatore del livello dell’acqua

Scomparto per la pastiglia di pulizia
Macinacaffé in metallo

Pannello di controllo
Schermo (display):
Tasto “On/Off”

Tasti a sfioramento

OZEQ X

Precisazioni su:
Il raccogli-gocce: consente di recuperare I’acqua o il caffée che cola dall’apparecchio durante e dopo le preparazioni.
E importante lasciarlo sempre al suo posto e svuotarlo regolarmente.

“ Importante: leggere attentamente queste istruzioni d’'uso e conservarle per un futuro riferimento. Rispettare le norme

di sicurezza.

Casa produttrice

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne

Francia

Impugnatura coperchio del serbatoio dell’acqua o

Serbatoio dell’acqua Serbatoio caffé in grani

Recipiente di raccolta dei fondi di caffé J Manopola di regolazione della finezza di
Ugelli del caffé regolabili in altezza macinazione

DESCRIZIONE

Presentazione dei diversi tasti

Tasto

EXTRA SHOT
P
ESPRESSO

cpP

Descrizione / Funzioni generali

Accendere e spegnere la macchina.
Per mettere in funzione la macchina occorre premere a lungo.

Consente di ritornare sullo schermo precedente o di arrestare una ricetta in corso.

Navigazione nel menu verso I'alto / aumentare il parametro selezionato

Navigazione nel menu verso il basso / diminuire il parametro selezionato

Convalida della selezione effettuata.

Funzione che consente di aumentare I'intensita del caffé.

Funzione che consente di aggiungere un espresso forte alla ricetta selezionata.
Accessibile con le ricette principali (espresso, caffé lungo, cappuccino, macchiato, té) secondo il
modello.

Avvia la preparazione di un caffe espresso.
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LONG COFFEE

Avwvia la preparazione di un caffé lungo.

CAPPUCCINO
Avwvia la preparazione di un cappuccino.

Avvia la preparazione di un Macchiato (abbondante latte con caffé espresso e schiuma di latte).

Consente di accedere al menu per la preparazione di un té o di un infuso.

Consente di accedere alle preparazioni aggiuntive: Ristretto, Latte schiumato, Doppio, Americano
= (secondo il modello).

SETTINGS . . . . . . n o
Consente di accedere al menu generale (regolazione macchine, manutenzione e informazioni sui

@ prodotti).

Precisazioni sull’illuminazione dei tasti

Quando un tasto & spento, la funzione corrispondente non & accessibile.

Quando & debolmente illuminato, la funzione & disponibile e pud essere selezionata.
Quando la funzione richiesta ¢ in fase di realizzazione, la luce diventa molto intensa.

AVVIAMENTO

INSTALLAZIONE DELL’APPARECCHIO

A Pericolo: collegare I'apparecchio a una presa di corrente da 230 V, dotata di messa a terra. In caso contrario,
esiste il rischio di ferite mortali per la presenza di elettricita!
Rispettare le norme di sicurezza indicate nel libretto “Norme di sicurezza”.

Spegnimento VPN
Per spegnere I'apparecchio premere il tasto “Avvio/Arresto” \."./ finché non appare “Buongiorno” sullo schermo Fig.
1. Seguire le indicazioni dell’apparecchio.

Impostazioni iniziali

Al primo utilizzo, occorre regolare diversi parametri. Seguire le istruzioni visualizzate sul display. Nei seguenti paragrafi
vengono presentate alcune immagini.

Ecco le prime regolazioni richieste:

Lingua

Selezionare la lingua di visualizzazione premendo le frecce fino alla comparsa della lingua desiderata. Premere “OK”
per confermare.

Unita di misura

E possibile selezionare I'unita di misura del volume desiderata tra ml e oz.

Data e ora
Per la regolazione dell’ora, premere sul formato dell’ora desiderato (24H o AM/PM).

Auto on / Auto off

E possibile programmare I’ora in cui si desidera che la macchina si accenda automaticamente. Questa regolazione pud
essere adeguata in base alle proprie esigenze: giornaliera, settimanale o week-end. Selezionare I’ora in cui si desidera
che la macchina si avvii automaticamente secondo il formato dell’ora selezionato in precedenza.

E possibile inoltre selezionare la durata al termine della quale I'apparecchio si spegnera automaticamente, in modo da
ottimizzare il consumo energetico.

Regolazione della pulizia del circuito caffé
Si pud scegliere di attivarla o meno all’accensione della macchina. In tal modo si assicura la qualita del caffé in tazza
per evitare la presenza di residui.

Installazione del filtro
Al primo spegnimento, I'apparecchio chiede se si desidera installare il filtro. In caso affermativo, e se la durezza
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dell’acqua lo richiede, selezionare “Si” e seguire le istruzioni sullo schermo.

Installazione della cartuccia nell’apparecchio: Avvitare la cartuccia filtrante sul fondo del serbatoio dell’acqua
utilizzando I’accessorio fornito con la cartuccia. Fig. 4

Regolare il mese di installazione della cartuccia (posizione 1 nel’limmagine, numero a sinistra nell’apertura) girando
I’anello grigio situato sull’estremita superiore del filtro. Il mese di sostituzione della cartuccia & indicato nella posizione
2 dell'immagine. Fig. 5.

Collocare un recipiente di 0,6 | sotto I'ugello del vapore. Fig. 6.

L’accensione della macchina deve avvenire, che si sia installato il filtro o meno. Cid comporta necessariamente il
riempimento dei circuiti d’acqua. A tal fine, seguire le istruzioni indicate sullo schermo. La macchina iniziera con il
riempimento dei circuiti d’acqua, il preriscaldamento dei circuiti, e quindi procedera a un risciacquo automatico.

La fine dell’installazione sara indicata sullo schermo.

Durezza dell’acqua

La macchina deve essere regolata in funzione della durezza dell’acqua, compresa tra 0 e 4. A tale scopo seguire le
indicazioni riportate di seguito.

Al primo utilizzo, misurare la durezza dell’acqua per adeguare I'apparecchio alla durezza rilevata. Questa operazione
dovra essere ripetuta in caso I'apparecchio venga utilizzato in un luogo in cui la durezza dell’acqua ¢ differente o dopo
aver constatato una variazione del grado di durezza della propria acqua. Per misurare il grado di durezza dell’acqua,
utilizzare il tester in dotazione con la macchina o rivolgersi al locale ente di distribuzione idrica.

Grado di durezza Grado 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
Molto dolce Dolce Mediamente dura Dura Molto dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Im’postazwne_ 0 1 2 3 4
dell’apparecchio

Riempire un bicchiere d’acqua e immergere un bastoncino. Fig. 2
Dopo 1 minuto verra visualizzato il grado di durezza dell’acqua. Fig. 3
Indicare il numero di zone rosse durante la regolazione dell’apparecchio.

Preparazione dell’apparecchio

Rimuovere e riempire il serbatoio dell’acqua. Fig. 7.

Riposizionare il serbatoio. Fig. 8.

Rimuovere il coperchio del serbatoio del caffé in grani e mettere il caffe (max. 250 g). Fig. 9.
Richiudere il coperchio del serbatoio del caffé in grani. Fig. 10.

PRIMA DELLA PREPARAZIONE DI BEVANDE

INDICAZIONI IMPORTANTI

A seconda delle bevande prescelte, Espresso Automatic EA89 regola automaticamente la quantita di caffé da macinare.

Preparazione del macinacaffe.

E possibile regolare la intensita del caffé regolando la finitura dei grani. In generale, piti il taglio del grano & piccolo,
tanto piu il caffé sara forte e cremoso. Questo pud anche variare a seconda del tipo di caffé utilizzato. Consigliamo una
macinazione fine per I'espresso e una piu grossolana per il caffé.

Regolare il grado di finezza di macinazione desiderato ruotando I'apposita manopola di “Regolazione della finezza di
macinazione” situata all’interno del serbatoio del caffe in grani. Tale regolazione va effettuata durante la macinazione
e tacca per tacca. Dopo 3 preparazioni, si percepira distintamente una differenza di gusto.

La regolazione del grado di finezza di macinazione & utile quando si cambia tipo di caffé o se si desidera ottenere un
caffé piu o meno forte. Tuttavia non & consigliabile effettuare questa regolazione in maniera sistematica.

Regolazione dell’'ugello del caffé

Per tutte le bevande proposte € possibile abbassare e alzare gli ugelli del caffé in funzione delle dimensioni della/e
tazza/e o del/i bicchiere/i. Fig.11
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Arresto di una bevanda in fase di preparazione

E possibile interrompere la preparazione in qualsiasi momento premendo il tasto D

Attenzione: premendo questo tasto si avvia una fase di aggiornamento della macchina che pud durare fino a 30 secondi.
Questa fase & normale.

Quando un ciclo viene interrotto, I'arresto non & immediato, la macchina termina il suo ciclo e la preparazione viene
annullata.

Funzione di «doppia» preparazione
L’apparecchio consente di preparare una o due tazzine al contempo. Per accedere alla funzione di doppia preparazione
basta soltanto premere due volte di seguito sulla selezione, e vale per tutte le bevande (tranne \TP e =).

Funzione DARK

La funzione «<DARK» consente di aumentare I'intensita del caffé (la forza).

Si pud attivare o disattivare in diversi modi:

- Prima di selezionare la bevanda prescelta, basta premere su DARK.

- Durante la preparazione della bevanda, e fino al termine della macinazione, & possibile premere su DARK.

- Selezionando il parametro «DARK» nel menu Impostazioni. A tale scopo, accedere al menu Impostazioni premendo il
tasto @ poi selezionare Impq§tazifqni => impostazioni bevande = Dark. In tal modo la funzione sara attiva per tutte
le bevande “caffe”: p, P, EP, BP.

Si pud procedere allo stesso modo per disattivare questa funzione.

Funzione EXTRA SHOT

La funzione «extra shot» consente di aggiungere un espresso alla fine della bevanda selezionata.

Si puo attivare o disattivare in diversi modi:

- Prima di selezionare la bevanda prescelta, basta premere su EXTRA SHOT.

- Durante la preparazione della bevanda,

- selezionando il parametro «<EXTRA SHOT» nel menu Impostazioni. A tale scopo, accedere al menu Impostazioni
premendo il tasto @ poi selezionare Impfc\)stagi\oni =>» impostazioni bevande = EXTRA SHOT. In tal modo la funzione
sara attiva per le preparazioni =p, CP, EP, &P, \CP.

Si pud procedere allo stesso modo per disattivare questa funzione.

PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI CAFFE CON ACCESSO DIRETTO

N.B :A ciascun avvio di una bevanda, la macchina terra conto dell’'ultima bevanda preparata, incluse le relative
impostazioni selezionate.

Preparazione

Posizionare la/e tazzina/e sotto gli ugelli caffe. Fig.12

Premere sul tasto della bevanda prescelta.

Se la macchina rileva la mancanza di acqua al momento della selezione della preparazione, viene richiesto di riempire
il serbatoio.

Impostazioni possibili

E possibile aumentare la forza del caffé premendo su Ep e/o aggiungere una preparazione a base di caffé premendo
su lHP.

L’apparecchio consente di preparare una o due tazzine.

La macchina macina il caffé, comprime la miscela e infine avvia I'’erogazione. E possibile regolare il volume di caffé
durante la preparazione utilizzando i tasti di navigazione: e

Si puo interrompere la preparazione in qualsiasi momento premendo il tasto D

n Importante: risciaquo automatico degli ugelli del caffe : a seconda dei tipi di bevanda preparati, la macchina potra
effettuare un risciacquo automatico prima dello spegnimento. Il ciclo dura solo qualche secondo e
si arresta automaticamente.
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PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI LATTE CON ACCESSO DIRETTO

Impostazioni possibili

E possibile aumentare la forza del caffé premendo su lep e/o aggiungere una preparazione a base di caffé premendo
su [+P.

Il vapore serve a far schiumare il latte. Dato che la produzione di vapore richiede una temperatura elevata, I'apparecchio
effettua una fase di preriscaldamento supplementare.

Preparazione di un Cappuccino EP o un Macchiato &P

Collegare il condotto latte dal lato diritto al blocco “One Touch Cappuccino” Fig.13.

Inserire I'altra estremita (lato smussato) in un recipiente riempito di latte o direttamente nella bottiglia di latte Fig.14.
Posizionare la o le tazze sotto gli ugelli del caffe/latte. Fig.15. .
Premere il tasto “Cappuccino” e Fig.16. o il tasto “Macchiato” =2 Fig.18. Tutti i parametri sono modificabili.

La preparazione inizia con I'operazione di schiumatura del latte (con la possibilita di regolare i tempi), seguita
dall’erogazione del caffé (volume regolabile). La regolazione dei tempi di schiumatura permette di variare la quantita
di latte e di schiuma.

Le fasi successive si svolgono automaticamente, quindi la bevanda & pronta per la degustazione Fig.17.

A ciascun avvio di un cappuccino o un macchiato, la macchina terra conto dell’ultima bevanda preparata, incluse le
relative impostazioni selezionate.

Manutenzione dopo la preparazione di bevande a base di latte

Risciacquo latte

Lo schermo indica «Risciacquo latte?» al termine di ogni preparazione.

Si consiglia di effettuare il risciacquo dopo ogni utilizzo della funzione latte, per assicurare una corretta igiene degli
accessori per la schiumatura e garantire un’efficace schiumatura del latte.

Durante il risciacquo del latte si richiede di smontare e pulire ogni volta con acqua calda il condotto del latte e il
miscelatore. Fig.21 e 25

Per un risultato ottimale, si consiglia di pulire regolarmente il blocco amovibile «<One Touch Cappuccino» (si veda il
capitolo sulla manutenzione generale).

Se si dovesse constatare che la qualita della schiuma di latte ¢ alterata, occorre ripetere I'operazione di risciacquo e di
pulizia: un sistema latte in cattivo stato di manutenzione infatti provoca questo tipo di inconvenienti.

PREPARAZIONE DEI TE

Impostazioni possibili

L’apparecchio pud preparare 3 tipi di t& (t& verde, t& nero e infuso). E possibile regolare il volume della bevanda
secondo i propri gusti.

La temperatura dell’acqua calda & adeguata al tipo di bevanda selezionata.

Si pud programmare un extra shot P el té, realizzando delle bevande « té/caffé» molto di moda.

Preparazione di un té

Selezionare \TP sullo schermo. Posizionare la o le tazze sotto gli ugelli del caffe. Fig.12

Selezionare la bevanda desiderata e premere OK.

Se la macchina rileva la mancanza di acqua al momento della selezione, viene richiesto di riempire il serbatoio.
E possibile modificare il volume premendo i tasti Vo A durante la preparazione.

PREPARAZIONE DELLE ALTRE BEVANDE : RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO O LATTE SCHIUMATO

Preparazione

Posizionare la/e tazzina/e sotto gli ugelli caffé. Fig.12

Se la macchina rileva la mancanza di acqua al momento della selezione, viene richiesto di riempire il serbatoio.
Premere il tasto E: utilizzando i tasti Vv e #\, selezionare la bevanda desiderata: Ristretto, Doppio, Americano,
Latte schiumato.
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Preparazione di un Ristretto

Selezionare Ristretto e premere su OK.

La macchina macina il caffé, comprime la miscela e infine avvia I'erogazione. E possibile regolare il volume di caffé
durante la preparazione utilizzando i tasti di navigazione: Ve

Si puo interrompere la preparazione in qualsiasi momento premendo il tasto D.

Preparazione di un Doppio
Selezionare DOPPIO e premere su OK.
La preparazione & identica a quella del RISTRETTO ma con un doppio ciclo caffé.

Preparazione di un Americano
Selezionare AMERICANO e premere su OK.
La preparazione €& identica a quella del DOPPIO, con I'aggiunta successiva di acqua calda.

Preparazione di un Latte schiumato

Collegare il condotto del latte dal lato diritto al blocco amovibile “One Touch Cappuccino” Fig.13. Inserire I'altra
estremita (lato smussato) in un recipiente riempito di latte. Fig.14

Il vapore serve a far schiumare il latte. Dato che la produzione di vapore richiede una temperatura elevata, I'apparecchio
effettua una fase di preriscaldamento supplementare.

Un menu consente di personalizzare la durata della schiumatura. E possibile modificarla premendo i tasti Vo
Quindi premere OK. L’ultima durata della schiumatura sara memorizzata per la successiva preparazione.

E possibile interrompere la preparazione in qualsiasi momento premendo il tasto D.

Risciacquo del blocco «One Touch Cappuccino»
Fare riferimento al paragrafo «Risciacquo latte» nella sezione PREPARAZIONE DELLE BEVANDE A BASE DI LATTE
ONE TOUCH.

ULTERIORI FUNZIONI

L’accesso al menu Impostazioni si effettua premendo il tasto @ che immette nel menu generale (regolazione
macchine, manutenzione e informazioni sui prodotti).

Regolazioni

Selezionando Impostazioni € possibile effettuare le modifiche desiderate, per una praticita d’uso ottimale e adeguata
alle proprie preferenze.

Vengono presentate qui di seguito le principali impostazioni disponibili.

Data E necessario impostare la data soprattutto in caso di utilizzo di una cartuccia anticalcare.
Orologio E possibile selezionare una visualizzazione oraria su 12 0 24 ore.

Lingua E possibile selezionare la lingua scelta tra quelle proposte.

Unita di misura E possibile selezionare I'unita di misura ml e oz.

Luminosita display E possibile regolare la luminosita del display secondo le proprie preferenze.

Temperatura caffée E possibile regolare la temperatura delle bevande a base di caffé su tre livelli.

Temperatura te E possibile regolare la temperatura dei té su tre livelli.

La durezza dell’acqua va regolata tra O e 4. Si veda al riguardo il capitolo “Misurazione

Durezza acqua
d della durezza dell’acqua”.

E possibile lanciare automaticamente il preriscaldamento dell’apparecchio all’ora

Auto-on
programmata.
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E possibile impostare lo spegnimento automatico dell’apparecchio dopo un determinato

Auto-off ) ) . : L

uto-o periodo di tempo (periodo di non utilizzo).
Risciacquo E possibile attivare o meno il risciacquo automatico dell’ugello del caffé all’avvio della
automatico macchina.

Le impostazioni predefinite possono essere ripristinate. E possibile inoltre attivare in

Regolazioni bevande maniera permanente le funzioni Dark ed Extra Shot per tutte le bevande (tranne ==).

Per uscire dal menu Impostazioni premere ] o sul tasto Impostazioni.
In caso di scollegamento della macchina, le impostazioni saranno mantenute in memoria (tranne la data e 'ora).

Manutenzione
Le opzioni riportate di seguito consentono di avviare i programmi selezionati. Poi occorre seguire le istruzioni riportate
sul display.

Consente di accedere alla pulizia del blocco one touch cappuccino della macchina,

Pulizia | - ) . . . .
ulizia latte indispensabile per assicurare una schiumatura del latte di buona qualita.

Consente di accedere al risciacquo del blocco one touch cappuccino della macchina,

Risciacquo latte |. . . . . . s
q indispensabile per assicurare una schiumatura del latte di buona qualita.

Consente di accedere al risciacquo del circuito caffe della macchina, per garantire un gusto

Risciacquo caffé | \ | -t ottimale.

Consente di accedere alla pulizia del circuito caffé della macchina (utilizzando una pastiglia

Pulizia caffé R ) .
di pulizia), per garantire un gusto del caffé ottimale.

Consente di accedere alla decalcificazione, per massimizzare la durata di vita della
Decalcificazione | macchina. Quando il numero di bevande non é tanto elevato da rendere necessaria una
decalcificazione, la funzione non é attiva.

Consente di accedere alla modalita filtro, estremamente utile in caso di acqua molto dura,

Filtro ) . . .
per assicurare un gusto ottimale e il buono stato della macchina.

Per uscire dal menu Manutenzione premere D o sultasto Impostazioni.

Info

I menu “Info” consente di accedere a un certo numero di informazioni sull’utilizzo e su alcune fasi di vita
dell’apparecchio. Fornisce inoltre informazioni sulla manutenzione. Vengono presentate qui di seguito le principali
informazioni disponibili.

Bevande preparate: Indica il numero di bevande preparate

Pulizia circuito caffé Segnala che dovra essere effettuata entro un numero x di cicli.
Decalcificazione Segnala che dovra essere effettuata entro un numero x di cicli.
Filtro Segnala che dovra essere sostituito dopo x giorni o x litri.

Per uscire dal menu Info, premere su a] o sul tasto Impostazioni.

MANUTENZIONE GENERALE

Svuotamento del recipiente di raccolta dei fondi di caffé e della vaschetta raccogli-gocce
Dopo un certo numero di caffe la macchina chiedera di svuotare il recipiente di raccolta dei fondi di caffé e la vaschetta
raccogli-gocce. Se non si eseguono correttamente queste operazioni si rischia di danneggiare la macchina.

La vaschetta raccogli-gocce raccoglie I'acqua usata e il recipiente di raccolta dei fondi di caffé raccoglie la miscela
usata.

Se appare il messaggio “Svuotare i due recipienti”, rimuovere, svuotare e pulire la vaschetta raccogligocce. Rimuovere,
svuotare e pulire il recipiente di raccolta dei fondi di caffé (c). Fig. 19

Riposizionare il raccoglitore di fondi di caffe. Fig.20
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La vaschetta raccogligocce € dotata di un galleggiante che in qualsiasi momento indica all’utilizzatore quando &
opportuno svuotarla. Tuttavia, la macchina € anche programmata per richiedere lo svuotamento della vaschetta
raccogli-gocce dopo un determinato numero di caffé, indipendentemente dagli svuotamenti intermedi che si possono
effettuare.

Pulizia dei circuiti

E possibile procedere al risciacquo in qualsiasi momento, premendo su @ e quindi selezionando Manutenzione.

A seconda dei tipi di bevanda preparati, la macchina potra effettuare un risciacquo automatico prima dello spegnimento.
E inoltre possibile impostare un risciacquo automatico all’accensione (si veda la sezione “Impostazioni” p. 151)

Programmi automatici di pulizia della macchina

Programma di pulizia automatica del circuito caffe

Quando & necessario eseguire un programma di pulizia, ’'apparecchio avvisa 'utente.

Per eseguire il programma di pulizia, occorre un recipiente avente una capienza minima di 0,6 |, che deve essere
posizionato sotto gli ugelli del caffé, e di una pastiglia di pulizia KRUPS. Fig 34a. Seguire le istruzioni riportate sul
display. La pulizia pud anche essere avviata dal menu Manutenzione.

n Importante: non si & obbligati ad eseguire il programma di pulizia immediatamente quando la macchina lo richiede,
ma si consiglia di effettuarlo in breve tempo. Se viene richiesta la pulizia, il messaggio di avviso
restera visualizzato fino a quando I'operazione non verra effettuata.

Il programma di pulizia automatica & costituito da due fasi, un ciclo di pulizia e uno di risciacquo, e dura circa 13 minuti.

“ Importante: se durante la procedura di pulizia la macchina viene spenta manualmente o si verifica un’interruzione
di corrente a causa di un guasto elettrico, al ripristino dell’alimentazione elettrica il programma di
pulizia riprendera dalla fase in corso al momento dell’interruzione. Non sara possibile rimandare questa
operazione per motivi di risciacquo del circuito dell’acqua. In tal caso, potrebbe essere necessaria una
nuova pastiglia di pulizia. Eseguire il programma di pulizia interamente per eliminare qualsiasi traccia del
prodotto di pulizia, che & nocivo per la salute.

Pulizia del blocco «One Touch Cappuccino»

Per eseguire questo programma di pulizia occorrono due recipienti (min. 0,6 ) e del detergente liquido KRUPS.
Procedere alla pulizia premendo il tasto {:6}

Quindi selezionare «Manutenzione» =» «Pulizia latte». Seguire le istruzioni riportate sul display.

Smontaggio del blocco «One Touch Cappuccino»

Oltre a effettuare il risciacquo, & necessario pulire i diversi componenti del blocco dopo ogni utilizzo. Per smontare il blocco
seguire le istruzioni seguenti:

Rimuovere il condotto del latte, Fig.21.

Rimuovere prima il coperchio e quindi tutti gli ugelli del caffé e del latte. Farli scivolare verso il basso e tirarli verso di voi.
Fig. 22.

Rimuovere il blocco «One Touch Cappuccino» tirando sulla parte superiore del blocco Fig. 23.

Smontare completamente il blocco. Fig. 24.

Rimuovere il miscelatore dal condotto del latte Fig. 25.

Pulire tutti i pezzi smontati (blocco, miscelatore e condotto del latte) con acqua e sapone. Quindi risciacquarli con acqua
calda. Fig. 26.

Una volta puliti e asciugati i componenti, montare il blocco e rimetterlo nella sua posizione originaria. Fig. 27.
Riposizionare prima il coperchio e poi il blocco. Fig. 28. Reinserire il miscelatore nel condotto del latte Fig. 29 (dal lato
inverso rispetto a quello smussato) e ricollegarlo al blocco. Fig. 30.

Programma di decalcificazione automatica del circuito vapore

A Attenzione: se I'apparecchio € dotato di cartuccia Claris - Aqua Filter System, rimuovere la cartuccia prima di
effettuare la decalcificazione.

Quando & necessario eseguire un programma di pulizia, I’'apparecchio avvisa I'utente. La frequenza di esecuzione del

programma dipende dalla qualita dell’acqua utilizzata e dall’utilizzo o meno di un filtro Claris Aqua Filter System (piu

I’acqua € calcarea, piu I'apparecchio deve essere decalcificato regolarmente).

n Importante: non si & obbligati ad eseguire il programma immediatamente quando la macchina lo richiede, ma si
consiglia di effettuarlo in breve tempo. Se viene richiesta la decalcificazione, il messaggio di avviso
restera visualizzato fino a quando I'operazione non verra effettuata.
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Quando appare I'avviso di decalcificazione, per avviare il programma di decalcificazione premere su OK. Per rinviare

I’avviso, premere .

Una volta avviata la procedura, seguire le istruzioni riportate sul display. La pulizia pudé anche essere avviata dal menu
«Manutenzione» =» «Decalcificazione».

Per eseguire il programma di decalcificazione, occorre un recipiente avente una capienza minima di 0,6 |, che deve essere
posizionato sotto il blocco One Touch Cappuccino, e una bustina di prodotto anticalcare KRUPS (40 g). Fig. 34b
Riempire il serbatoio dell’acqua fino al riferimento CALC e poi versare il contenuto della bustina anticalcare.

Il programma di decalcificazione & costituito da 3 fasi: un ciclo di decalcificazione e due cicli di risciacquo. Il programma

dura circa 20 minuti.

n Importante: se si verifica un’interruzione di corrente durante il ciclo o nel caso in cui la macchina venga spenta
manualmente, il ciclo riprendera dalla fase in corso al momento dell’interruzione, senza possibilita di
posporre tale operazione. Eseguire il ciclo interamente per eliminare qualsiasi traccia del prodotto di
decalcificazione, che € nocivo per la salute.

PROBLEMI, AZIONI CORRETTIVE

Qualora uno dei problemi riportati nella tabella persista, contattare il Servizio Assistenza KRUPS.

PROBLEMA

RISOLUZIONE DEL PROBLEMA

La macchina segnala un guasto,
presenta un malfunzionamento o
il software risulta bloccato.

Spegnere e scollegare la macchina, rimuovere la cartuccia filtrante, attendere
un minuto e riavviare la macchina.

Premere il tasto on/off per almeno 3 secondi per avviare.

L’apparecchio non si accende
dopo aver premuto il tasto on/off
(per almeno 3 secondi).

Verificare i fusibili e la presa di corrente dell’impianto elettrico.

Verificare che la due spine di alimentazione siano state correttamente inserite
nella presa elettrica.

Il macinacaffé emette rumori
anomali.

Possibile presenza di corpi estranei nel macinacaffé.
Contattare il Servizio Clienti KRUPS.

Il blocco One Touch Cappuccino
non aspira il latte.

Il blocco One Touch Cappuccino
non eroga schiuma o non ne
eroga a sufficienza.

Verificare che il blocco sia assemblato correttamente (soprattutto il miscelatore
nel condotto latte).

Verificare che I'ugello di erogazione del vapore non sia ostruito. Se & ostruito,
vedere la voce seguente “L’ugello vapore dell’apparecchio appare parzialmente
o completamente ostruito”.

Verificare che il miscelatore non sia ostruito o sporco; lasciarlo in ammollo in acqua
calda con aggiunta di detersivo per piatti, quindi risciacquarlo ed asciugarlo prima
di rimontarlo.

Verificare che il tubicino flessibile non sia ostruito, piegato e che sia posizionato
correttamente nel blocco One Touch Cappuccino per evitare che venga risucchiata
dell’aria. Verificare che sia ben immerso nel latte.

Risciacquare e pulire il blocco (vedere i capitoli relativi al risciacquo e alla pulizia
del blocco One Touch Cappuccino).

Per le preparazioni a base di latte si consiglia di utilizzare latte fresco, pastorizzato
o UHT, aperto recentemente. Si consiglia altresi di utilizzare un recipiente freddo.

L’ugello vapore dell’apparecchio
appare parzialmente o
completamente ostruito.

Rimuovere il beccuccio dal suo supporto utilizzando I’'apposita chiave. Fig. 31.
Riposizionare il supporto senza il beccuccio: Fig.32.

Avviare il ciclo di risciacquo del blocco One Touch Cappuccino per eliminare
i residui rimanenti.

Pulire 'ugello di erogazione del vapore e verificare che il beccuccio non
sia ostruito da residui di latte o di calcare. Se necessario utilizzare I’ago
fornito in dotazione. Fig. 33
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Il vapore non esce dall’'ugello.

Verificare che 'ugello del vapore non sia ostruito. Vedere la voce precedente
«L’ugello del vapore dell’apparecchio appare parzialmente o completamente
ostruito».

Se il problema non ¢ risolto, svuotare il serbatoio dell’acqua e rimuovere
temporaneamente la cartuccia Claris. Riempire il serbatoio con acqua minerale
ricca di calcio (>100 mg/L) ed eseguire dei cicli vapore (da 5 a 10) in un
recipiente fino a ottenere un getto di vapore continuo.

Riposizionare la cartuccia Claris nel serbatoio.

Dalla griglia della vaschetta
raccogli-gocce esce vapore.

A seconda del tipo di preparazione, dalla griglia della vaschetta raccogli-gocce
puo uscire del vapore.

La macchina chiede di svuotare
la vaschetta raccogli-gocce
anche se non & piena.

La macchina & programmata per richiedere lo svuotamento della vaschetta
raccogli-gocce dopo un determinato numero di caffe, indipendentemente dagli
svuotamenti intermedi che si possono effettuare.

L’apparecchio chiede di essere
scollegato e ricollegato.

Spegnere I'apparecchio per 20 secondi, estrarre la cartuccia Claris Aqua Filter
System e quindi riposizionarla.

Se il problema persiste, contattare il Servizio Clienti KRUPS.

La macchina non richiede la
decalcificazione.

Il ciclo di decalcificazione viene richiesto dopo un numero elevato di cicli del
circuito vapore.

Nella vaschetta raccogli-gocce &
presente della miscela.

Una piccola quantita di miscela pud depositarsi nella vaschetta raccogli-gocce.
La macchina & progettata in maniera tale da eliminare I’eccesso di miscela
residua, in modo che I'area di erogazione resti pulita.

Il latte o I'acqua non scendono
correttamente nella/e o tazza/e.

Verificare che il blocco «One Touch Cappuccino» sia posizionato correttamente.

In un Americano o in un’acqua
calda sono presenti tracce di
latte.

Effettuare un risciacquo del latte, o smontare e pulire I'accessorio one touch
cappuccino, prima di avviare la preparazione.

Sotto I'apparecchio & presente
dell’acqua.

Prima di svuotare il serbatoio attendere 15 secondi dopo la fuoriuscita del
caffe per consentire alla macchina di completare correttamente il suo ciclo.
Verificare che la vaschetta raccogligocce sia ben posizionata sulla macchina;
deve trovarsi sempre nella posizione corretta, anche quando I'apparecchio non
viene utilizzato. Verificare che la vaschetta raccogligocce non sia piena.

La vaschetta raccogligocce non deve essere estratta durante il ciclo.

Allo spegnimento I'acqua calda
esce dagli ugelli del caffe e dal
blocco One Touch Cappuccino.

A seconda dei tipi di bevanda preparati, la macchina puo effettuare un
risciacquo automatico prima dello spegnimento. Il ciclo dura solo qualche
secondo e si arresta automaticamente.

Dopo aver svuotato il recipinente
di raccolta dei fondi di caffé, il
messaggio di avvertenza rimane
visualizzato.

Rimontare correttamente il recipiente di raccolta dei fondi di caffé e seguire le
indicazioni riportate sul display.

Attendere almeno 5 secondi prima di rimontarlo.

Il caffe viene erogato troppo
lentamente.

Girare verso destra la manopola di selezione della macinatura per ottenere una
macinatura piu grossa (secondo il tipo di caffé utilizzato).

Eseguire uno o piu cicli di risciacquo.
Avviare la pulizia della macchina (cfr. “Programmi automatici di pulizia della
macchina p.157).

Sostituire la cartuccia Claris Aqua Filter System (cfr. “Installazione del filtro”
p.151)
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Dopo aver riempito il serbatoio
dell’acqua, il messaggio di
avvertenza rimane visualizzato
sul display.

Verificare che la vaschetta raccogligocce sia posizionata correttamente.

Verificare che il galleggiante sul fondo del serbatoio si sposti liberamente.
Controllare e se necessario sbloccare il galleggiante.

Manopola di regolazione della
finezza di macinazione difficile
da girare.

Modificare la regolazione esclusivamente quando sta avvenendo la macinatura.

L’espresso o il caffé lungo non
sono abbastanza caldi.

Effettuare un risciacquo del circuito prima di avviare la preparazione del caffe.

Aumentare la temperatura del caffé nel menu Impostazioni. Riscaldare le tazze
sciacquandole con dell’acqua calda prima di avviare la preparazione.

Il caffé € troppo chiaro o non
abbastanza forte.

Evitare I'utilizzo di caffe oleoso, caramellato o aromatizzato. Verificare che il
recipiente contenente i grani di caffé non sia vuoto e che il caffé venga erogato
correttamente.

Ridurre il volume della preparazione, aumentare I'intensita della preparazione
utilizzando la funzione Dark.

Ruotare verso sinistra la manopola di selezione della macinatura per ottenere
una macinatura piu fine.

Realizzare la preparazione in due cicli utilizzando la funzione 2 tazze.

L’apparecchio non ha erogato
il caffe.

E stato rilevato un errore durante la preparazione del caffé.

L’apparecchio si € riavviato automaticamente ed & pronto per un nuovo ciclo.

Durante un ciclo, si & verificata
un’interruzione di corrente.

L’apparecchio si riavvia automaticamente quando viene ripristinata la corrente.

Il t& non & abbastanza caldo o
troppo caldo.

Aumentare o diminuire la temperatura dell’acqua calda nel menu Impostazioni.

E stato utilizzato del caffé
macinato al posto del caffe in
grani.

Con l'aiuto di un aspirapolvere rimuovere il caffé macinato dal serbatoio del
caffé in grani.

Formazione di vapore sul

coperchio del serbatoio per grani.

Chiudere il vano per la pastiglia di pulizia situato sotto il coperchio.

Dopo aver avviato una bevanda,
se desiderate un extra shot, la
macchina indichera che non &
possibile.

Il contenitore di raccolta dei fondi di caffé & pieno e la funzione extra shot non
e disponibile. Quando la bevanda & pronta, & possibile eventualmente riavviare
un espresso dopo aver svuotato il contenitore di raccolta dei fondi di caffe.

A Pericolo! : Solo un tecnico qualificato & autorizzato ad effettuare riparazioni sul cavo elettrico e ad intervenire sulla
rete elettrica. E necessario osservare scrupolosamente questa istruzione per non correre rischi mortali
causati dall’elettricita! | Non utilizzare I"apparecchio se presenta danni visibili!
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Caro/a Cliente,

Parabéns pela aquisicdo da sua Espresso Automatic Série EA89.

Com este novo produto, podera realizar mais de 14 bebidas quentes: espresso, espresso duplo, café, café duplo,
ristretto, doppio, americano, cappuccino, cappuccino duplo, latte, latte duplo, espuma de leite, cha verde, cha preto,
infusdo.

Para além desta vasta escolha, a maquina oferece inimeras possibilidades de personalizagio de bebidas. Podera, por
exemplo, utilizar uma fungéo que reforca a intensidade do café, caso aprecie preparacdes mais fortes. Pode alterar o
volume, a intensidade e a temperatura das suas bebidas.

As bebidas consumidas com maior frequéncia ficam acessiveis com um simples toque na interface principal. O visor,
por sua vez, permite acompanhar a preparacao do café ou aceder faciimente aos diversos menus.
A maior parte das bebidas podem ser realizadas aos pares, para poupar tempo e conviver mais.

Gragas a tecnologia KRUPS Quattro force, que inclui um termobloco "Compact System” com camara de percolagédo
integrada, uma bomba de 15 bares e funcionamento com café em grédo acabado de moer mesmo antes da extragéo,
a sua maquina permitir-lhe-a obter cafés ristretto, espressos e cafés logo na primeira chavena com um maximo de
aromas e com espuma castanha clara.

Tradicionalmente, e para que a bebida possa expressar todo o seu sabor, o espresso é servido em pequenas chavenas
de porcelana com fundo mais estreito. Para obter um espresso com temperatura ideal e uma espuma bem compacta,
recomendamos que aguega as suas chavenas.

Precisara provavelmente de varias tentativas antes de encontrar o café em grao do seu agrado. Ao mudar de mistura
e/ou torrefagcdo, conseguira obter o resultado ideal.

O aroma do café espresso é mais intenso do que o de um café de filtro classico. Apesar de ter um sabor mais
pronunciado, muito encorpado e mais persistente, o espresso contém menos café do que o café de maquina de filtro
(cerca de 60 a 80 mg por chavena comparativamente com 80 a 100 mg por chavena) devido a uma percolagdo mais
curta.

A qualidade da agua utilizada é também um outro fator determinante para a qualidade do resultado na chavena. O
ideal é utilizar a 4gua acabada de sair da torneira (para que esta ndo tenha tempo de ficar estagnada em contacto
com o ar), sem odor a cloro e fria.

As teclas tateis, ergonémicas e confortaveis facilitam a navegacdo. Sera guiado ao longo das varias etapas, da
preparacao da bebida até as operagdes de manutencéo.

Desejamos que passe excelentes momentos com a sua maquina Krups.

R . 2 t -

A equipa Krups
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Para que tire o melhor partido da sua maquina e obtenha cafés de qualidade, considere os seguintes conselhos:
e A qualidade da agua influencia consideravelmente a qualidade dos aromas. O calcério e o cloro podem
alterar o gosto do seu café. Recomendamos que utilize o cartucho Claris Aqua Filter System ou agua
pouco mineralizada de forma a preservar todos os aromas do seu café.
Para a preparagéo das receitas apenas de café recomendamos a utilizagdo de chavenas de porcelana
em forma de tulipa e pré-aquecidas (passando-as por agua quente, por exemplo) e com um tamanho
adaptado a quantidade desejada. Para as suas preparacgdes a base de leite, recomendamos que utilize
chavenas de vidro espesso para conseguir um resultado mais guloso.
@ Os grdos de café torrados podem perder o seu aroma se ndo estiverem protegidos. Recomendamos
que utilize a quantidade de gréos equivalente ao seu consumo para os 4-5 dias seguintes. A qualidade
do café em grédo pode variar e a sua apreciacdo é subjetiva. Contudo, recomendamos-lhe que utilize
arabica em vez de robusta.
Por fim, é recomendavel evitar grdos oleosos e caramelizados, uma vez que podem danificar a maquina.
A qualidade e a finura da moagem do gréo influenciam a for¢ca dos aromas e a qualidade da espuma.
Quanto mais fina for, mais espessa sera a espuma. Além disso, a moagem deve ser adaptada a bebida
pretendida: fina para o ristretto e o espresso, mais grosseira para o café.
Pode utilizar leite pasteurizado ou ultrapasteurizado, magro, meio gordo ou gordo acabado de sair
do frigorifico (7°C). A utilizagcdo de leites especiais (microfiltrados, crus, fermentados, enriquecidos,
etc.) ou de leites vegetais (leite de arroz, améndoa, etc.) pode originar resultados menos satisfatérios,
nomeadamente em termos de quantidade e qualidade da espuma.
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INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE O PRODUTO

E AS INSTRUGOES DE UTILIZACAO

Neste manual podera encontrar todas as informagdes importantes sobre a colocagdo em funcionamento, a utilizacdo
e a manutencao da sua maquina.

Leia atentamente as instrucdes de utilizacdo antes da primeira utilizagdo do aparelho e guarde-as para futuras
utilizagdes: uma utilizagdo nao conforme ao manual de instrucdes liberta o fabricante de qualquer responsabilidade.

GUIA DOS SIMBOLOS DAS INSTRUCOES DE UTILIZACAO

A Perigo: Adverténcia contra riscos de ferimentos corporais graves ou mortais. O simbolo do raio indica perigos
relacionados com a presenga de eletricidade.

A Cuidado: Adverténcia contra a eventual ocorréncia de funcionamentos indevidos, danos ou destruicdo da
maquina.

n Importante: Observagéo geral ou importante relativa ao funcionamento da maquina.

Produtos fornecidos com a maquina
Verifique os produtos fornecidos com a maquina. Se faltar alguma peca, contacte diretamente o Centro de Contacto
do Consumidor Krups (consulte ver p.167: Defini¢des iniciais).

Pecas fornecidas:

- Espresso Automatic Série EA89

- 2 pastilhas de limpeza

- 1 saqueta de descalcificante

- Tubo de leite encaixavel no bloco «One Touch Cappuccino»
- Chave de tubos para limpar o circuito de vapor

- Folheto de instrugdes de seguranca

- Cartucho Claris — Aqua Filter System com acessoério para enroscar
- 1 tira de determinagéo da dureza da agua

- Manual de instrucées

- Lista dos Servigos de Assisténcia Técnica autorizados Krups
- Documentos de garantia

- 1 kit de limpeza do tubo de vapor

DADOS TECNICOS

Aparelho Automatic Espresso EA89
Alimentagéo elétrica 220-240 V~ /50 Hz
Presséo da bomba 15 bares
Reservatério de café em grdo 2509
Consumo de energia Durante o funcionamento: 1450 W
Reservatério de agua 2,31

Em interior, num local seco (onde néo exista risco
de congelacao).

Dimensdes (mm) H x L x P 367 x 240 x 380
Peso EA89 (kg) 8,4

Colocagao em funcionamento e arrumagao

Sujeito a alteragées técnicas.
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DESCRIGAO DO APARELHO

moow>»

—Iem

Coletor de borras de café

Saidas de café regulaveis em altura

Grelha e gaveta de recolha de pingos
amovivel

Tampa do depésito de café em grao

Bloco amovivel One Touch Cappuccino
Tubo de leite e misturador

Boia de nivel de agua

Pega da tampa do depésito de agua o
Deposito de agua Depésito de café em grao
Botao de regulagdo da finura de moagem

Abertura para pastilha de limpeza
Moinho com mé de metal

Painel de controlo
Visor

Botao «Ligar/Desligar»
Teclas tateis

OZEQ rxX«

Especificacoes relativas a:
Gaveta de recolha de pingos: Permite recuperar a &gua ou o café que escoa do aparelho durante/apos as preparagdes.
E importante manté-la sempre na devida posicao e esvazia-la regularmente.

n Importante: Leia atentamente estas instrugdes e conserve-as. Cumpra sempre as instru¢cdes de seguranca.

Fabricante
SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne (Franca)

Franga

APRESENTACAO GERAL

Apresentacgéo das varias teclas

Tecla

ESPRESSO
LONG COFFEE

P

Descricao / Fungbes gerais

Ligar e desligar a maquina.
E necessario manter esta tecla premida durante um periodo prolongado para ligar a maquina.

Permite voltar ao ecréa anterior ou parar uma receita em curso.

Navegacdo para cima no menu / aumenta o pardmetro selecionado

Navegacdo para baixo no menu / diminui o pardmetro selecionado

Validagéo da selegéo.

Funcao que permite aumentar a forga do café.

Funcdo que permite acrescentar um espresso forte na receita selecionada.
Acessivel com as principais receitas (espresso, café longo, cappuccino, macchiato, tea),
consoante o modelo.

Inicia a preparacdo de um café espresso.

Inicia a preparacdo de um café.
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CAPPUCCINO

Inicia a preparacao de um cappuccino.

Inicia a preparacdo de um Macchiato (uma grande dose de leite, um pouco de café, seguido de
uma espuma de leite untuosa).

Permite aceder ao menu de preparagao de um cha ou de uma infuséo.

Permite aceder as preparagoes adicionais: Ristretto, espuma de leite, Doppio, Americano
(consoante o modelo).

SETTINGS Permite aceder ao menu geral (definicdes das maquinas, manutengdes e informagdes sobre

@ produtos).

Especificacoes relativas a iluminacao das teclas

Quando uma tecla esta desligada, significa que a fungéo correspondente ndo esta acessivel.

Quando esta ligada com iluminagéo ténue, significa que a fungao esta disponivel e que pode ser selecionada.
Aquando da realizagdo da fungéo solicitada, a iluminacéo intensifica-se.

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

INSTALAGAO DO APARELHO

A Perigo: Ligue o aparelho a uma tomada de 230 V com ligacdo a terra. Caso contrario, poderdo ocorrer
queimaduras mortais devido a presenca de eletricidade!
Respeite as instrugdes de seguranga indicadas no folheto “Instrucdes de seguranga”.

Colocacao sob tensao o
Coloque o aparelho sob tensdo premindo a tecla «Ligar/Desligar» \."./ assim que aparecer “Bem-vindo” no ecra Fig.
1. Deixe-se guiar pelo aparelho.

Regulacdes iniciais

Aquando da primeira utilizagdo da maquina, é-lhe solicitado que efetue vérias definicdes. Siga as indicacbes
apresentadas no ecra. O objectivo dos paragrafos seguintes é fornecer-lhe algumas indicagdes visuais.

Séo estas as primeiras definicdes solicitadas:

Idioma
Selecione um idioma premindo as setas até que aparega o idioma pretendido. Prima «OK» para validar.

Unidade de medida

Pode selecionar a unidade de medida de volume pretendida entre ml e oz.

Data e hora
Para regular a hora, prima o formato horario pretendido (24H ou AM/PM).

Auto on / Auto off

Pode programar a hora a qual pretende que a maquina se ligue automaticamente. Esta definicdo pode ser adaptada
de acordo com a sua preferéncia: diariamente, semanalmente ou aos fins-de-semana. Escolha a hora a qual pretende
que a maquina inicie automaticamente de acordo com o formato horario selecionado anteriormente.

Pode também escolher a duragéo ap6s a qual o seu aparelho se desligara automaticamente para otimizar o consumo
de energia.

Definicao do enxaguamento do circuito de café
Pode optar por ativa-lo ou ndo quando a maquina se liga. Pode assim verificar a qualidade do café na chavena para
evitar a presencga de residuos.

Instalagao do filtro

Quando é ligado pela primeira vez, o aparelho pergunta se pretende instalar o filtro. Em caso afirmativo, e se a dureza
da 4gua assim o exigir, selecione «SIM» e siga as instrugdes no visor.

Instalagé&o do cartucho no aparelho: Enrosque o cartucho do filtro no fundo do depésito de agua utilizando o acessério
fornecido com o cartucho. Fig. 4

Regule o més de instalacao do cartucho (posi¢éo 1 na ilustragéo, digito da esquerda ao abrir) rodando o anel cinzento
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situado na extremidade superior do filtro. O més de substituigao do filtro é indicado na posicédo 2 da ilustragéo. Fig. 5.
Coloque um recipiente de 0,6 | debaixo do tubo de vapor. Fig. 6.

A maquina deve ser iniciada, quer o filtro seja instalado, quer ndo. Para tal, é obrigatério encher os circuitos de agua.
Siga as instrugdes no visor para saber como proceder ao seu enchimento. A maquina comega por encher os circuitos
de agua, pré-aquecer os circuitos e, por fim, efetua uma lavagem automatica.

O visor indica o fim da instalagéo.

Dureza da agua

VDeve regular a sua maquina em fungao da dureza da sua agua, entre 0 e 4. Para tal, siga as seguintes indicagoes:
Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, determine a dureza da dgua que vai utilizar de forma a poder adaptar
o aparelho a dureza apurada. Devera também efetuar esta operacdo sempre que utilizar a maquina num local onde a
dureza da 4gua seja diferente ou se verificar uma alteragdo na dureza da dgua que utiliza normalmente. Para determinar
a dureza da agua, utilize a tira fornecida com a maquina ou dirija-se a companhia das aguas.

A tabela abaixo apresenta detalhes sobre as classes:

Grau de dureza Classe 0 Classe 1 Macia Classe 2 Classe 3 Classe 4
Muito macia Média Dura Muito dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Regulacao do 0 1 2 3 4
aparelho

Encha um copo com &gua e mergulhar nele uma vareta. Fig. 2
Passado um minuto, leia o nivel de dureza da agua. Fig. 3
Indique a quantidade de zonas vermelhas aquando da regulagdo no aparelho.

Preparacao da maquina

Retire e encha o depésito de agua. Fig. 7.

Volte a colocar o reservatério no devido lugar. Fig. 8.

Retire a tampa do depésito de café em grdo e coloque o café em grédo (250 g max.). Fig. 9.
Volte a colocar a tampa do depésito de café em gréo. Fig. 10.

ANTES DA PREPARAGAO DAS BEBIDAS

INDICAGOES IMPORTANTES

Conforme as bebidas escolhidas, a sua Espresso Automatic EA89 ajustara automaticamente a quantidade de café moido.

Preparacao do moinho

Pode definir a forca do café regulando a finura de moagem dos graos de café. De um modo geral, quanto mais fina
for a moagem, mais forte e cremoso sera o seu café. Isto também pode variar de acordo com o tipo de café utilizado.
Recomendamos que defina uma moagem fina para os cafés espresso e uma mais grosseira para cafés.

Regule o grau de finura de moagem, rodando o bot&o de regulagdo da finura de moagem (J) situado no depdsito de café
em grao. Esta regulagdo deve ser efetuada durante a moagem e progressivamente. Apos 3 preparagdes, ird aperceber-se
muito claramente de uma diferenca de sabor.

A regulacéo da finura de moagem revela-se Util quando se muda de tipo de café ou se pretende obter um café mais ou
menos forte. No entanto, ndo é aconselhado efetuar esta regulacdo de forma sistematica.

Regulacao da saida de café
Para todas as bebidas sugeridas, pode baixar e subir as saidas de café consoante o tamanho da(s) sua(s) chavena(s) ou
copo(s). Fig.11

Parar uma bebida que esta a ser preparada

Pode parar a preparag@o em qualquer altura premindo a tecla de voltar D

Atengdo, ao premir esta tecla é ativada uma fase de atualizagdo da maquina que pode durar até 30 segundos. Esta
paragem € normal.

Quando se interrompe um ciclo, a paragem néo é imediata. A maquina termina o ciclo e a preparagéo é cancelada.
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Funcao preparacao «Dupla»

O seu aparelho permite-lhe preparar duas chavenas ao mesmo tempo. E possivel aceder a funcéo de dupla preparagio
premindo simplesmente duas vezes de seguida a selec&o. Esta fungéo esta disponivel para todas as bebidas (exceto
Pe=).

Funcao DARK

A fungdo «DARK» permite aumentar a intensidade do café (a sua forca).

Pode ativa-la ou desativa-la de varias formas:

- Antes de selecionar a bebida escolhida, basta premir DARK.

- Durante a preparagdo da bebida e até ao fim da moagem: pode premir DARK.

- Escolhendo o parametro «DARK» no menu Defini¢gdes. Para tal, aceder ao menu Definigcdes premindo a tecla @E\e
Definicdes = definicdes bebidas = Dark. A fung&o ficara assim ativa para todas as bebidas «café»: cr, l:p, &p
,BP.

Pode proceder da mesma forma para desativa-la.

Funcao EXTRA SHOT
A fungéo «extra shot» permite adicionar um espresso no fim da bebida selecionada.
Pode ativa-la ou desativa-la de varias formas:

- Antes de selecionar a bebida escolhida: basta premir EXTRA SHOT.

- Durante a preparagéo da bebida.

- Escolhendo o parametro «<EXTRA SHOT» no menu Definigdes. Para tal, aceder ao menu Definigbes com a tecla
e Qefinigées => definigdes bebidas = EXTRA SHOT. A fungao fica assim ativada para as preparagdes P, P,
, &, P,

Pode proceder da mesma forma para desativa-la.

PREPARAGAO DAS BEBIDAS CAFE EM ACESSO DIRETO

Nota: A cada inicio de preparacéo de bebida, a maquina considera a Ultima bebida preparada incluindo as definigdes
selecionadas.

s
(=]

@S

Preparacao

Coloque a ou as chavena(s) por baixo das saidas de café. Fig.12

Prima a tecla da bebida selecionada.

Se a maquina detetar falta de 4gua ao solicitar a receita, indicar-lhe-a que deve encher o depésito.

Regulacdes possiveis

Pode aumentar a forga do café premindo lep e/ou adicionar um preparado de café premindo P

O seu aparelho permite preparar uma ou duas chavenas.

A maquina realiza a moagem do gréo, a compactagdo da moagem e, no final, a percolagdo. Pode definir o volume de
café que estd a ser preparado utilizando as teclas de navegagao: Ve

Pode interromper a preparacéo a qualquer momento, premindo .

n Importante: Enxaguamento automatico das saidas de café: de acordo com os tipos de bebidas preparadas, a
maquina pode realizar um enxaguamento automatico quando se desliga. O ciclo dura apenas alguns
segundos e para automaticamente.

PREPARAGAO DAS BEBIDAS LACTEAS EM ACESSO DIRETO

Regulacdes possiveis

Pode aumentar a forga do café premindo lep e/ou adicionar um preparado de café premindo P

O vapor serve para criar espuma no leite. Como a producdo de vapor requer uma temperatura elevada, o aparelho
assegura uma fase de pré-aquecimento suplementar.

ah

Preparacdo de um Cappuccino = ou de um Macchiato EP
RLigue o tubo de leite do lado direito ao bloco «One Touch Cappuccino» Fig. 13.

Mergulhe a outra extremidade (lado biselado) num recipiente cheio de leite ou diretamente na garrafa/pacote de leite
Fig. 14.
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Coloque a(s) chavena(s) por baixo das saidas de café/leite. Fig.15. ~

Prima a tecla «Cappuccino»EJJ Fig.16.0u prima a tecla «Macchiato» EP Fig. 18.Todos os parametros podem ser
alterados.

A preparag@o comeca com a realizagdo da espuma de leite (definicdo de tempo possivel), seguida de fluxo de café
(definigdo de volume possivel). A definicdo do tempo de produgdo de espuma permitir-lhe-a variar a quantidade de
leite e espuma.

As etapas seguintes vdo-se desencadeando automaticamente até que a bebida fique pronta a degustar Fig. 17.

A cada inicio de preparagédo de “Cappuccino” ou “Macchiato”, a maquina considera a ultima bebida preparada
incluindo as definigdes selecionadas.

Manutencao apo6s a realizacao de bebidas lacteas

Enxaguamento leite

O visor indica «<Enxaguamento leite?» no fim de cada preparacéo.

E aconselhado efetuar este enxaguamento apos cada utilizagdo da fungao leite para garantir uma boa higiene dos
acessorios de formacédo de espuma e uma boa produgao de espuma de leite.

Aquando do enxaguamento do leite, é solicitado que efetue sistematicamente uma desmontagem e limpeza com agua
quente do tubo de leite e do misturador. Fig. 21 e Fig. 25

Para um resultado 6timo, recomenda-se que limpe regularmente o bloco removivel «One Touch Cappuccino» (ver
capitulo sobre manutengao geral).

Se verificar que a qualidade da espuma de leite estd alterada, ndo hesite em repetir o enxaguamento e a limpeza: de
facto, um sistema de leite pouco cuidado pode provocar este tipo de alteragéo.

PREPARAGOES CHA

Regulacdes possiveis

O seu aparelho inclui preparagées de 3 tipos de chés (cha verde, cha preto, infuséo). Pode definir o volume de bebida
de acordo com as suas preferéncias.

A temperatura da dgua quente é adaptada a bebida selecionada.

Pode programar um extra shot P no seu cha, que lhe permitira realizar bebidas «cha/café» muito apreciadas.

Preparacao de um cha

Selecione \TP no visor. Coloque a(s) chavena(s) por baixo das saidas de café. Fig.12

Em seguida, selecione a bebida pretendida e prima OK.

Se a maquina detetar falta de agua ao solicitar a receita, indicar-lhe-a que deve encher o reservatoério.
Pode alterar o volume premindo as teclas WV ou /N durante a preparacao.

PREPARAGAO DE OUTRAS BEBIDAS: RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO OU ESPUMA DE LEITE

Preparacao

Coloque a(s) chavena(s) por baixo das saidas de café. Fig.12

Se a maquina detetar falta de agua ao solicitar a receita, indicar-lhe-a que deve encher o reservatorio.

Prima a tecla ==: com as teclas W e , selecione a bebida pretendida: Ristretto, Doppio, Americano, Espuma
de leite.

Preparacao de um Ristretto

Selecione Ristretto e prima OK.

A maquina realiza a moagem do gréo, a compactaga@o da moagem e, no final, a percolagéo. Pode definir o volume de
café que esta a ser preparado utilizando as teclas de navegagao: Ve .

Pode interromper a preparacéo a qualquer momento, premindo D.

Preparacao de um Doppio

Selecione DOPPIO e prima OK.

Trata-se de uma preparagéo idéntica a do RISTRETTO mas com um ciclo de café duplo.

Preparacao de um Americano
Selecione AMERICANO e prima OK.
Trata-se de uma preparagéo idéntica a do DOPPIO, a qual se segue a 4gua quente.
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Preparacao de uma espuma de leite

Ligue o tubo de leite do lado direito ao bloco removivel «One Touch Cappuccino» Fig. 13. Mergulhe a outra extremidade
(lado biselado) dentro de um recipiente com leite. Fig.14

O vapor serve para criar espuma no leite. Como a producéo de vapor requer uma temperatura elevada, o aparelho
assegura uma fase de pré-aquecimento suplementar.

Um menu permitird personalizar o tempo durante o qual é criada espuma. Pode alterar premindo as teclas WV ou A
. Em seguida, prima OK. 0 ultimo tempo utilizado sera guardado para a préxima receita.

Pode parar a preparag@ao em qualquer altura premindo a tecla .

Enxaguamento do bloco «One Touch Cappuccino»
Consulte o paragrafo «<Enxaguamento leite» na secgdo PREPARAGAO DE BEBIDAS LACTEAS ONE TOUCH.

OUTRAS FUNCOES

O menu dos Parametros abre-se premindo a tecla @ que permite aceder ao menu geral (definicdes das maquinas,
manutengdes e informagdes sobre produtos).

Configuracoes

Quando seleciona Definicdes, pode efetuar as alteragdes pretendidas para um maior conforto de utilizagéo,
adaptando-se as suas preferéncias.

Aqui iremos apresentar as principais regulagdes disponiveis.

O acerto da data é necessario, nomeadamente em caso de utilizagdo de um cartucho

Data . -

anticalcario.
Relégio Pode selecionar a visualizagdo da hora nas modalidades de 12 ou 24 horas.
Idioma Pode selecionar o idioma da sua preferéncia entre os que lhe séo propostos.

Unidade de medida | Pode selecionar a unidade de medida ml ou oz.

Luminosidade do . = o
Pode regular o brilho do ecra de acordo com as suas preferéncias.

ecra
Temperatura café Pode regular a temperatura das suas bebidas de café em trés niveis.
Temperatura Pode regular a temperatura dos chas em trés niveis.

Pode regular a dureza da agua entre 0 e 4. Consulte o capitulo «Medig&o da dureza

Dureza da agua .
da agua».

Auto-on Permite iniciar automaticamente o pré-aquecimento do aparelho a hora selecionada.

Pode selecionar o periodo apés o qual o aparelho se desliga automaticamente (tempo

Auto-off de n3o utilizagéo).

Enxaguamento auto | Pode ou ndo ativar o enxaguamento automatico da saida de café quando a maquina se liga.

Configuracdes Pode repor as definicdes por defeito. Pode também ativar em_qualquer momento a
bebidas fungéo Dark e Extra Shot para todas as suas bebidas (exceto ==).

Para sair do menu de definigdes, prima D ou o botao de regulacéo.
As definigbes ficam na meméria caso desligue a maquina, com excegdo da data e da hora.
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Manutencao
As opgdes que se seguem permitem-lhe iniciar os programas selecionados. Depois, deve seguir as instrugdes do ecra.

Permite-lhe aceder a limpeza do bloco One Touch Cappuccino da maquina, que é

Limpeza leite imprescindivel para garantir a qualidade da espuma de leite.

Enxaguamento | Permite-lhe aceder ao enxaguamento do bloco One Touch Cappuccino da maquina, que é
leite imprescindivel para garantir a qualidade da espuma de leite.

Enxaguamento | Permite-lhe aceder ao enxaguamento do circuito de café da maquina, garantindo assim um
café 6timo sabor do café.

Permite-lhe aceder a limpeza do circuito de café da maquina, através de uma pastilha de

Limpeza café . . . i .
P limpeza, garantindo assim um &timo sabor do café.

Permite-lhe aceder a descalcificagdo, maximizando assim a vida Gtil da maquina. Quando
Descalcificagdo | a quantidade de bebidas néo é suficiente para justificar uma descalcificagdo, a fungéo fica
desativada.

Permite-lhe aceder ao modo filtro, extremamente Gtil em caso de 4gua muito dura para

Filtro L . -
otimizar o sabor e o funcionamento da maquina.

Para sair do menu de manutengao, prima ] ou o botéo de regulagéo.

Informacoes

O menu «Info» permite aceder a um determinado nimero de informagdes sobre a sua utilizagdo e sobre algumas
etapas da vida da sua maquina. Também fornece informagdes sobre a manutengdo. Aqui iremos apresentar as
principais informagdes disponiveis.

Bebidas preparadas Indica a quantidade de bebidas preparadas

Limpeza do circuito de café | Indica que devera ser efetuada dentro de x ciclos.

Descalcificacao Indica que devera ser efetuada dentro de x ciclos.

Filtro Indica que devera ser substituido dentro de x dias ou x litros.

Para sair do menu Info, prima D.

MANUTENCAO GERAL

Limpeza do coletor de borras de café e da gaveta de recolha de pingos

Apods uma determinada quantidade de cafés, a maquina pede para esvaziar o coletor de borras de café e a gaveta de
recolha de pingos. A maquina podera sofrer danos caso nao realize estas operagdes de forma correta.

A gaveta de recolha de pingos recebe a dgua usada e o coletor de borras de café recebe as borras.

Se aparecer a mensagem «Esvazie os dois recipientes», retire, esvazie e limpe a gaveta de recolha de pingos. Retire,
esvazie e limpe o coletor de borras de café (c). Fig. 18.

Volte a colocar o coletor de borras de café. Fig.19

A gaveta de recolha de pingos esté equipada com uma boia que lhe indica sempre em que momento deve esvazia-la.
No entanto, a maquina também esta programada para pedir um esvaziamento da gaveta de recolha de pingos apos
um determinado numero de cafés, mesmo que efetue esvaziamentos intermédios.

Lavagem dos circuitos

Pode efetuar um enxaguamento a qualquer momento premindo @ e selecionando Manutencdes.

De acordo com os tipos de receitas preparadas, a maquina pode realizar uma lavagem automatica antes de se desligar.
Pode também definir um enxaguamento automatico quando a maquina se liga (ver secgéo «Definigbes» na p. 167).
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Programas automaticos de limpeza da maquina

Programa de limpeza automatica do circuito de café

Quando for necessario executar um programa de limpeza, o aparelho avisa.

Para executar este programa de limpeza, precisara de um recipiente com, pelo menos, 0,6 | que deve ser colocado
debaixo das saidas de café, e de uma pastilha de limpeza KRUPS. Fig 34a. Guie-se pelas instru¢des exibidas no ecra.
Pode também iniciar uma limpeza no menu de Manutencdes.

“ Importante: Ndo é obrigatério realizar o programa de limpeza assim que o aparelho o solicita, no entanto
deve executa-lo com a maior brevidade possivel. Se a limpeza for adiada, a mensagem de aviso
permanecera apresentada enquanto a operagéo néo for executada.

O programa de limpeza automatica inclui 2 fases: um ciclo de limpeza e um ciclo de enxaguamento e dura cerca de

13 minutos.

n Importante: Se desligar a maquina durante a limpeza ou em caso de avaria elétrica, o programa de limpeza sera
retomado na etapa que estava em curso quando ocorreu o incidente. Nao sera possivel adiar esta
operagdo. Este passo é obrigatério por razdes de enxaguamento do circuito de dgua. Neste caso,
pode ser necessaria uma nova pastilha de limpeza. Certifique-se de que realiza o programa de limpeza
completo de modo a eliminar quaisquer vestigios de produto de limpeza nocivos para a saude.

Limpeza do bloco «One Touch Cappuccino»

Para executar este programa de limpeza, necessitara de dois recipientes (min. 0,6 ml) e de liquido de limpeza KRUPS
XS 4000 (36).

Pode proceder a limpeza premindo o botédo @

Em seguida, selecione «Manutengbes» =» «Limpeza leite». Siga as instru¢des no ecra.

Desmontagem do bloco «One Touch Cappuccino»

Além do enxaguamento, pode limpar os diversos elementos do bloco apds cada utilizagédo. Para desmontar o bloco,
siga as seguintes instrugdes:

Retire o tubo de leite, Fig. 21.

Retire a tampa dianteira do conjunto de saidas de café/leite. Faga-a deslizar para baixo e puxe-a na sua diregdo. Fig 22
Retire o bloco «One Touch Cappuccino» puxando pela parte superior do bloco Fig. 23

Desmonte completamente o bloco. Fig. 24.

Retire o misturador do tubo de leite Fig. 25.

Limpe o conjunto das pecas desmontadas (bloco, misturador e tubo de leite) com agua e detergente para a loica. Em
seguida, passe-as por agua quente. Fig. 26

Quando os elementos estiverem lavados e secos, monte o bloco e volte a coloca-lo na devida posig¢éo. Fig. 27.
Volte a colocar a tampa dianteira do bloco. Fig. 28. Volte a colocar o misturador no tubo de leite Fig. 29 (lado contrario
ao lado biselado) e volte a ligar no bloco. Fig. 30.

Programa de descalcificacdo automatica do circuito de vapor

A Atencao: se o seu aparelho estiver equipado com o nosso cartucho Claris - Aqua Filter System, retire o mesmo
antes de proceder a descalcificacdo.

Quando for necessario executar um programa de descalcificagdo, o aparelho avisa. A frequéncia deste programa

depende da qualidade da agua utilizada e da utilizagdo ou ndo de um filtro Claris Aqua Filter System (quanto mais

calcéria for a 4gua, maior deve ser a frequéncia da descalcificagao).

n Importante: Nao é obrigatério realizar este programa assim que o aparelho o solicita, no entanto deve executa-lo
com a maior brevidade possivel. Se a descalcificagao for adiada, a mensagem de aviso permanecera
no visor enquanto a operagéo néo for executada.

Quando o alerta de descalcificagdo for atingido e aparecer no visor, o programa de descalcificagdo comega se

premirmos OK | Para adiar o procedimento, prima 9.

Guie-se pelas instrucdes exibidas no ecra quando esta operagdo comegar. Pode também iniciar uma descalcificagdo

no menu «Manutencdes»=>»«Descalcificagdo».

Para executar o programa de descalcificacdo, necessitara de um recipiente com uma capacidade minima de 0,6 |, que

deve ser colocado debaixo do bloco One Touch Cappuccino e de uma saqueta de produto descalcificante KRUPS

(40 g). Fig. 34b

Encha o reservatério de agua, até a marcagao CALC, e deite o conteudo de uma saqueta de descalcificante.
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O programa de descalcificagéo inclui 3 fases: um ciclo de descalcificagao e dois ciclos de enxaguamento. O programa
demora aproximadamente 20 minutos.

n Importante: Se ocorrer um corte de corrente ou se desligar a maquina, o ciclo sera reiniciado na etapa que estiver
em curso no momento do incidente, sem possibilidade de adiar esta operagéo. Certifique-se de
que realiza o ciclo completo de modo a eliminar quaisquer vestigios de produto de descalcificagdo
nocivos para a saude.

PROBLEMAS E AGOES CORRECTIVAS

PROBLEMA

ACCOES CORRECTIVAS

A maquina indica uma avaria, o
software blogueou ou a maquina
apresenta um funcionamento
indevido.

Desligue a maquina e retire a ficha da tomada, retire o cartucho do filtro,
aguarde um minuto e reinicie a maquina.

Prima e mantenha a tecla ligar/desligar durante pelo menos 3 segundos, para
iniciar.

O aparelho néo se liga depois
de premir a tecla de ligar/
desligar (durante pelo menos 3
segundos).

Verifique os fusiveis e a tomada de alimentacéo da sua instalagdo eléctrica.
Certifique-se de que as 2 fichas do cabo estéo corretamente introduzidas do
lado da tomada.

O moinho emite um barulho
anémalo.

Existem corpos estranhos no moinho.
Contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

O bloco One Touch Cappuccino
ndo aspira o leite.

O bloco One Touch Cappuccino
produz pouca ou nenhuma
espuma.

Certifique-se de que o bloco esta devidamente montado (em particular, o
misturador do tubo de leite).

Certifique-se de que o tubo de vapor ndo esté obstruido. Em caso afirmativo,
consulte mais abaixo a secgdo «O tubo de vapor da sua maquina parece
estar parcial ou completamente obstruido».

Certifique-se de que o misturador ndo esta obstruido ou sujo. Mergulhe-o em
agua quente com detergente para a louga, deixe de molho, enxague e seque
antes de voltar a montar.

Certifique-se de que o tubo flexivel ndo esta obstruido ou enrolado e se esta
devidamente encaixado no bloco One Touch Cappuccino para evitar toda e
qualquer entrada de ar. Certifique-se de que esta submerso no leite.

Passe o bloco por dgua e limpe-o (ver capitulos correspondentes ao
enxaguamento e limpeza do bloco One Touch Cappuccino).

Para as preparacdes a base de leite: recomendamos a utilizagéo de leite
fresco, pasteurizado ou UHT, aberto recentemente. Recomendamos também
a utilizagdo de um recipiente frio.

O tubo de vapor da sua
maquina parece estar parcial ou
completamente obstruido.

Desmonte o bico do suporte com a ajuda da chave de desmontagem. Fig. 31.
Volte a colocar o suporte sem o bico: Fig.32.

Inicie o ciclo de enxaguamento do bloco One Touch Cappuccino para retirar
os restantes depdsitos.

Limpe o tubo de vapor e verifique se o orificio do bico nao esta obstruido
com residuos de leite ou calcario. Se necessario, utilize a agulha de
limpeza. Fig. 33

Nao sai vapor do tubo de vapor.

Certifique-se de que o tubo de vapor ndo esta obstruido. Consulte a seccdo
«O tubo de vapor da sua maquina parece estar parcial ou completamente
obstruido», abaixo.

Se néo resultar, esvazie o dep6sito de agua e retire temporariamente o
cartucho Claris.

Encha o depodsito com agua mineral com um alto teor de calcio (>100 mg/l) e
faca sucessivos ciclos de vapor (5 a 10) num recipiente até obter um jato de
vapor continuo.

Volte a colocar o cartucho Claris no depdsito.
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Sai vapor da grelha da gaveta de
recolha de pingos

Consoante o tipo de preparagdo, podera sair vapor da grelha da gaveta de
recolha de pingos.

A maquina solicita um
esvaziamento da gaveta de
recolha de pingos embora nao
esteja cheio.

A maquina esta programada para pedir um esvaziamento da gaveta de
recolha de pingos apés um determinado nimero de cafés, mesmo que efetue
esvaziamentos intermédios.

O aparelho pede para ser
desligado e ligado novamente.

Desligue o aparelho durante 20 segundos, retire o cartucho Claris Aqua Filter
System, se for caso disso, e volte a colocar o aparelho em funcionamento.
Se a anomalia persistir, contacte o Centro de Contacto do consumidor
KRUPS.

A méaquina ndo pede o programa
de descalcificagéo.

O ciclo de descalcificagédo é pedido a partir de um nimero substancial de
utilizacdes do circuito de vapor.

A gaveta de recolha de pingos
contém café moido.

E possivel que pequenas quantidades de café moido se depositem na gaveta
de recolha de pingos. A maquina foi concebida para evacuar o café residual
em excesso de modo a que a zona de percolagdo se mantenha limpa e
desobstruida.

O leite ou a agua ndo escorrem
corretamente para dentro da(s)
chavena(s).

Certifique-se de que o bloco One Touch Cappuccino esta devidamente
posicionado.

Est&o presentes vestigios de
leite num Americano ou em Agua
quente.

Efetue um enxaguamento de leite ou desmonte e limpe o acessério One
Touch Cappuccino antes de iniciar a preparagao.

Existe agua debaixo do aparelho.

Antes de retirar o deposito, aguarde 15 segundos apods a saida do café para
que a maquina termine corretamente o seu ciclo. Certifique-se de que a
gaveta de recolha de pingos esta bem posicionada sobre a maquina. Deve
estar sempre colocada, mesmo quando a maquina ndo esta a ser utilizada.
Certifique-se de que a gaveta de recolha de pingos néo estéa cheia.

A gaveta de recolha de pingos nao deve ser retirada durante o ciclo.

Quando a maquina se desliga,
sai 4gua quente pelas saidas
de café e o bloco One Touch
Cappuccino.

Consoante o tipo de receita preparada, a maquina pode realizar uma lavagem
automatica quando se desliga. O ciclo dura apenas alguns segundos e para
automaticamente.

Depois de esvaziar o coletor de
residuos de café, a mensagem
de aviso mantém-se no visor.

Volte a instalar corretamente o coletor de borras de café e siga as indicagdes
no visor.

Aguarde pelo menos 5 segundos antes de voltar a instalar estes
componentes.

O café corre demasiado
lentamente.

Rode o botéo da finura de moagem para a direita para obter uma moagem
mais grosseira (consoante o tipo de café utilizado).

Execute um ou vérios ciclos de lavagem.

Inicie uma limpeza da maquina (ver «<Programas automaticos de limpeza da
maquina»p.173).

Substitua o cartucho Claris Aqua Filter System (ver «Instalacdo do filtro»)
p.167).

Depois de encher o reservatério
de 4gua, a mensagem de aviso
mantém-se no ecra.

Verifique se o depdsito esta corretamente posicionado no aparelho.
O flutuador no fundo do reservatério deve poder deslocar-se livremente.
Verifique e desbloqueie o flutuador, se necessario.

O botéo de regulagéo da
finura de moagem esta com o
movimento preso.

Altere a regulagdo do moinho apenas quando o mesmo se encontra em
funcionamento.
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O café espresso ou o café nao
esta suficientemente quente.

Efetue um enxaguamento do circuito de café antes de iniciar a preparacdo do
café.

Aumente a temperatura do café no menu Definicdes. Aquega a chavena,
passando-a por agua quente, antes de iniciar a preparagéo.

O café esta demasiado claro ou
fraco.

Evite utilizar cafés oleosos, caramelizados ou aromatizados. Certifique-se de
que o deposito de grdos contém café e que este desce corretamente.

Reduza o volume da preparagdo ou aumente a forca da preparagéo através
da funcao Dark.

Rode o botéo de regulagdo da finura de moagem para a esquerda para obter
uma moagem mais fina.

Execute a sua preparagé@o em dois ciclos, utilizando a fungéo 2 chavenas.

A maquina néo extraiu café.

Foi detetado um incidente durante a preparagéo.
A maquina foi reiniciada automaticamente e esta pronta para um novo ciclo.

Ocorreu uma falha de energia
durante o ciclo.

A maquina reinicia automaticamente quando € ligada a corrente.

O seu cha nao esta
suficientemente quente ou esta
demasiado quente.

Aumente ou reduza a temperatura da dgua quente no menu Definicdes.

Utilizou café moido em vez de
café em gréo.

Com um aspirador, aspire o café moido contido no depésito de gréos.

A aplicagédo nao consegue
ligar-se ou desliga-se com muita
frequéncia.

Certifique-se de que a fun¢ao Bluetooth da maquina ndo esta desativada.
Aproxime-se o maximo possivel da maquina quando utiliza a aplicagéo.

A aplicagdo ndo deteta a
maquina.

Desligue a aplicagao e volte a liga-la.

Aparecimento de vapor sob a
tampa do deposito de café em
gréo.

Feche a calha para pastilha de limpeza que se encontra debaixo da tampa

Depois de tirar uma bebida, se
selecionar a fungdo extra shot a
maquina indica-lhe que tal ndo é
possivel.

O coletor de borras de café esta cheio e a fungao extra shot ndo esta disponivel.
Depois da preparacdo da sua bebida, podera voltar a preparar um expresso
apds o esvaziamento do coletor de borras de café.

A Perigo: Apenas um técnico qualificado esta autorizado a realizar reparagdes no cabo eléctrico e a intervir na
rede eléctrica. Caso esta indicagdo ndo seja cumprida, colocar-se-a um risco de morte associado a
eletricidade! Nunca utilize um aparelho que apresente deterioragdes visiveis!
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Ayannti meAATIOoq, ayannTé meAAtn,

>ag ovyxaipoupe mou ayopdoate Tnv Autopatn Eoripecopnyavi tng ceipag EA89.

AuTO TO KalvoUplo TIPoidV PoTEivel TeploodTepa anmod 14 (e0Td pogrpata: e0mpéco, SIMAO €0TIPECO, Kaé, SIMAG Ka®E,
PLOTPETTO, VTOTTIO, AUEPIKAVO, KATTOUTGIVO, SIMAG KATTOUTGIVO, AATTE, SIMAG AATTE, appOyala, TPAovo TodL, Havpo Todl, poenua
ané Bétava.

EKTOG amd autrv v PeydAn TOIKINQ, N CUOKEUN TTPOO@EPEL TTOAEG SuVATOTNTEG TAPAANAYHS TWV POPNUATWY, SnAadh
UTTOPEITE yla TapASELya VA XPNOIUOTTIOIOETE HIa AEITOUPYIQ TTOU EVIOKVEL TNV €VTAOT TOU KAQE 0ag, AV TPOTIUATE po@rpaTa
Ue o évtovn yeuon. Mmopeite va puBuiceTe TOV OYKO, TNV €vVTaon Kat Tn BepoKpacia Twv po@nudaTtwy oag.

Ta o SnUoPIA POPAMATA UITOPOUV va EMAEXOOUV HE pia amAr kivnon otn Bacikn em@aveia Siemagnc. H 086vn pe tn ogipd
NG 0ag EMTPETEL VA TTAPAKOAOUBOE(TE TNV TPOOSO TNG TTAPACKEUNG TOU KAPE 0aG 1y va €XETE EUKOAN TPpooBaocn ota didpopa
pevou.

Ta mepoodTEPA POPHATA UITOPOUV VA TTAPACKEVAOTOUV avd 800, KATL TTOU TTPOoPEPEL EE0IKovOUNoN XPdvou Kal dveon.

Xdapn otnv texvoloyia KRUPS Quattro force, mou mepthappavel to obotnua Compact Thermoblock System pe evowpatwpévo
Bdlapo @INTpapiopatog, TNV avthia pe mieon 15 bar ald kat eneld Aettoupyei pe OAOKANPOUG KOKKOUG KAPE, TOUG OTIOIOUG
aléBel HONIG TPV amd T amooTagn, autr n cuokeun Ba oag EMTPEYEL VA TAPACKEVALETE PIOTPETTO, EOTIPECO KAl KAPE HE
ApWHA OTO HAEIMOU OO TO TTPWTO KIOAAG GAITCAVL KAl LE AVOIXTO KAPE KATHAKL.

Kata mapadoon, kat yia va Umop£€CEL To pO@Nnpa va SWOeL OAN TOU TN YEUON, 0 E0TTIPECO OPPipETaL OE MIKPA KWVIKAE TopoeAdviva
@MtCavakia. Na va eTIAEeTe évav e0TPEco otV I8aVIKN BepoKPaaia, KABWE Kal Hic opolopop@n KpEUa, 0ag cuUBoulelouE
va mpoBeppdvete Ta At{avia oag.

EvSexopévwe, Ba mpémel va SOKIHACETE S1APOPOUGC KAPESES OE KOKKOUG, HEXPL va Bpeite ekeivov ou oag Tatptalel. ANAlovtag
TO piypa i/kat tov Babpd kaBoupdiopatog, Ba KATaQEPETe va METUXETE TO ISAVIKO AMOTENECHAL.

O KAQEG EOTIPECO £XEL TTIO TAOUGCIO APWHA OE OXEON HE TOV KAAOIKO KapE @iATpou. Mapd tnv évtovn yevon Tou, n omoia yepidel
TO OTOHA KAl TIAPAUEVEL, O EOTIPECO TIEPIEXEL AlYOTEPN KAPEIVN O OUYKPION HE TOV Kaé @iATpou (mepimou 60 £wg 80 mg avd
@Aitlavy, og ouykplon pe 80 éwg 100 mg ava GAIT{AVL yia Tov KapE GIATPOU) AOYw TNG LIKPOTEPNG SIAPKELAG TOU GINTPAPIoHATOC.
H mo1dtnTa Tou vePou Tou XPNOIHOTOLETAl Eival évag akOpn Tapdyovtag mou KaBopilel TNV moldTNTaA TOU AMOTEAECHATOC OTO
@ATlavi oag. YTo 18avikég GUVONKEG, XPNOIHOTIOINOTE TO VEPS TNG Bpuong (emeidr| Sev €xel TO XPOVO va TOPAYEVEL OTACIUO O
EMAQN UE TOV a€PA), EKTOG av £xel ooun XAwpiou Kat givat kpuo.

Ta €PYOVOMIKA Kal Aveta MARKTPA a@rg SleukoAUvouv Tnv mAoryNnor oag. Xag kabodnyolv oe OAa Ta PBripata, améd tnv
TIOPOOKELH TOU POPRHATOC £WG Kal TIG Sladikaoieg ouvtripnong.

Yag EUXOHAOTE VA amoAAUCETE TN XPrion tng Krups pnxaviig oag.

H opada Krups

\ - \ /'_j LI
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MNa va enw@eAnOeite 0TO HEYIOTO AMO TIC SUVATOTNTEG TNG CUOKEVUNG 0AG KAl VA TAPACKEVALETE TOAU KAARG mo1dTnTag
KOQE, HTTOPEITE VA aKOAOUONOETE PEPIKEG GUNPBOUAEG:

* H mo16tnta Tou vepou emnpeddel CNUAVTIKA TNV TTOIOTNTA TwV apwpdTtwy. Ta dAata Kal To YAWPLo Umopolv va
HeTaBAaAouv Tn YEVON TOU KAPE. aG OUVIOTOUUE va xpnotpormoleite To @idtpo Claris Aqua Filter System 1y vepd pe
XAUNAA TTEPIEKTIKOTNTA O0€ dAata yia va Slatnenbouv 6Aa Ta apWHATA TOU KAPE.

o EI8IKd yia TNV Mapaokeur po@nudTwy Kagé, CUVICTOUHE Va Xpnolpomoleite mopoehaviva eAit{dvia o€ oxrjua
TouAiTag mou éxete MpoBepudvel (yia mapddetypa BpéxovTag ta pe (0T VEPO) TWV OTIOIWVY N XWENTIKOTNTA
QVTIOTOIXE( TNV TOCATNTA TTOU EMBUEITE. [0 TA POPHUATA TTOU TIEPIEXOLV YANQ, CUVIOTOUUE VA XPNOIUOTIOLEITE
@At{dvia amo maxv yuohi yla éva E0YEUCTO AMOTENETHA.

o O KaBOUPVTIOUEVOL KOKKOL KO@E UTTOPEL VA XAOOUV TO dpwHd TOUG €AV Sev amoOnKeUTOVV e KATAANNAO TpdTO.
20G OUVIOTOUUE VO XPNOIUOTIOLEITE TNV TOCOTNTA KOKKWVY KAPE TTOU AVTIOTOIXEI OTNV TTOCOTNTA TTOU TTIPOKELTAL VA
KOTAVOAWOETE TIG EMOUEVEG 4-5 NUEPEC. H TOIOTNTA TOU KAPE TTOU TTAPAOKEVALETAL ATTO KOKKOUG KAPE TIOIKIANEL
KOl EiVAL UTTOKEIMEVIKH, WOTOCO EUEI CUVIOTOUNE VA TIPOTIUATE TNV TolkiAia arabica évavti tng robusta.

» TENOG, 00G CUUPBOUAEVOUE VA ATTOPEVYETE TOUG EAAIWOEIG KAl KAPAUEAWHEVOUG KOKKOUG, S10TI evoéxeTal va
TPOKAAEécoLV BAARN 0T CUOKEUN.

o H moldtnta Kat n Aemtétnta dAeong Twv KOKKWV Ka@é emnpedlouv Tnv éviaon Twv apwudTwy Kat TNV molotnTa
TOU APPOYANAKTOG. ‘OC0 TTO AEMTOANEGUEVOL Eival Ol KOKKOL KA@E, TOOO To KPeUWSeG Ba gival To appdyala. H
d\eon mpémel emiong va mpooappoleTal avaAdywg Tou emMOUUNTOU POPHUATOG: AETTTH) YIA TOV PIOTPETTO KAl TOV
£0TIPECO KAl TTIO XOVSPH YO TOV KAPE.

* MIOpEITE Va XPNOILOTIOICETE TACTEPIWHEVO YANA 1 YEAQ amOoTEIPWHEVO O€ TTOAU UYNAR Beppokpaaia (UHT),
anofoutupwuévo, NUIATOBOUTUPWHEVO 1) TTARPEG, KPUO armod To Yuyeio (7°C). H xprion 181K®V TUMWV YAAAKTOG
(@\Tpaptopévou, vwmoUl, mou €xel uMooTel (UPWOTN, EUTTAOUTIONEVOU...) i} YAAAKTOG QUTIKAG TTPOENELONG
(yéAaktog puliov, apuySalou KAL) eVOEXETAL VA €XEL NIYOTEPO IKAVOTIOINTIKO OMMOTEAECHA EISIKA WG TTPOG TNV
TTOLOTNTA TOU APPOYEAAKTOG.
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ZHMANTIKEZ MAHPOO®OPIEZ A TH ZYZKEYH KAl OAHTIEZ XPHZHZ

370 mapov eyxelpidio Ba Bpeite OAEC TIC ONUAVTIKEG TTANPOPOPIEG TTOU APopoUV TN Béon oe Aettoupyia, T Xpron Kat Tn
OULVTHPNON TNG CUCKEVNG 0AG.

A0BAoTe TPOCEKTIKA TIG 08NYIEG XPoNG TPV amd TV PWTN XPrHon TNG CUCKEUNG 0aG KAl QUAGETE TEC OE aOPANEG HEPOG:
xprion mou &ev cuppop@wveTal pe Tig odnyieg amaAdooel tnv KRUPS amé kabe eubuvn.

OAHIox xYMBOAQN XTO ErXEIPIAIO XPHZHZ

AKiv&uvoc: Mpoeidomoinon oxeTikd pe Kivduvoug coBapol 1 Bavdcipov owuatikol Tpavpatiopou. To cupBolo NG
aA0TPATTAG TIPOEISOTIOLEL OXETIKA HE KIVEUVOUC TTOU OXETI{OVTAl PE TNV TTAPOUTia NAEKTPIOHOU.

Aﬂpoooxﬁ: Mpogidomnoinon oxeTikd pe TV evdexdpevn eppdvion Suohertoupylwy, BAaBwV 1 KATACTPOPH TNG CUCKEUNAG.
n INUAVTIKO: MEVIKN 1) CNUAVTIK TTOPATAPNON Yia TN AEITOUPYIa TNG CUCKEUNG.

Mpoidvta mov cuvodevouV TN GUGKEVN Gag
EAéy€te Ta mpoidvta mou cuvodeVouy T GUOKEUN oag. EAv Asimel kamolo e€ApTNUa, EMKOIVWVAOTE AUECWE HE TN YPOAUUNA
e€urmpétnonc (BA. ogl. 183: Apxikég puBuioEelg

Mpoidvta mou mepihappavovrar:

- Autépuatn eomnpeciépa Espresso Automatic Serie EA89

- 2 TApMAETEC KaBaplopov

- 1 AKENAKL OKOVNG apaAdTwong

- AYwyo¢ YAAOKTOG TPOoapHAotpog otn povada «One Touch Cappuccino»
- K\elbi amoouvappoAdynong yla Tov Kabaplopd Tou KUKAWUATOG ATHOU
- O8nyieg aopdhelag

- OiAtpo Claris — Aqua Filter System pe e€dptnua Bidwpatog

-1 pdBdog mpoadiopiopol TnG OKANPATNTAG TOU VEPOU

- Odnyieg xpriong

- Katahoyog kévipwv eunnpétnong Petd tnv moinon tng Krups

- Eyypaga eyyonong

- 1 0€T KOBAPIOHOV AKPOPUSIOU ATHOU

TEXNIKA ZTOIXEIA

Yuokeun Automatic Espresso EA89
Tpopodoaoia pevpaTog 220-240 V~/ 50 Hz
MNigon tn¢ avtAiag: 15 bar
NOXEIO KOKKWV KaPE 2509
Katavéhwon evépyelag Y& kataotaon Aettoupyiac: 1450 W
Aoxeio vepou 231

T KAELOTO XWPO, OE ENPO onpeio

©¢on og Aeltoupyia Kal amobrikevon (MPO@UAYLEVR a6 To YUXOd)

Awaotaoelg (mm) Hx I x P 367 x 240 x 380
Bapog EA89 (kg) 8.4

Me emUAa&n TuxOV TEXVIKWV TPOTTOMOINOEWV.
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MNEPIFPA®H THZ 2 YZKEYHZ

A XetpoAapr Tou kamakiol Tou Soxeiou vepou o

B Aoxeio vepou Doxeio Kapé o€ KOKKOUG

C TUNMEKTNG UTTOAEIMPATWV KOPE J Koupmi puBuiong tou maxoug dAeong

D  ‘E€odol kagé pe pubp{opevo UPog K Yrnodoyn mactiAiag kabapiopol

E ZXAPaA KAl apalpoUpEVOG SioKOG CUNOYIG UYpWV L MEeTaMIKOG HUNOG ANETNG

F Kamdki tou Soxeiou Kapé og KOKKOUG e

G Agatpovpevn povada One Touch Cappuccino Mivakag Aettovpytiv

H Aywyog YAAAKTOG Kal AQVAMEIKTNG M EOB6vn

| MwTARpag otabung vepou N MAAKTPO «evepyoTmoinon-amevepyomoinon»
(o] MAARKTPa apng

Aweukpiviosig:
Kd&b0¢ cuNNOYNG LypwV: EMTPEMEL TN CUANOYH VEPOU 1} KAQE TTOU EVOEXOUEVWE TPEXEL ATTO TN CUOKEUN KATA TN SIAPKELD KAl JETA
and Tnv mapaockeur. Eivat onpavtiko va Bpioketal mavta otn 6€on Tou Kat va tov adeldleTe TAKTIKA.

n INUAvTIKO: AloA0TE TTPOOEKTIKA AUTEG TIG 08NYieg XProng Kat UAGETE TG . TNPNOTE TIG 08nYieq ao@AAElag.
Kataokevaotng
SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
ENada

Mapouaiaon Twv S1a@dpwv MARKTPWY

MARKTpO NMeprypagn / Tevikég Aertoupyieg

Evepyomoinon Kat amevepyomoinon TnG CUOKEUNG.
H ouokeun evepyomoleital pHE MAPATETANEVO TATNHHA.

Emtpémnel Ty emotpo@r} oTnv mponyoUevn 086vn 1 tn Slakormn tng umo eEENEN ouvtaync.

M\orjynon oto pevoL pog Ta emAavw / au§Avel TNV emAeypévn pUBUION

M\orjynon oTo pHevoL TPOG Ta KATW / PEWWVEL TNV EMAEYHEVN pUBLION

EmkOpwon TG emMAOyNG.

Agltoupyia mou emTPENEeL TNV AlENON TNG EVTAONG TOU KAPE.

BUIEel  /\clToupyia mou eMTPEMEL TNV TTPOCONKN VOGS SuVaTOU E0TIPECO OTNV EMAEYUEVN CUVTAYH.
. Avvatdtnta mpdoBaong He TIG BactkéG ouvTayEg (eompéao, SIMAG Kagé, kamoutoivo, macchiato, Todt)
Lp avdhoya e To povTéNo.

ESPRESSO

EP ZEKIVA TNV TTOPACKELT) EOTIPECO.
LONG COFFEE
tp ZEKIVA TNV TTAPACKEUN KAPE.

CAPPUCCINO
ZEKIVA TNV TTOPACKEUN KATTOUTOIVO.
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Zekvd TnVv mapaokeury Macchiato (pa peydhn 86on yaha, £va o@nvakl eoTTpECO Ki améd mavw TUKVO
agpdyala).

Emtpémnel tnv mpoofaocn oTo pHevol TnG Tapaokeung Toaylol i po@rRuatog Botavwy.

Emtpémel tnv mpooBaocn oTi¢ EMMAEOV CUVTAYEG: PIOTPETO, APPOYAAQ, VTOTTIO, AUEPIKAVO (avAloya pE
TO HOVTENO).

SETTINGS
@ Emtpémnel tnv mpooBaon oTo YeVIKS pevol (pUBUICEIG GUOKEUNG, CUVTAPNON KAl TANPOQOPIEG TTPOIOVTOC).

ALEUKPIVIGEIG OXETIKA HE TO PWTICHO TWV MANKTPWV

‘Otav éva MARKTPO ival oBNnoTo, n avtiotolyxn Aettoupyia Sev givat mpooBaotun.

‘Otav éva MARKTPO €ival pwTIopévo dtova, n Aettoupyia givatl Slabéotpn kat prmopei va emAexO«i.
Katd tv vhomoinon g {ntolpevng AIToupyiag, 0 WTICHOG YivETal TTOAU £VTOVOC.

ENAP=H AEITOYPIIAZ

ErKATAZTAZH THX XYZKEYHZ

AKivSuvoc: SUVOEETE TN OUOKELN Of Yelwpévn NAeKTPIKA Tpila 230 V. Ze S1apopeTIKh MEPIMTWON, UMAPXEL KivEuvog
Bavdaocipou Tpaupatiopov Adyw Tng mapousiag NAEKTPIoHoU!
Tnpeite TIg 0dnyieg aoalelag mou mephapBavovtal oto eyxelpidio «<O8nyiec acpdrelacy.

Evepyomoinon VPN
Evepyormolgite Tn cuokeun MatwvTag To MARKTPo “Evapén/Atakonn” .7/ éwg 6Tou eupavioTei otnv 086vn n Aé€n «bonjour»
EiK. 1. AQriOTE T CUOKEUN va 0a¢ KaBodnynoeL.

ApXikég pubpicelc.

Katd tnv mpwtn xprion tng ouokeurig, Oa oag {ntnOei va mpaypatonoiroete S1dpopeg pubpioelg. AkoAouBnoTe Tig umodeielg
mou gpgavifovtal otnv 086vn. O oKOTOG TWV TTaPAYPAPWY TTOU akoAouBoUVV gival N TTAPOXK KATTOIWV OMTIKWY eVOEIEWV WG
Bondnua.

AUTEG gival ol mpwTeg pubpioelg mou Ba {ntnBouv:

Mwooca
EmAé€te pia yAwooa mpoBoAng matwvtag ta BEAN £wg OTOU EUQAVIOTEL N YAWooa tng emAoyrig oag. Matiote to “OK” yia
EMKVPWON.

Movada pétpnong

Mmopeite va emé€ete Tn povada pétpnong Tou 6ykou petafy ml kat oz.

Hpepopnvia kat wpa
lNa tn pUBHION TNC WPAG, TATAOTE TNV EMBUUNTA HoPPN WPAG (24 Wpec fi MTM/MM).

Avutopatn Evepyomoinon / autOpaTn AITEVEPYOTIOINON

Mropeite va TPOyPAUUATIOETE TNV WPA AUTOUATNG EVEPYOTIOINONG TNG CUOKEUNG 0aG. AUTH n pUBUION UITOPEL VA TTPOCAPHOOTE(
onwg Béhete: kaBnuepva, eBSopadiaia ry ya To caBBatokipilako. EMAEETE TV eMOLUNTH WPA AUTOHATNG EVEPYOTTOINONG
oUPPWVA PE TN HOPPH WPAG TTOU EXETE ON EMAEEEL

Mmopeite emiong va emAé€eTe To Xpdvo PETE amod Tov omoio n ouokeun oag Ba amevepyomoinbei autépata, yia péylotn
£E0IKOVOUNON EVEPYELQG.

PUBMION TNG EKMAUON G TOU KUKAWHUATOG KaPE
Mmopeite va emAé€eTe eav Ba evepyomoleital iy Oxt I TNV évap&n Aeltoupyiag Tng cUoKeLNG. AuTo oag emtpénel va Slac@alilete
TNV MoLdTNTA TOU KAPE TTOU @TAVEL 0TO GAT{AVI WOTE VA AMOYEVYETE TNV UMaPEn Katahoimwy.

Eykatdaotaon tou @iltpou

Katd tv mpwtn evepyomoinon, n cuokeur oag {NTd eAv BéNeTe va TomoBeTHOETE TO PIATPO. EAV TO BéAETE, Kal GV TO ATTALTEL N
oKANPSOTNTA TOU VePOU oag, emAEETe “NAI” Kat akohouBroTe Tig 0dnyieg mou epgavi{ovtal otnv 086vn.

Eykatdaotaon tng gpuotyyag oTn GUOKEK): BIGWOoTe T gUOtyya @INTPAP{OHATOC OTOV TTATO TOU SOXEIOU VEPOU XPNOILOTIOIWVTAG
To €€APTNHA TIOV TTAPEXETAL ME TN pUOLyYa. Elk. 4

PuBpiote To prva TomoBétnong g euotyyag (Béon 1 otnv eikdva, aplBPog oTa aploTEPA 0To dvolypa) yupvwvTag Tov YKpilo
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SakTUAo TTou BPIoKETAL OTO EMAVW AKPO TOU QiIATpou. O pARvag avTikatdotaong Tou @iATpou umodeikvieTtal otn Béon 2 g
gikévac. Ek. 5.

TomoBetnote éva Soxeio 0,6 Aitpwv KATW aro6 tnv €6060 atpov. Eik. 6.

H ekkivnon TnNG oUOKEUNG TTPETTEL VA TTpaypaToToLETal, €iTe £xEl TOmOBETNOE( PikTPO €ite A1 MepNapPAvel UTTOXPEWTIKA TV
TANPWON TWV KUKAWHATWY VEPOU. Ma To OKOTIO auTod, akohouBnoTe Tig 0dnyieg mou epgavifovtat otnv 006vn. H cuokeun
Ba EekvoeL Pe TNV TARPWON TWV KUKAWHATWY VEPOU, TNV TPOBEPUAVON TwV KUKAWHATWY Kal MEITA To autduato EEmupa.
>NV 086vn Ba eppavioTei évEel€n yia To TENOG TNG EYKATACTAONG.

IKANPOTNTA VEPOU

Mmopeite va puBpioeTe Tn cuokeun oag avaloywg TNG OKANPATNTAC TOu VEPOU, N omoia opiletat ota emimeda 0 éwg 4. Ma va 1o
KOATAPEPETE, AKOAOUBNOTE TIG TTIO KATW UTTOSEIEEIS:

Mpwv amé v TPWTN XPoN TNG CUOKEUNG, TTPOOSIOPIOTE TN OKANPOTNTA TOU VEPOU YId Va pUBUIcETE avaloya Tn CUOKEUN.
Yag ouvioToUuE emiong va emavaldBete T Stadikacia mpoodSlopIopol TNG OKANPATNTAG TOU VEPOU €AV XPNOIMOTIOICETE TN
OUOKEUN O€ XWPO OTou N oKANPOTNTA €ival S10QopeTIKA 1 €4V TapatnPoeTe alayr otn okAnpotnTa Tou vepou. MNa va
TIPOCSIOPICETE TN OKANPOTNTA TOU VEPOU, XPNOIHOTIOIROTE TN pABS0 Tou GUVOSEVEL TN CUCKEUH 1 ameuBuVOEiTE OTNV TOTTIKN
eTalpeia VSpeVONG.

210V aKOAoUBO TTivaka apaTiBevTal AeMTOUEPELIEG OXETIKA JIE TIG KATNYOPIEC OKANPOTNTAG:

vl R o S v o
°dH <3 >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Fovontone. 0 1 2 : s

lepiote éva motpt e vepd kat Bubiote o€ autod tn pafdo. Ek. 2
Metd amd 1 Aento SiaBdote 1o emimedo okAnpdTNTaAC TOoL VEPOU. Elk.3
Yrodei&te Tov aplBpd KOKKIVWY {WVWV KATA TN pUBUION 0TN GUOKEUN.

MposgTolpacia TG GUOKEVNG

ApaipéoTe Kal yepiote To Soxeio vepou. Ek. 7.

TomoBetrote maAL To doxeio otn B€on Tou. Eik. 8.

A@alp£oTe TO KAMAKL TOU SOXEIOU KAPE 0 KOKKOUG Kal EMEITA PIETE HECA TOV KApE O KOKKOUG (To TTOAU 250 gr). Elk. 9.
Bahte Eavd To KAk Tou Soxeiou kagé og KOKKoUG. Ek. 10.

MPIN ANO THN NAPAZKEYH TON POOHMATQN

ZHMANTIKEZ YMOAEI=ZEIX

AvAloya PE Ta POPRATA TNG EMAOYHG 0ag, N auTtopatn eompectépa Espresso Automatic EA89 puBuilet autdpata tnv moodtnTa
aAeopEVOU KapE.

MpogTopacia Tou puAov

Mmopeite va TPOCaPUOCETE TNV £VTAOH TOU Kagé oag pubuifovtag To maxog ANESNS TwV KOKKWV Ka@é. Oco 1Mo AemTh givat n
GdAeon Tou Kagé, TG00 Mo Suvatdg Kal KPepWwdNG gival o Kagég. Autd pmopei emiong va Stagoporoleital avaloya e Tov TUTTo
KAPE TTOU XPNOIHOTTOLEITAL. ZUVIOTOUHE TN AEmTH pUBUION YIa TOUG E0TTPECO KAl TNV TTIO XOVSPH Y1 TOUG KAPESEC.

PuBpiote To maxog dAeong YupvwVTag To Koupri PUBLION Tou maxoug AAeong Tou Bpioketal péoa oto Soxeio Twv KOKKwV. Auth
n PUBUION TTPEMEL val YiveTal Katd TV dAeon kat avd Babuida. Metd and 3 mapackevdopata, 6a prmopeite va avtiAngBeite pia
oagn Sla@opd otn yevon.

H pUBuion Tou médxoug AAeong givatl xpriotun 6tav aANACeTe TOTTO Ka@é 1 €av BENeTE va pTIAEETE TEPIOOOTEPO 1) AlydTEPO SUVATO
Kapé. QoT600 Sev 00G CUMPBOUNEUOUE VA TIPAYHUATOTIOLETE QUTH TN PUOUION CUCTNHATIKA.

PUuOuion tng e€680u kapé

o OMa Ta TPOCPEPOUEVA POPHHATA UTTOPEITE VA XAUNAWVETE I} VA AVUPWVETE TIG ££050UG Kapé avaldywg Tou peyéBoug Tou
@At{aviov fj Tou oTnpLov oag. Eik.11

Alakomnn TnG MAPACKEVUNG EVOG POPRUATOG

Mmopeite va SIaKOYETE TNV MApAoKeL avd mdoa oTiyur matwvTag To MARKTPO TNG EMOTPOPRG D

Mpoooxn, matwvtag autd to MAAKTPO Eekiva éva oTAdlo evNUEPWONG TNG CUCKEUNG TTOU Ummopei va Stapkéoel éwg 30
SeutepoAenta. AuTo To oTAdI0 ival UOIONOYIKO. 183
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‘Otav évag KUKAoG Stakomtetal, n Stakorn Sev ivat dueon, n CUOKEU OAOKANPWVEL TOV KUKAO TNG Kal N Tapackeur 6a akupwoei.

Aertovpyia «AumAR» MapacKeLn
H ouokeun oag emtpénel TV mapaokeur Suo eAt{aviwv Tautoxpova. Mmopeite va €xete mpdofaon otn Asttoupyia SITARG
TIOPACKEVNG TOAU amAd matwvTtag SU0 PopEg cuvexOHEVa oTny emAoyr. H Aeltoupyia 1oxVEL yia OAa Ta po@rpata (EKTog and

10 \OP kat =).

Aertoupyia DARK

H Aertoupyia «DARK» emTpémnel Tnv av€naon g évtaong Tou Kage.

Mmopeite va TNV EVEPYOTIOINCETE I} VA TNV ATTEVEPYOTIOINOETE PE SIAPOPOUG TPOTIOUG:

- Mptv amd TNV EMAOYK TOU POPHIATOC, APKEL va TATAOETE To AKTPO DARK.

- Katd tnv mapaoKkeur Tou po@RHATOC, Kat HEXPL TO TENOG TNG ANECNG: UTTOPEITE va matrioeTe To DARK.

- EmAéyovtag tnv mapdapetpo «DARK» oTo pevou PuBpicelS. MNa To 0Komo auTto, TNyaivete oTo pevou PuBuicEl pe To TARKTPO
, énerta PuBpioeic 2 pubpicelg popnudtwv = Dark. Etol n Aerroupyia Ba eivau evepyn yia 6ha ta pogripata “kage” : (w2

2, e, e

Mmopeite pe Tov (810 TPOTIO VA TV AMEVEPYOTIOINOETE.

Aerrovpyia EXTRA SHOT

H Aertoupyia «extra shot» emrtpémnel TNV mpoobrikn evOg E0TIPECO OTO TENOG TO POPHUATOG TIOU €XEL EMAEXOEL.

MTOpEITE va TNV EVEPYOTTOINCETE I\ VA TNV ATTEVEPYOTTOIOETE PE SLAPOPOUG TPOTIOUG:

- Mptv amd TNV MAOYK TOU POPHIATOC: APKE( VA TTATAOETE TO TARKTPO EXTRA SHOT.

- Katd tnv mapaokeur Tou pogripatog,

- Em\éyovtag tnv mapdpetpo «<EXTRA SHOT» 0To pevou PuBuicelc. Ma To oKomd auto, NyaiveTe 0To pevol Pubuicelg pe to

TARKTPO , émerta PuBpioeic = pubpioeic pognudtwy =» EXTRA SHOT. Etat n Aettoupyia Ba eival evepyoroinpévn yia ta
popruata P, CP, 2P, IBP, P

Mmopeite pe Tov i510 TPOTIO va TNV anmevePYOTIOIOETE.

MAPAZKEYH POOHMATQN KAOE ME AMEZH MPOXBAZH

Inpeiwon:Me KdBe ekkivnon POPHRHATOG, N CUOKELT AApBAVEL UTTOYN TO TEAEUTAIO POPNHA TTOU €XEL TTAPACKEVAOTEL KAl TIG
puBuioeig mou eixav emAexBei y' auto.

Mposgtopacia

TomoBetroTe éva ri 500 PArT(avia KaTw amoé Ta akpoPuaoia Kage. Eik.12

MatroTe TO TAAKTPO TOU POPRAUATOC TNG EMAOYAG 0OG.

Edv n ouokeun evtomioel ENeWPn veEPOU Katd TV emMAOYH TNG TAPAoKeLN, Ba oag {ntnBei va yepioete To doxeio vepou.

Avvatég puBpioeig

Mmopeite va au€oeTe TV £VTOON TOU KA®E TATWVTAG TO EP /Kat va TPooHETETE Ia TIAPACKEUN KAPE TTATWVTAG TO Ep

H cuokeur) emTpémnel TNV mapackeun evog 1 500 GAIT{aviwy Kage.

H ouokeun mpaypatonolei TNV GAeon TwWV KOKKWV, Tn CUUTTECN TNG OKOVNG Katl TEhog TN Sirinon. Mmopeite va puBpicete tnv
£VT00N TOU K TToU TTAPAoKEVATETAL XPNOILOTIOWOVTAG Ta TAAKTPa Torynong: W kat A\,

Mmopeite va SIaKOPETE TNV TTAPACKEUN avd TAoa OTIyHr) TTATWVTAG TO .

n ZNUAVTIKG: AUTOHATO EEMUUA TwV €EGSWV KAPE : aVANOYWE TWV TUTTWV POPNUATWY TTOU TTAPACKELAoVTal, N CUOKELN
Oa pmopei va mpayuatomoljoel autépato EEmMupa Katd To oprotpo. O KUKAOG auTog SlapKei HEPIKA POVO
SEUTEPONENTA KAl OTANATA AUTOMATA.

AMEZH NMPOXBAZXH XTHN MAPAXKEYH POOHMATQN METANA

Avvatég pubpioeig

Mmopeite va au§AoeTe TNV évTaon Tou Kagé matwvtag 1o Ep 1/Kal va TIPOCOECETE PIA TTOPACKEUH KAPE TTATWVTAG TO EP

O aTpoOg XPNOIUEVEL YIa TV appoToinon Tou YEAAKTOG. Emeldn yia tnv mapaywyr atpol anatteitat upnAotepn Beppokpacia, n
OUOKEUN EKTENEL pia emmAéov @don mpoBéppavong.

NMapaokeun kamoutaivo P 1} Macchiato EP
SUVS£oTE TO aywyd YANakTog otn Se€id mhevpd TnG povadag “One Touch Cappuccino” Eik.13.
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BuBiote To Mo Akpo (Ao&o Akpo) o€ éva Soxeio pe yaha i KaTEUBEiav 0TO PITOUKAAL e To yaha Eik.14.

TomoBetnote éva iy SUo @AT{avia KGTw amé Ta akpoPLala Kagé/yaAakTog. Eik.15, .

Matrote o MARKTPO «KamouToivo» EP Ew.16. 1} TATAOTE TO TARKTPO «MaKIATO» EP Ew.18. ‘ONEC Ol TAPAMETPOL UTTOPOUV Va
StapoppwboLv.

H mapaokeun £ekivd e TV agpomoinon Tou YAAaKTog (Suvatdtnta puBuiong Tou Xpovou), Kat akohouBei n ekpor Kapé
(pUBHION ByKOoL). H pUBUION TOU XPOVOU aPPOTIOINONG OAG EMTPETEL VA SIAPOPOTIOLEITE TNV TOCATNTA YAAAKTOG KAl apPoU.
Ta akoAouvBa oTEdIA TTPAYUATOMOIOUVTAL AUTOUATA KAl ETTELTA TO POPNHA 0AG Eival TOLWO va To anmohavoeTe Eik.17.

Me kd&Be ekkivnon pognuatog «Kamoutaivo» i «<Makidto», n cuokeury AapBAavel uTOYN To TEAEUTAIO POPNUA TIOU €XEL
TTOPACKEVAOTE( KAl TIG PUBUIOELS TTOU giXav eMAEXDE yU' auTO.

TuvTHPNON HETA ATTO TNV MAPACKEV POPNHATWVY HE YaAa

‘EKmAuon yaAaktog

H 08dvn epgavilel To privupa «EKMAUGN YAAAKTOG» OTO TENOG KABE TTOPAOKEUNG.

30G OUVIOTOUE VA TIPAYHATOTIOLEITE AUTAVY TNV EKMTAUON OE KAOE TENOG XPpriong TNG AEIToupyiag YAAOKTOG, WOTE va S1ac@alioeTe
TNV KOAR UYLEVH TWV €60PTNUATWVY AQEOTIOINCNG KAl TNV KAAR a@POmmoinan Tou YAAAKTOG.

Katd tnv ékmluon Tou YAAaKToG, oag {NTEiTal va TpayUaTOTOLETE CUOTNHATIKA ATOCUVAPHOAGYNON Kat KaBaplopd Tou aywyou
VEPOU Kal TOU QVAUEIKTN e (€0TO vEPOD.

o KaAUTEPO AMOTENEOA, OOG CUVIOTOUHE VA KaBaPIleTe TAKTIKA TNV agaipoUpevn povada «One Touch Cappuccino» (BAéme
KEPANALO YA TN YEVIKN) CLVTAPENON).

Eav Siamotwoete alayr) oTnv moldTnTa Tou a@POYAAAKTOG 0aG, UnVv SIOTACETE va emavaAdBETE AQUTAV TNV EKMAUON Kal ToV
KaBapIopO: TPAYHATL, N KAKI GUVTAPNON TOU CUCTHHATOG YOAOKTOG TPOKAAE( auTtd To €idog Suoyxépelag.

POOHMATA TZATIQN

Avvatég pubuiceig

H ouokeun oag mpoTeivel TRV mapaokeun 3 TOMWV ToAyIWV (TPACvo Todl, pavpo Tadl, pognua Botavwy). Mmopeite va pubpilete
TOV OYKO TOU POQAUATOG AVANOYa UE TNV TTPOTIKNGH 0ag.

H Beppokpacia Tou (eotol vePOU TPOCAPHOLETAL OTO POPNHA TTOU EXETE EMAELEL

Mmopeite va mpoypaupaTiosTe pia emmiéov Soon P 1o tod 000G WOTE VA TIPAYHATOTOINCETE TA TTOAU SNUO@IAR po@ripata
«TOaYIoU/Ka@e».

Napackeun Toayiov

Eméére \TP otnv 0806vn. TomoBetriote éva 1} SVo PAIT{dvia KATw améd Ta akpoPLola Kagé. Eik.12

‘Emerta emAEETE TO POPNUA KAl TTATHOTE OK.

Edv n ouokeur| evtomioel ENeWPn vEPOU KaTd TV eMAOYH TNG TAPACKELHG, Ba oag {ntnBei va yepioete To doxeio vepou.
Mmopeite va 1apopOTOICETE TOV OYKO XPNOILOTTOIWVTAG T TTARKTPA v ] AN , KAtd TN SIAPKELD TNG TTAPACKEUNG.

MAPAZKEYH AANQN POOHMATQN: PIXTPETO, NTOMIO,

AMEPIKANO H AOPOrANA

Mposgtopacia

TomoBetrote éva ri 600 eAT{avia KATw amod Ta akpo@uola Kagé. Eik.12

EdQv n ouokeun evtomioel ENNelPn vepoL KATA TNV eMAOYN TNG TAPAoKELNG, Ba oag {ntnbsi va yepioeTe 1o Soxeio vepou.
Matrote To MAARKTPO E: ue Tamktea W kat A, €MAEETE TO POPNUA TTOU BEAETE: PIOTPETO, VIOTIIO, APEPIKAVO, appdyala.

Mapaockeun ploTpéto

Em\éETe pLOTPETO KA TATHOTE OK.

H ouokeun mpaypatomoleil TNV GAeon TwV KOKKWV, T CUUTTEON TNG OKOVNG Kal TENOG TN éﬁgncir]. Mmopeite va pubuioete Tnv
£VT00N TOU Ka@E TTOU TAPACKEVATETAL XPNOIUOTIOIWVTAG T TARKTPA TTAOYNONG: V «at L

Mmopeite va S1akOWYETE TNV mapaokeun avd mdoa oTiyur matwvTag 1o .

Napaockeun viomo
En\éEte DOPPIO kau matrjote OK.
MpokeTal yla pia mapaokevr| épota e Tou RISTRETTO aANG pe SImAG KUKAO Ka@E.
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Napackeun apepIKAvo

EmAé€re AMERICANO kat matriote OK

Mpokettal yla pia mapaokeur épota pe tov DOPPIO, akoAouBoUpevn amd (eotd vepod.

Mapaokeun appoydlaktog

SUVS£OTE TOV aywyod YANAKTOG 0Tn Se€1d MAeUpA TNG agatpolpevng povadag “One Touch Cappuccino” Eik.13. BuBiote To Ao
akpo (Ao&d akpo) oe éva Soxeio pe yaha. Eik.14

O atpdg XPNOIUEVEL YIa TV appoTmoincn Tou YAAAKToG. EMedn yia tnv mapaywyn atpol amarteitat upnAotepn Beppokpacia, n
OUOKEUN EKTEAEL pla emmAéov @don mpoBéppavong.

Me TO pevoUu UmopEite va S1agopomoIoETE TN SIAPKELN TN a@pomoinong. MMopPEiTe va TV TPOTTOTOINCETE TATWVTAG TA
miiktpa WV 1 N\, Enerta matiote OK. H teheutaia SIGPKEIQ a@pomoinang mou xenatpomorienke a kpatnOei ot pviun
YLOL TNV EMOMEVN TTAPACKEUN.

Mmopeite va SIaKOYETE TNV MAPACKELH avd TAoa OTIyur TTOTWVTAG TO TTARKTPO D.

‘EkmAuon tn¢ povadag «One Touch Cappuccino»

Avatpé€te otnv mapdypago «Ekmiuon yahaktog» oto kegdahato MAPAZKEYH POOHMATQN ME FTAAA ONE TOUCH.

ANAEZ AEITOYPTIEX

H npooBaocn oto pevol MapApeTpol MPAYUATOTIOLETAL UE TO TTARKTPO @ TIOU ETMITPEMEL TNV TIPOCRACH OTO YEVIKO Uevoy
(puBuioeIC CUOKEUNG, CUVTHPNON Kal TTANPOPOPIES TTPOTOVTOC).

PuBuioceig

EmAéyovtag PUBHIOELS, UTOPEITE VA TTPAYHATOTIOLEITE TIG aMAYEG TTOU BENETE yla MEYIOTN AVEDN OTN XPHon Kal TPOCAPHOYH
OTIG TIPOTIMNCELG OaG.

MNapakdatw, avagépovtal ol KUPLeG SlaBéotpe pubpioelG.

H pUBuion NG nuepounviag €ival amapaitntn Kupiwg o MEPIMTWON XProng GUOLyyag

Huepopnvia apaldtwong.

PoAot Mmopeite va emAEEETE TNV AMEIKOVION TNG WPAG O€ 12wpPo 1 24wpo.

NMwoca Mmopeite va emAEEETE TN YAWOOQ TNG TIPOTIHNONG 0AG HETAEY TWV TTPOTEVOUEVWV.
Movada pérpnong Mmopeite va emAé€ete Tn povada pétpnong peta&d ml kat oz.

QwrtevotnTa 006vng | Mmopeite va pubuiceTe TN GWTEIVOTNTA TNG 006VNG avAloya WE TIG TTPOTIUAOELC 0.

Ogppokpacia Kapé Mmopeite va puBpioete Tn Beppokpacia Twv po@nudTwy Kagé oag oe Tpia minmeda.

OgppoKpacia toaylol | Mmopeite va TpocapUdoeTe T BEPUOKPATIA TWV TOAYIWV 0aG O€ Tpia eminmeda.

Mpémel va pubpioete TN okANPATNTA TOU vePOU HETAEU O Kal 4. Avatpééte 0To KEPANAIO

SKANoS |
KAnpotnravepou “Métpnon TnG okKANPATNTAC TOU VEPOU”.

Autopatn Mmopeite va ekivate autdpata TV MPoBEPPaAvVan TNG CUCKEUNG OE UI0 CUYKEKPIMEVN WPa

gvepyonoinon NG EMAOYNG 00,

Autopatn Mmopeite va emAé€eTe TO XpOVO LETA OO TOV OTOIO N CUOKEUN oag Ba amevepyomoleital

amgvepyomoinon auTtopata (XpOvog Un xpriong).

Mmopeite va evepyomoLEiTe 1 OXL TNV AUTOUATN EKTTAUON TNG €E60U KaE KATA TNV EKKivnon
TNG CUOKEUNG.

Mmopeite va puBuilete ek véou TIG TTPOEMAEYHEVEG TAPAPETPOUG. Mmopeite emiong va
PUBMon popnpatwy | evepyoroleite pdvipa tn Aertoupyia Dark kat Extra Shot yia 6Aa ta pogrpatd oag (ektog amd

Avutopatn ékmAvon

Na é§odo amo to pevou Pubpioelg, matiote ] 1 T0 Koupri «PuBuicEIG.
O1 puBpicelg Ba StatnpenBoUv 0T PVAKN EQV AMTOCUVEETETE TN GUOKEUN Ao TO PEVUA, EKTOG Amd TNV NUEPOUNVIA KAl TNV WPA.
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Zuvtiipnon
ME TIG TT10 KATW EMAOYEG UITOPEITE VA EEKIVIOETE TA EMAEYUEVA TTPOYPAUMATA. TT CUVEXELD TIPETTEL VA OKOAOUONOETE TIG 08nyieg
mou gpgavifovtal otnv 08dvn.

KaBapiopog Mmopeite va mpofeite otov KaBaptopd Tng povadag one touch cappuccino TG CUOKEUNG, TTOU
yahaktog emPBANETAL TTPOKEIUEVOU Va S1a0@aNICETE KA TTOIOTNTA OTNV AYPOTIOINCN TOU YANOKTOG.

Mmopeite va mpofeite otnv ékmAuon TnG povadag one touch cappuccino g CUOKELNG, TTOU

ExmAuon yéhakto emMPBANETAL TTPOKEIUEVOU VA S1a0PANICETE KAAR TTOIOTNTA OTNV AYPOTIOINCN TOU YANAKTOG.

Mmopeite va mpoBeite 0TV €KMAUCN TOU KUKAWHATOG KAPE TNG CUOKEUNG WOTE va Slao@alilete

Excmhuon kagé TNV KAAUTEPN YEUON Ka@E.

Mmopeite va mpoBeite oTov KaBaPIoUS TOU KUKAWHATOG KAPE TNG CUCKEUIG (XPNOILOTTOIWVTAG Hid
TAUMAETA KOBAPIoPOUL), WOTE va e§A0PANICETE APIOTN YEVUON YId TOV KAYE GG,

Mmopeite va mpofeite otnv a@aipeon Twv OAdTWY WOTE Va HeyIOTOTTOIROETE TN Sidpkela {wng Tng
Ag@aldatwon OUOKEUNG 0ag. Edv 0 ap1Budg poenudtwy Sev eival apKETOC WOTE va Eival amapaitnTn n agaipeon
TwV aAdtwy, n Astrtoupyia Sev evepyorolgital.

Mmopeite va éxete mpoofaon otn pubuion @IATpou, Tou gival TOAU Xpriolun €av To vepd gival
TIOAU OKANPO WOTE va S1ac@alileTe TNV KAAUTEPN YEUON Kal KOAR KATAOTAON TNG CUCKEVNG 0aG.

KaBapiopog kagpé

®iktpo

MNa €€080 amd 1o pevou Zuvtrpnon, matiote ] 1} TO KOuuTTi «<PUBUICELC».

MAnpowopisg

To pevou «Infox» (MAnpogopieq) oag Sivel Tn duvatdtnta mMpooBacng o€ KATOIEG TANPOPOPIEG OXETIKA HE TN XPHON Kal
OUYKEKpPIpEva aTtadla yia tn Sidpketa {wrG TNG CUCKEVNG. ZaG EVNUEPWVEL ETTIONG OXETIKA E TN OUVTAPNON TNG. Mapakatw,
avagépovtal ot KUPLEG SIaBECIUEG TANPOPOPIES.

Pognpata mou éxouv . . . . .
MOPACKEVACTEL: MpoPAaA\el TOV ApIBPO POPNHUATWY TTOU £XOUV TTOPACKEVAOTEL
::::pldpoc Kukhdpatog YToSeIkvUEL OTL TTPETIEL VA TIPAYHATOTTOINOEL O€ X apIOUd KUKAWV.
Ag@alatwon YToSeIKvUEL OTL TTPETIEL VA TIPAYHATOTTOINOEL O€ X apIOUd KUKAWV.
®iAtpo Ynodeikvuel 6T TTpémel va aMaxBei o€ X NUEPEC A X AiTpa.

MNa é€odo amo to pevou Info (MAnpogopieg), matriote D 1} To Koupmi «<PuBUioEIg.

FENIKH XYNTHPHZH

Ad€la0MA TOU GUANEKTN UTOAEIMUATWV KAPE KAl TOU §ioOKOU GUAAOYIG UYpWV

META TNV MaPAOKEUN EVOG OUYKEKPIUEVOU apIOHOU Ka@EéSwy, N CUOKEUN 0ag {NTA va adeIGoETE TOV CUNNEKTN UTTOAEIUMATWY
Kagé Kai 1o 8ioko GUANOYIAG LYPWV. Av Sev akoAoubroeTe owoTd auTéG TiG Stadikacieg, eivat Suvatd va mabet {npid n pnxavi oag.
O 8ioko¢ GUNNOYIG LYPWV CUYKEVTPWVEL TO VEPO TIOU £XEL XPNOIMOTIONOEL KAl 0 GUANEKTNG UTTOAEIUUATWVY KAPE CUYKEVTPWVEL
™ oKkdVN KAPE TIou €xel XpnotpomolnBei. Edv eppaviotei To pvupa “Adeidote ta 2 doxeia”, Tpaprite, adeidote kat Kabapiote
Tov 5ioko CUNOYNG LYPWV.

TpaPnéte, adeldote Kal KABAPIOTE TOV CUAEKTN UTTOAEIMUATWY KAE (c). ElK. 19.

TomoBetriote Eavd otn B€on Tou Tov CUNNEKTN UTIOAEIUHATWY Kagé. Elk.20

O Siokog cUNOYAG LYPWV SlaBETel MAWTHPA TTOU 0ag LTTOSEIKVUEL avd TTAcA OTIyun TOTE Mpémel va Tov adeldoete. QOTO00,
OUOKEeU gival emmiong mpoypappatiopévn va {ntd adelacpa Tou §iokou GUANOYNG UYPWV GTAV TAPACKEUAOTEL £VOG CUYKEKPIUEVOG
aplBudS KaPESWY, avefapTnTa amod Ta adEIACHATA TTOU UMTOPEITE EVIWHETAEY VA TIPAYUATOTTOLE(TE.

‘EXmMAUON TWV KUKAWHATWV

Mmopeite va mpaypatomoleite EEMupA avd TAca OTIyHr TTATWVTAG TO @ Kal émetta emAéyovtag Zuvtripnon.

AvAAOYA LE TOUG TUTTOUG POPNUATWY, N GUCKEUK UMTOPEL VA TIPAYUATOTIOLE] AUTOMATO EEMAUMA KATA TNV ATTEVEPYOTTOINOK TNG.
Mmopeite emiong va puBpicete TV uAomoinon autdpatou EemMUpatog Katd v evepyomoinon (BAéme ke@dlalo «Pubuioeic»
oel. 183).
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AvuTtopata mpoypappata KabapiGHoU TG GUOKEVNG

Mpoypappa aUTOHATOU KAOAPIoHOU TOU KUKAWHATOG Ka@é

‘Otav anmaiteital eKTéNean VO TPOYPAUMATOC KaBapIopoU, N cuokeur Ba oag el50MOINOEL

Na va mpaypatomoljoete autd 1o mpdypaupa kabapiopou, Ba xpelaoTeite éva doxeio xwpnTIKOTNTAG ToUAdyloTov 0,6 L To
oroio mpémel va TomoBetnOei KdTw amo T e£650u¢ KaPE, KABWE Kat pia TapmAéta kabaptopov KRUPS. Eik. 34a. Akohoubriote
TIG 08nyieg mou epgavifovtal otnv 086vn. Mmopeite emiong va EeKIVIOETE TOV KABAPIOHO HECW TOU HEVOU ZUVTHPNON.

n INHAVTIKO: Agv €(0TE UTOXPEWHEVOL VA EKTENECETE AUTO TO TTPOYPAMHUA KABAPIOHOU apéowg MO To {NTHOEL N GUOKELH,
oM@ o€ KABe TEPIMTWON TTPEMEL VA TO EKTENECETE EVTOC OCUVTOMOU XPOoVIKOU SlaoTripatog. Eav o kaBapiopog
avaPAnbei, To mpoedomoinTikd urvupa Ba e§akolouBroel va epgaviletal yia 600 n Aertoupyia dev
TPaypaTOTOLETal.

To MPOYPANMA AUTOHATOU KaBaptopoL epAapBdavel 2 otadia: évav KUKAO KaBaptopoU Kat évav KUKAO EEMUATOG, Kat SLapKe(

nepimou 13 Aemta.

n InMavtike: Eav BydAete tn punxavy oag anmd v mpila Katd Tov Kabaplopod 1 oe mepimtwon NAEKTPIKAG BAGPBNG, To
nmpdypappa kabapiopol Ba EeKvoeL €k VEOU amd To 0TASI0 OTO OTToIO EiXe OTAUATACEL AOYW TOU CUUPBAVTOG.
Aev Ba givat duvatr n avaBolr} autrg TN Aettoupyiag. Autd emPBANETAL YI TNV EKTTAUCN TOU KUKAWMATOG
VEPOU. Z€ AUTH TNV TIEPITTWON, EVOEXETAL VA XPEIAOTEL VEX TTAOTIAIA KaBapIopoU. OAOKANPWOTE TO IPOYPAUUA
KaBapIopoL WOTE VA amOPaKPUVOE KABE ixvog amd To mpoidv kabapiopou To omoio givat BAaBepd yia Tnv vysia.

KaBapiopog tng povadag «One Touch Cappuccino»

lNa va mpaypatomoloeTe autd To mpodypappa kabapiopou, xpetaleote dvo doxeia (Touldyiotov 0,6 1) kat uypo kabaplopov
KRUPS.

Mmopeite va mpoeite 0Tov KABAPIOKO TATWVTAG TO TTARKTPO @

‘Enerra emAé€Te «Zuvtpnon» = «KaBaplopdg yaAaktog». AKoAouBrioTe Tig odnyieg Tng 086vnc.

Amocuvappoloynon tng povadag «One Touch Cappuccino»

Extog and 1o Eémlupa, mpémel va kabapioete ta Siagopa pépn g povadag Hetd amd kabe xprion. Ma v anmocuvapuoAdynon
NG HovAadag, aKoAoUBNOTE TG 1Mo KATW o8nyieg:

ATIOHAKPUVETE TOV aywyo ydhaktog, Eik.21.

A@aipéoTe To KAAUPUA TPV amd TO OUVOAO TWV AKPOPUOIWY Kaé Kal YAAAKTOG. TpaBr&Te To mpog Ta KATW Kal TTPOG TO MEPOG
oac. Eik. 22

Agaipéote TN povada «One Touch Cappuccino» TpaBwvtag o endvw pépog tng Eik. 23

ATTOOLVAPHOAOYNOTE AR PWGE TN povada. Eik. 24.

AQaIpEOTE TOV AVAPEIKTN TOU aywyou Yahaktog Ek. 25.

KaBapiote 6Aa ta pépn mMou amoouvappoAoyRoaTte (LovAda, AVAUEIKTNG Kal aywyog YAAAKTOG) HE VEPO Kal oamouvl. Emerta
Eem\UveTe pe (€oTo vepod. Ek. 26

A@oU KaBapIOETE Kal OTEYVWOETE TA OTOIXEIQ, CUVAPHONOYNOTE TN HovASa Kal TOMOBETAOTE TNV {avd oTnv apyIkn TG Oéon. Eik.27.
TomoBetriote ava to kKdAuppa mpv amd tn povada. Ewk. 27. TomoBetrote Eavd Tov avapeiktn otov aywyd ydhaktog Eik. 29 (iolo
dkpo avtiBeta amod 1o Ao&o) kal ouvdéote Tov avd otn povada. Ek. 30.

Mpoypappa autopaTNG APaipecsng AAATWVY amd To KOKAWHA atTHoU

Mpogoxn: Eav n ouokeur oag Stabétel Tn @uotyya pag Claris - Aqua Filter System, agaipéote Tnv mpv anmd tnv eKTENEON
TNG AEITOLPYIAC APAIPEONS TWV AAATWV.
‘OTav anaiteital EKTENEON EVOG TTPOYPAUUATOG APANATWONG, N ouokeur Ba oag eldomolroel. H ouxvotnta eKTéNEONG AUTOU TOU
TPOYPAPHATOG €apTdTal amd TNV mMoIdTNTA TOU VEPOU TTIOU XPNOIUOTIOLEITAL Kalt TN XPrion fi 0x1 Tou @iltpou Claris Aqua Filter
System (600 o TOANG AAaTa €xel TO VePD, TOOO TILO CUXVA TIPETTEL VA AQANATWVETAL ) CUOKEUN).

n INUAVTIKO: AV €(0TE UTTOXPEWUEVOL VA EKTENECETE AUTO TO TIPOYPAUUA APECWS LOAIC TO {NTHOEL N GUOKEUT), aMd o€ KABe
TIEPIMTWON TIPETEL VA TO EKTEAEITE EVTOG OUVTOHOU XPpoVIKoUu StaoTtiipatog. Edv n agaldtwon avapAnbei, to
TPOEISOMOINTIKG privupa  Ba e€akolouBrioel va epgavifetal 600 n Asttoupyia Sev mpaypatomoleital.

‘Otav epgavifeTal To MPOEISOMOINTIKG UAVUUA Yia TNV a@AAdTWON, TO TPOYPAUMA APOAGTWONG EEKIVA HE TO TATNHA TOU

.Ta avapoli matiote n)

MoAig Eexiviioel n Sadikaocia, akohouBrote Tig 0dnyieg mou epgavifovtat otnv 006vn. Mmopeite emiong va {eKIVAOETE TNV

AQOAETWON PECW TOU HEVOU «ZUVTHPNCN» = «<APANATWON.

la va TpayHaTomoloeTe auTo To MPAYpARUa apaldtwong, Oa xpelaoteite éva Soxeio xwpnTikOTNTAg Touldyilotov 0,6 L mou

TPEMEL va TOTTOBETAOETE KATW amo Tt povada One Touch Cappuccino Kabw'¢ Kal éva pakeNdk TpoidvTog agardtwaong KRUPS

(40 g). Eik. 34b
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Tepiote To Soxeio vepou péxpt Tnv €vdeign CALC Kat 0Tn ouvéxela pi€te péoa og autd £va GakeAdKt TPoIOGVTOG apardTwong.
To mpdypappa apaldtwong mepapBdvel 3 otadia: évav KUKAo agaldtwong Kat Vo KUkKAoug Eemupatoc. To mpoypapua
Slapkei 20 Aentd mepimou.

n InUavTiko: Edv mpokAnBei Stakomn pelpatog fi eav amoouvSEoETe TN CUOKELH oag amd Tnv TPila, o KUKAOG Ba Eekivroel ek

V£€oU amo To 0TAdI0 OTO OTTo(0 €ixE OTAMATACEL AOYW TOU CUPPBAVTOC, XWPIC va uTTApXEL SuvaTtotnTa avaBolng

QAUTAG TN Aettoupyiac. ONOKANPWOTE TOV KUKAO WOTE VA ATTOPAKPUVOE( KABE ixvog amd To poiov agaldatwong

To oroio gival BAaBepo yla Ty vyeia.

MPOBAHMATA KAI TPOMNMOIANTIMETQIMIZHX

EAv Kamolo amd ta mpoBARATA TOU Ava@EPOVTAl OTOV THVAKA TAPAUEVEL KANEOTE TNV e§unnpétnon mehatwy Tng KRUPS.

NMPOBAHMA

TPOMOI ANTIMETQMNIZHZ

H ouokeun epgavicel BA&RN, To
AOYIOUIKO EXEL TIAYWOEL 1] | CUOKEUR
mapouctalel SucAertoupyia.

ATIEVEPYOTTOINOTE TN CUCKELH Kal BYAATE TNV amo tnv mpila, avaonKWoTe T uotyya
@iNTpou, TePIPEVETE Yia éva AenTd Kat BEoTe avd Tn cUOKeLH Og AelToupyia.

MatAote mapatetapéva 1o MARKTPO évapén/Slakor yia Touldxiotov 3 Seutepdhemta
yla TV EKKivnon.

H ouokeun ev evepyomoleital agov
AT OETE TO MARKTPO Evapén/
Awakom (yia Touhdylotov 3
Seutepdhenta)

EAéyEte TG aopaleleg kat Tnv mPiCa TNG NAEKTPOAOYIKNG 0AG EYKATACTAONG,.

EAéy€te eav Ta 2 @1 Tou kaAwSiou gival owotd ouvdedepéva otnv emroixia mpia.

O pONOG eKTTEUTIEL VAV AQUOIKO
B66pupo.

Yndpyouv {éva owpata péoa otov pUAo.

Emikovwvrote pe tnv E§unnpétnon mehatwv g KRUPS.

H povada One Touch Cappuccino
Sev avappo@d To yaha.

H povada One Touch Cappuccino
Sev mapdyel kaBdAou i mapdyet
udvo Aiyo appo.

ENéyEte €dv n povada éxel ouvappoloynBei cwoTd (KUpiwg 0 avapeikTng oTov aywyo
YOAQKTOG ).

BePaiwBeite 6Tt n €§080¢ aTHOU Sev €xel PPALEL T€ AUTHV TNV TIEPITTTWON, AVATPEETE
MO KATW oToV TiTAO «H £€080¢ ATV TNG CUOKEUNG 0AG PAIVETAL EV HEPEL I} EVTEAWS
PPAYMEVNY.

ENéy€te €dv o avapeiktng eivat gpayuévog fi Bpduikog. BuBiote Tov o (€0TO vePO Kal
UYPO TATWY Kat EMerta EEMUVETE KOl OTEYVWOTE TOV TIPIV Amnd TOV CUVOPUONOYHOETE
Eava.

ENéy&te €Gv 0 eUKAUMTOG CWARVAC SEV gival PPAYHEVOC 1) CUCTPAUUEVOG Kal GV gival
KaAd tomoBetnuévog péoa otn povada One Touch Cappuccino Wote va amo@euxdei
onoladrimote gicodog aépa. EAEy&te edv éxel BuBioTei apkeTd oTo yaha.

Zem\Uvete kat kaBapiote T povada (Seite Ta Ke@Ahala OXETIKA e To EEMAUMA Kal TOV
kaBapiopd g povadag One Touch Cappuccino).

l'a Ta mapackevdopata Pe BAon To YAAA: 0ag CUVIOTOUME Va XPNOIUOTIOLEITE PPECKO
YAAa, amiig i uPnArig maotepiwong (UHT), To omoio éxel avoixBei mpoopata. Kad gival,
€71(0NG, VO XPNOIoTOLEiTE KPUO SOXE(O.

H é€060¢ aTHOU TNG CUOKEUNG
00G QAIVETAL €V HEPEL I EVTENWG
@paypévn.

ATTOGUVOPHOAOYAOTE TO AKPOPUOIO ard TO OTHPLYHUd TOU XPNOILOTTOLWVTAG TO KAEIST
anoouvappoAdynone. Ew. 31. TomoBetriote {avd To oTiplya Xwpig To akpo@Uuolo:
E.32.

ZEKIVAOTE TOV KUKAO €KTTAUONG TG povadag One Touch Cappuccino yla va agaipéoete
TIC UTTONOLTTEC EVATTIOBEDELC.

KaBapiote tTnv £€€080 atpov kat eAéyETe €av n OmI) TOU AKPOPUGioU Sev XL

@pael ané vmoleippara yahaktog fj dhata. Xpnowpomotote tn BeAdva
KaBapiopov eav xpetaotei. Eik. 33
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Aev Byaivel atpodg amd To
AKPOPUGCIO ATHOU.

BeBaiwBeite 611 n €€060¢ atpoU Sev £xel ppatel. Asite Tov Titho «H £€§080¢ atpou Tng
OUOKEUNG 0a¢ PAIVETAL EV PHEPEL I EVTEAWDG PPAYUEVN» TTIO KATW.

Edv Sev Aertoupyrioel, adeldote To Soxeio kat apaipéote mpoowptvd T @uaotyya Claris.
lepiote 1o SoXEiO PE VEPO LYNANG TTEPIEKTIKOTNTAG OE aoBéaTio (> 100 mg/A.) Kat
ekTENEOTE S1adoxIKoUE KUKAOUG aTpoU (5 éwg 10) péoa oe éva OKEVOG £wg GTOU va
emtevyBei ouvexng pu atpoL.

TomoBetiote {avd tn @uotyya claris péoa oto Soxeio.

Ala@eVYEL ATHOG aTTO TN OXAPA TOU
Siokou cUNOYNG UYPWV

AvANOYQ E TOV TUTTO POPHHATOG, UITOPE( va StapuyeL aTpog and T oxdpa Tou Siokou
OUN\OYNG LYPWV.

H ouokeun {nta ddelaopa tou
Siokou CUNOYNG LYPWV eV Sev
gival yepdrog.

H ouokeun eival mpoypappatiopévn va {ntd adelaopa tou Siokou GUNOYHS UypWV
&Tav TAPOOKEVAOTEl £vag CUYKEKPIPEVOG aplOpog Kagédv, avefaptnta amod ta
ASEIoNATA TIOU UMTOPEITE EVTIWUETAEY VA TIPAYUATOTIOIEITE.

H ouokeun {ntd amoclvdeon Kat
Eavaouvdeon

BydAte tn ouokeun amé tnv mpila yia 20 SeutepdAemta, agaipéote TV guaotyya Claris
Aqua Filter System evdexopévwg, kat émerta Béote TV ava og Aertoupyia.

Edv n BAGBN empével, emkolvwviote pe tnv Eunnpétnon mehatwv tng KRUPS.

H pnxavn dev {ntd apardtwon.

O KUKAOG a@aldtwong nteital YeTd amd évav onUAVTIKO aplBpd XpHoEwv Tou
KUKAWHATOG aTHOU.

SKkovn Kagé Bpioketat otov Sioko
GUNOYNG LYPWV.

Mia pikpr TOCOTNTA OKOVNG Kagé UMopEi va peivel oTov §ioko CUANOYRG LYPWV.
H ouokeun €x€l KATAOKEVAOTE yla va a@alpei To TAEOVACUA OKOVNG KAPE TTOU
napapével wote n (wvn SinBnong va mapapével kabapr).

To yaha 1} To vepPO Sev TPEXEL OWOTA
oto GAITCAvt.

ENéy€te €dv n povada One Touch Cappuccino gival cwotd TomoBeTnpévn.

Yndpyouv ixvn YAAaKToG o€ évav
KaQE apepIkavo iy og (eotd vepo.

Mpayuatomotote €KMAUON YANOKTOG i amocuvappoloyioTe Kal kabapiote to
€€ApTnNUa one touch cappuccino Tptv EEKIVACETE TNV TAPACKEUT).

Yndpxel vepo Katw amd tn
OUOKEUN.

Mpwv va agaipéoete 1o Soxeio, mepIHéveTe 15 SEUTEPONETTA HETA TN POI KAPE, Yia va
OANOKANPWOEL N CUOKELH OWOTA TOV KUKAO TNG. BeBaiwbeite 611 0 Siokog cuAoyN¢
UYPWV gival KAAA TOTTOBETNUEVOG 0T CUOKEUN. Mpémel va BpiokeTal TAVTOTE 0N
B¢on Tou, akdUN KL 6TavV N CUCKELN Sev xpnaotpomoleital. EAéyETe pimwg €xel yepioet
0 &iokog GUNOYHG oTayOvVwv.

O 6iokog GUNNOYNG OTaYOVWY SV TIPETTEL VA AQAIPEITAL KATA TNV £EENIEN EVOG KUKAOUL.

Katd to oriotpo, Tpéxel (0TO vePO
amnod g e€680ug Kaé Kat amod Tn
povada One Touch Cappuccino.

AvdAoya e ToV TUTTO POPHUATOG, N GUCKEUN UITOPEL VA TIPAYUATOTIONOEL AUTOUATO
E€Byalpa katd To ofriotpo. O KUKAOG auTog SlapKei HEPIKA HOVO SeuTEPOAETTA KAl
OTAPATA AUTOHATO.

Metd ané to ddelaoua tou
OUNEKTN OKOVNG KAPE, TO HAVUHA
TIPOEISOMOINONG TAPAUEVEL OTNV
06ovn.

ZavatomoBeToTeE OWOTA TOV CUANEKTN OKOVNG Ka@é Kal aKoAouBroTe Tig odnyieg
mou mpofdaAovtal oTnv 084vn.

MepipéveTe TOUNAXIOTOV 5 SEUTEPONENTA TPV TOV QVATOTMOOETAHOETE.

O Kaég péel MOAU apyd.

[upioTe To Koupmi pUBUIONG Tou Taxoug AAeong Pog Ta Se€id yla Mo Taxia GAeon
(avahoya pe Tov TUTTIO KAPE TTOU XPNOLUOTIOLEITE).

MpaypatomooTe évav fj TEPIOOOTEPOUG KUKAOUG EKTAUONG.

Zekwvriote évav kabaplopd g ouokeunc (BA. «Autopata mpoypdupata kabaplopol
TNG OUOKEUNG O€A. 188»).

ANGETe T @uotyya Claris Aqua Filter System (BA. «Eykatdotaon Tou giAtpou» 0eA183.).

Metd amé tnv mAfpwon Tou
Soxeiou vepou, To prvupa
TPOEISOMOINONG MAPAUEVEL OTNV
0Bovn.

BeBawwbeite 611 To Soxeio €xel TOMOOETNOEI CWOTA OTN CUOKELN.

O mM\wTAPag oTov ATo Tou Soxeiou TPEMEL va PeTakiveital eENeUBepa. ENéyETe Kal
AMEUMAEETE TOV MAWTHPA EAV XPELAOTEL.

To koupri pUBUIONG Tou TTaXOUG
GAeong yupvdel pe Suokohia.

ANACeTE TN pUOUION TOU HUAOU POVOV EVW AUTOG Eival O€ AelToupyia.
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O eompéoo 1 0 KagEg Sev givat
APKETA (€0TAG.

Mpayuatomolfote éva EEMUUA TOU KUKAWHATOG KAQE TPV EEKIVIOETE TOV KAPE 0.

Avénote tn Beppokpacia Tou kagé oto pevol Pubuioelc. MpoBepudvete To @AIT{avt
£KTIAEVOVTAC TO pE (0TS vepd TIPLV EEKIVIOETE TNV TIAPACKEU.

O KagEg eival ToAL apaidg n dev
gival apketd Suvatog.

ATOQUYETE TN XPNON €AAWSOUG, KAPAUEAWHEVOU 1} OPWHATIOHEVOU KAQE.
Befaiwbeite 611 To SoxEio KOKKWV TTEPIEXEL KAPE Kal OTL AUTOC KATEPRAIVEL OWOTA.
Melhote TNV mMoodTNTA TOU POPHHATOG, AUEAOTE TNV £VTACN TOU POPHUATOG
Xpnotpomolwvtag tn Aertoupyia Dark.

TupioTe TO KoM PUBUIONG TOU TTAXOUG AAEONG TTPOG TA APIOTEPA Yla TTIO AEMTH
dheon.

MpaypaTomoInoTE TNV MAPAoKeLr o€ U0 KUKAOUG XPNOILOTIOIVTAG TN AElToupyia
yia 2 eArtdavia.

H ouokeun Sev Byadlel Kagé.

AVIXVEUTNKE TTPOPBANUA KATA TN SIAPKELD TNG TAPACKEVNG.

H ouokeun kdvel autépaTa eMavekKivnon Kat givat £Tolpn yia évav véo KUKAo.

S NUEIDVETAL SIAKOTIT) PEVUATOG
Katd Tn S1AdpKeLa VO KUKAOU.

H ouokeun KAVel aUTOUATA EMAVEKKIVNON LETA TNV EMAVOCUVSECH OTO PEVUA.

To todi oag Sev gival apketd (eotd
N givat umepBoAika (eoTo.

Au€NOTE 1 HEWOTE TN Beppokpaaia Tou {oToV VEPOU OTO pevoU PuBuicElC.

‘EXETE XPNOILOTIOOEL ONETUEVO
KA@E avTi yla Kagé og KOKKOUG.

TpaBr&te pe TNV NAEKTPIKN 0ag OKoUTIA TOV AAECHEVO KagE TTou BpiokeTal péoa oTo
Soxeio KOKKWV.

Epgdvion atpou katw amnéd to
KOTTAKL TOU SOXEIOU KOKKWV KAPE.

K\eiote TV umodoyxr maoTiAiag kaBaplopol Tou BPICKETAL KATW OTTO TO KATTAKI.

Metd tnv évapén mapaockeunig
pPOPAUATOG, av {NTACETE EMMAéOV
860N Kagé, n cuokeur) Ba eppavioel
évdel€n ot autod Sev eival Suvartd.

O OUANNEKTNG UTTOAEIPUATWY Ka@é €XEL YEUIOEL Kal n Aettoupyia emmAéov §6ong
kapé Sev givat Slabéotun. Metd TV oAoKAPWaON TN TAPACKELNE TOU POPHHATOC,
UTOpEiTE, €QOoOV TO €MOUUEITE, va EKIVIOETE TNV TTAPACKEUN E0TIPECO APOU
ASEIGOETE TOV CUNNEKTN UTTONEIUHATWV KAPE.

A Kivouvog: Movo e18IKEUMEVOG TEXVIKOG Eival appOSIOC VA TTPAYHATOTIOIEL EMMIOKEVEG OTO KOAWSI0 NAEKTPIKOU PEUMATOG Kall
va mapeppaivel 0to SikTuo NAEKTPOSOTNONG. X€ MEPIMTWON UN THPNONG TNG €V Adyw 0U0TAONG, EKTIOEOTE OE
Kivéuvo Bavdtou amd nAektpomAnéia ! MOTE un XPNOIUOTIOLETE IO GUOKEUN TTOU TTAPOUGCIALEl Eppaveic BAAPBEC!
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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

Blahoptejeme vam k zakoupeni presovace Espresso Automatic Serie EA89.

Tento novy pfistroj vdm nabizi 14 druhl teplych napoju: espresso, dvojité espresso, kdva, dvojita kava, ristretto, doppio,
americano, cappuccino, dvojité cappuccino, latte, dvojité latte, mlécnd péna, zeleny caj, cerny ¢aj, ovocny Caj.

Kromé tohoto bohatého vybéru nabizi pfistroj Siroké moznosti individudlniho nastaveni pro nédpoje. Pokud jste napfiklad
pfiznivci vyraznéjsi chuti kavy, mizete pouzit funkci pro pfipravu silnéjsiho napoje. Miizete ménit objem, silu a teplotu napoju.

Nejoblibenégjsi napoje Ize jednoduse vybrat z hlavni nabidky. Na displeji mGzete sledovat pribéh pfipravy napoje a snadno
prepinat mezi riznymi menu.
Vétsinu napoju Ize pfipravovat po dvou. Usetfite tak ¢as, ktery mlzete vénovat prateldim.

Diky technologii KRUPS Quattro force se systémem Compact Thermoblock a zabudovanou prekapavaci komorou, ¢erpadlem
15 bart a diky k tomu, Ze presovac pfipravuje kdvu vzdy z kdvovych zrn pomletych tésné pred pfipravou, s pfistrojem pokazdé
pfipravite maximalné aromatické ristretto, espresso ¢i horkou kévu, s dokonalou hustou pénou zlato-zluté barvy.

Tradi¢né se espresso serviruje v malych porceldnovych $alcich, v nichz dokonale vynikne lahodna chut kavy. Abyste pfipravili
espresso s optimalni teplotou a kvalitni kompaktni pénou, doporuc¢ujeme vam predem radné nahftat sélky.

Pravdépodobné budete muset néjakou dobu experimentovat, nez najdete typ zrnkové kavy, kterd vam bude pIné vyhovovat.
Experimentovanim s typem smési a/nebo prazenim zrnkové kdvy se vam nakonec jisté podafi dosahnout dokonalého vysledku.
Kava espresso ma bohatsi obsah aromat nez klasicka filtrovana kava. Navzdory své vyraznéjsi a stalejsi chuti espresso ve
skute¢nosti obsahuje méné kofeinu nez filtrovana kava (pfiblizné 60 az 80 mg na 3alek v porovnani's 80 az 100 mg u filtrované
kavy), coz je dano kratsi dobou perkolace.

Dalsim faktorem urcujicim kvalitu pfipravené kavy je kvalita pouzité vody. V idedlnim pfipadé pouzijte vodu, kterou jste pravé
natocili z kohoutku (aby neméla cas odstat v kontaktu se vzduchem), kterd neni citit po chloru a je chladna.

Ergonomickd a piijemna tla¢itka usnadnuji ovladani piistroje. Displej vas provede viemi fazemi od piipravy napoje az po
udrzbové ¢innosti.

Pfejeme vdm hodné radosti s vasim pfistrojem Krups.

Tym Krups

\ p \ /’T
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Pro optimalni pouzivani pfistroje a dosazeni nejlepsich vysledku pfi pfipravé napojii pro vas mame nékolik doporuéeni:

e Kvalita vody ma zasadni vliv na kvalitu aroma. Vodni kdmen a chlor mohou také zménit chut vasi kavy. Pro
zachovani viech aromat kavy doporuc¢ujeme pouzivat filtra¢ni kazety Claris Aqua Filter System nebo lehce
mineralizovanou vodu.

* Pro piipravu ¢isté kdvovych napoji doporucujeme pouzivat porcelanové salky ve tvaru tulipanu, které by mély
byt pfedehtaté (naptiklad pod teplou tekouci vodou), a takové velikosti, ktera odpovida mnozstvi pozadovaného
napoje. Chut napoji s mlékem zase lépe vynikne ve sklenicich z varného skla.

* Prazena zrnka kdvy mohou ztratit své aroma, pokud nejsou chranéna. Doporucujeme vam pouzivat mnozstvi
zrnek odpovidajici vasi spotfebé na cca 4-5 dni doptedu. Kvalita kdvovych zrn muaze byt rizna a kazdy uZivatel
ma jiné preference, nicméné doporucujeme pouzivat spiSe arabicu nez robustu.

* Rozhodné nepouzivejte mastnd a karamelizovana zrna, kterd mohou pfistroj poskodit.

« Kvalita a jemnost mleté kavy ma vliv na silu aromat a kvalitu pény. Cim jemnéjsi mleti, tim nadychanéjsi bude
péna. Jemnost mleti vybirejte podle druhu pfipravovaného napoje: pro ristoretto a espresso jemnéjsi, pro
prekapavanou kavu hrubsi.

* Mlzete pouzivat pasterizované mléko nebo UHT, odtu¢néné, polotu¢né nebo plnotu¢né o teploté jako v
chladnic¢ce (7 °C). Pouzivani specidlniho mléka (mikrofiltrované, cerstvé, fermentované, obohacené...) nebo
rostlinného mléka (ryzové, mandlové atp.) muze vést k méné pfiznivym vysledkiim, zejména co do mnozstvi a
kvality pény.
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DULEZITE INFORMACE O VYROBKU A ZPUSOBU POUZITi

V tomto navodu najdete viechny dilezité informace o spusténi, pouziti a idrzbé vaseho pfistroje.

Pfed prvnim pouzitim pfistroje si pozorné prostudujte ndvod k pouziti a uschovejte jej: pouZiti v rozporu s ndvodem k pouziti

zbavuje KRUPS veskeré odpovédnosti.

SYMBOLY V NAVODU K POUZITi

ANebezpeEi: Varovani upozoriujici na rizika vdzného nebo smrtelného zranéni. Symbol blesku upozornuje na rizika

souvisejici s pfitomnosti elektiny.

A Pozor: Upozornéni na piipadny vyskyt poruch, poskozeni nebo zniceni pfistroje.

n Diilezité: Obecna nebo duleZita pozndmka k fungovani pfistroje.

Vyrobky dodavané s vasim strojem

Zkontrolujte vyrobky dodané s vasim zafizenim. Pokud néktery dil chybi, kontaktujte pfimo nasi zakaznickou linku (viz str. 199:

Prvni nastaveni).

Dodané soucastky:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 cistici pastilky

- 1 sa¢ek na odstranéni vodniho kamene

- Trubi¢ka na mléko v soupravé ,One Touch Cappuccino”
- Kli¢ pro demontaz pii ¢isténi parniho okruhu

- Bezpecnostni pokyny

- Kazeta Claris - Aqua Filter System se Sroubovacim pfislusenstvim
- 1 tycinka na urceni tvrdosti vody

- Navod k pouziti

- Seznam stredisek poprodejniho servisu Krups

- Zaru¢ni dokumenty

- 1 sada pro cisténi parni trysky

TECHNICKE UDAJE

Ptistroj

Automatic Espresso EA89

Elektrické napajeni

220-240 V~ /50 Hz

Tlak ¢erpadla

15 bar(

Néadrzka na zrnkovou kédvu

250 g

Spotieba energie

Béhem provozu: 1450 W

Nadrzka na vodu 2,31
Provozovani a uskladnéni Vinteriéru na suchém misté (chrante pred mrazem).
Rozméry (mm) V x S x H 367 x 240 x 380
Hmotnost EA89 (kg) 8.4

Technické zmény vyhrazeny.
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POPIS PRISTROJE

A Péka vika zasobniku na vodu 0

B Nédrzka na vodu Zasobnik na kavova zrna

C Zasobnik kdvové sedliny J Tlacitko pro nastaveni jemnosti mleti

D Vyskové nastavitelné trysky na kavu K Zlabek na ¢istici pastilku

E Odnimatelna odkapavaci mfizka a odkapévaci L Kovovy mlynek na kavu
tacek o

F Viko zasobniku na kdvova zrna Ovladaci panel

G Odnimatelna souprava One Touch Cappuccino M Displej

H Privod mléka a michac N Tlacitko ,start-stop”

| Ukazatel hladiny vody 0 Tlacitka

Upfiesnéni:

Odkapavaci tacek: umoznuje zachytavat vodu nebo kavu, ktera by vytekla z pfistroje béhem pfipravy nebo po pfipravé. Musi
byt vzdy na svém misté a je nutné jej pravidelné vyprazdnovat.

n Dulezité: Pozorné si pie¢téte tento navod a uschovejte jej. Dodrzujte bezpe¢nostni pokyny.

Vyrobce:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Francie

CELKOVY POHLED

Popis jednotlivych tlacitek

Tlacitko Popis / Hlavni funkce

Zapnuti a vypnuti pfistroje.
Pro spusténi pFistroje stisknéte dlouze.

Pro ndvrat na predchozi obrazovku nebo zastaveni probihajici pfipravy.

Pohyb v menu smérem nahoru / zvy3eni hodnoty vybraného parametru

Pohyb v menu smérem dold / snizeni hodnoty vybraného parametru

Potvrzeni vybéru.

Funkce umozniuje zvysit intenzitu kavy.

Funkce umoznuje pfidat k vybranému napoji silné espresso.
Dostupna u hlavnich receptl (espresso, long coffee, cappuccino, macchiato, ¢aj) v zavislosti na modelu.

Spusti pfipravu espressa.

Spusti piipravu kavy.

CAPPUCCINO

Spusti piipravu cappuccina.
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Spusti pfipravu Macchiata (velkd davka mléka, pfidavek espressa s navrsenou krémovou mlé¢nou pénou).

Umoznuje vstup do menu pfipravy ¢aje nebo ovocného caje.

Umoznuje pfistup k dalsim napojum: Ristretto, mlé¢na péna, Doppio, Americano, (podle modelu).

Pfistup k hlavnimu menu (nastaveni pfistroje, tidrzba a informace o pfistroji).

Popis podsviceni tlacitek

Pokud tlacitko neni podsvicené, dana funkce neni dostupna.

Slabé podsvicené tlacitko signalizuje, ze funkce je dostupna a Ize ji vybrat.
Béhem realizace pozadované funkce je podsviceni vyrazné.

UVEDENi DO CHODU

INSTALACE PRISTROJE

A Nebezpeci: Zapojte pristroj do sitové zasuvky 230 V s uzemnénim. V opacném piipadé se vystavujete riziku smrtelného
zranéni elektrickym proudem!
Dodrzujte bezpecnostni pokyny uvedené v pfirucce ,Bezpecnostni pokyny”.

ZAPNUTI /(,)\
Pro zapnuti pfistroje stisknéte tladitko ,start-stop” \."./, dokud se na displeji neobjevi ,Bonjour” (Dobry den ). Obr. 1. Pfistroj
vas navede k dal3im krokam.

Prvni nastaveni

PFi prvnim pouZiti stroje musite provést rtizna nastaveni. Postupujte podle pokynu na displeji. Cilem nasledujicich odstavct je
poskytnout vam nékolik obrazovych informaci.

Prvni pozadovana nastaveni:

Jazyk

Pozadovany jazyk displeje vyberte z nabidky pomoci Sipek. Potvrdte stiskem tlacitka ,OK".

Jednotka miry
Z jednotek miry si m{izete vybrat mezi ml a oz.

Date et heure (Datum a cas)
Pro nastaveni ¢asu stisknéte pozadovany format (24H nebo AM/PM).

Automatické zapnuti / Automatické vypnuti

Lze nastavit cas, kdy si prejete pristroj automaticky zapnout. Nastaveni Ize uzplsobit podle individudlnich pozadavki: kazdy
den, dny pracovniho tydne nebo vikend. Vyberte cas, kdy si piejete piistroj automaticky spustit ve formatu casu, ktery jste
predtim zvolili.

Mzete také zvolit dobu, po niz se pfistroj automaticky vypne a snizit tak spotfebu energie.

Nastaveni proplachnuti kavového okruhu

Mzete si vybrat, zda chcete funkci pfi zapinani pfistroje aktivovat nebo ne. Zajistite tak kvalitu pfipravené kavy, kterd bude
bez zbytkl sedliny.

Instalace filtru

Pi prvnim zapnuti se vas pfistroj zeptd, zda chcete instalovat filtr. Pokud chcete a jestlize to tvrdost pouzivané vody vyzaduje,
vyberte ,ANO” a pokracujte podle pokynu na displeji.

Instalace kazety do pfistroje: Filtra¢ni kazetu pfisroubujte na dno nadrzky na vodu pomoci Sroubovaciho pfislusenstvi
dodavaného s kazetou. Obr. 4

Nastavte mésic vlozeni kazety (poloha 1 na obrazkuy, Cislice vlevo v otvoru) tak, Zze otocite Sedy krouzek umistény na hornim okraji
filtru. Mésic vymény kazety je uveden v poloze 2 obrazku. Obr. 5.

Pod parni trysku umistéte nadobu objemu 0,6 |. Obr. 6.

Spusténi pfistroje probéhne, at uz byl filtr instalovan nebo ne. Pi spusténi jsou vzdy napliiovany vodni okruhy. Postupujte podle
pokynt na displeji. Pfistroj nejprve naplIni vodni okruhy, nahieje je a poté provede automatické proplachnuti.
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Na displeji se zobrazi oznameni o ukonceni instalace.

Tvrdost vody

Je nutné nastavit pfistroj podle tvrdosti pouzivané vody ve stupnich od 0 do 4. Postup:

Nez pfistroj pouZijte poprvé, ovéite tvrdost vasi vody, abyste mohli pfistroj nastavit na zjisténou hodnotu. Tento postup
opakujte i tehdy, kdyZ budete zafizeni pouZivat na misté s odlisnou tvrdosti vody, nebo pokud zjistite zménu tvrdosti vody. Pro
zjisténi tvrdosti vody pouzijte ty¢inku dodanou se zafizenim nebo se obratte na vodarenskou spole¢nost.

Popis tfid najdete v nasledujici tabulce:

P p— Ti'!'da f) . i . Tfl'c!'a 2 . TFida’3 Tlv'l'f’a ) .
Velmi mékka Stiedné tvrda Tvrda Velmi tvrda
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
‘e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Nastaveni pristroje 0 1 2 3 4

Naplrite sklenici vody a ponofte do ni tyc¢inku. Obr. 2
Po jedné minuté odectéte stupen tvrdosti vody. Obr. 3
Pfi nastaveni pfistroje zadejte pocet cervenych zén.

Priprava pristroje

Vyjméte a naplnite nadrzku na vodu. Obr. 7.

Vratte nadrzku na jeji misto. Obr. 8.

Odejméte viko zasobniku na zrnkovou kévu a nasypte do néj zrnkovou kavu (maximalné 250 g). Obr. 9.
Vratte zpét viko zasobniku na zrnkovou kavu. Obr. 10.

PRED PRIPRAVOU NAPOJU

DULEZITA UPOZORNENI

Va3 presovac Espresso Automatic EA89 nastavi mnozstvi kdvy automaticky podle zvoleného napoje.

Ptiprava mlynku

Silu pfipravované kdvy mlzete upravit nastavenim jemnosti mleti kdvovych zrn. Obecné plati, Ze ¢im jemnéji jsou zrnka namletd,
tim bude kava silnéjsi a péna hustsi. To viak zavisi také na typu pouzité kavy. Doporucujeme jemnéjsi mleti pro espressa a hrubsi
pro piekapavanou kavu.

Jemnost mleti se nastavuje otacenim kolecka Nastaveni jemnosti mleti (J) v zasobniku na kdvova zrna. Nastaveni provadéjte
béhem mleti, koleckem otéacejte postupné po jednotlivych stupnich. Po 3 pfipravach jasné ucitite zcela odlisnou chut.
Nastaveni jemnosti mleti Ize upravit, kdyz ménite typ kavy, nebo kdyz si prejete silnéjsi ¢i slabsi kdvu. Nedoporucujeme viak
ménit nastaveni ¢asto.

Nastaveni trysky na kavu
Vysku trysek na kdvu miZete u jednotlivych ndpoji ménit podle vysky $alku/$alkd nebo sklenice/sklenic. Obr. 11

Zru$eni pripravy napoje

Pfipravu ndpoje muzete kdykoliv zrusit stiskem tlacitka zpét D

Pozor, po stisknuti tlacitka musi probéhnout opétovné vyrovnani pfistroje, které mize trvat az 30 vtefin. Je to normalni postup.
Kdyz je cyklus pferusen, k zastaveni nedojde okamzité - stroj dokonci cyklus a pfipravu népoje zrusi.

Funkce ,Dva” napoje
Pristroj umoznuje pfipravovat dva $alky ndpoje zéroven. Pfipravu dvou napoju spustite jednoduse dvojitym stisknutim vybéru.
Funkci lze pouzit u viech napoji (kromé \CP et =).

Funkce DARK
Funkce ,DARK" umoznuje zvysit intenzitu (silu) kavy.
MUzete ji aktivovat nebo deaktivovat rdiznymi zptisoby:
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- Pred vybérem nédpoje stisknéte DARK.
- Béhem piipravy népoje az do okamziku ukonceni mleti mizete stisknout DARK.

- Vybérem parametru ,DARK” v menu Nastaveni. Pfejdéte do menu Nastaveni pomoci tlacitka @ poté Nastaveni => nastaveni

napoja =» Dark. Takto bude funkce aktivovana pro viechny napoje z kategorie ,kava”: P, U) UJ E’P
Obdobnym zpGsobem muzete funkci deaktivovat.

Funkce EXTRA SHOT

Funkce ,extra shot” umoznuje pfidat k vybranému napoji espresso.

MUZete ji aktivovat nebo deaktivovat riznymi zplisoby:

- Pred vybérem népoje stisknéte EXTRA SHOT.

- Béhem pfipravy nédpoje

- Vybérem parametru ,EXTRA SHOT” v menu Nastaveni Pfejdéte do menu Nastaveni pgmoci tlacitka @, poté Nastaveni =
nastaveni napoj = EXTRA SHOT. Timto funkci aktivujete pro napoje P, Lp Ep, P

Obdobnym zplGsobem mzete funkci deaktivovat.

PRIMA PRiIPRAVA KAVOVYCH NAPOJU

Upozornéni: Pi kazdém spusténi pfipravy ndpoje postupuje piistroj podle stejnych nastavenijako u posledné pfipravovaného
napoje.

@

Ptiprava

Postavte $alek nebo salky pod trysky kavy. Obr. 12

Stisknéte tla¢itko pozadovaného napoje.

Pokud zafizeni zjisti nedostatek vody béhem pozadavku na pfipravu ndpoje, vyzve vas k doplnéni vody do nadrzky.

Mozna nastaveni

Stiskem tlacitka (2P meizete zvysit silu kdvy a/nebo pfidat napoj stiskem tlacitka P

Pristroj umoznuje pfipravovat jeden $élek nebo dva salky.

Pristroj pomele kdvu, provede stlaceni mleté smési a pak prekapavani. Mnozstvi kdvy mizete nastavit béhem pfipravy pomoci
tlacitek:

Pfipravu napoje muzete kdykoliv zrusit stiskem tlacitka D

n Dulezité: Automatické proplachnuti kdvovych trysek: v zavislosti na typu pfipravovaného napoje muze pfistroj provést
automatické proplachnuti po skonceni pfipravy. Cyklus trva jen nékolik vtefin a zastavi se automaticky.

PRiIMA PRIPRAVA MLECNYCH NAPOJU
Mozna nastaveni

Stiskem tlacitka E,D muzete zvysit silu kavy a/nebo pridat napoj stiskem tlacitka tp
Péra slouzi k vytvoreni mlécné pény. Protoze vyroba pary vyzaduje vyssi teplotu, pfistroj nejprve provede dodatecny predehfrev.

Piiprava Cappuccina EP nebo Macchiata &

Pripojte trubicku na mléko na pravou stranu soupravy ,One Touch Cappuccino” Obr. 13.

Druhy konec (zkoseny okraj) vlozte do nadobky s mlékem nebo pfimo do lahve s mlékem Obr. 14.

Postavte 3alek nebo 3élky pod trysky kavy/mléka. Obr. 15.

Stisknéte tlacitko ,Cappuccino” (2P Obr. 16.nebo stisknéte tlacitko “Macchiato” B UJ Obr. 18.Vsechny parametry Ize upravovat.
Pristroj nejprve napéni mléko (Ize nastavit délku pénéni), poté pfipravi kdvu (Ize nastavit objem). Nastavenim délky pénéni
muzete ménit mnozstvi mléka a pény.

Nasleduji automaticky provadéné kroky, poté je pfiprava ndpoje dokoncena Obr. 17.

Pfi kazdém spusténi piipravy ,Cappuccina” nebo ,Macchiato” postupuje piistroj podle stejnych nastaveni jako u posledné
pfipravovaného néapoje.

Cisténi po pFipravé mlééného napoje

Proplachovani okruhu mléka

Po kazdém pripraveném népoji se na displeji zobrazi dotaz ,Proplachovéni okruhu mléka?”

Doporucujeme provadét proplachovani vzdy po pouziti funkce pfipravy mlécného népoje. Zajistite tak Cistotu pfislusenstvi pro
pénéni mléka a kvalitu procesu pénéni.
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Béhem proplachovani je nutné privod mléka a michac¢ vzdy odmontovat a vycistit teplou vodou. Obr. 21 a 25.

Pro dosazeni optimalnich vysledk( doporucujeme pravidelné cistit odnimatelnou soupravu ,One Touch Cappuccino” (viz
kapitola o udrzbé).

Jestlize se kvalita mlé¢né pény zhorsila, zopakujte proplachnuti a vycisténi. Snizeni kvality procesu pénéni byvé zplsobeno
Spatnou udrzbou mlé¢ného okruhu.

PRIPRAVA CAJE

Mozna nastaveni

Pristroj nabizi pfipravu tii druhi caje (zeleny caj, cerny caj, ovocny ¢aj). Objem pfipravovaného nédpoje miizete nastavit dle
potieby.

Pristroj zvoli teplotu vody podle pozadovaného napoje.

Do ¢aje si muzete piidat extra shot P pripravit tak trendy napoj typu ,¢aj/kava“.

Ptiprava caje

Na displeji vyberte \CP. Postavte éalek nebo séalky pod trysky kavy. Obr. 12

Poté zvolte ndpoj a stisknéte OK

Pokud zafizeni zjisti nedostatek vody béhem pozadavku na pfipravu napoje, vyzve vas k doplnéni vody do nadrzky.
Béhem pfipravy muizete nastavit objem pomoci tlacitek Va .

PRIPRAVA DALSICH NAPOJU: RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO NEBO MLECNA PENA

PFiprava

Postavte $alek nebo 3alky pod trysky kavy. Obr. 12

Pokud zafizeni zjisti nedostatek vody béhem pozadavku na pfipravu napoje, vyzve vas k doplnéni vody do nadrzky.
Stisknéte tlacitko E: pomoci tlacitek Va vyberte pozadovany népoj: Ristretto, Doppio, Americano, mlé¢nd péna.

Pfiprava Ristretta

Vyberte Ristretto a stisknéte OK.

Pristroj pomele kdvu, provede stlaceni mleté smési a pak piekapéavani. Mnozstvi kdvy mizete nastavit béhem piipravy pomoci
tlacitek: V' a

Pripravu napoje muzete kdykoliv zrusit stiskem tlacitka DA

Ptiprava Doppia
Vyberte DOPPIO a stisknéte OK
Priprava je stejnd jako u RISTRETTA ale s dvojitym kavovym cyklem.

Pfiprava Americana
Vyberte AMERICANO a stisknéte OK
Priprava je stejnd jako u DOPPIA, ale na konci se pfida horka voda.

Ptiprava mlécné pény

Pipojte pfivod mléka na pravou stranu odnimatelné soupravy ,One Touch Cappuccino” Obr. 13. Druhy konec (zkoseny okraj)
vlozte do nddobky s mlékem. Obr. 14

Péra slouzi k vytvofeni mlé¢né pény. ProtoZe vyroba pary vyzaduje vyssi teplotu, pfistroj nejprve provede dodate¢ny predehfev.
V menu Ize nastavit délku pénéni. MiZete ji upravit pomoci tlacitek Va . Poté stisknéte OK. Posledni pouzitou délku

Pripravu napoje muzete kdykoliv zrusit stiskem tlacitka .

Proplachovani soupravy ,One Touch Cappuccino”
Informace najdete v odstavci ,Proplachovani okruhu mléka” v sekci PRIPRAVA MLECNYCH NAPOJU ONE TOUCH.
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DALSI FUNKCE

Pro pfepnuti na menu Parametry stisknéte tlacitko @, objevi se véeobecné menu (nastaveni piistroje, idrzba a informace o

produktech).

Nastaveni

V menu Nastaveni mdzete upravovat rizné parametry dle vasich potieb a v zdjmu optimalniho pouzivani pfistroje.
Zde vam predstavujeme hlavni dostupnd nastaveni.

Datum Nastaveni data je nutné zejména v piipadé pouziti viozky na zmékcovani vody.
Hodiny Mzete si navolit zobrazovani ¢asu ve formétu 12 ¢i 24 hodin.
Jazyk Jazyk muzete vybrat dle své volby z nabizenych moznosti.

Jednotka miry

Z jednotek miry si mGzete vybrat z ml a oz.

Jas displeje

MUzete si nastavit jas displeje tak, jak vam to vyhovuje.

Teplota kavy

Teplotu kavy mazete nastavit na tfi rizné stupné.

Teplota caje

Teplotu ¢aje muizete nastavit na tfi rizné stupné.

Tvrdost vody

“

Tvrdost pouzivané body nastavte v rozmezi od 0 do 4, viz kapitola ,Méfeni tvrdosti vody”.

Automatické zapnuti | V urcitou nastavenou hodinu mizete automaticky spustit predehfev pfistroje.

Automatické vypnuti | MGzete zvolit dobu, po niz se pfistroj automaticky vypne (doba nepouzivani pfistroje).

Automatické
proplachovani

Muzete aktivovat funkci automatického proplachovéni kavovych trysek pfi zapinani pfistroje.

Nastaveni napoja

Muizete obnovit nastaveni vychozich parametr(i. Funkce Dark a Extra Shot mlize byt trvale
aktivni pro viechny pfipravované napoje (kromé E).

Pro vystup z menu Nastaveni stisknéte ] nebo tlacitko Nastaveni.
Nastaveni ziistanou uloZena v paméti i po odpojeni piistroje ze zasuvky, kromé data a hodiny.

Udrzba

Tyto moznosti vam umoznuji spustit zvolené programy. Poté postupujte dle pokynd na displeji.

Cisténi okruhu
mléka

Umoznuje provadét cisténi soupravy one touch cappuccino, které zajisti dobrou kvalitu mlé¢né
pény.

Proplachovani
okruhu mléka

Umoznuje provadét proplachovani soupravy one touch cappuccino, které zajisti dobrou kvalitu
mlécné pény.

Proplachovani

Umoznuje provadét proplachovani okruhu kavy, které je nutné pro dosazeni optimalni chuti kavy.

okruhu kavy
Cisténi okruhu Umoziuje provadét cisténi okruhu kavy(pouzitim cistici pastilky), coz je nutné pro dosazeni
kavy optimalni chuti kavy.
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Umoziuje provadét odstranovani vodniho kamene, kterym se prodluzuje Zivotnost vaseho
piistroje. Funkce se aktivuje teprve po dosazeni urcitého poctu pfipravenych napoju, po kterém je
nutné vodni kdmen odstranit.

Odstranéni
vodniho kamene

Umoznuje ptechod do rezimu filtru, ktery je v pfipadé pouzivani velmi tvrdé vody nezbytny pro

Filtr by o . . . e
zajisténi optimalni chuti a bezporuchového provozu vaseho pfistroje.

Pro vystup z menu Udrzba stisknéte ) nebo tlac¢itko Nastaveni.

Info
Nabidka umoznuje piistup k fadé informaci o vasem pouzivani a etapach v Zivoté vaseho pfistroje. Najdete zde také informace
0 udrzbé. Zde vam piedstavujeme hlavni dostupné informace.

Pfipravené napoje Zobrazi pocet pfipravenych napojt

Cisténi okruhu kavy Uvédi, ze bude nutné je provést za x cykld.

Odstranéni vodniho

N Uvédi, ze bude nutné je provést za x cykld.

Filtr Uvadi, za kolik x dni nebo x litr(i bude nutné filtr vyménit.

Pro vystup z menu Info stisknéte s nebo tlacitko Nastaveni.

CELKOVA UDRZBA

Vyprazdnéni zasobniku na kavovou sedlinu a odkapavaciho tacku

Po ur¢itém poctu pfipravenych népoji vas pfistroj pozada o vyprazdnéni zasobniku na kdvovou sedlinu a odkapavaciho tacku.
Jestlize tyto cinnosti fadné neprovadite, mlze to vést k poskozeni pfistroje.

Odkapavaci tacek zachycuje pouzitou vodu a do zasobniku na kdvovou sedlinu padé pouzita kava.

Kdyz se objevi hlaseni ,Vyprazdnéte zasobnik a tacek”, vyjméte, vyprazdnéte a vycistéte odkapavaci tacek. Vyjméte, vyprazdnéte
a vycistéte zasobnik kavové sedliny (c). Obr. 19.

Vratte zasobnik kavové sedliny zpét na misto. Obr. 20

Odkapavaci tacek je vybaven plovakem, ktery vés informuje o tom, kdy bude tieba z néj vylit vodu. Nicméné je pfistroj rovnéz
naprogramovan tak, aby pozadoval vyprazdnéni odkapévaciho tacku po urcitém poctu pripravenych napoju, i kdyz jste tuto
¢innost mezitim provedli.

Proplachnuti okruht

Propléchnuti mizete provést kdykoli stisknutim @ a poté vybérem z nabidky Udrzby.

V zavislosti na typu pfipravovaného napoje muze pfistroj provést automatické proplachnuti po skonceni pfipravy.
Lze také nastavit automatické proplachovani pfi zapnuti pfistroje (viz sekce ,Nastaveni” str. 199)

Automatické programy cisténi stroje

Program automatického cisténi okruhu kavy

KdyZ je nutné provést program cisténi, pfistroj vas na to upozorni.

K provedeni cisticiho programu budete potfebovat nddobu o objemu nejméné 0,6 |, kterou umistite pod kavové trysky, a Cistici
pastilku KRUPS. Obr. 34a. Ridte se pokyny zobrazenymi na displeji. Cistici program je také mozné spustit v menu Udrzby

n Diilezité: Cistici program nemusite provadét ihned poté, co vas k tomu pfistroj vyzve, nicméné je potfeba jej provést co
nejdfive. Pokud ¢isténi odlozite, vystrazné hlaseni ziistane na displeji, dokud ¢innost neprovedete.

n Dulezité: Odpojite-li pfistroj béhem ¢isténi ze sité nebo v pfipadé vypadku elektrického proudu, bude cistici program
pokracovat etapou, ktera byla prerusena vypnutim proudu. Tuto operaci nebude mozné odlozit na pozdéji.
Cisténi je nezbytné kvdli proplachnuti vodniho okruhu. V tom pFipadé je mozné, ze budete muset pouzit novou
Cistici pastilku. Je dulezité provést viechny etapy Cisticiho programu, aby v pfistroji nezlstaly zbytky cisticich
prostiedkd, které jsou zdravi skodlivé.

203

Cs



Cisténi soupravy ,,One Touch Cappuccino”

K provedeni tohoto ¢isticiho programu budete potiebovat dvé nadoby (objemu minimalné 0,6 1) a istici tekutinu KRUPS.
Cisténi zahdijite stiskem tlacitka {O3.

Poté vyberte ,Udrzby” = ,Cisténi okruhu mléka“. Postupuijte dle pokyn( na displeji.

Demontaz soupravy ,One Touch Cappuccino”

Kromé propléchnuti je po kazdém pouziti soupravy nutné vycistit jeji komponenty. Pfi demontdzi postupujte nasledovné:
Odstranite pfivod mléka, Obr. 21.

Sejméte predni kryt systému trysek na kdvu/mléko. Zasurite jej dozadu a pfitdhnéte smérem k sobé. Obr. 22.

Zatahnutim za horni ¢ast sejmete soupravu ,One Touch Cappuccino” Obr. 23.

Celou soupravu rozeberte. Obr. 24.

Z piivodu mléka odstrarte micha¢ Obr. 25.

Vsechny odmontované komponenty (soupravu, michac¢, pfivod mléka) umyjte v mydlové vodé. Poté je oplachnéte teplou
vodou. Obr. 26

Po umyti a vysuseni soucasti soupravy ji znovu slozte a vratte ji na jeji misto. Obr. 27.

Umistéte predni kryt soupravy. Obr. 28. Do pfivodu mléka vlozte zpét michac Obr. 29 (opa¢ny konec nez ten zkoseny) a pfipojte
jej k soupravé. Obr. 30.

Program automatického odstranéni vodniho kamene z parniho okruhu

A Pozor: Pokud je vas piistroj vybaven kazetou Claris - Aqua Filter System, pfed odstrafiovanim vodniho kamene je nutné
tuto kazetu vyjmout.

Kdyz je nutné provést program odstrafiovani vodniho kamene, pfistroj vas na to upozorni. Frekvence provadéni tohoto

programu zavisi na kvalité pouzivané vody (¢im vice vapniku obsahuje, tim ¢astéji musi byt pfistroj zbavovan vodniho kamene)

a na tom, zda pouzivate filtr Claris Aqua Filter System.

n Dulezité: Cistici program nemusite provadét ihned poté, co vas k tomu pfistroj vyzve, nicméné je potieba jej provést
co nejdrive. Pokud odstranéni vodniho kamene odlozite , vystrazné hlaseni ziistane na displeji, dokud ¢innost
neprovedete.

Kdyz je nutné ¢innost provést a na displeji se zobrazi vyzva k odstranéni vodniho kamene, stiskem OK spustite program

odstranovani vodniho kamene. Pro odlozeni ¢innosti stisknéte ~9.

Kdyz program spustite, postupujte dale podle pokynii na displeji. Cistici program je také mozné spustit v menu ,Udrzby” =

,Odstranéni vodniho kamene.”

K provedeni programu na odstranéni vodniho kamene budete potfebovat nddobu s objemem minimalné 0,6 |, kterou umistite

pod soupravu One Touch Cappuccino a sacek prostfedku na odstranéni vodniho kamene KRUPS (40 g). Obr. 34b

Naplrite zasobnik vodou az po rysku CALC, poté do néj nasypte obsah sacku s vapnikem.

Program odstranéni vodniho kamene se sklada ze tfi fazi: jeden cyklus odstranéni vodniho kamene a dva cykly proplachnuti.

Program trvéd asi 20 min.

n Dulezité: Dojde-li k vypadku proudu nebo odpojite-li pfistroj ze sité, cyklus bude pokracovat etapou, kterd probihala
pii vypadku proudu, bez moznosti tuto operaci odlozit na pozdéji. Je dUlezité provést viechny etapy disticiho
programu, aby v pfistroji nezGstaly zbytky cisticich prostiedka, které jsou zdravi skodlivé.
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PROBLEMY A NAPRAVNE AKCE

PROBLEM

NAPRAVNE AKCE

PFistroj zobrazuje poruchu na
displeji, software je zablokovany
nebo piistroj nefunguje.

Vypnéte a odpojte pfistroj ze sité, vyjméte filtra¢ni kazetu, vyckejte asi minutu a
pfistroj znovu spustte.

Pfi opétovném spousténi pridrzujte tlacitko start/stop nejméné 3 vtefiny.

Zatizeni se nespusti po stisknuti
tlacitka start/stop (tlacitko
pridrzujete minimalné po dobu 3
vtefin).

Zkontrolujte pojistky a zasuvku.

Zkontrolujte, zda jsou oba dva koliky napajeciho kabelu spravné vlozeny do sitové
zasuvky.

Mlynek vydava neobvykly zvuk.

V mlynku se nachazeji cizi télesa.

Kontaktujte oddéleni péce o zékazniky KRUPS.

Souprava One Touch Cappuccino
nenasavéa mléko.

Souprava One Touch Cappuccino
tvofi mélo nebo Zadnou pénu.

Zkontrolujte, zda je souprava spravné slozena (zejména slehac v trubicce na mléko).

Zkontrolujte, zda neni parni tryska ucpana. Jestlize je ucpana, postupujte podle pokynt
nize ,Parni tryska vaseho stroje je zfejmé ¢astecné nebo zcela ucpand”.

Zkontrolujte, zda neni $leha¢ ucpany nebo znecistény; nechte jej odmocit ve vodé s
pridavkem prostiedku na myti nadobi, poté ji oplachnéte, nechte uschnout a opét
umistéte do pfistroje.

Zkontrolujte, zda ohebnd hadice neni ucpana nebo pokroucend a zda je dobre
zacvaknutd do soupravy One Touch Cappuccino, aby nenasévala vzduch. Zkontrolujte,
zda je opravdu ponorena do mléka.

Opléachnéte a vycistéte soupravu (viz kapitoly o proplachovéni a ¢isténi soupravy One
Touch Cappuccino).

Pro ndpoje na bazi mléka doporuc¢ujme pouzivat cerstvé, pasterizované nebo UHT
mléko, které neni dlouho oteviené. Rovnéz se doporucuje pouzivat studenou nadobu.

Parni tryska vaseho stroje je ziejmé
castecné nebo zcela ucpana.

Koncovku odmontujte z jejiho drzéku pomoci demontazniho klice. Obr. 31. Drzak bez
koncovky umistéte zpét: Obr. 32.

Spustte cyklus proplachnuti soupravy One Touch Cappuccino pro odstranéni zbytku
usazenin.

Ocistéte parni trysku a zkontrolujte, zda neni otvor koncovky ucpany zbytky
mléka nebo vapence. V pfipadé nutnosti pouzijte cistici jehlu. Obr. 33.

Z parni trysky nevychdzi para.

Zkontrolujte, zda neni parni tryska ucpana. Viz ,Parni tryska vaseho stroje je ziejmé
castecné nebo zcela ucpand” vyse.

Jestlize uvedeny postup nepomaha, vyprazdnéte nadrzku na vodu a na chvili vyjméte
kazetu Claris. Naplrite nadrzku mineralni vodou s vysokym obsahem vépniku (> 100
mg/l) a provedte postupné cykly pary (5 - 10) do nadobky, dokud nedosdhnete
stejnomérného proudu pary.

Kazetu claris vlozte zpét do nadrzky.

Z odkapévaci mfizky vychazi para.

V zévislosti na typu pfipravovaného napoje mtize z miizky odkapavaciho tacku
vychézet para.

Pristroj pozaduje vyprazdnéni
odkapavaciho tacku, ktery je viak
prazdny.

Pristroj je naprogramovan tak, aby pozadoval vyprazdnéni odkapévaciho tacku po
urcitém poctu pfipravenych napoju, i kdyz jste tuto ¢innost mezitim provedli.
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Pristroj pozaduje odpojeni a
opétovné pripojeni k elektrické siti.

Vypojte piistroj na 20 sekund ze sité, ptipadné vyjméte vlozku Claris Aqua Filter
System, poté pfistroj opét zprovoznéte.

Pokud porucha pretrvava, obratte se na oddéleni péce o zakazniky KRUPS.

Stroj nesignalizuje nutnost
odstranit vodni kdmen.

Cyklus odstranéni vodniho kamene je pozadovan az po deldim pouzivani parniho
obvodu.

V odkapavacim tacku se nachazi
pomletd kava.

Mensi mnozstvi pomleté kavy se mlze do odkapavaciho tacku dostat. Pistroj je
naprogramovan tak, aby odstranoval zbytky kdvové sedliny ze svych obvodl a
udrzoval tak prostor pro perkolaci v ¢istoté.

MIléko nebo voda nevytékd spravné
do salku/salka.

Zkontrolujte, Ze je souprava ,One Touch Cappuccino” na spravném misté.

V napoji Americano nebo v horké
vodé jsou zbytky mléka.

Provedte proplachnuti okruhu mléka a vycistéte pfislusenstvi soupravy one touch
cappuccino. Poté zkuste pfipravu ndpoje zopakovat.

Pod pfistrojem je voda.

Nez nadzvednete zésobnik, vyckejte 15 sekund poté, co z trysek vytecou posledni
kapky kavy, aby stroj fadné ukoncil cyklus. Ovérte, zda je odkapdavaci mfizka fadné
umisténa na stroji - musi byt vzdy na misté, i kdyz pfistroj nepouzivéate. Zkontrolujte,
zda neni odkapévaci mfizka plna.

Neoddélavejte odkapdavaci mrizku béhem cyklu.

Po skonceni pfipravy nédpoje vytéka
z trysek na kdvu a ze soupravy One
Touch Cappuccino horka voda.

V zavislosti na typu pfipravovaného napoje muze pfistroj po skoncéeni pfipravy provést
automatické proplachnuti. Cyklus trvd jen nékolik vtefin a zastavi se automaticky.

Po vyprazdnéni zasobniku kavové
sedliny na displeji zGstava vystrazna
zprava.

Dejte zasobnik na kdvovou sedlinu fadné zpét na misto a postupujte podle pokynud
na displeji.

Nez jej date zpét na misto, vyckejte nejméné 5 vtefin.

Kéva vytéka prilis pomalu.

Otocte koleckem nastaveni jemnosti mleti doprava pro dosazeni hrubégjsiho mleti
(muze zaviset na typu pouzité kavy).

Provedte jeden nebo vice proplachovacich cyklG.
Spustte cisténi pfistroje (viz ,Automatické programy ¢isténi stroje” str.205 ).

Vyménite kazetu Claris Aqua Filter System (viz ,Instalace filtru“str. 200).

Po naplInéni nadrzky na vodu je na
displeji stale vystrazna zprava.

Zkontrolujte, zda je nddrzka spravné umisténa.

Plovék na dné nadrzky se musi volné pohybovat. Zkontrolujte a podle pottreby
uvolnéte plovak.

Tlacitkem pro nastaveni jemnosti
mleti se téZko otaci.

Nastaveni mlynku upravujte jen, je-li v provozu.

Espresso nebo kava nejsou
dostatecné teplé.

Pred spusténim pfipravy kdvy provedte proplachnuti okruhu kévy.

Zvyste teplotu kdvy v menu Nastaveni. Pred piipravou kavy predehiejte salek tak, ze
jej oplachnéte teplou vodou.

Kéva je pfilis fidka nebo
nedostatec¢né silna.

Nepouzivejte olejovité, karamelizované ¢i aromatizované druhy kavy. Ovéite, zda
zasobnik na kdvova zrna obsahuje kavu a zda tato spravné pada dovniti zasobniku.

Snizte objem pfipravované kavy a pomoci funkce Dark zvyste silu.
Tlacitkem na nastaveni jemnosti mleti otocte doleva pro dosazeni jemnéjsiho mleti.

Pripravujte kdvu ve dvou cyklech pouzitim funkce 2 salka.
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Pristroj nevyrobil Zzddnou kavu.

Béhem pfipravy byla zjisténa zavada.

Pristroj automaticky zménil své pocatecni nastaveni a je pfipraven k novému cyklu.

Béhem cyklu doslo k vypadku
elektrické energie.

Pristroj automaticky zméni své pocatecni nastaveni, jakmile jej zapojite do sité.

Caj neni dostate¢né horky nebo je
pfilis horky.

Zvyste nebo snizte teplotu horké vody v menu Nastaveni.

Misto zrnkové kavy jste pouzili kdvu
mletou.

Vysavacem vysajte namletou kdvu ze zasobniku na kavova zrna.

Pod vikem nadoby na zrnkovou
kavu se vytvofi para.

Uzaviete Zldbek na cistici pastilku, ktery se nachazi pod vikem.

Po spusténi pfipravy ndpoje vas
kavovar upozorni na nemoznost
volby funkce extra shot.

Zasobnik kdvové sedliny je plny a funkce extra shot neni k dispozici. Jakmile je napoj
pfipraveny, je mozné po vyprazdnéni zdsobniku kdvové sedliny spustit dalsi pfipravu
espressa.

A Nebezpeéi: Opravy elektrické snlry a zdsahy do elektrické sité smi provadét pouze kvalifikovany technik. V pfipadé
nedodrzeni tohoto pokynu se vystavujete nebezpeci smrtelného Urazu elektrickym proudem! Nikdy
nepouzivejte zadné zafizeni, které vykazuje viditelné skody!
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Vazena zakaznicka, vazeny zakaznik,

Dakujeme vam, Ze ste si zakUpili kavovar Espresso Automatic série EA89.

Tento novy vyrobok véam pontka viac ako 14 teplych napojov: espresso, dvojité espresso, kdva, dvojitu kavu, ristretto, doppio,
americano, cappuccino, dvojité cappuccino, latte, dvojité latte, mlie¢nu penu, zeleny ¢aj, ¢ierny caj, bylinkovy caj.

Okrem tohto Sirokého vyberu vam pristroj ponuka rézne moznosti prispdsobenia napojov podla vasich poziadaviek, napr.
mozete pouzit funkciu, ktora v pripade, ak mate radi silnejsie napoje, umocni intenzitu kdvy. MdZete si nastavovat objem,
intenzitu a teplotu napojov.

Najcastejsie pouzivané napoje st dostupné jednym dotykom na hlavnom rozhrani. Displej vam umozni sledovat postup
pripravy vasich kav v réznych ponukach.
Vécsinu napojov je mozné vyhotovit v dvoch davkach, ¢o prinasa Usporu ¢asu a viac spolo¢ne spravenych chvil.

Vdaka technologii KRUPS Quattro force s integrovanym termoblokom Compact Thermoblock System a s integrovanou
presakovacou komorou s 15-barovym cerpadlom a kedZe stroj pracuje s cerstvo namletymi kdvovymi zrnami, este pred
extrakciou, s tymto strojom si pripravite ristretto, espresso ¢i kdvu od prvej salky a to s maximom arémy a bohatou svetlozltou
vrstvou peny.

Aby ste si vychutnali chut espressa naplno, podavajte ho tradi¢ne v malej sirokej $élke z porcelanu. Ak si chcete pripravit espreso
s optimalnou teplotou a hustou krémovou penou, odpori¢ame vam 3$alky dopredu nahriat.

Pravdepodobne budete potrebovat niekolko pokusov na to, aby ste zistili, ktord zrnkova kdva vdam bude najviac vyhovovat.
Zmenou zmesi a/alebo prazenia sa vam podari ziskat idealny vysledok.

Espresso ma bohatsiu aréomu ako klasicka prekvapkévana kava. Aj napriek jej vyraznej chuti, ktoru je v Ustach citit dlhsie,
espresso obsahuje menej kofeinu ako filtrovana kava (priblizne 60 az 80 mg na $alku v porovnani s 80 az 100 mg na 3alku) z
dovodu kratsieho presakovania.

Aj kvalita pouzivanej vody je ur¢ujucim faktorom pokial ide o kvalitu vysledku v sélke. V idedlnom pripade pouZzite vodu, ktoru
odpustite hned'z vodovodného kohutika (aby nemala ¢as na stagnaciu pri kontakte so vzduchom), zbavenu chlérovej a fluérovej
chuti.

Navigaciu vam ulahcia ergonomické a pohodiné dotykové tlacidla. Bude vas navigovat vietkymi etapami od pripravy napoja
az po udrzbové tkony.

Zelame vam vela prijemnych chvil s kdvovarom Krups.

Tim Krups

\ P \/’3

209

SK



Ak chcete ¢o najlepsie vyuzit kavovar a ziskat kvalitné napoje z kavy, preditajte si nasledujice odporiéania:

« Kvalita vody vyznamnou mierou ovplyvnuje kvalitu aromy. Vodny kamen a chlér mézu pozmenit chut kévy.
Odporuca sa pouzivat filtra¢nu vlozku Claris Aqua Filter System alebo mierne mineralizovanu vodu, aby sa
zachovala Uplné aréma kavy.

« Na pripravu napojov vyluéne z kavy sa odporucaju pouzivat vopred predhriate porceldnové salky v tvare tulipanu
(mozete ich napriklad ponorit do teplej vody), ktorych velkost je prispdsobena pozadovanému mnozstvu. Na
pripravu mlie¢nych napojov vam odporic¢ame pouzit salky z hrubého skla, ¢im dosiahnete este vyraznejsiu chut.

« Prazena zrnkova kdva moze stratit svoju arébmu, ak nie je chranend. Odporuca sa pouzivat mnozstvo zrnkovej kavy
ekvivalentné spotrebe pocas 4-5 dni. Kvalita zrnkovej kdvy sa li3i a jej vnimanie je subjektivne, avsak odporicame
vam pouzivat skor arabicu ako robustu.

« Zaroven vam odporu¢ame odstranit olejové a skaramelizované typy zrnkovej kavy, pretoze by mohli poskodit
kavovar.

«Kvalita a jemnost mletia ovplyviuju intenzitu arémy a kvalitu peny. Cim je mletie jemnejsie, tym je pena
krémovejsia. Mletie sa musi prispdsobit pozadovanému napoju: jemné na ristretto a espresso, hrubsie na kavu.
« Je mozné pouzivat pasterizované mlieko alebo mlieko spracované technolégiou UHT, nizkotu¢né, polotu¢né
alebo plnotu¢né, skladované v chladnicke (7 °C). Pri pouzivani Specidlnych mliek (mikrofiltrované, surové,
fermentované, obohatené...) alebo rastlinnych mliek (ryzového, mandlového atd') méze byt vysledok horsi, najma

pokial'ide o kvalitu peny.
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DOLEZITE INFORMACIE O VYROBKU A NAVODE NA OBSLUHU

V tomto navode néjdete vietky informécie tykajuce sa uvedenia do prevadzky, instalacie a udrzby automatického kavovaru.
Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne precitajte ndvod na poutzitie a odlozte si ho. PouZitie v rozpore s navodom na pouzitie
zbavuje vyrobcu akejkolvek zodpovednosti.

VYSVETLENIE SYMBOLOV POUZITYCH V NAVODE NA OBSLUHU

A Upozornenie na riziko vazneho telesného alebo smrtelného zranenia. Symbol blesku upozoriiuje na nebezpecenstva
tykajuce sa elektrického pradu.

A Upozornenie: Upozornenie na riziko pripadnej poruchy, poskodenia alebo likvidacie zariadenia.

n Délezité: Vseobecna alebo dolezita informacia tykajuca sa fungovania zariadenia.

Vyrobky dodané spolu so zariadenim
Skontrolujte vyrobky dodané spolu so zariadenim. V pripade, Ze nejaky diel chyba, kontaktujte priamo nasu zakaznicku linku
(pozri str. 215: Pévodné nastavenia).

Dodané diely:

- Kévovar Espresso Automatic série EA89

- 2 Cistiace tabletky

- 1 vrecko pripravku na odstraniovanie vodného kamena

- Privod mlieka pripojitelny na blok One Touch Cappuccino

- Demontazny kltu¢ na vycistenie okruhu na pripravu pary

- Brozura s bezpecnostnymi pokynmi

- Filtra¢na vlozka Claris — Aqua Filter System s prislusenstvom na zaskrutkovanie
- 1 tyc¢inka na ur¢ovanie tvrdosti vody

- Névod na pouzitie

- Zoznam popredajnych servisnych stredisk spolo¢nosti Krups
- Zéru¢né dokumenty

- 1 stprava na Cistenie parnej dyzy

TECHNICKE UDAJE

Zariadenie Kavovar Espresso Automatic série EA89
Elektrické napéjanie 220-240V/50 Hz
Tlak ¢erpadla 15 barov
Zasobnik na zrnkovu kdvu 2509
Spotreba elektrickej energie V prevadzke: 1 450 W
Zasobnik vody 2,31
Uvedenie do prevadzky a uskladnenie V interiéri na suchom mieste (chranenym pred mrazom).
Rozmery (mm) V x S x H 367 x 240 x 380
Hmotnost EA89 (kg) 84

Technické zmeny vyhradené.
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POPIS ZARIADENIA

A Rucka/kryt zésobnika vody o
B Zasobnik vody Zasobnik kdvovych zfn
C Zberac kavovej usadeniny J Tlacidlo na regulovanie jemnosti mletia
D Vystupy kavy s moznostou vyskového K Zliabok na ¢istiace tablety
nastavenia L Mlyncek s kovovym brdsnym ostrim
E Rost a vyberatelna odkvapkavacia nddoba o
F Kryt zésobnika kdvovych zin Ovladaci panel
G Odnimatelny blok One Touch Cappuccino M Displej
H Privod mlieka a miesadlo N Tlacidlo ,zapnut/vypnut”
1 Plavak vodnej hladiny (o] Dotykové tlacidla

Upresiiujuce informacie:
Odkvapkavacia nadoba: sluzi na zbieranie vody alebo kévy, ktora moéze vytiect zo zariadenia pocas pripravy napojov a po nej.
Je dolezité ju vzdy nechat na svojom mieste a pravidelne ju vyprazdnovat.

n Délezité: Tento navod si pozorne preditajte a odlozte si ho. Dodrzujte bezpecnostné pokyny.

Vyrobca

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Francuizsko

OBRAZOK ZARIADENIA

Zobrazenie roznych tlacidiel

Tlacidlo Opis/vseobecné funkcie

Zapne a vypne zariadenie.
Na uvedenie zariadenia do prevadzky je nevyhnutné toto tlacidlo dlho stlacit.

Umoznuje vratit sa spat na predchadzajucu obrazovku alebo zastavit recept, ktory sa prave pripravuje.

Navigacia v ponuke smerom nahor/zvaciuje zvoleny parameter

Navigécia v ponuke smerom nadol/znizuje zvoleny parameter

Potvrdenie vyberu.

Funkcia umoznujuca zvysit silu kavy.

Funkcia umozniujuca pridat k zvolenému receptu silné espresso.
Dostupna pre hlavné recepty (espresso, long coffee, cappuccino, macchiato, tea) v zavislosti od modelu.

Spusti pripravu espressa.

Spusti pripravu kavy.

Spusti pripravu cappuccina.
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Spusti pripravu Macchiata (velka davka mlieka, pridavok espressa s navisenou krémovou mlie¢nou
penou).

Umoznuje ziskat pristup k ponuke pripravy zeleného a ¢ierneho ¢aju alebo bylinkového ¢aju.

Umoziuje ziskat pristup k dodato¢nym pripravam: Ristretto, Lait moussé (Mlie¢na pena), Doppio,
Americano (v zavislosti od modelu).

SETTINGS
@ Umoznuje ziskat pristup do vieobecnej ponuky (nastavenia kavovaru, tdrzba a informacie o vyrobku).

Upresiiujuce informacie o osvetelni tlacidiel

Ak je tlacidlo vypnuté, prislusna funkcia nie je dostupna.

Ak je slabo osvietena, funkcia je dostupna a mozete ju zvolit.
Pocas vykonavania pozadovanej funkcie sa svetlo velmi rozsvieti.

UVEDENIE DO PREVADZKY

INSTALACIA ZARIADENIA

A Zariadenie zapinajte iba do uzemnenej sietovej zasuvky 230 V.V opa¢nom pripade mdze dojst k smrtefnym trazom kvoli
pritomnosti elektrického pruadu!
DodrZiavajte bezpecnostné pokyny uvedené v brozire s ndzvom ,Bezpecnostné pokyny”.

Zapnutie napdjania VNN
Zariadenie uvedte do prevadzky stlacanim tlacidla ,Zapnut/vypnut” \."/ dovtedy, kym sa na displeji nezobrazi ,Bonjour”
(Dobry deri).Obr. 1. Nechajte sa viest pokynmi zariadenia.

Povodné nastavenia

Pri prvom pouzivani kavovaru musite vykonat rézne nastavenia. Postupujte podla pokynov zobrazenych na displeji. Cielom
nasledujucich odsekov je poskytnut vam niekolko vizualnych detailov.

Toto su prvé nastavenia, ktoré je potrebné nastavit:

Jazyk

Jazyk nastavte stldcanim Sipok dovtedy, kym sa nezobrazi népis vo vami vybranom jazyku. Stlacte OK pre potvrdenie.

Merna jednotka
Mozete zvolit jednotku merania objemu podla svojho Zelania z ml na oz.

Datum a cas
Pre nastavenie asu stlacte zelany casovy format (24 H alebo AM/PM).

Automatické zapnutie/vypnutie

Je mozné nastavit ¢as automatického zapnutia vasho kédvovaru. Toto nastavenie je mozné prispdsobit vasim preferenciam:
kazdy den, raz za tyzden alebo cez vikend. Vyberte ¢as automatického zapnutia kdvovaru na zéklade formatu casu, ktory ste si
predtym nastavili.

Takisto mozete nastavit dobu, po uplynuti ktorej sa vase zariadenie automaticky vypne, aby ste optimalizovali spotrebu
elektrickej energie.

Nastavenie preplachovania okruhu na pripravu kavy
Pri zapnuti kdvovaru moézete zvolit jeho aktivaciu alebo deaktivaciu. Toto védm umozni zabezpecit kvalitu kdvy v $alke s cielom
predist pritomnosti zvyskov.

Instalacia filtra

Po prvom zapnuti do elektrickej siete sa vas zariadenie opyta, i si zelate nainstalovat filter. Ak si to Zelate a ak si to vyzaduje
tvrdost vody, zvolte moznost ,0Ul" (ANO) a pokracujte podla postupu na displeji.

Instalacia filtracnej vlozky v zariadeni: pomocou prislusenstva dodavaného s filtracnou vlozkou vlozte filtra¢nu viozku na
dno zésobnika na vodu. Obr. 4

Otocenim sivého krizku na vrchnom konci filtra nastavte mesiac zalozenia filtra¢nej viozky (poloha 1 na obrazku, ¢islo viavo v
okienku). Mesiac vymeny filtra¢nej viozky je uvedeny v polohe 2 na obrazku. Obr. 5

Nadobu s objemom 0,6 | dajte pod vystup pary. Obr. 6

214



Naplnenie kadvovaru musi prebehnut bez ohladu na to, ¢i je filter namontovany alebo nie. SIUZi na povinné oznacovanie
naplnenia okruhov vody. Na tento Ucel postupujte podla pokynov na displeji. Kdvovar sa spusti prostrednictvom naplnenia
okruhov vody, predohrevu okruhov a potom pokracuje automatickym preplachnutim.

Na displeji sa zobrazi ukoncenie instalacie.

Tvrdost vody

Svoj pristroj musite nastavit podla tvrdosti vody, a to medzi 0 a 4. Nastavenie vykonate pomocou nasledujliceho postupu:
Pred prvym pouZitim zariadenia urcite tvrdost vody, aby ste mohli zariadenie prispdsobit na danu tvrdost vody. Rovnakym
sposobom postupujte aj v pripade, Ze kdvovar pouzivate na miestach, kde je tvrdost vody odlisnd, alebo ak zistite zmenu tvrdosti
vody. Ak chcete zistit tvrdost vody, pouzite na to ty¢inku dodanu so zariadenim alebo sa obratte na svojho dodévatela vody.
Podrobnosti o triedach tvrdosti najdete v nizsie uvedenej tabulke:

Stupne turdosti Trieda 0 Trieda 1 Trieda 2 Trieda 3 Trieda 4 Velmi
P Velmi makka [ ELUE] Stredne tvrda Tvrda tvrda
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Nas.taven‘le 0 1 2 3 2
zariadenia

Naplrite pohar vodou a namocte tycinku. Obr. 2
Po 1 minute odc¢itajte Uroven tvrdosti vody. Obr. 3
Pocas nastavovania zariadenia oznacte pocet ¢ervenych zoén.

Priprava pristroja

Vyberte a naplnte zasobnik vody. Obr. 7

Zasobnik vlozte na miesto. Obr. 8

Odstranite kryt zasobnika na kdvové zrnd a nasypte kdvové zrnd (najviac 250 g). Obr. 9
Znovu nasadte kryt zasobnika kdvovych zin. Obr. 10

PRED PRIPRAVOU NAPOJOV

DOLEZITE INFORMACIE

V zavislosti od vybraného receptu kdvovar Espresso Automatic EA89 automaticky nastavi mnozstvo namletej kavy.

Priprava mlynceka

Silu vasej kavy mozete upravovat nastavenim jemnosti mletia kdvovych zin. Vo vSeobecnosti plati, Ze ¢im je mletie jemnejsie,
tym je kava silnejsia a krémovejsia. Toto sa moze menit v zavislosti od typu pouzitej kdvy. Odporic¢ame vam jemné mletie pre
napoje typu espresso a hrubsie pre kavy.

Nastavte stupen jemnosti mletia otd¢anim tlacidla Nastavenie jemnosti mletia (J), ktory sa nachadza na zésobniku na kdvové
zrna. Toto nastavenie je nutné vykonat pocas mletia a po jednom zédreze gombika. Po 3 pripravach si urcite vSimnete rozdiel
v chuti.

Nastavenie jemnosti mletia je vhodné vtedy, ked' menite typ kavy alebo ak si zelate dosiahnut slabsiu alebo silnejsiu kavu. Preto
vam neodporuc¢ame, aby ste toto nastavenie vykonavali systematicky.

Nastavenie vypustu kavy
Na pripravu vsetkych ponukanych ndpojov moézete vypusty kavy dat nizsie alebo vyssie v zavislosti od velkosti $alky/Salok alebo
pohéra/pohérov. Obr. 11.

Prerusenie pripravy napoja

Pripravu mézete kedykolvek prerusit stlacenim tlacidla Spat D

Upozornujeme vas, Ze stlacenim tohto tlacidla sa vratite na Uroven kdvovaru, ¢o moéze trvat az 30 sekind. K tejto faze dochadza
za beznych okolnosti.

Ked'sa cyklus prerusi, prerusenie nie je okamzité - kavovar cyklus dokon¢i a priprava sa zrusi.

Funkcia pripravy ,Double” (Dvojitd)
Zariadenie vam umoznuje pripravit dve $alky napoja naraz. Funkcia dvojitej pripravy je dostupnd jednoduchym dvojnasobnym
stla¢enim vyberu a plati pre vietky typy ndpojov (okrem \JTP a ==).
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Funkcia DARK

Funkcia DARK umoziuje zvysit intenzitu (silu) kavy.

Mozete ju aktivovat alebo deaktivovat roznymi spdsobmi:

- Pred zvolenim vybraného napoja stadi stlacit tla¢idlo DARK.

- Pocas pripravy napoja a az po ukoncenie mletia: mozete stlacit tlacidlo DARK.

- Zvolenim parametra DARK v ponuke ,Réglages” (Nastavenia). Toto nastavenie vykonate prejdenim do ponuky Réglages
(Nastavenia) pomocou dotykového tlacidla , potom zvolite moznost Réglages (Nastavenia) = nastavenia napojov =
Dark. Funkcia sa aktivuje aj pre vietky napoje typu kava: P, tp, EP, &,

Tymto istym spdsobom ju mozete deaktivovat.

Funkcia EXTRA SHOT

Funkcia Extra Shot umoznuje pridat na konci pripravy zvoleného népoja espresso.

Mozete ju aktivovat alebo deaktivovat roznymi spdsobmi:

- Pred zvolenim vybraného napoja staci stlacit tlacidlo EXTRA SHOT.

- Pocas pripravy népoja,

- Zvolenim parametra EXTRA SHOT v ponuke ,,R{ég}lages" (Nastavenia). Toto nastavenie vykonate prejdenim do ponuky Réglages
(Nastavenia) pomocou dotykového tlacidla , potom zvolite moznost Réglages (Nastavenia) = nastavenia napojov =
EXTRA SHOT. Této funkcia sa takisto aktivuje aj v pripade napojov P, UJ, E'p, E‘P, CP.

Tymto istym spésobom ju mozete deaktivovat.

PRIPRAVA NAPOJOV Z KAVY PRIAMYM PRISTUPOM

Poznamka: Pri kazdej priprave ndpoja bude kavovar vychadzat z posledného napoja vratane nastaveni, ktoré boli pren zvolené.

Priprava

Pod trysky na pripravu kavy polozte jednu $élku alebo viac $alok. Obr. 12

Stlacte tlacidlo zvoleného napoja.

V pripade, Ze kdvovar zisti pri potvrdeni pripravy nedostatok vody, vyzve vas, aby ste naplnili zasobnik vody.

Mozné nastavenia

Stlacenim tlacidla E,D mozete zvysit silu kdvy a/alebo stlacenim tlacidla tp pridat dalSiu pripravu kavy.

Zariadenie vam umoznuje pripravit jednu alebo dve 3alky napoja.

Kavovar spusti cyklus mletia zrnkovej kavy, utla¢ania mletej kavy a filtrovania. Pocas pripravy mozete objem kavy nastavit
pomocou tlacidiel: a

Pripravu mozete kedykolvek prerusit stlacenim tlacidla D

n Dolezité: Automatické preplachnutie vypustov kdvy : v zavislosti od druhu pripravovanych napojov moéze zariadenie po
svojom vypnuti vykonat automatické preplachnutie. Cyklus trva len niekolko sekind a automaticky sa zastavi.

PRIPRAVA MLIECNYCH NAPOJOV S PRIAMYM PRISTUPOM

Mozné nastavenia
Stlacenim tlacidla E,D mozete zvysit silu kdvy a/alebo stlacenim tlacidla EP pridat dalSiu pripravu kavy.
Para slzi na spenenie mlieka. KedZe priprava pary si vyzaduje vyssiu teplotu, zariadenie zabezpeci dodato¢ny predohrev.

Priprava cappuccina =P alebo macchiata &P

Na pravu stranu bloku One Touch Cappuccino pripojte privod mlieka Obr. 13.

Opacny koniec (stranu so skosenymi hranami) ponorte do zasobnika naplneného mliekom alebo priamo do flase s mliekom
Obr. 14.

Pod trysky na pripravu kdvy/mlieka polozte jednu $alku alebo viac $élok. Obr.15. .

Stlacte dotykové tlacidlo ,Cappuccino” @J Obr. 16. alebo stlacte tlacidlo ,Macchiato” E-POers. Mozete zmenit vietky
parametre.

Priprava sa za¢ina spenenim mlieka (mdZete nastavit ¢as), po ktorom nasleduje vypustenie kavy (mozete nastavit jeho objem).
Nastavenie doby spenenia mlieka vdm umozni menit mnozstvo mlieka a peny.

Nasledujuce fazy na seba automaticky nadvézuju. Potom uz moézete ochutnat svoj napoj Obr. 17.

Pri kazdej priprave cappuccina alebo macchiata bude kédvovar vychadzat z posledného napoja vratane vykonanych nastaveni.

216



Udrzba po priprave mlieénych napojov

Preplach mliec. sys.

Na konci kazdej pripravy sa na displeji zobrazi otazka ,Rincage lait ?“ (Preplachnut mliec. sys.).

Po kazdom pouziti funkcie mlieka vam odporti¢ame vykonat preplachnutie, aby ste zaistili Cistotu prislusenstva na spenenie
mlieka a dobré spenenie mlieka.

Pocas preplachovania mlie¢neho systému sa vyzaduje pravidelnd demontaz a Cistenie privodu mlieka a miesadla teplou vodou
Obr.21 a 25.

Pre optimalny vysledok sa odporuca pravidelne vy¢istit odnimatelny blok One Touch Cappuccino (pozri kapitolu o vieobecnej
udrzbe).

Ak zistite, Ze kvalita peny sa zmenila, urcite zopakujte preplachnutie a istenie este raz: podobnu neprijemnost dokaze spdsobit
zle udrziavany mlie¢ny systém.

PRIPRAVA CAJOV

Mozné nastavenia

Zariadenie ponuka pripravu 3 druhov cajov (zeleny, cierny a bylinkovy ¢aj). Objem ndpojov mézete menit podla vasich
preferencii.

Teplota vody sa prisposobi vybranému napoju.

Pri priprave ¢aju mozete stlacenim tlacidla Extra Shot P pridat do kdvy ndpoj navyse, ¢o vdm umozni pripravit ndpoje s
kombinaciou ¢aju a kavy, ktoré su v stucasnosti velmi trendové.

Priprava caju

Na displeji stlacte tlacidlo\TP. Pod trysky na pripravu kdvy polozte jednu salku alebo viac $alok. Obr. 12

Potom vyberte zvoleny napoj a stlacte tlacidlo OK

V pripade, Ze kdvovar zisti pri potvrdeni poziadavky nedostatok vody, vyzve vds, aby ste naplnili zdsobnik vody.
Objem mozete pocas pripravy zmenit pomocou tlacidla WV alebo A.

PRIPRAVA OSTATNYCH NAPOJOV: RISTRETTA, DOPPIA,

AMERICANA ALEBO MLIECNEJ PENY

Priprava

Pod trysky na pripravu kavy poloZte jednu séalku alebo viac $alok. Obr. 12

V pripade, ze kdvovar zisti pri potvrdeni poziadavky nedostatok vody, vyzve vas, aby ste naplnili zdsobnik vody.

Stlacte tlac¢idlo ==: pomocou tlacidiel Va zvolte pozadovany néapoj: Ristretto, Doppio, Americano, Lait moussé (Mlie¢na
pena).

Priprava ristretta

Zvolte moznost Ristretto a stlacte tlacidlo OK.

Kavovar spusti cyklus mletia zrnkovej kavy, utla¢ania mletej kavy a filtrovania. Pocas pripravy mozete objem kavy nastavit
pomocou tlacidiel: Va A.

Pripravu mozete kedykolvek prerusit stla¢enim tlacidla Sa)

Priprava doppia

Zvolte moznost DOPPIO a stlacte tlacidlo OK.

Ide o podobnu pripravu ako v pripade moznosti RISTRETTO, ale s dvojitym cyklom na pripravu kévy.
Priprava americana

Zvolte moznost AMERICANO a stlacte tlacidlo OK.

Ide o podobn pripravu ako v pripade moznosti DOPPIO, ktord sa doplni o teplu vodu.

Priprava mlie¢nej peny

Na pravu stranu odnimatelného bloku One Touch Cappuccino pripojte privod mlieka Obr. 13. Opacny koniec (stranu so
skosenymi hranami) ponorte do zasobnika naplneného mliekom. Obr. 14

Para sluzi na spenenie mlieka. KedZe priprava pary si vyzaduje vyssiu teplotu, zariadenie zabezpeci dodato¢ny predohrev.

Dobu spenovania modzete nastavit pomocou ponuky. MéZete ju zmenit pomocou tlacidla WV alebo /. Potom stlacte tlacidlo
OK  posledns doba spefovania sa na Ucely dal3ej pripravy ulozi do pamati.
Pripravu mézete kedykolvek prerusit stlacenim tlacidla D.
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Preplachnutie bloku One Touch Cappuccino
Pre¢itajte si odsek Preplachnutie mlie¢neho systému v ¢asti PRIPRAVA MLIECNYCH NAPOJOV ONE TOUCH.

DALSIE FUNKCIE

Do ponuky ,Paramétres” (Parametre) prejdete stlacenim tlacidla @, ktoré umoznuje ziskat pristup do vieobecnej ponuky

(nastavenia kavovaru, udrzba a informécie o vyrobku).

Nastavenia

Zvolenim ponuky ,Réglages” (Nastavenia) mozete vykonat pozadované Upravy s cielom zarucit optimalne pohodlie pri

pouzivani prisposobené vasim preferenciam.
V tejto kapitole popiseme zakladné dostupné nastavenia.

Datum Nastavenie datumu je nutné najma pri pouziti vlozky na odstrariovanie vodného kamena.
Cas Mozete si vybrat zobrazenie ¢asu pomocou 12 alebo 24 hodinového cyklu.

Jazyk Mbzete si zvolit jazyk z ponuky podla vlastného vyberu.

Merna jednotka Mozete si vybrat mernu jednotku ml alebo oz

Kontrast displeja Mozete nastavit kontrast displeja podla svojich preferencii.

Teplota kavy Mozete si nastavit teplotu vasich ndpojov, a to hned'v troch trovniach.

Teplota caju

Mozete si nastavit teplotu ¢aju, a to hned'v troch trovniach.

Tvrdost vody

Nastavte tvrdost vody v rozsahu 0 az 4. Pozri kapitolu Meranie tvrdosti vody.

Automatické zapnutie

Mozete automaticky spustit predhrievanie zariadenia v urcitom case.

Automatické vypnutie

Méozete nastavit dobu, po ktorej sa zariadenie automaticky vypne (doba trvania mimo
prevadzky).

Auto preplach.

Pri spusteni kavovaru mozete aktivovat alebo deaktivovat automatické preplachovanie
vystupu kavy.

Nast. pre napoje

Mozete nastavit parametre na ich predvolené hodnoty. Takisto mozete natrvalo aktivovat
funkciu Dark a Extra Shot pre vietky napoje (okrem =).

Ak chcete vybrat rezim nastavenia, stlacte tlacidlo ] alebo tlacidlo ,Réglages” (Nastavenia).
Ak odpojite kdvovar z elektrickej siete, nastavenia sa uloZia do pamate (okrem datumu a ¢asu).

Udrzba

Nizsie uvedené moznosti vdm umoznuju spustit vybrané programy. Nasledne je potrebné postupovat podla pokynov na displeji.

Cistenie mlie¢. sys.

Umoznuje ziskat pristup k vycisteniu bloku kdvovaru One Touch Cappuccino, ¢o je nevyhnutné z
hladiska zabezpecenia dobrej kvality spenenia mlieka.

Preplach mlie¢. Umoznuje ziskat pristup k vycisteniu bloku kdvovaru One Touch Cappuccino, ¢o je nevyhnutné z
sys. hladiska zabezpecenia dobrej kvality spenenia mlieka.
Preplach kav. sys. E}T;T(::J; ziskat pristup k preplachutiu okruhu na pripravu kévy v kdvovare, ¢o zabezpeci optimalinu
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Umoznuje ziskat pristup k vycisteniu okruhu na pripravu kavy v kdvovare (pomocou distiacej

Cistenie kav. sys. . s
Istenie kav. sys tablety), co zabezpeci optimalnu chut kavy.

Umoznuje ziskat pristup k odstraneniu vodného kamena, ¢im sa predizi zivotnost vasho kavovaru.

Odstr. vod. kam. R L PR . . Lo
Ak ste nepripravili dostato¢ny pocet napojov, funkcia sa neaktivuje.

Umoznuje pristup k rezimu filtra, efektivnemu nastroju v pripade velmi tvrdej vody, ¢im sa zabezpeci

Fil
ilter optimalna chut kavy a dobry stav vasho kavovaru.

Ak chcete opustit ponuku ,Entretien” (Udrzba), stlacte tlacidlo i) alebo tlacidlo ,Réglages” (Nastavenia).

Informacie
Ponuka ,Info” (Informacie) sluzi na spristupnenie niektorych informécii o pouzivani a o niektorych etapach Zivotnosti kdvovaru.
Poskytuje informécie aj o jeho Udrzbe. V tejto kapitole popiseme zdkladné dostupné informacie.

Pripravené napoje Oznacuje pocet pripravenych napojov

Cistenie okruhu na pripr. kavy Oznacuje potrebu vykonat tento tkon po x cykloch
Odstr. vod. kam. Oznacuje potrebu vykonat tento ukon po x cykloch
Filter Oznacuje potrebu vymenit ho za x dni alebo x litrov

Ak chcete opustit ponuku ,Info” (Informacie), stlacte tlacidlo sl alebo tlac¢idlo ,Réglages” (Nastavenia).

VSEOBECNA UDRZBA

Vyprazdnenie zberaca kavovej usadeniny a odkvapkavacej nadoby

Po priprave urcitého poctu kdv vas zariadenie vyzve na vyprazdnenie zberaca kavovej usadeniny a odkvapkavacej nadoby.
Nespravne vykonanie tychto ikonov moze poskodit vase zariadenie.

Do odkvapkavacej nadoby sa zbiera pouzita voda a zbera¢ kavovych usadenin zbiera pouzitd mletu kavu.

Ak sa zobrazi hlasenie ,Veuillez vider les 2 bacs” (Vyprazdnite zberac a nadobu), vyberte, vypréazdnite a vycistite odkvapkavaciu
nadobu. Vyberte, vyprazdnite a vycistite zbera¢ kavovej usadeniny (c). Obr. 19.

Znova zalozte zberac kavovej usadeniny. Obr. 20

Odkvapkévacia nadoba je vybavena plavakom, ktory vam signalizuje, Ze ju treba vyprazdnit. Okrem toho je kavovar tiez
nastaveny tak, aby pozadoval vyprazdnenie odkvapkavacej nddoby po priprave urcitého poctu kédv, a to bez ohladu na
vyprazdnenia, ktoré ste medzitym vykonali.

Oplachovanie okruhov

Oplachovanie mézete vykonat kedykolvek stlacenim tlacidla @ a vyberom moznosti ,Entretiens” (Udrzby).

V zavislosti od druhu pripravovanych napojov méze zariadenie po svojom vypnuti vykonat automatické preplachnutie.
Takisto je mozné nastavit automatické preplachovanie pri zapnuti kavovaru (pozri ¢ast ,Nastavenia” str. 215).

Automatické cistiace programy kavovaru

Automaticky program na cistenie okruhu na pripravu kavy

Zariadenie vas upozorni, ked je potrebné spustit Cistiaci program.

Na spustenie programu pre Cistenie budete potrebovat nadobu s objemom minimalne 0,6 |, ktord umiestnite pod vystupy
kévy, a ¢istiacu tabletku KRUPS. Obr. 34a. Postupuijte podla pokynov zobrazenych na displeji. Cistenie je mozné vykonat aj cez
ponuku ,Entretiens” (Udrzby).

n Dolezité: Program cistenia nemusite spustit okamzite, ked' si to zariadenie vyZiada. Aj napriek tomu ho spustite v ¢o
najkratSom case. Ak sa Cistenie bude odkladat, vystrazné hlasenie ostane zobrazené, pokial sa kon nezrealizuje.

Automaticky cistiaci program sa sklada z 2 faz: Cistiaci a oplachovaci cyklus, a trva priblizne 13 minut.
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n Dolezité: Ak odpojite zariadenie pocas Cistenia alebo v pripade vypadku napdjania, program cistenia bude pokracovat
v aktudlnom kroku po zapnuti. Tento tkon nebude mozné odlozit. Je povinny z dévodu oplachovania okruhu
vody. V tomto pripade méze byt nutné pouzit nové istiace tablety. Je nevyhnutné vykonat cely Cistiaci program,
aby sa odstranili vietky stopy po cistiacom prostriedku, ktory je Skodlivy pre zdravie.

Cistenie bloku One Touch Cappuccino

Ak chcete vykonat tento program Cistenia, budefe potrebovat dve nadoby (objem min. 0,6 ) a ¢istiacu kvapalinu KRUPS.
Mozete pokracovat v Cisteni pomocou tlacidla .

Potom zvolte moznost ,Entretiens” (Udrzby) = ,Nettoyage Lait" (Cistenie mlie¢. sys.). Postupujte podla pokynov zobrazenych
na displeji.

Cistenie bloku One Touch Cappuccino

Okrem preplachnutia je po kazdom pouziti nevyhnutné vycistit rozne Casti bloku. Ak chcete odmontovat blok, postupujte podla
nasledujucich pokynov:

Odstrante privod mlieka, Obr. 21.

Pred odstranenim trysiek kavy/mlieka odmontujte kryt. Posurite ho smerom nadol a potiahnite ho smerom k sebe. Obr. 22
Odstrante blok One Touch Cappuccino tak, Zze ho potiahnete za vrchnu ¢ast Obr. 23.

Odmontujte cely blok. Obr. 24.

Z privodu mlieka odstrarte miesadlo Obr. 25.

Vycistite odmontované casti (blok, miesadlo a privod mlieka) vo vode so saponatom. Potom ich oplachnite pod teplou vodou.
Obr. 26

Po vycisteni a vysuseni tychto casti opat zmontujte blok a vlozte ho na svoje miesto. Obr. 27.

Pred nasadenim bloku nasadte kryt. Obr. 28 Do privodu mlieka znovu vloZte miesadlo Obr. 29 (opa¢nou stranou od strany so
skosenymi hranami) a znovu ho zapojte do bloku. Obr. 30

Program na automatické odstraniovanie vodného kameia z okruhu na pripravu pary

A Pozor: ak je zariadenie vybavené filra¢nou vlozkou Claris - Aqua Filter System, dajte tento zasobnik prec este predtym, nez
spustite Ukon odstranenia vodného kamena.

Zariadenie vas upozorni, ked je potrebné spustit program na odstrafiovanie vodného kamena. Frekvencia spustania tohto

programu zavisi od kvality pouzivanej vody a pouzivania ¢i nepouzivania filtra¢nej vlozky Claris Aqua Filter System (¢im tvrdsia

je voda, tym pravidelnejsie je potrebné odstrarnovat vodny kamen zo zariadenia).

n Dolezité: Tento program nemusite spustit okamzite, ked' si to zariadenie vyziada. Aj napriek tomu ho spustite v ¢o
najkratsom case. Ak sa odstrafiovanie vodného kamena bude odkladat, vystrazné hlasenie ostane zobrazené,
pokial sa tkon nezrealizuje.

KedZe doslo k zobrazeniu vystraznej spravy o odstraneni vodného kamena, stlatenim tlacidla OK spusti program na odstranenie

vodného kamena. Ak ho chcete odlozit, stlacte tlacidlo .

Po spusteni procesu postupujte podla pokynov zobrazenych na displeji. Cistenie je mozné vykonat aj cez ponuku ,Entretiens”

(Udrzby) = ,Détartrage” (Odstranenie vodného kamena).

Ak chcete vykonat program odstranovania vodného kamena, budete potrebovat nadobu s obsahom najmenej 0,6 |, ktort ulozte

pod blok One Touch Cappuccino, a vrecko pripravku na odstrafiovanie vodného kameria KRUPS (40 g). Obr. 34b

Naplrite nadrzku na vodu az po znacku CALC, nasledne do nej vsypte obsah vrecuska s odstrafiovacom vodného kamenia.

Program odstrafiovania vodného kamena sa sklada z 3 faz: z jedného cyklu odstranovania vodného kamena a dvoch

oplachovacich cyklov. Program bude trvat priblizne 20 mindt.

n Dolezité: V pripade vypadku napajania alebo po odpojeni kdvovaru sa cyklus znovu spusti v aktualnom kroku po zapnuti
bez moznosti odloZit Gikon. Je nevyhnutné vykonat cely cyklus spravne, aby sa odstranili vietky stopy po vyrobku
na odstrafiovanie vodného kamenia, ktory je skodlivy pre zdravie.
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PROBLEMY A NAPRAVNE OPATRENIA

Ak niektory z problémov uvedenych v tabulke pretrvava, zavolajte spotrebitelsky servis KRUPS.

PROBLEM

RIESENIA

Kévovar hlasi poruchu, softvér
zamrzol alebo kavovar spravne
nefunguje.

Kévovar vypnite a vytiahnite ho z napajania, odstrante filtra¢ny zasobnik, pockajte
minutu a kavovar znova spustite.

Na spustenie stlacte a podrzte tlacidlo zapnutia/vypnutia minimalne po dobu 3
sekund.

Zariadenie sa nezapne po stlaceni
tlacidla zapnut/vypnut (po uplynuti
min. 3 sekund)

Skontrolujte poistky a sektorovu zasuvku vasej elektroinstalacie.

Skontrolujte, ¢i su 2 ¢asti vidlice spravne zasunuté do elektrickej zasuvky.

Mlyncek vydava abnormalny zvuk.

V mlynceku sa nachadzaju cudzie telesa.

Obratte sa na zakaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.

Blok One Touch Cappuccino
nenasava mlieko.

Blok One Touch Cappuccino robi
malo peny alebo nerobi ziadnu.

Skontrolujte, ¢i je blok spravne zmontovany (najma ¢i je miesadlo zapojené do privodu
mlieka).

Skontrolujte, ¢i vystup pary nie je upchaty. Ak k nemu doslo, precitajte si nizsie uvedené
hlasenie ,La sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou complétement
bouchée” (Vystup pary kdvovaru je ¢iastocne alebo Uplne upchaty).

Skontrolujte, ¢i miesadlo nie je zablokované alebo znecistené; namocte ho do teplej vody
zmiesanej s Cistiacim prostriedkom na riad, a pred opatovnym zalozenim ho oplachnite
a nechajte uschnut.

Skontrolujte, ¢i hadicka na nasdvanie nie je upchatd alebo zahnutd a ¢i je spravne
nasadend na blok One Touch Cappuccino, aby ste zabranili nasavaniu vzduchu.
Skontrolujte, ¢i je v mlieku dobre ponorena.

Blok oplachnite a vycistite (pozri kapitoly o oplachovani a ¢isteni bloku One Touch
Cappuccino).

Pre pripravu napojov na mlie¢nej baze vam odpori¢ame pouzitie Cerstvého,
pasterizovaného alebo UHT mlieka nedavno otvoreného. Zaroven odporic¢ame pouzitie
studenej nadoby.

Vystup pary stroja je Ciastocne
alebo Uplne upchaty.

Zo stojana odmontujte nadstavec pomocou klt¢a na demontaz. Obr. 31. Znovu
zalozte stojan, ale bez nadstavca: Obr. 32.

Spustite cyklus oplachovania bloku One Touch Cappuccino na odvadzanie zvysku
usadenin.

Vycistite vystup pary a overte, ¢i otvor nadstavca nie je upchaty zvyskami mlieka
alebo vodného kamena. V pripade potreby pouzite Cistiacu ihlu. Obr. 33

Z nadstavca vystupu pary
nevychadza Ziadna para.

Skontrolujte, ¢i vystup pary nie je upchaty. Precitajte si vyssie uvedené hlasenie ,La
sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou compléetement bouchée”
(Vystup pary kévovaru je ¢iasto¢ne alebo Uplne upchata).

Ak tento krok nebude mat Ziadny ucinok, zasobnik vyprazdnite a doc¢asne vyberte
filtra¢nu vlozku Claris. Do zasobnika vody nalejte vodu s vysokym obsahom vépnika
(> 100 mg/l) a spustite za sebou niekolko cyklov na pripravu pary (5 az 10) do nadoby,
az kym nebude vychadzat plynula para.

Do zésobnika znovu vsunte filtra¢nu vlozku Claris.

Z mriezky odkvapkavacej nadoby
unika para.

V zavislosti od pripravy méze z mriezky odkvapkavacej nadoby unikat para.

Zariadenie Ziada o vyprazdnenie
odkvapkavacej nadoby, ktora este
nie je naplnena.

Zariadenie je nastavené tak, aby pozadovalo vyprazdnenie odkvapkavacej nadoby
po priprave urcitého poctu kav, a to bez ohladu na vyprazdnenia, ktoré ste medzitym
vykonali.
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Zariadenie ziada o odpojenie
z elektrickej siete a opatovné
zapojenie do siete.

Odpojte zariadenie na 20 sekind a ak je to nutné, vyberte filtra¢nt vlozku Claris Aqua
Filter System. Potom ho znovu zapnite.

Ak porucha pretrvava, kontaktujte zakaznicky servis spolocnosti KRUPS.

Zariadenie nevyZaduje odstranenie
vodného kamenia.

Cyklus odstrarovania vodného kamena sa vyzaduje v pripade ¢astého pouzivania
cyklov pary.

V odkvapkavacej nadobe sa
nachddza mletd kava.

V odkvapkavacej nddobe sa méze zhromazdit malé mnozstvo mletej kavy. Kdvovar
je vyrobeny tak, aby vypustil nadbytok mletej kavy s cielom vycistit filtraénu cast.

Mlieko alebo voda netecie spravne
do 3élky (3alok).

Skontrolujte, ¢i je blok One Touch Cappuccino spravne umiestneny.

V americano alebo v teplej vode su
pritomné stopy po mlieku.

Vykonajte preplachnutie mliecneho systému alebo pred spustenim pripravy napoja
odmontujte a vycistite prislusenstvo One Touch Cappuccino.

Pod pristrojom je voda.

Este predtym nez odstranite zasobnik, pockajte 15 sekind na odtecenie kdvy, aby
kavovar riadne ukoncil svoj cyklus. Overte si, ¢i je nddrzka na odkvapkévanie spravne
zalozenad do pristroja. Musi byt stale na svojom mieste, aj ked'sa pristroj nepouziva.
Overte, ¢i nddrzka na odkvapkavanie nie je plna.

Né&drzku na odkvapkavanie nesmiete pocas cyklu odstrafiovat.

Pocas vypinania z otvorov na kdvu a
bloku One Touch Cappuccino unika
tepla voda.

V zévislosti od druhu pripravy méze kavovar po svojom vypnuti vykonat automatické
preplachnutie. Cyklus trva len niekolko sekind a automaticky sa zastavi.

Po vyprazdneni zberaca kavovej
usadeniny stéle svieti upozornujuica
sprava.

Zasobnik na kavu a zasobnik na pouzitu kdvu znova vhodne zasurite a sledujte pokyny
zobrazované na displeji.

Pockajte minimélne 5 sekind este predtym, nez ich znova nainstalujete.

Kéva tecie velmi pomaly.

Otacanim jemnosti mletia doprava dosiahnete hrubsie mletie (v zavislosti od typu
pouzitej kavy).

Vykonajte jeden alebo viac cyklov preplachovania.

Spustite Cistenie kavovaru (pozri ¢ast ,Automatické programy na Cistenie kdvovaru”
str. 221).

Vymente filtra¢nu vlozku Claris Aqua Filter System (pozri ,Instalacia filtra” str. 216).

Po naplneni zésobnika vody na
displeji stéle svieti upozorniujlca
sprava.

Skontrolujte umiestnenie zasobnika v zariadeni.

Plavacik na dne zasobnika sa musi pohybovat volne. Skontrolujte plavacik a v pripade
potreby ho odblokujte.

Gombik regulacie jemnosti mletia
sa tazko otaca.

Zmerite nastavenie iba v pripade, ked' sa mlyncek pouziva.

Espresso alebo kava nie je
dostatocne tepla.

Pred pripravou kavy spustite preplachovanie okruhu na pripravu kévy.

Skontrolujte teplotu kavy v ponuke Réglages (Nastavenia). Ohrejte sélku oplachom v
hortcej vode este predtym, nez spustite pripravu.

Kéva je prilis svetla alebo nie je
dostatoc¢ne silna.

NepouZivajte olejnaté kavy, karamelizované kévy alebo aromatizované kavy. Overte
si, ¢i je zdsobnik na kdvu plny a ¢i sa spravne vyprazdrnuje.

Znizte objem pripravy, pomocou funkcie Dark viak zvyste silu.

Otacajte tlacidlom pre nastavenie jemnosti mletia smerom dolava, ¢im dosiahnete
jemnejsie mletie.

Pripravte kdvu v dvoch cykloch s pouzitim funkcie 2 $alok.

Pristroj nevydéava kavu.

Problém sa zistil pocas pripravy.

Pristroj sa automaticky restartoval a je pripraveny na novy cyklus.
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Pocas cyklu doslo k preruseniu
privodu elektrickej energie.

Zariadenie sa restartujte hned po jeho opdtovnom uvedeni pod napétie.

Caj nie je dostato¢ne teply alebo je
prilis teply.

Zvyste alebo znizte teplotu vody v ponuke Réglages (Nastavenia).

Pouzili ste mletd kdvu namiesto
zrnkovej kavy.

Pomocou vasho vysdvaca na mletl kdvu odstrarite obsah mletej kavy v zasobniku
na kévové zrna.

Vyskyt pary pod vekom zéasobnika
na zrnkovu kavu.

Zatvorte Zliabok na vloZenie Cistiacej tablety, ktory sa nachadza pod vekom.

Ak po spusteni pripravy napoja
chcete navyse spustit funkciu extra
shot, kdvovar vés upozorni na to, ze
tuto funkciu nie je mozné vykonat.

Zberac kavovej usadeniny je plny a funkcia extra shot nie je dostupna. Po ukonceni
pripravy napoja moézete pripadne znovu spustit pripravu espressa (najskor viak
musite vypréazdnit zberac na kdvovu usadeninu).

A Nebezpecenstvo: Opravy na napajacom kébli a elektrickej sieti moze vykonavat jedine kvalifikovany technik s povolenim
na tieto ukony. V pripade nedodrzania tohto pokynu sa vystavujete nebezpecenstvu smrti zdésahom
elektrickym napatim! Nikdy nepouzivajte zariadenie, ktoré je viditelne poskodené!
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Kedves Vasarlonk!

Gratuldlunk, hogy megvésérolta az Espresso Automatic Serie EA89 késziiléket.

Ezzel az Uj termékkel tobb, mint 14 féle meleg ital készithetd: eszpresszd, dupla eszpresszd, kavé, dupla kavé, ristrettd, doppio,
amerikai kavé, cappuccino, dupla cappuccino, tejes kavé, dupla tejes kavé, habos tej, zold tea, fekete tea, gyogytea.

E széles vélasztékon kivil a gép lehetévé teszi egyedi igények szerinti italok készitését is, példaul fokozhato a kavé eréssége,
amennyiben On a testesebb véltozatot szereti. Kiilénbdzé mennyiségU, erésségii és hémérséklet( italokat készithet.

A leggyakrabban fogyasztott italok a f6 kezel&fellleten egy egyszer(i mozdulattal elkészithetSk. A kijelzén nyomon kovethetd
a kavékészités folyamata, illetve kdnnyen elérheték a kiilonféle mentipontok.
A legtobb italbdl egyszerre két adag is készithetd, igy a géppel id6 és faradtsag takarithaté meg.

A beépitett kavéf6z6 egységgel rendelkezé ,Compact Thermoblock System” rendszert is magaban foglalé6 KRUPS Quattro
force technoldgidnak, a 15 bar nyomasu szivattytnak, valamint annak készonhetéen, hogy kozvetlendl f6zés el6tt frissen 6rolt
szemeskavéval miikodik, a késziilék lehetévé teszi ristretto, eszpresszo és az elsé csészétdl kezdve zamatos, barsonyos krémmel
boritott kavéitalok készitését.

Az eszpresszot hagyomanyosan feliil kiszélesedé kis porcelancsészékben szoktak felszolgalni, hogy zamatat teljes egészében
kiélvezhessiik. Ha optimalis hémérsékletd, stirl krémmel boritott eszpresszot szeretne késziteni, javasoljuk, hogy melegitse fel
el6re a csészéket.

Lehet, hogy csak tobbszori probalkozasra fogja megtaldlni az izlésének megfeleld szemeskavét. A keverék és/vagy a porkolés
megvaltoztatasaval ideélis eredményt fog elérni.

A presszokavé aromdsabb, mint a hagyomanyos filterkavé. Erételjesebb, markansabb, a szajban tovdbb megmarado ize ellenére
az eszpresszo - a rovidebb fézési idének kdszonhetden - a filterkavéndl kevesebb koffeint tartalmaz (csészénként korilbeltl
60-80 mg-ot a 80-100 mg-hoz képest).

A felhasznalt viz minésége is befolyasolja, hogy milyen eredmény géz6l6g a csészéjében. A legjobb, ha frissen eresztett (hogy
ne legyen ideje a levegével érintkezve éllotta valni), klérszagtdl mentes és hideg csapvizet hasznal.

Az ergonémikus kivitelli, kényelmesen hasznalhaté érintébillenty(ik megkénnyitik a navigaciét. A gép végigkiséri Ont
valamennyi lépésen keresztiil, az ital elkészitésétél a karbantartas muveletéig.

Sok oromet kivanunk a Krups késziilékéhez!

A Krups csapata

\ ’/", \ /FT LI
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Néhany tanaccsal szeretnénk megkonnyiteni a gép kezelését, és segitséget nyujtani a j6 minéségii kavé

o A viz mindsége igen erds hatdssal van az italok zamatara. A vizkd és a klér megvaltoztathatjdk a kavé izét.
Azt javasoljuk, hogy haszndlja a Claris Aqua Filter System sz(irét vagy kis dsvanyianyag-tartalmu vizet, hogy
meg0rizze kavéjanak teljes zamatat.

» Kizarolag kavéitalok készitéséhez azt javasoljuk, hogy haszndljon elémelegitett (példaul meleg vizzel), tulipédn
formdju kavéscsészéket, aminek mérete megfeleld a kivant mennyiséghez. Tejes italok készitéséhez vastag csésze
hasznalatat javasoljuk, igy az eredmény étvagygerjesztobb lesz.

o A porkolt kdvészemek elveszithetik aromajukat, ha nincsenek védve. Azt javasoljuk, hogy a kévetkezé 4-5 nap
felhasznalasra valé szemes kavé mennyiséget hasznaljon. Jllehet a szemes kavé minGsége szubjektiv és valtozo,
azt javasoljuk, hogy robusta helyett inkdbb arabica kavét hasznaljon.

» Végezetil azt tanacsoljuk, hogy kerdilje az olajos és karamellizalt magok haszndlatat, mert ezek karosithatjak a
késziiléket.

o A kdvészemek mindsége és az 6rlés finomsaga hatassal vannak az aroma erejére és a krém mingségére. Minél
finomabb az érlemény, annal simabb lesz a krém. Az 6rlemény masrészt a kivant italtol is fligg: ristrettéhoz és
eszpresszéhoz finom Srlemény, kdvéhoz pedig durvabb érlemény sziikséges.

o Hasznalhat pasztorizélt vagy UHT sovény, félzsiros vagy zsiros tejet, hiitészekrénybdl kivéve (7°C). Kulonleges
tej (mikrofilterrel sz(irt, nyers, erjesztett, dusitott stb.) vagy névényi tej (rizstej, mandulatej) hasznalata kevésbé
kielégit6 eredményeket nyujthat, tobbek k6z6tt a hab minésége szempontjabdl.
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FONTOS INFORMACIOK A TERMEKROL ES HASZNAL

Ebben a kézikonyvben megtaldl a késziilék izembe helyezésére, hasznalatara és karbantartasara vonatkozé minden fontos
informaciot.

A késziilék elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el és Grizze meg a hasznalati utasitast: a késziilék nem megfeleld hasznalata
esetén a KRUPS semmilyen felelésséget nem vallal.

AHASZNALATIUTASITASBAN ALKALMAZOTT JELEK MAGYARAZATA

AVeszély: Figyelmeztetés sulyos vagy haldlos személyi sériilések kockdzatara. A villdm szimbdlum az elektromossag
jelenlétéhez kapcsolodo veszélyekre figyelmeztet.

A Vigyazat: Figyelmeztetés a késziilék esetleges rendellenes mikodésének, sérilésének vagy tonkremenetelének
veszélyére.

n Fontos: A késziilék m(ikodéséhez kapcsolodo éltalanos vagy fontos észrevételek.

A késziilékkel egydtt szallitott termékek
Ellenérizze a késziilékkel egyiitt szallitott termékeket. Ha hianyzik egy alkatrész, vegye fel a kapcsolatot kozvetlentil a forrédréton
(Iasd: 231: Els6 beallitasok).

Mellékelt alkatrészek:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 tisztitokorong

- 1 tasak vizkémentesité

- A «Cappuccino egy érintéssel » blokkra helyezheté tejvezeték
- Leemel6kulcs a gézkor tisztitdsdhoz

- Biztonsagi el6irdsok

- Claris betét — Aqua Filter System sz(ir csavar tartozékokkal
- 1 pélca a viz keménységének meghatarozasara

- Hasznalati utasitas

- A Krups Ugyfélszolgélati szervizek listaja

- Jotallasi dokumentum

- 1 gbzfuvdka-tisztitd készlet

MUSZAKI ADATOK

A készulék Automatic Espresso EA89
Aramellatas 220-240 V~/ 50 Hz
Szivattyl nyomds: 15 bar
Szemes kavé tartaly 2509
Energiafogyasztas Uzemi energiafogyasztés: 1450 W
Viztartaly 2,3 liter
Uzembe helyezés és tarolas Zart, szaraz helyen (fagytdl védve).
Méretek (mm) H x Szx M 367 x 240 x 380
Tomeg EA89 (kg) 8,4

Mliszaki médositdsok fenntartdsdval.
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A KESZULEK LEIRASA

A Viztartaly fogantyuja/fedele o
B Viztartaly Szemeskavé-tartaly
C Kavézacc-gydjté tartaly J Orlési finomséagot szabélyozé gomb
D Kavékiomlés magassagét szabélyozo kar K Tisztitétabletta bedobdnyilas
E Kivehetd cseppgyjté racs és talca L Fém dardlé
F Szemeskavé-tartaly fedele o
G ,Cappuccino egy érintésre” kivehetd blokk Vezérlofeliilet
H Tejvezeték és keverécsap M EKijelz6
| Vizszintjelz6 Uszd N JInditas/leéllitas” gomb
0 Erintébillenty(k
Finombeallitasok:

Cseppgydijto tartaly: lehetové teszi a késziilékbdl a készités alatt vagy utén elfolyd viz vagy kavé felfogasat. Fontos, hogy mindig
a helyén legyen, és rendszeresen ki legyen uritve.

n Fontos: Olvassa el figyelmesen ezt az utmutatot, és Grizze meg. Tartsa be a biztonsagi eldirasokat.

Gyarto:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Franciaorszag

OSSZNEZETI KEP

A kiilonb6z6 gombok bemutatasa

Megnevezés / Altalanos funkciok

A gép be- és kikapcsolasa.
A gép a gomb hosszu ideig torténé lenyomva tartasaval helyezhet6 lizembe.

Visszatérés a kijelz6 korabbi tartalmahoz vagy a folyamatban 1évé italkészités leallitasa.

Mozgas a meniiben felfelé /a kivéalasztott paraméter novelése

Mozgas a meniiben lefelé /a kivélasztott paraméter csokkentése

A kivélasztas megerésitve.

Erésebb kavé funkcid.

EXTRA SHOT

A kivalasztott italhoz egy erés eszpresszd hozzaadasa funkcio.
Hozzaférés az alap italokhoz (eszpressd, hosszu kavé, cappuccind, macchiato, tea) modelltél figgben.

ESPRESSO
Eszpresszé készitésének inditdsa.

Kavé készitésének inditasa.

CAPPUCCINO
Cappuccino készitésének inditasa.
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Macchiato (sok tej, egy adag eszpresszo, amelyre tejhab kerdil) készitésének inditasa.

Tea vagy gyogyteakészités menik elérése.

Tovabbi italok készitése: risztrettd, habos tej, doppio, amerikai kavé (modelltdl fliggden).

SETTINGS
@ Az altalanos ment elérése (gépbeallitas, karbantartds és termékinformaciok).

A gombok vilagitasanak jelentése

Ha valamely gomb vilagitasa kialszik, akkor a gombhoz rendelt funkcié nem hasznalhato.
Ha a gomb halvényan vildgit, akkor az érintett funkcié hasznélhaté, igy ki lehet valasztani.
A bekapcsolt funkcié miikodésbe Iépésekor a gomb nagyon erésen vildgit.

UZEMBE HELYEZES

A KESZULEK ELHELYEZESE

AVeszély:A késziiléket 230 V-os foldelt héalézati konnektorhoz csatlakoztassa. Ellenkezé esetben haldlos sériilések
kovetkezhetnek be az elektromossag miatt!
Tartsa be a ,Biztonsagi eléirasok” fejezetben ismertetett biztonsagi elSirasokat.

Aram ala helyezés Ca
Akészuléket ugy helyezheti dram ald, hogy az ,Indités/Leallitas” gombot \."./ addig tartja lenyomva, amig a kijelzén meg nem
jelenik a ,J6 napot” felirat. 1. abra. A tovabbi utasitasokat a késztilék jeleniti meg.

Elsé beallitasok

A késziilék els6 hasznalatakor kiilonféle beallitasokat kell elvégeznie. Kovesse a kijelz6n megjelent Gtmutatasokat. A kovetkezé
bekezdések targya néhany vizualis jelzés megadasa.

Az els6ként elvégzendd beallitasok a kovetkezbk:

Nyelv
Vélassza ki a kijelz6n megjelené lizenetek nyelvét Gigy, hogy addig nyomja a nyil gombot, amig meg nem jelenik a kivant nyelv.
Nyomja meg az OK gombot a jévahagyéashoz.

Mértékegység

Az (irmértékegység kivalasztasanal ml és oz kozott vélaszthat.

Datum és ora
A kivant id6formatum (24h vagy AM/PM) gomb megnyomasaval allitsa be az érat.

Automatikus bekapcsolas / Automatikus kikapcsolas

Beprogramozhatja, hogy a késziilék hany érakor kapcsoljon be automatikusan. Ez a beéllitas az On kényelméhez igazithaté:
automatikus bekapcsolas lehet naponta, hetente vagy hétvégén. A korabban kivélasztott idé6formatum alapjan vélassza ki azt
az idépontot, amikor szeretné, hogy a késztilék automatikusan bekapcsoljon.

Lehet6ség van tovabbd azon idétartam megvalasztasara is, amelynek elteltével a késziilék automatikusan kikapcsol, igy
optimalizélhatja az energiafogyasztasat.

A kavékor oblitésének beallitasa
On valaszthatja meg, hogy a késziiléket bekapcsolasakor a funkcié aktivalédjon-e vagy nem. gy mindig tiledék nélkiili, minéségi
kavéhoz juthat.

A sziir6 elhelyezése:

Amikor el6szdr helyezi dram ald a késziiléket, a késziilék megkérdezi, hogy el akarja-e helyezni a sz(ir6t. Ha igen, és ha a viz
keménysége indokolja, akkor valassza ki az ,Igen” lehetséget, és kdvesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

A szlir6betét behelyezése a késziilékbe: A szliré6betét tartozékat képezd eszkdzzel csavarja a szlir6betétet a viztartly aljara. 4.
dbra

Allitsa be a sz(irébetét behelyezésének hénapjat (az illusztracion az 1. hely, a nyilasban bal oldalon 1évé szém) a sz(ir6 felsé szélén
1év6 sziirke gy(ird elforgatasaval. A sziir6csere honapja az illusztracion a 2. helyen latszik. 5. abra.
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Helyezzen egy 0,6 I-es edényt a gézkimenet ala. 6. abra.

A késziilék feltoltése fliggetlen attdl, hogy a sz(ré fel van-e helyezve vagy nincs. A vizkort mindenképpen fel kell télteni. Ehhez
kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat. A gép elébb feltolti a vizkoroket, elémelegiti a rendszert, majd automatikus 6blitést
végez.

A kijelz6n megjelend tizenet tajékoztat a szlirébetét behelyezésének befejezésérél.

VIZKEMENYSEG

A késziiléket a vizkeménység foka alapjan 0 és 4 érték kozé kell allitani a kdvetkezok szerint:

A késziilék elsé hasznalata el6tt hatdrozza meg a viz keménységét, hogy a késziiléket a mért keménységhez be tudja allitani.
Ezt a miveletet akkor is el kell végeznie, ha a késziiléket olyan helyen hasznélja, ahol a viz keménysége mas, vagy ha a viz
keménységének megvaltozasat tapasztalta. A viz keménységének megismeréséhez hasznalja a késziilékhez mellékelt palcat,
vagy érdeklédjon a vizligyi szolgaltaténal.

Az alabbi tablazat tartalmazza a keménységi osztalyok részletezését:

o 0. osztaly 1. osztaly 2. osztaly 3. osztaly 4, osztaly
A keménység foka . p .. A 3 A
Nagyon lagy Lagy Kozepesen kemény Kemény Nagyon kemény
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
A késziilék beallitasa 0 1 2 3 4

Toltson egy pohar vizet, és helyezzen bele egy palcat. 2. dbra
1 perc elteltével olvassa le a viz keménységét. 3. dbra
A késziilék beallitasakor adja meg a piros zondk szamat.

A késziilék elokészitése

Vegye ki, és toltse fel a viztartalyt. 7. abra.

Helyezze vissza a viztartalyt a helyére. 8. abra.

Vegye le a szemeskavétartaly fedelét, és ontse bele a szemes kavét (max. 250 grammot). 9. abra.
Zarja vissza a szemeskavétartaly fedelét. 10. abra.

ITALOK KESZITESE ELOTT

FONTOS TUDNIVALOK

A kivalasztott italok szerint az Espresso Automatic EA89 automatikusan beéllitja az 6rolt kavé mennyiségét.

A daralo elokészitése

A kavé erbsségét a kavészemek 6rlési finomsaganak beéllitasaval szabalyozhatja. Altaldban véve, minél nagyobb az 6rlési
finomsag, annal erésebb és krémesebb a kavé. Ez a tulajdonsag a felhasznalt kavé fajtajatdl is fugg. Eszpresszéhoz finomra
6rlés, kdvéhoz szemcsésebbre 6rlés beallitast javaslunk.

Az 6rlési finomsag fokat az ,Orlési finomsag beallitdsa” (J) gomb elforditasaval szabalyozhatja, amely a szemeskavé-tartalyban
taldlhato. Ez a beallitas az egyes 6rlések soran kilon-kilon érvényesil. 3 f6zés utan vildgosan érezni fogja az izkiilonbséget.
Az 6rlési finomsag beallitasara akkor van sziikség, ha On méas kavéfajtara allt at, vagy ha erésebb, illetve gyengébb kavét szeretne
fézni. Ezért nem tanacsos a bedllitast folyamatosan atallitani.

A kavékiomlé-nyilas szabalyozasa
Valamennyi készitmény esetében a csésze/csészék vagy pohdr/poharak méretétdl fliggéen csokkentheti vagy novelheti a
kavékiomlé-nyilasok magassagat. 11. dbra

Az italkészités folyamatanak leallitasa

A vissza gomb D megnyomasaval barmikor leallithatja az italkészitést.

Figyelem: e gomb megnyomasaval a késziilék egy korilbelll 30 masodperces miikodési fazisba Iép. Ez a fazis a normal
izemmad része.

Valamely ciklus megszakitasakor a lealldas nem azonnal kdvetkezik be, a késziilék befejezi a folyamatban 1évé ciklust, az
italkészitési program pedig torlédik.
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« Dupla » ital funkcié

A késziilékkel egy vagy két csésze italt is készithet egyszerre. A dupla ital funkcié a kivélastasat kovetéen dupla gombnyomassal

egyszerlen bekapcsolhato, és minden ital esetében érvényes (kivéve a CP-atésa =-et).

DARK funkcio

A « DARK » funkciéban névelhet6 a kévé eréssége (ereje).

E funkcié kiilonbz6 médokon kapcsolhato be és ki:

- A kivant ital kivalasztasa el6tt elegendd, ha megnyomja a DARK gombot.

- Italkészités kozben, és az 6rlés befejez6déséig: megnyomhatd a DARK gomb.

- A Beéllitdisok menuben a « DARK » paraméter kivalasztasaval. Ehhez a -6s gomb megnyomasaval lépjen a Beallitasok
meniire, majd nyomja meg a Beallitdsok = italok beallitdsa = Dark gombot. igy a funkcié a , kdvé” italokkal CP, P, E‘P Ep
egydtt aktivalodik.

A funkcié ugyanezen a médon kapcsolhatd ki.

EXTRA SHOT funkcio

Az « extra shot » funkciéban a kivalasztott ital utdn még egy eszpresszo is készithetd.

E funkcié kilonb6z6 médokon kapcsolhaté be és ki:

- A kivant ital kivalasztasa el6tt elegendd, ha megnyomja az EXTRA gombot.

- Italkészités kdzben,

- A Beallitdasok meniliben az « EXTRA SHOT » paraméter kivélasztasaval. Ehhez a @—65 gomb megnyomasaval lépjen a
Bedllitdésok mentire, majd nyomja meg a Bedllitasok = italok beallitasa =» EXTRA SHOT gombot. igy a funkcio aktivalédik a
o, P, B, BP, P italokra.

A funkcié ugyanezen a médon kapcsolhato ki.

KAVEITALOK KESZITESE KOZVETLEN HOZZAFERESSEL

Megjegyzés: Minden italkészités inditasakor a késziilék a kozvetlenil megelézéen készitett italt és az azzal kapcsolatban
kivélasztott beallitidsokat alkalmazza.

Elokészités

Tegye a csészét vagy csészéket a kavé kiomlényilas ala. 11. abra

Nyomja meg a kivént ital gombjat.

Ha a késziilék az ital kérésekor azt érzékeli, hogy nincs viz, megkéri Ont, hogy téltse fel a viztartalyt.

Beallitas lehetséges

Alep gomb megnyomasaval erésebb kavét készithet és /vagy a p gomb megnyomasaval Ujabb kavét fézhet le.

A késziilékkel egy vagy két csésze italt is készithet egyszerre.

A késziilék megérli a szemeket, tomoriti az Srleményt és végezetll megfézi a kavét. A v és A navigaciés gombokkal a kavé
mennyisége kavéfézés kozben szabélyozhatd.

A S gomb megnyomasdval barmikor ledllithatja az italkészitést.

n Fontos: a kdvékiontd nyilasok automatikus oblitése : az elkészitett ital fajtajatol fliggden a késziilék a kikapcsolasakor
automatikus Oblitést végez. Ez a ciklus csak néhany mésodpercig tart, és automatikusan befejezédik.

TEJITALOK KESZITESE KOZVETLEN HOZZAFERESSEL

Lehetséges beallitasok

Alep gomb megnyomasaval erésebb kavét készithet és /vagy a P gomb megnyomasaval Ujabb kavét fézhet le.

A g6z funkcidja a tej habositasa. Mivel a g6z elééllitésahoz magasabb hdmérséklet szlikséges, a késziilék kiegészitd elémelegitést
végez.

Cappucciné =P vagy macchiato &P készitése

Csatlakoztassa a jobb oldalon 1évé tejvezetéket a “Cappucciné egy érintésre” blokkhoz 13. abra.

A cs6é masik végét (csucsos oldal) helyezze egy tejjel toltott edénybe vagy kdzvetlendl a tejespalackba 14. abra.

Tegye a csészét vagy csészéket a kavé/tepkiomlonyilas ala. 15. dbra. ~

Nyomja meg a ,Cappuccino” gombot EP 16. abra. vagy nyomja meg a ,Macchiato” gombot EP 1s. sbra. Valamennyi
paraméter modosithato.
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Az italkészités a tej habositasaval kezdédik (az idé beallithatd), majd kifolyik a kdvé (a mennyisége beallithatd). A habositas
idejének bedllitdsaval szabalyozhatd a tej és a hab mennyisége

Az ezt kovetd [épések végrehajtasa automatikusan végbemegy, majd élvezheti az elkésziilt italt 17. abra.

A ,Cappuccino” vagy « Macchiato » ” program minden inditadsakor a késztilék a kozvetleniil megel6zéen készitett italt beallitasait
alkalmazza.

Karbantartas tejitalok készitését kovetéen

A tejrendszer 6blitése

A kijelz6n minden italkészitési miivelet utan megjelenik a « Tejrendszer-6blités ? » felirat.

Ajanlatos az oblitést a tejesital-funkcié minden hasznalata utan elvégezni, hogy a habosité tartozékok jé higiéniai allapotban
legyenek, és a tejhabositas joI makddjon.

A tejrendszer 6blitését kovetben ki kell venni és meleg vizzel meg kell tisztitani a tejvezetéket és a kever6t (21. és 25. abra).
Az optimélis eredmény érdekében ajanlatos a “Cappuccind egy érintésre” kivehetd blokk rendszeres megtisztitasa (lasd az
altalanos karbantartas fejezetet).

Ha a tejhab minéségének megvéltozasat tapasztalja, akkor végezze el Ujra az blitést és a tisztitast: ilyen hatdst valt ki a
tejrendszer nem megfeleld karbantartasa

TEAKESZITES

Lehetséges beallitasok

A késziilék 3-féle tea készitésére alkalmas (zold tea, fekete tea, gyogytea). Az ital mennyisége izlés szerint bedllithato.
A meleg viz hémérséklete a kivélasztott italhoz igazodik.

Ugynevezett ,extra shot” WP s beallithato, igy a nagyon népszer( « tea/kavé» italok is elkészithetdk.

Teakészités

Vélassza ki a kijelzén a P pontot. Tegye a csészét vagy csészéket a kavé kiomlé-nyilas ala. 12. dbra
Ezutan vélassza ki a kivant italt, majd nyomja meg a OK gombot.

Ha a késziilék a kéréskor azt érzékeli, hogy nincs viz, megkéri Ont, hogy toltse fel a viztartalyt.
AV vagy AN gombokkal az italkészités kozben mddosithatja a mennyiséget.

TOVABBI ITALOK KESZITESE: RISZTRETTO, DOPPIO,

AMERIKAI KAVE VAGY HABOS TEJ

El6készités

Tegye a csészét vagy csészéket a kavé kiomldnyilds ald. 12. dbra

Ha a késziilék a kéréskor azt érzékeli, hogy nincs viz, megkéri Ont, hogy téltse fel a viztartalyt.

Nyomja mega == gombot:a V& gombbal valassza ki a kivant italt: Risztrettd, Doppio, Amerikai kédvé, habos tej.

Risztretto készitése

Vélassza ki a ,Ristretto”-t, majd nyomja meg az OK gombot.

A késziilék megdrli a szemeket, tomoriti az Grleményt és végezetiil megfézi a kavét. A V& A navigécios gombokkal a kdvé
mennyisége kavéf6zés kozben szabalyozhato.

A gomb megnyomaséval barmikor leallithatja az italkészitést.

Doppio készitése
Vélassza ki a ,DOPPIO"-t, majd nyomja meg az OK gombot.
A Doppi6 a risztrettoval azonos, de dupla ciklusban készult készlt kavét tartalmazd ital.

Amerikai kavé készitése
Vélassza ki az ,AMERICANO"-t, majd nyomja meg az OK gombot.
Az amerikai kdvé a doppioéval azonos, de meleg vizzel higitott ital.

Habos tej készitése

Csatlakoztassa a jobb oldalon [évé tejcsdvet a “Cappucciné egy érintésre” blokkhoz 13. dbra. A csé masik végét (csucsos oldal)
helyezze egy tejjel toltott edénybe. 14. oldal

A g6z funkcidja a tej habositasa. Mivel a g6z eléallitdsahoz magasabb hémérséklet sziikséges, a készllék kiegészit elémelegitést
végez.
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A habositas ideje kulon meni segitségével egyéni izlés szerint bedllithatd. A habositds ideje a v vagy A gomb

megnyomasaval médosithato. Ezt kdvetéen nyomja meg a K gombot. A késziilék a soron kdvetkezd italt a legutobb bedllitott

habositasi id6 figyelembe vételével késziti el.
A megnyomasaval barmikor leallithatja az italkészitést.

A « Cappucciné egy érintésre » blokk dblitése
Lasd a TEJES ITALOK KESZITESE EGY ERINTESSEL szakasz « A tejrendszer &blitése » pontjat.

EGYEB FUNKCIOK

A @ gomb megnyomésaval beléphet a Paraméterek meniibe, ahol elérheti az altalanos mentit (gépbedllitas, karbantartas és

termékinformaciok).

Beallitasok

A ,Réglages” (Beallitdsok) menii segitségével véltoztatasokat hajthat végre a legkényelmesebb és az On elvarasainak megfeleld

hasznélat érdekében.

Itt a rendelkezésre &ll6 fébb beallitasokat mutatjuk be.

Datum A datum bedllitdsa kilondsen vizkémentesité patron haszndlata esetén szlikséges.
1dé 12 vagy 24 6rés id6kijelzés kozott véalaszthat.

Nyelv A felkindlt nyelvek koziil kivalaszthatja a kivant nyelvet.

Mértékegység A mértékegység kivalasztasanal ml és oz kozott vélaszthat.

A kijelz6 fényereje

Tetszése szerint beallithatja a képernyé fényerejét.

Kavé hémérséklete

Kavéja hdmérsékletét harom szinten éllithatja be.

A tea homérséklete

Teaja hémérsékletét harom szinten allithatja be.

Vizkeménység A vizkeménység fokat 0 és 4 kozott allithatja be. Lasd a ,A vizkeménység mérése” fejezetet.
Auto-on Egy kivélasztott idépontban automatikusan elindithatja a készllék eldmelegitését.
Auto-off Lehetdség van tovabba azon id6tartam megvalasztasara is, amelynek elteltével a késziilék

automatikusan kikapcsol (hasznalatmentes id6tartam).

Automatikus oblités

Bedllithatja, hogy a késziilék az elinditdsakor automatikusan oblitse-e a kdvékidmlé nyilasokat
vagy ne.

Italbeallitas

Visszaallithatja az eredeti paraméterbeéllitasokat. Allandé beallitasként megadhatja a Dark és
az Extra Shot paramétert is, valamennyi italra vonatkozdan (a == kivételével).

A beéllitasokbdl valo kilépéshez nyomja meg a ] gombot vagy a Bedllitasok gombot.

A bedllitasok - a datum és az idé kivételével - akkor is tarolédnak a memaridban, ha a késziiléket lekapcsolja az elektromos

halézatrol.

Karbantartas

Az alabbi funkcidk a kivélasztott programok elinditésara szolgalnak. Ezutan kovesse a kijelz6n megjelend utasitdsokat.
A tejrendszer Lehet&vé teszi a késziilék ,cappuccind egy érintésre” blokkjanak tisztitasat, amely nélkiilozhetetlen
tisztitasa a tejhab jo minéségéhez.
A tejrendszer Lehet&vé teszi a késziilék ,cappucciné egy érintésre” blokkjanak oblitését, amely nélkiilézhetetlen
oblitése atejhab jo minéségéhez.
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A kavérendszer Lehet6vé teszi a készllék kavérendszerének oblitését, amely nélkiilozhetetlen az optimalis iz(
oblitése kavéhoz.

A kavérendszer Lehetévé teszi a késziilék kavékorének tisztitasat (egy tisztitotabletta hasznalataval), amitdl a kavé
tisztitasa optimdlis zamata érvényesiilni tud.

Lehet6vé teszi a készilék élettartamat maximalizal6 vizké-eltavolitast. A funkcié nem aktiv, ha az

Vizkémentesités e i . o P i
elkészitett italok szdma alapjan a vizkémentesités nem szlikséges.

Lehet6vé teszi a szrémod hasznalatat, ami nagyon kemény viz esetében igen hasznos funkcié az

Sziiré i PR
optimdlis izélmény és a készllék megfelel6 miikodése szempontjabol.

A Karbantartas menubdll valé kilépéshez nyomja meg a a] gombot vagy a Beallitdsok gombot.

Tajékoztato

Az ,Info” (Tajékoztato) menii segitségével a hasznalattal és a készllék életének egyes szakaszaival kapcsolatos informacidékhoz
férhet hozza. Ezek kdzott vannak a karbantartasra vonatkozé informaciok is. Itt a rendelkezésre allé fébb informacidkat mutatjuk
be.

Elkészitett italok Az elkészitett italok szamat jeleniti meg.

A kavévezeték tisztitasa | Azt jelzi, hogy x szamu ciklust kdvetden sziikséges a tisztitas végrehajtasa.

Vizkémentesités Azt jelzi, hogy x szamu ciklust kbvetben szikséges a tisztitas végrehajtasa.

Sz(iré Azt jelzi, hogy a szUir6t x nap vagy x liter utan kell cserélni.

Az Info menubdl valé kilépéshez nyomja meg a ) gombot vagy a Beallitdsok gombot.

ALTALANOS KARBANTARTAS

A kavézacc-gyiijto és a cseppgylijto talca lritése

Meghatérozott szamu kavé elkészitése utan a készllék arrol tajékoztat, hogy ki kell Uriteni a kdvézacc-gyUjtét és a cseppgydijtd
talcat. E miveletek nem megfeleld elvégzése kérosithatja a gépet.

A cseppgylijto talca az elhasznalt vizet, a kdvézacc-gydjté pedig a felhasznalt 6rleményt fogja fel.

Amikor megjelenik az ,Uritse ki a 2 talcat” iizenet, vegye ki, Uritse ki és tisztitsa meg a cseppgy(ijté talcat. Vegye ki, Uritse ki, és
tisztitsa meg a zaccgyUijtét (c). 19. abra.

Helyezze vissza a kavézacc-gy(ijtd tartalyt. 20. abra

A cseppgyUjté-talcaban uszok jelzik, mikor kell a talcat kitiritenie. Ugyanakkorr a késziilék programja meghatarozott szamu kavé
elkészitése utan akkor is kéri a cseppgyUijto talca kilritését, ha az Urités kordbban esetleg mar megtortént.

A vezetékek oblitése

Az 6blitést a @ gomb megnyomasaval barmikor elvégezheti, majd valassza ki a Karbantartdst.

Az elkészitett italok fajtajatdl fliggben el6fordulhat, hogy a gép a kikapcsolas soran automatikus 6blitést hajt végre.
Automatikus 6blités végrehajtasa a bekapcsolas idejére is bedllithatd (lasd a ,Beallitasok” szakaszt p.231)

A késziilék automatikus tisztitoprogramjai

A kavékor automatikus tisztitoprogramja.

Amikor tisztitdprogram végrehajtasara van sziikség, a késziilék figyelmezteti Ont.

A tisztitoprogram elvégzéséhez egy a kavékiomldk ald helyezett, legalabb 0,6 literes edényre és egy KRUPS tisztitopasztillara
lesz szliksége. 34a. abra. Kévesse a képernyén megjelend utasitasokat. Tisztitdsi muvelet a Karbantartas mentbdl is indithato.

n Fontos: A tisztitdprogramot nem kell azonnal végrehajtania, amikor azt a késziilék kéri, de révid idén belil el kell végeznie.
A tisztitas elhalasztasa esetén a figyelmeztetd jelzés mindaddig megjelenik, amig a muveletet el nem végzi.
Az automatikus tisztitoprogram 2 részbdl all: egy tisztitd és egy 6blité szakaszbol, idétartama pedig kortlbelil 13 perc.
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n Fontos: Ha készllékét a tisztitasi program alatt kikapcsolja, vagy dramkimaradas esetén, a tisztitoprogram az tizemzavar
idején folyamatban l1évé szakaszban folytatja a tisztitast. Ezt a miveletet nem lehet elhalasztani. Elvégzése a vizkor
Oblitése miatt kotelez4. Ebben az esetben még egy tisztitotablettara lehet sziiksége. A tisztitdprogramot teljes
egészében hajtsa végre, hogy eltavolitson az egészségre veszélyt jelenté minden tisztitészer-maradvanyt.

A « Cappucciné egy érintésre » blokk tisztitasa

A tisztitasi program elvégzéséhez két edényre (legalabb 0,6 literes) és KRUPS tisztitofolyadékra van sziiksége.

A tisztitds meniihoz a gomb megnyomaséval juthat el.

Ezutan valassza ki a «Karbantartas » = « Tejkor tisztitasa » menlipontot. Kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

A « Cappucciné egy érintésre » blokk levétele

Az 6blitésen tulmenden minden hasznalatot kdvetéen meg kell tisztitani a blokk egyes elemeit. A blokk szétszedéséhez kdvesse
a kdvetkezé utasitasokat:

Vegye ki a tejvezetéket, 21. abra.

Vegye le a kavé/tej fivdka el6tti boritot. Csusztassa lefelé, és hizza 6nmaga felé. 22. abra.

Vegye ki a « Cappuccino egy érintésre » blokkot. Ehhez hiizza meg a blokk felsé részét 23. abra.

Szerelje szét teljesen a blokkot. 24. abra.

Vegye ki a tejvezeték keveréjét 25. abra.

Szappanos vizzel tisztitsa meg a kivett alkatrészeket (blokk, keverd és tejvezeték). Ezt kdvetéen meleg vizzel &blitse le Sket.
26. abra.

Az alkatrészek megtisztitasa és megszaritasa utan szerelje 6ssze a blokkot, és helyezze vissza az eredeti helyére. 27. abra.
Helyezze vissza a boritdt a blokk elé. 28. abra. Helyezze vissza a keverét a tejvezetékbe 29. abra és az egész egységet a blokkba.
30. abra.

A g6zvezeték automatikus vizkomentesitési programja.

A Figyelem: Ha a késziilék a Claris - Aqua Filter System tipusu patronnal van felszerelve, tavolitsa el a patront a
vizkémentesités el&tt.

Amikor vizkémentesitési program végrehajtasara van sziikség, a késziilék figyelmezteti Ont. A program végrehajtasanak

gyakorisaga a hasznalt viz minéségétél fligg, valamint attol, hogy hasznal-e vagy nem Claris Aqua Filter System sz(irét (minél

nagyobb a viz dsvanyianyag-tartalma, annal gyakrabban kell vizkémentesiteni a készuléket).

n Fontos: A programot nem kell azonnal végrehajtania, amikor azt a készilék kéri, de révid id6n beliil el kell végeznie. A
vizkémentesités elhalasztasa esetén a figyelmeztetd jelzés mindaddig megjelenik, amig a muiveletet el nem végzi.

A vizkémentesitésre felhivé figyelmeztetés megjelenésekor az OK gomb megnyomasa elinditja a vizkémentesitési programot.
Amiveleta 9 gomb megnyomaséval elhalaszthato.

Ha a miveletet elinditottam, akkor kovesse a kijelz6n megjelend utasitdsokat. Vizkémentesitési mdlvelet a
«Vizkémentesités » =» meniibél is indithato.

A vizkdmentesité program futtatasahoz sziiksége lesz egy legaldbb 0,6 liter (irtartalmu, a Cappucciné egy érintésre blokk ala
helyezendd edényre és egy tasak KRUPS vizkételenité szerre (40 gramm). 34b. bra.

Toltse fel a viztartalyt a CALC jelig, majd dntse bele a tasak vizkémentesit tartalmat.

A vizkémentesitd program 3 szakaszbol all: egy vizkémentesitési és két 6blitési szakaszbol. A program korilbelil 20 percig tart.

n Fontos: Aramkimaradas esetén, vagy ha késziilékét kikapcsolja, a ciklus az izemzavar idején folyamatban lévé szakaszban
folytatodik, és nincs lehetdség a muivelet elhalasztasara. A ciklust teljes egészében hajtsa végre, hogy eltavolitson
az egészségre veszélyt jelenté minden vizkdmentesitészer-maradvanyt.
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PROBLEMAK ES HIBAELHARIT.

S

Amennyiben a tablazatban szereplé valamelyik probléma tartés, hivja a KRUPS vevészolgalatot.

PROBLEMA

A HIBA ELHARITASA

A késziiléken hibatizenet jelenik
meg, a szoftver lefagyott vagy a
késziilék rendellenesen mikodik.

Kapcsolja ki és htizza ki a gépet, vegye ki a sz(ir6betétet, varjon egy percet és inditsa
Ujra a gépet.

A be/kikapcsolé gomb legaladbb 3 masodpercig tarté folyamatos lenyomasaval
kapcsolja be a késziiléket.

A késziilék nem kapcsolodik be a
be/kikapcsolé gomb (legalédbb 3
mésodpercig tarté) megnyomasa
utén.

Ellendrizze az elektromos berendezés biztositékait és haldzati csatlakozojat.

Ellenérizze, hogy a vezeték 2 dugasza megfeleléen csatlakozik a haldzati aljzathoz.

A darélé rendellenes hangot ad ki.

Idegen test taldlhato a daraldban.

Hivja a KRUPS vevészolgélatot.

A Cappuccin6 egy érintésre blokk
nem szivja fel a tejet.

A Cappucciné egy érintésre blokk
nem vagy csak kevés habot készit.

Ellendrizze, hogy a blokk megfeleléen van-e dsszeszerelve (kiilondsen a tejvezeték
keverdje).

Ellendrizze, hogy a gézkiomlé nincs-e eldugulva. Ha igen, akkor lasd alabb az ,Ugy tinik,
hogy a gép g6zoléfuvokaja részlegesen vagy teljesen eldugult” pontot.

Ellendrizze, hogy a keveré nincs-e eldugulva vagy elszennyezédve; aztassa a keverét
mosogatoészeres meleg vizben, majd visszahelyezés elétt dblitse le és széritsa meg.
Ellendrizze, hogy a hajlékony cs6 nem tdmddott-e vagy nem csavarodott-e meg, és
megfeleléen csatlakozik-e a Cappucciné egy érintésre blokkhoz, hogy ne kerilhessen
levegé a rendszerbe. Ellendrizze, hogy megfeleléen belemertil-e a tejbe.

Oblitse le és tisztitsa meg a blokkot (Ilasd a Cappucciné egy érintésre blokk 8blitésérél és
tisztitasardl szolo fejezeteket).

Tejalapu készitmények esetén javasoljuk, hogy hasznaljon nem régen felbontott, friss,
pasztorizalt vagy UHT tejet, illetve hideg edényt.

Ugy tlnik, hogy a gép
g6zoléfuvdkaja részlegesen vagy
teljesen eldugult.

A szerel6kulccsal szerelje le a fivdkatarton levé csévéget. 31. abra. Szerelje vissza a
tartot a csévég nélkdl: 32. dbra.

A maradék lerakddas eltavolitdsdhoz inditsa el a Cappuccind egy érintésre blokk
Oblitését végzo ciklust.

Tisztitsa meg a go6zkiomlot, és ellendrizze, hogy a kiomlé nyilasat nem
tomitették-e el tej- vagy vizké-darabkak. Sziikség esetén hasznalja a tisztito
tiit. 33. bra.

A g6znyilasbdl nem tavozik géz.

Ellenérizze, hogy a gézkiémlé nincs-e eldugulva. Lasd fentebb az « Ugy tinik, hogy a
gép gbzol6fuvokaja részlegesen vagy teljesen eldugult. » pontot.

Ha ez a megoldas nem vezet eredményre, akkor Uritse ki a viztartalyt és vegye ki
atmenetileg a Claris sztir6betétet. Toltse fel a viztartalyt nagy kalciumtartalmu (>100
mg/l) dsvanyvizzel, és végezzen egymas utan tobb gdézciklust (5-10) egy edénybe,
amig nem kap folyamatos gézsugarat.

Helyezze vissza a szlr6betétet a viztartalyra.

A cseppgydjto talca racsain
keresztul g6z aramlik ki.

Az ital fajtajatol figgden a cseppgydijto talca racsain keresztiil g6z szabadulhat fel.

A gép a cseppgylijté talca kiliritését
kéri, noha az nincs tele.

A készulék programja meghatarozott szamu kavé elkészitése utan akkor is kéri a
cseppgydijté talca kitritését, ha az Uirités kordbban esetleg mar megtortént.
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A készuilék kikapcsolast és
Ujrainditast kér.

20 masodpercre aramtalanitsa a késziiléket, sziikség esetén vegye ki a Claris Aqua
Filter System patront, majd ismét helyezze lizembe a késziiléket.

Ha a hiba tovabbra is fenndll, hivja a KRUPS vevészolgalatot.

A gép nem kér vizkémentesitést.

A gép a gézkor szamos lefuttatasat kovetSen kér vizkmentesitést.

A cseppgyUjtd talcaban érlemény
talalhato.

Kis mennyiségi kavéérlemény 6sszegytilhet a cseppgydijté talcan. A gép igy tavolitja
el a tulzott mennyiségl 6rlemény-maradvanyt, hogy a kavéf6zé terilet tiszta
maradjon.

A tej vagy a viz rendellenesen folyik
a csészé(k)be.

Ellendrizze, hogy a ,Cappuccino egy érintésre” blokkmegfeleléen van-e elhelyezve.

Tejmaradvany talalhaté az amerikai
kévéban vagy a forré vizben.

Az ital elkészitése el6tt Oblitse 4t a tejrendszert, vagy vegye ki és tisztitsa meg a
cappuucciné egy érintésre tartozékot.

Viz kerdilt a késziilék ala.

A tartaly eltavolitasat megel6zden, a kavé kifolyasa utan varjon 15 masodpercet,
hogy a gép ciklusa teljesen befejezédjon. Ellendrizze, hogy a cseppgydijté talca jol
helyezkedik el a gépen. Mindig a helyén kell lennie, még akkor is, ha nem hasznaljuk
a késztiléket. Ellenérizze, hogy a cseppgy(ijté talca nem telt-e meg.

A cseppgylijté talcat ciklus kozben nem szabad kivenni.

A kikapcsolds soran forré viz folyik
ki a kavékiomlé nyilasokon és a
Cappuccind egy érintésre blokkbol.

Az elkészitett italtol figgden eléfordulhat, hogy a gép a kikapcsolds soran automatikus
oblitést hajt végre. Ez a ciklus csak néhany masodpercig tart és automatikusan
befejezédik.

A zaccgy(ijto kilrritése utan a
figyelmeztetd tizenet a kijelzén
marad.

Helyezze vissza megfeleléen a zaccgytijtét, és kovesse a kijelz6n megjelend
utasitasokat.

A visszahelyezés el6tt varjon legaldbb 5 masodpercet.

A kévé tul lassan folyik.

Forditsa el jobbra az érlési finomsagot szabalyozé gombot, hogy szemcsésebb
Srleményt kapjon (a hasznélt kavé minéségétdl fliggéen)

Végezzen egy vagy tobb &blitési ciklust.
Inditsa el a gép tisztitasat (Ilasd ,A gép automatikus tisztitoprogramja” o.pontot 237).

Cserélje ki a Claris Aqua Filter System szlrébetétet (lasd ,A szlré behelyezése” c.
pontot 0.231).

A viztartaly feltoltése utdn a
figylemeztet6 lUzenet a kijelz6n
marad.

Ellenérizze, hogy a tartaly megfeleléen van-e behelyezve a késziilékbe.

A tartaly aljan [évé Uszonak szabadon kell mozognia. Ellendrizze, és sziikség esetén
szabaditsa ki az Uszot.

Az 6rlési finomsagot szabalyozo
gomb nehezen fordul.

A dardlo bedllitasat kizérolag miikddés kdzben véltoztassa meg.

Az eszpresszé vagy a kdvé nem
elég forrd.

A kdvékészités elinditase el6tt oblitse at a kavékort.

A ,Réglages” (Beallitasok) meniiben novelje a kdvé hdmérsékletét. Melegitse fel a
csészét meleg vizzel a f6zés megkezdése el6tt.

A kévé tul vilagos vagy nem elég
erds.

Ne hasznéljon olajos, karamellizalt vagy izesitett kavét. Ellenérizze, hogy a
szemeskavé-tartalyban van-e kavé, és az megfeleléen drdil-e.

A Dark funkcié hasznalataval csokkentse a kavé mennyiségét, és novelje az erésségét.

Forditsa el balra az 6rlési finomsagot szabalyozé gombot, hogy finomabb 6rleményt
kapjon.

Két ciklusban végezze a f6zést a 2 csésze funkcio kivalasztasaval.
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o o Uzemzavar lépett fel kavéfézés kdzben.
A késziilék nem adott ki kavét. o . L ) L | i
A készilék automatikusan ismét kiinduld helyzetbe llt, és Uj ciklusra készen all.

Ciklus kdzben aramkimaradas

. A késziilék automatikusan kiinduld helyzetbe all, miutan ismét feszlltség ala helyezte.
kovetkezett be.

A ,Réglages” (Beallitdisok) meniiben novelje vagy csokkentse a meleg viz

A tea nem elég forré vagy tul forré. . B
9 9y hémérsékletét.

Orolt kavét hasznalt szemes kavé

helyett Porszivéval szivja ki a szemeskavé-tartalyban talélhato 6rolt kavét.

A szemeskavétarto fedele alatti g6z

. . Zarja le a tisztitotabletta fedél alatt talalhaté bedobdnyilasat.
jelenik meg

Egy ital elkészitése utan ha az extra
shot funkciot szeretné haszndlni,

a késziilék azt jelzi, hogy ez nem
lehetséges.

A kavézaccgyljté-talca megtelt és az extra shot funkcié nem elérhetd. Az ital
elkészitését kovetéen ha kilritette a kdvézaccgyijté-talcat, lefézhet egy Ujabb
eszpresszot.

A Veszély: Az elektromos vezetéken vagy az elektromos halézaton kizarélag szakképzett technikus végezhet javitast vagy
beavatkozast. Az utasitas be nem tartasaval dramiitésbdl eredé életveszélynek teszi ki magat. Ne hasznéljon soha
lathatd sériléseket tartalmazo készuléket!
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Szanowni Klienci,

Gratulujemy Parstwu zakupu ekspresu Espresso Automatic z serii EA89.

Ten nowy produkt pomoze przygotowac ponad 14 goracych napojéw: espresso, podwdjne espresso, kawa, podwdjna kawa,
ristretto, doppio, americano, cappuccino, podwojne cappuccino, latte, podwdjne, spienione mleko, zielona herbata, czarna
herbata, napar.

Oprocz tak szerokiego wyboru, ekspres oferuje wyjatkowe mozliwosci dostosowania napojéw do wiasnych gustow. Jesli cenig
Panstwo napoje o bardziej wyrazistym smaku, mozna przyktadowo skorzysta¢ z funkgji, ktéra wzmocni intensywnos$¢ kawy.
Regulowa¢ mozna takie ustawienia napojow jak objetos¢, moc i temperatura.

Najczesciej spozywane napoje mozna przygotowac jednym gestem na interfejsie gtownym. Ekran umozliwi $ledzenie postepu
przygotowywania kawy i zapewni tatwy dostep do réznych menu.
Wiekszos¢ napojéw mozna przygotowac na dwie osoby, co pozwala zaoszczedzic¢ czas i utatwia obstuge.

Dzieki technologii KRUPS Quattro force, wraz z systemem Compact Thermoblock zwbudowana komora zaparzania, 15-barowej
pompie oraz mozliwosci pracy na zmielonej tuz przed zaparzeniem kawie ziarnistej Pafistwa ekspres umozliwia przygotowanie
ristretto, espresso i innych rodzajoéw kawy, zapewniajac wysoka temperature napoju juz od pierwszej filizanki, maksimum
aromatu i jasnobrazowa pianke.

Tradycyjnie espresso serwowane jest w bardzo matych porcelanowych filizankach, aby napéj uwydatnit caty swéj aromat. Aby
uzyskac espresso o optymalnej temperaturze z bardzo gestg pianka, zalecamy lekko podgrzac filizanki.

Po kilku prébach na pewno znajda Panstwo rodzaj kawy ziarnistej, ktéra najbardziej Paristwu odpowiada. Zmiana mieszanki lub
palenia pozwoli uzyskac idealny rezultat.

Kawa espresso jest bogatsza w aromaty niz tradycyjna, klasyczna kawa. Pomimo mocniejszego i bardziej wyrazistego smaku
espresso zawiera mniej kofeiny niz kawa parzona za pomoca filtra (okoto 60 do 80 mg w filizance w poréwnaniu z 80 do 100 mg
w filizance). Dzieje sie tak dzieki krdtszemu czasowi parzenia.

Jakos¢ uzywanej wody jest rowniez czynnikiem majacym wptyw na jako$¢ napoju w filizance. Najlepiej uzywac $wieza wode z
kranu (ktéra nie stata w kontakcie z powietrzem), zimnga i pozbawiong zapachu chloru.

Dotykowe przyciski, ergonomiczne i wygodne, ufatwiajg nawigacje. Zostang Panstwo przeprowadzeni przez wszystkie etapy -
od przygotowania napoju do czynnosci zwigzanych z konserwacja.

Zyczymy wielu mitych wrazen z korzystania z ekspresu Krups.

Zespot firmy Krups

\ p \ /’T
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Oto kilka porad, jak w optymalny sposob korzystac z ekspresu i przygotowac wysokiej jakosci kawe:

242

Na jako$¢ aromatu duzy wptyw ma jakos¢ uzytej wody. Kamien i chlor moga pogorszy¢ smak kawy. Zalecamy
stosowanie wktadéw Claris Aqua Filter System lub wody niskozmineralizowanej, co pozwoli zachowac caty
aromat kawy.

Kawe polecamy przyrzadza¢ w podgrzanych (na przyktad poprzez zalanie goracg wodg), porcelanowych
filizankach w ksztatcie tulipana, o wielkosci dostosowanej do zadanej objetosci napoju. Aby uzyskac lepszy
smak, do przygotowania napojow mlecznych zalecamy uzycie filizanek z grubego szkfa.

Niezabezpieczone ziarna palonej kawy moga traci¢ swdj aromat. Radzimy, by nie stosowa¢ wiekszego zapasu
Ziaren, niz porcja wystarczajaca na 4-5 dni. Chociaz jakosc¢ kawy ziarnistej jest zmienna, a jej zréznicowana i jest
pojeciem subiektywnym, niemniej jednak mozemy Parnstwu poleci¢, by stosowac raczej arabike, niz robuste.
Na koniec zalecamy nie uzywac ziaren oleistych i karmelizowanych,poniewaz moga doprowadzi¢ do
uszkodzenia ekspresu.

Jako$¢ oraz stopien zmielenia ziaren ma wptyw na intensywnos¢ aromatu oraz jakos¢ pianki. Im kawa
drobniej zmielona, tym bardziej aksamitna pianka. Stopiers zmielenia kawy trzeba ponadto dopasowac do
przyrzadzanego napoju: drobniej w przypadku ristretto i espresso, a grubiej do normalnej kawy.

Mozna uzywac¢ mleka pasteryzowanego lub UHT pétttustego i ttustego, schtodzonego w lodéwce (7°C). Uzycie
specjalnie przetworzonego mleka (np. mikrofiltrowanego, surowego, kwasnego czy wzbogaconego) moze
dawac mniej zadowalajace efekty, zwtaszcza jesli chodzi o jako$¢ powstatej pianki.
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WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRODUKTU ORAZ JEGO INSTRUKCJI OBSLUGI

W instrukgji tej znajduja sie wszystkie wazne informacje dotyczace uruchamiania, uzytkowania i konserwacji ekspresu do kawy.
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i zachowac jg na przyszto$c - uzytkowanie
urzadzenia w sposéb niezgodny z zaleceniami instrukgcji obstugi zwalnia firme Krups z wszelkiej odpowiedzialnosci.

PRZEWODNIK PO SYMBOLACH ZASTOSOWANYCH W INSTRUKCJI OBSLUGI

A Niebezpieczenstwo: Ostrzezenie przed zagrozeniem powaznymi lub $miertelnymi obrazeniami ciata. Symbol btyskawicy
ostrzega przez niebezpieczernstwem zwigzanym z obecnoscia pradu elektrycznego.

A Uwaga: Ostrzezenie przed ewentualnym doprowadzeniem do nieprawidtowego dziatania, uszkodzenia lub zniszczenia
urzadzenia.

n Wazne: Uwaga ogdlna lub wazna dla dziatania urzadzenia.

Produkty dostarczane razem z ekspresem
Nalezy sprawdzi¢ produkty dostarczone razem z ekspresem. W razie braku ktéregos z elementéw nalezy skontaktowac sie
bezposrednio z naszg infolinig (patrz str. 247: Ustawienia poczatkowe).

Dostarczone elementy:

- Espresso Automatic z serii EA89

- 2 tabletki czyszczace

- 1 saszetka odkamieniacza

- Przewod do mleka dostosowany do bloku ,One Touch Cappuccino”
- Klucz do demontazu umozliwiajacy czyszczenie obwodu pary
- Ksigzka z zaleceniami dotyczacymi bezpieczenstwa

- Wkiad Claris - Aqua Filter System z przyrzadem do wkrecania
- 1 pasek testowy do okreslania twardosci wody

- Sposdb uzycia

- Lista autoryzowanych serwiséw posprzedazowych Krups

- Karta gwarancyjna

- 1 zestaw do czyszczenia dyszy pary

DANE TECHNICZNE

Urzadzenie Automatic Espresso EA89
Zasilanie elektryczne 220-240V~ /50 Hz
Cisnienie pompy 15 bar
Pojemnik na kawe ziarnista 2509
Zuzycie energii W czasie dziatania: 1450 W
Pojemnik na wode 2,31

Wewnatrz, w suchym miejscu (

Uruchomienie i przechowywanie ) )
chronionym przed zamarzaniem).

Wymiary (mm) Wys. x Df. x Gt. 367 x 240 x 380
Waga EA89 (kg) 8.4

Z zastrzezeniem mozliwosci dokonywania zmian technicznych.
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OPIS URZADZENIA

A Uchwyt/pokrywa pojemnika na wode o
B Pojemnik na wode Pojemnik na kawe ziarnista
c Pojemnik na fusy J Pokretto do regulacji grubosci mielenia ziaren
D Dysze kawy oraz regulacja wysokosci kawy
E Kratka i wyjmowana tacka ociekowa K Otwor do wktadania tabletki czyszczacej
F Pokrywa pojemnika na kawe ziarnistg L Mtynek zarnowy metalowy
G Wyjmowany blok One Touch Cappuccino e
H Przewdd do mleka i mieszacza Panel wskaznikow
1 Ptywak oznaczajacy poziom wody M Ekran:
N Przycisk wtaczania/wytaczania
o Przyciski dotykowe
Szczegoly:

Zbiornik ociekacza: powala zbiera¢ wode lub kawe, ktdra rozleje sie podczas lub po przyrzadzeniu napoju. Wazne jest, aby
zawsze znajdowat sie na swoim miejscu i byt regularnie oprézniany.

nWaine: Niniejszg instrukcje nalezy uwaznie przeczytac i zachowac jg na przysztos¢ Prosimy o przestrzeganie zalecen
bezpieczenstwa.

Producent

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Francja

ZARYS OGOLNY

Prezentacja poszczegdlnych przyciskow

Przycisk Opis / Ogélne funkcje

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia.
Przytrzymac przycisk diuzej, aby uruchomic urzadzenie.

Umozliwia powr6t do poprzedniego ekranu lub zatrzymanie przepisu w trakcie wykonywania.

Nawigacja w gére menu / zwiekszenie wartosci wybranego parametru

Nawigacja w dét menu / zmniejszenie wartosci wybranego parametru

Zatwierdzenie dokonanego wyboru.

Funkcja pozwalajaca zwigkszy¢ moc kawy.

BuYrel Funkcja pozwalajagca doda¢ mocne espresso do wybranego przepisu.
Dostepna dla przepiséw gtéwnych (espresso, long coffee, cappuccino, macchiato, tea) w zaleznosci od

lip modelu.

Uruchamia przygotowanie espresso.

Uruchamia przygotowanie kawy.

CAPPUCCINO

Uruchamia przygotowanie Cappuccino.
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Uruchamia przygotowanie macchiato (duza ilos¢ mleka, pojedyncze espresso i warstwa mlecznej piany).

Umozliwia dostep do menu przygotowania herbaty lub naparu.

Umozliwia dostep do funkgcji przygotowania innych napojéw: Ristretto, spienione mleko, Doppio,
Americano (w zaleznosci od modelu).

SETTINGS
@ Umozliwia dostep do menu ogdlnego (ustawienia maszyny, konserwacje i informacje o produktach).

Szczegoly dotyczace podswietlenia przyciskow

Gdy przycisk jest niepodswietlony, odpowiadajaca mu funkcja nie jest dostepna.
Gdy jest lekko podswietlony, funkcja jest dostepna i mozna ja wybrac.

Gdy dana funkcja jest wykonywana, podswietlenie staje sie bardzo intensywne.

URUCHOMIENIE

INSTALACJA URZADZENIA

A Niebezpieczenstwo: Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gniazda sieciowego o napigciu 230 V z uziemieniem. W przeciwnym
razie mozna narazic sie na Smiertelne obrazenia spowodowane przez prad elektryczny!
Nalezy przestrzegac zalecen bezpieczenstwa zawartych w ksiazce ,Zalecenia bezpieczeristwa”.

Podtaczenie do zasilania VONY
Podtaczy¢ urzadzenie do napiecia naciskajac na przycisk ,start/stop” \."./ do momentu pojawienia sie komunikatu ,Dzier
dobry” na ekranie Rys. 1. Pozwdl sie prowadzi¢ poprzez polecenia wyswietlane na urzadzeniu.

Ustawienia poczatkowe

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia zostang Panstwo poproszeni o wprowadzenie réznych ustawien. Nalezy stosowac
sie do wyswietlanych na ekranie wskazéwek. Ponizsze paragrafy maja na celu przedstawienie kilku wizualizacji dotyczacych
wykonywanych czynnosci.

Ponizej przedstawiono pierwsze wymagane ustawienia:

Jezyk
Za pomoca strzatek prosze wybrac jezyk wyswietlania, az pojawi sie napis w wybranym przez Panstwa jezyku. Zatwierdzi¢
naciskajac OK.

Jednostka miary
Mozna wybrac¢ jednostke miary objetosci ml lub oz.

Data i godzina
Aby ustawi¢ godzine nacisng¢ na zadany format godziny (24H lub AM/PM).

Auto on / Auto off

Mozna zaprogramowac godzine, o ktérej chce sie automatycznie uruchomic urzadzenie. Ustawienie to moze by¢ dostosowane
do potrzeb: codziennie, cotygodniowo lub weekendowo. Nalezy wybra¢ godzine, o ktérej chca Panstwo uruchomic
automatycznie urzadzenie zgodnie z wybranym uprzednio formatem godziny.

Mozna tez wybrac czas, po uptywie ktérego urzadzenie wytaczy sie automatycznie, aby zoptymalizowac zuzycie energii.

Ustawienie uktadu parzenia kawy:
Mozna wybra¢ czy ma on by¢ uruchomiony czy nie podczas wigczania maszyny. Pozwoli to zapewni¢ odpowiednia jako$¢ kawy
w filizance i unikng¢ obecnosci resztek.

Instalacja filtru

wzgledu na twardos¢ wody, wybrac¢ , TAK” i postepowac zgodnie z instrukcjami na ekranie.

Instalacja wktadu w urzadzeniu: Zakreci¢ wktad filtrujacy na dnie zbiornika wody wykorzystujac narzedzie dostarczone wraz
z wkladem. Rys. 4

Ustawi¢ miesiac instalacji wktadu (liczba z lewej strony w otworze, oznaczona na rysunku numerem 1) przekrecajac szary
pierscien znajdujacy sie w gornej czesci filtra. Miesiagc kolejnej wymiany wktadu oznaczony jest na rysunku numerem 2. Rys. 5.
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Umiescic zbiornik o pojemnosci 0,6 | pod wylotem pary. Rys. 6.

Rozruch urzadzenia musi sie odby¢, niezaleznie od tego, czy filtr zostat zainstalowany, czy nie. Wiagze sie on obowigzkowo z
napetnieniem obwodéw wody. Prosimy postepowac zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie. Urzadzenie rozpocznie
od napetnienia obwoddw woda i ich wstepnego nagrzani, a nastepnie wykona ptukanie automatyczne.

Ekran wyswietli informacje o zakonczeniu instalacji.

Twardos¢ wody

Mozna ustawi¢ maszyne w zaleznosci do twardosci wody, ktérej warto$¢ zawiera sie od 0 do 4. W tym celu nalezy postepowac
jak ponizej:

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy nalezy okresli¢ twardo$¢ uzywanej wody w celu dostosowania urzadzenia do
uzyskanego wyniku pomiaru twardosci. Czynnos¢ te nalezy wykonac réwniez wtedy, gdy urzadzenie ma byc¢ uzywane w miejscu,
w ktérym woda ma inna twardo$¢ lub gdy nastapi zmiana twardosci wody. W celu stwierdzenia poziomu twardo$ci wody, nalezy
uzy¢ paska dostarczonego wraz z ekspresem lub skontaktowac sie z lokalna firma wodociggowa.

Ponizsza tabela zawiera szczegotowe informacje dotyczace stopni twardosci wody:

Stopien twardogci Klasa 0 Klasa 1 Klasa 2 Klasa 3 Klasa 4
P Bardzo miekka Miekka Srednio twarda Twarda Bardzo twarda
°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Ustawmn!e 0 1 5 3 4
urzadzenia

Nala¢ wody do szklanki i wtozy¢ do niej wskaznik. Rys. 2
Po 1 minucie odczytac¢ poziom twardosci wody. Rys. 3
Podczas ustawiania urzadzenia wskazac liczbe stref czerwonych.

Przygotowanie urzadzenia

Wyja¢ pojemnik na wode i wla¢ do niego wode. Rys. 7.

Wtozy¢ pojemnik na swoje miejsce. Rys. 8.

Otworzy¢ pokrywe pojemnika na kawe i wsypac do niego kawe ziarnistg (maks. 250 g). Rys. 9.
Ponownie umiesci¢ pokrywe pojemnika na kawe ziarnista. Rys. 10.

PRZED PRZYRZADZENIEM NAPOJOW

WAZNE WSKAZOWKI

W zaleznosci od wybranego przepisu ekspres Espresso Automatic EA89 sam dobierze automatycznie ilos¢ przeznaczonej do
zmielenia kawy.

Przygotowanie mtynka

Moc kawy mozna regulowac za pomoca ustawienia grubosci mielenia ziaren kawy. Zazwyczaj im drobniejsze mielenie kawy,
tym kawa jest mocniejsza i tym bardziej kremowa konsystencja. Moze réwniez réznic sie w zaleznosci od rodzaju uzytej kawy.
Zalecamy ustawienie drobnego mielenia dla espresso, a grubszego dla innych kaw.

Ustawic stopier grubosci mielenia za pomocg pokretta ustawianie grubosci mielenia (J) znajdujacego sie w pojemniku na ziarna.
Ustawienie to wykonywac podczas mielenia, stopniowo o jedng podziatke. Po trzykrotnym przygotowaniu napoju wyczuwalna
jest wyrazna réznica smaku.

Regulacja grubosci mielenia jest uzyteczna, gdy zmienia sie rodzaj kawy lub gdy chce sie uzyskac¢ mocniejszg lub stabsza kawe.
Nie nalezy jednak przeprowadzac tego ustawienia zbyt czesto.

Ustawienie wylotu kawy
Dla wszystkich proponowanych napojéw mozna opuszczac i podnosi¢ wyloty kawy, w zaleznosci od wysokosci filizanek lub
szklanek. Rys. 11

Zatrzymanie napoju w trakcie przygotowania

W kazdym momencie mozna zatrzymac przygotowanie napoju naciskajac na przycisk powrotu :)

Uwaga: nacisnigcie na ten przycisk spowoduje przejscie w faze wyréwnania urzadzenia, co moze potrwa¢ do 30 sekund. Faza
ta jest normalna.

Gdy cykl zostanie przerwany, zatrzymanie nie jest natychmiastowe, urzadzenie zakoriczy cykl, przygotowanie zostanie
anulowane. 247
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Funkcja przygotowanie ,Podwéjne”
Urzadzenie umozliwia przygotowanie dwoch filizanek jednoczesnie. Funkcja podwdéjnego przygotowania jest dostepna, gdy
naciénie sie kolejno dwukrotnie przycisk wyboru i dotyczy wszystkich napojéw (za wyjatkiem \TP i =).

Funkcja DARK

Funkgcja ,DARK” umozliwia zwiekszenie intensywnosci kawy (jej mocy).

Mozna ja wiaczy¢ lub wytaczy¢ na dwa sposoby:

- Przed wybraniem napoju wystarczy nacisng¢ na DARK.

- Podczas przygotowywania napoju i do zakoriczenia mielenia mozna nacisna¢ na funkcje DARK.

- Wybierajac parametr ,DARK” w menu Ustawienia. W tym celu, wejs¢ do menu Ustawienia za pomocg przycisku @ nastepnie
wybra¢ Ustawienia = ustawienia napojéw=>» Dark. W ten sposéb funkcja bedzie aktywna dla wszystkich napojéw typu
kawa”: P, P, BP, BP.

Wykonac te same czynnosci, aby wytaczy¢ funkcje.

Funkcja EXTRA SHOT

Funkcja ,extra shot” pozwala dodac jedno espresso na zakorczenie przygotowywania wybranego napoju.

Mozna ja wiaczy¢ lub wytaczy¢ na dwa sposoby:

- Przed wybraniem napoju wystarczy nacisna¢ na EXTRA SHOT.

- Podczas przygotowywania napoju,

- Wybierajac parametr ,EXTRA SHOT” w menu Ustawienia. W tym celu, wejs¢ do menu Ustawienia za pomoca przycisku @
, hastepnie wybrac¢ Ustawienia = ustawienia napojéw =»EXTRA SHOT. W ten sposéb funkcja bedzie aktywna dla wszystkich
przygotowywanych napojow =p, CP, EP, BP, \CP.

Wykonac te same czynnosci, aby wytaczy¢ funkcje.

PRZYGOTOWANIE KAWY PRZY BEZPOSREDNIM DOSTEPIE

Uwaga: Przy kazdym wiaczeniu przygotowania napoju urzadzenie bierze pod uwage ostatnio przygotowany nap6j wraz z
wybranymi ustawieniami.

Produkt

Pod dysze kawy podstawic filizanke/-i. Rys. 11

Nacisna¢ na przycisk wybranego napoju.

Jezeli podczas wybierania przygotowanie ekspres wykryje brak wody, poprosi o napetnienie pojemnika.

Dostepny zakres ustawien

Mozna zwigkszy¢ moc kawy naciskajac na lep i/lub dodac przygotowanie kawy przez nacisnigcie na t"P

Urzadzenie umozliwia przygotowanie jednej lub dwdch filizanek.

Ekspres rozpoczyna mielenie ziaren, ubijanie zmielo@ kawy i przystepuje do zaparzania. Mozna ustawi¢ objetos¢ kawy w trakcie
przygotowywania uzywajac przyciskdw nawigacji: i A

W kazdym momencie mozna zatrzymac przygotowanie napoju naciskajac na D

n Wazne: Automatyczne ptukanie wylotéw kawy : w zaleznosci od rodzaju przygotowywanych napojéw, urzadzenie moze
wykonac automatycznie ptukanie po wytaczeniu. Cykl trwa zaledwie kilka sekund i zatrzymuje sie automatycznie.

PRZYGOTOWANIE NAPOJOW MLECZNYCH PRZY BEZPOSREDNIM DOSTEPIE

Dostepny zakres ustawien

Mozna zwigkszy¢ moc kawy naciskajac na EP i/lub dodac¢ przygotowanie kawy przez nacisniecie na lip

Para stuzy do spienienia mleka. Poniewaz wytworzenie pary wymaga wysokiej temperatury, urzadzenie uruchamia dodatkowy
etap nagrzewania wstepnego.

()]

Przygotowywanie Cappuccino & lub Macchiato EP
Podtaczy¢ przewdd do mleka od prostej strony do bloku ,One Touch Cappuccino” Rys. 13.

Zanurzy¢ druga koncowke (od Scietej strony) w pojemniku napetnionym mlekiem lub bezposrednio w butelce z mlekiem Rys.
14.
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Pod dysze kawy/mleka podstawic filizanke/-i. Rys. 15. ~

Nacisng¢ na przycisk ,Cappuccino” [P Rys. 16 lub nacisna¢ na przycisk ,Macchiato” EP Rys. 18. Wszystkie parametry mozna
zmienic.

Przygotowanie rozpoczyna sie od spienienia mleka (mozliwe ustawienie czasu), po czym nalewana jest kawa (ustawiona
objetosc). Ustawienie czasu spieniania pozwala na uzyskanie rézniej ilosci mleka i piany.

Ponizsze etapy nastepujace po sobie automatycznie, po czym napdj jest gotowy do spozycia Rys. 17.

Przy kazdym wtaczeniu funkcji przygotowywania ,Cappuccino” lub ,Macchiato” urzadzenie bierze pod uwage ostatnio
przygotowany napdj wraz z wybranymi ustawieniami.

Konserwacja po przygotowywaniu napojéw mlecznych

Pluk. sys. do mleka

Po kazdym przygotowaniu na ekranie pojawia sie ,Ptukanie sys. do mleka?”.

Zaleca sie przeprowadzanie ptukania po kazdym uzyciu funkcji mleka, aby zapewnic¢ prawidtowa higiene akcesoriow do
spieniania i dobre spienianie mleka.

Podczas ptukania systemu do mleka nalezy regularnie wyjmowac i czysci¢ ciepta wodg przewéd mleka i mieszacz Rys. 21 i 25.
Dla uzyskania optymalnego rezultatu zaleca sie regularne czyszczenie wyjmowalnego bloku ,One Touch Cappuccino” (zob.
rozdziat dotyczacy konserwacji ogdinej).

Jesli jakos¢ spienionego mleka nie jest zadowalajaca, nalezy powtdrzy¢ ptukanie i czyszczenie: takie problemy sg wtasnie
wynikiem Zle przeprowadzonej konserwacji systemu do mleka.

PRZYGOTOWANIE HERBATY

Dostepny zakres ustawien

Urzadzenie proponuje przygotowanie 3 rodzajéw herbat (herbata zielona, herbata czarna, napar). Mozna ustawi¢ objetos¢
napoju w zaleznosci od upodoban.

Temperatura gorgcej wody jest dostosowana do wybranego napoju.

Mozna zaprogramowac extra shot P dia herbaty, co pozwala przygotowac popularne obecnie napoje typu ,herbata/kawa”.

Przygotowanie herbaty

Wybra¢ P na ekranie. Pod dysze kawy podstawic filizanke/-i. Rys. 12

Nastepnie wybra¢ napéj i nacisna¢ na OK

Jezeli podczas wybierania przepisu urzadzenie wykryje brak wody, poprosi o napetnienie pojemnika.
Mozna zmieni¢ objetos¢ naciskajac w trakcie przygotowywania na przyciski WV b AN,

PRZYGOTOWANIE INNYCH NAPOJOW: RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO LUB SPIENIONE MLEKO

Produkt

Pod dysze kawy podstawic filizanke/-i. Rys. 12

Jezeli podczas wybierania przepisu urzadzenie wykryje brak wody, poprosi o napetnienie pojemnika.

Nacisna¢ na przycisk E: za pomocg przyciskéw Vi wybra¢ zadany napdj: Ristretto, Doppio, Americano, spienione
mleko.

Przygotowanie Ristretto

Wybraé Ristretto i nacisna¢ na OK.

Ekspres rozpoczyna mielenie ziaren, ubijanie zmielonej kawy i przystepuje do zaparzania. Mozna ustawic objetos¢ kawy w
trakcie przygotowywania uzywajac przyciskéw nawigacji: Vi .

W kazdym momencie mozna zatrzymac przygotowanie napoju naciskajac na DA

Przygotowanie Doppio
Wybra¢ DOPPIO i nacisna¢ na QK.
Przygotowanie jest takie samo, jak w przypadku RISTRETTO, ale z podwdjnym cyklem kawy.

Przygotowanie Americano
Wybra¢ AMERICANO i nacisna¢ na OK.
Przygotowanie jest takie samo, jak w przypadku DOPPIO, po czym dolana jest goraca woda.
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Przygotowanie spienionego mleka

Podtaczyc¢ rurke do mleka od prostej strony do bloku ,One Touch Cappuccino” Rys. 13. Zanurzy¢ drugg koncéwke (od $cietej
strony) w pojemniku napetnionym mlekiem. Rys. 14

Para stuzy do spienienia mleka. Poniewaz wytworzenie pary wymaga wysokiej temperatury, urzadzenie uruchamia dodatkowy
etap nagrzewania wstepnego.

W menu mozna dostosowac czas trwania spieniania. Mozna go zmienic¢ naciskajac na przyciski WV lub A. Nastepnie nacisnaé
na OK. Czas trwania ostatniego spieniania mozna zapisa¢ w pamieci, aby méc go wykorzysta¢ w przysztosci.

W kazdym momencie mozna zatrzymac przygotowanie napoju naciskajac na przycisk .

Plukanie bloku ,,One Touch Cappuccino”
Prosimy o przeczytanie rozdziatu ,Ptukanie systemu do mleka” w sekcji PRZYGOTOWANIE NAPOJOW MLECZNYCH ONE TOUCH.

INNE FUNKCJE

Dostep do menu ogdlnego @ (ustawienia maszyny, konserwacje i informacje o produktach).

Ustawienia
Po wybraniu Ustawien, mozna przeprowadzi¢ zmiany umozliwiajagce uzyskanie maksymalnej wygody uzytkowania i
dostosowanie urzadzenia do preferencji uzytkownika.

Ponizej zostaty przedstawione najwazniejsze dostepne ustawienia.

Data Ustawienie daty jest niezbedne, szczegolnie jesli uzywany jest wktad redukujacy kamien.
Zegar Mozna ustawi¢ wyswietlanie zegara w 12- lub 24-godzinnym formacie.
Jezyk Mozna wybrac jeden jezyk sposréd oferowanych.

Jednostka miary

Mozna wybra¢ ml albo oz.

Jasnosc ekranu

Mozna ustawi¢ dowolng jasnos¢ obrazu na wyswietlaczu.

Temperatura kawy

Mozna ustawi¢ temperature kawy na jednym z trzech poziomow.

Temperatura herbaty

Mozna ustawi¢ temperature herbaty na jednym z trzech pozioméw.

Twardos¢ wody

Nalezy ustawi¢ twardos¢ wody w zakresie od 0 do 4. Zob. rozdz. ,Pomiar twardosci wody”.

Auto-wlaczanie

Mozna ustawi¢ automatyczne uruchamianie podgrzewania ekspresu o okreslonej godzinie.

Auto-wylaczanie

Mozna tez wybrac czas, po uptywie ktérego urzadzenie wylgczy sie automatycznie (czas
nieuzywania)

Plukanie auto

Mozna wigczy¢ lub nie automatyczne ptukanie wylotu kawy przy uruchamianiu urzadzenia.

Ustawienia - napoje

Mozna przywrdci¢ ustawienia fabryczne. MQzna réwniez wiaczy¢ na state funkcje Dark i Extra
Shot dla wszystkich napojow (za wyjatkiem ==).

Aby wyjs¢ z menu ustawien, nacisna¢ na ] lub na przycisk ,Ustawienia”.
Ustawienia sg przechowywane w pamieci po wyfgczeniu maszyny, za wyjatkiem daty i godziny.
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Konserwacja
Ponizsze opcje umozliwiaja uruchomienie wybranego programu. Nastepnie nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami
pojawiajacymi sie na wyswietlaczu.

Czyszcz. sys. do Pozwala uzyskac dostep do czyszczenia bloku one touch cappuccino maszyny, co jest konieczne,
mleka aby zapewnic¢ dobra jako$¢ spieniania mleka.

Pozwala uzyskac¢ dostep do ptukania bloku one touch cappuccino maszyny, co jest konieczne, aby

Pluk. sys. do mleka zapewni¢ dobra jako$¢ spieniania mleka.

Plukanie ukt. kawy| Pozwala uzyskac¢ dostep do ptukania uktadu kawy, zapewniajac optymalny smak kawy.

Czyszczenie ukt. | Pozwala uzyskac dostep do czyszczenia uktadu kawy (z uzyciem tabletki czyszczacej), zapewniajac
kawy optymalny smak kawy.

Pozwala uzyskac¢ dostep do odkamieniania, co zwigksza trwato$¢ urzadzenia. Gdy liczba napojow

Odkamienianie o . ) L } L
nie jest wystarczajgca do wykonania odkamieniania, funkcja pozostaje nieaktywna.

Umozliwia dostep do trybu filtra, ktory jest bardzo uzyteczny w przypadku twardej wody i pozwala

Fil
iltr wody zapewnic optymalny smak i prawidtowe dziatanie ekspresu.

Aby wyjs¢ z menu Konserwacgji, nacisna¢ na 5 lub na przycisk ,Ustawienia”.

Info

W menu ,Info” mozna uzyskac¢ pewne informacje na temat uzytkowania ekspresu, a takze pewnych okresowych czynnosci, ktore
nalezy wykonywac w trakcie jego eksploatacji. Podaje réwniez informacje o jego konserwacji. Ponizej zostaty przedstawione
najwazniejsze dostepne informacje.

Przygotowane napoje Wyswietla liczbe przygotowanych napojéw

Czyszczenie obiegu kawy | Wskazuje, ze trzeba wykonac czyszczenie za x cykli.

Odkamienianie Wskazuje, ze trzeba wykona¢ odkamienianie za x cykli.

Filtr wody Wskazuje, ze trzeba go wymienic za x dni lub x litréw.

Aby wyjs¢ z menu Info, nacisna¢ na ) lub na przycisk ,Ustawienia”.

OGOLNA KONSERWACJA

Oproéznianie pojemnika na fusy i tacki ociekowej

Po wykonaniu pewnej ilosci kaw ekspres poprosi o opréznienie pojemnika na fusy i pojemnika ociekowego. Brak prawidtowego
wykonania tych czynnosci moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Do pojemnika ociekowego sptywa brudna woda, za$ pojemnik na fusy zawiera zuzyta kawe.

Jezeli pojawi sie komunikat ,Prosze opréznic¢ 2 pojemniki”, nalezy wyja¢, oprézni¢ i wyczysci¢ pojemnik ociekowy. Wyja¢,
oprozni¢ i wyczysci¢ pojemnik na fusy (c). Rys. 19.

Ponownie umiesci¢ pojemnik na fusy. Rys. 20

Pojemnik ociekowy jest wyposazony w ptywak, ktéry pokazuje, kiedy nalezy go opréznic. Niemniej jednak urzadzenie jest tak
zaprogramowane, aby przypominac o opréznianiu ociekacza po okreslonej liczbie zrobionych kaw, niezaleznie od tego, czy
dokonano opréznienia w miedzyczasie.

Ptukanie uktadéw

W kazdym momencie korzystania z ekspresu mozna wykona¢ ptukanie, naciskajac na @, a nastepnie wybierajac menu
~Konserwacja”.

Po przyrzadzaniu niektérych napojow urzadzenie moze wykonywac automatyczne przeptukiwanie, kiedy jest wytaczone.
Mozna ustawi¢ automatyczne ptukanie przy wigczaniu (zob. rozdz. ,Ustawienia” str. 247)
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Programy automatycznego czyszczenia ekspresu

Program automatycznego czyszczenia obiegu kawy

Urzadzenie samo przypomni o koniecznosci wykonania programu czyszczenia.

Do przeprowadzenia programu czyszczenia potrzebne bedzie naczynie o pojemnosci co najmniej 0,6 |, ktére mozna umiesci¢
pod wylotami kawy, i pastylka czyszczaca KRUPS. Rys. 34a. Nalezy przestrzegac kolejnosci operacji podanych na wyswietlaczu.
Mozna réwniez uruchomic czyszczenie z menu ,Konserwacja”.

nGdy urzadzenie zgtosi koniecznos¢ wykonania programu czyszczenia, nie trzeba robi¢ tego od razu, niemniej jednak
program nalezy wykonac jak najszybciej. Jezeli czyszczenie zostanie przetozone, komunikat ostrzegawczy bedzie wyswietlat
sie do czasu wykonania czyszczenia.

Program automatycznego czyszczenia sktada sie z 2 faz: jednego cyklu czyszczenia oraz jednego cyklu ptukania, a trwa okoto

13 minut.

nJeéli urzadzenie zostanie odfgczone od pradu w czasie mycia lub w wypadku awarii zasilania, program mycia rozpocznie
sie ponownie od etapu, w ktérym nastgpito wytgczenie. W takim przypadku nie bedzie juz mozliwe zrezygnowanie z
programu czyszczenia. Jest to konieczne, poniewaz nalezy doktadnie przeptukac uktady, w ktérych przeptywa woda. W
takim przypadku nalezy uzy¢ nowej tabletki czyszczacej. Nalezy przeprowadzi¢ program czyszczenia w catosci, aby usunac
wszelkie $lady produktéw do czyszczenia, ktére moga by¢ szkodliwe dla zdrowia.

Czyszczenie bloku ,,One Touch Cappuccino”

Do przeprowadzenia tego programu czyszczenia beda potrzebne dwa naczynia o pojemnosci minimum 0,6 litra wody i ptyn
czyszczacy KRUPS.

Mozna teraz uruchomic¢ program czyszczenia, naciskajac na przycisk @

Nastepnie wybrac ,Konserwacja” = ,Czyszczenie sys. do mleka”. Nastepnie nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami na
wyswietlaczu.

Demontaz bloku ,One Touch Cappuccino”

Oprocz ptukania konieczne jest wyczyszczenie poszczegolnych elementéw bloku po kazdym uzyciu. Przed przystapieniem do
demontazu bloku nalezy wykonac nastepujace czynnosci:

Wyjac¢ przewod do mleka, Rys. 21.

Zdja¢ obudowa przednig z zespotu dysz do kawy i mleka. Przesunaé w dét i pociagnac do siebie. Rys. 22

Wyjac blok ,One Touch Cappuccino” pociagajac za jego gorng czes¢ Rys. 23

Rozmontowac blok zupetnie. Rys. 24.

Wyja¢ mieszacz z przewodu do mleka Rys. 25.

Wyczysci¢ wszystkie zdemontowane czesci (blok, mieszacz i przewdd do mleka) woda z detergentem. Nastepnie wyptukac
cieptg woda. Rys. 26

Po wyczyszczeniu i wysuszeniu ztozy¢ blok i umiesci¢ go w normalnym potozeniu. Rys. 27.

Ponownie zatozy¢ obudowe przednia bloku. Rys. 28. Umiesci¢ mieszacz w przewodzie do mleka Rys. 29 (od strony przeciwnej
do strony ukosnej) i podtaczy¢ do bloku. Rys. 30.

Program automatycznego odkamieniania obiegu pary

A Uwaga: jezeli urzadzenie jest wyposazone we wktad Claris - Aqua Filter System, nalezy wyja¢ wktad przed przystgpieniem
do odkamieniania.

Urzadzenie samo przypomni o koniecznosci wykonania programu odkamieniania. Czestotliwos¢ wykonywania tego programu

uzalezniona jest od jakosci uzywanej wody oraz od stosowania lub nie filtra Claris Aqua Filter System (im woda twardsza, tym

czesciej nalezy odkamieniac urzadzenie).

n Gdy urzadzenie zgtosi koniecznos¢ wykonania programu, nie trzeba robic¢ tego od razu, niemniej jednak program nalezy
wykonac¢ jak najszybciej. Jezeli odkamienianie zostanie przetozone, komunikat ostrzegawczy bedzie wyswietlat sie do
czasu wykonania operacji.

Jesli wyswietlit sie komunikat o odkamienaniu, nacisniecie na OK uruchomi program odkamieniania. Aby je przetozy¢, nacisnac

na

Po uruchomieniu procedury, nalezy przestrzegac kolejnosci operacji podanych na wyswietlaczu. Mozna réwniez uruchomi¢

odkamienianie z menu ,Konserwacja” = ,Odkamienianie”.

W celu wykonania programu odkamieniania potrzebny bedzie pojemnik o pojemnosci nie mniejszej niz 0,6 |, ktéry nalezy

umiesci¢ pod blokiem One Touch Cappucino, a takze saszetka z odkamieniaczem KRUPS (40 g). Rys. 34b

Napetni¢ zbiornik na wode do poziomu CALC, a nastepnie wsypac zawartosc saszetki ze srodkiem odkamieniajacym.

Program odkamieniania sktada sie z 3 faz: jednego cyklu odkamieniania oraz dwéch cykli ptukania. Program trwa okoto 20 min.
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n Wazne: Jesli przerwa w dostawie pradu ma miejsce w czasie trwania cyklu lub urzadzenie zostanie w czasie cyklu
odfaczone, cykl uruchomi sie od etapu, na ktérym nastapit incydent bez mozliwosci opdznienia tej operacji. Nalezy
przeprowadzi¢ cykl w catosci, aby usunac wszelkie slady produktéw do odkamieniania, ktére mogg by¢ szkodliwe
dla zdrowia.

PROBLEMY | ICH ROZWIAZANIA

Jezeli problem opisany w tabeli utrzymuje sie, skontaktowac sie z punktem obstugi klientéw KRUPS.

PROBLEM

ROZWIAZANIA

Ekspres sygnalizuje awarig,
oprogramowanie sie zawiesito lub
ekspres dziata w nieprawidtowy
sposéb.

Wytaczy¢ urzadzenie i odigczy¢ je od zasilania, wyja¢ wktad filtra, odczekac jedna
minute i ponownie uruchomic urzadzenie.

W celu uruchomienia przytrzyma¢ nacisniety przycisk start/stop przez przynajmniej
3 sekundy.

Urzadzenie nie wiacza sie po
nacisnieciu przycisku start/stop
(przez co najmniej 3 sekundy).

Sprawdzi¢ bezpieczniki i gniazdko domowej instalacji elektrycznej.

Upewni¢ sig, ze 2 wtyczki przewodu sg prawidlowo podtaczone do gniazdka
sciennego.

Mtynek wydaje nietypowy hatas.

Do mtynka dostaty sie ciata obce.

Nalezy skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Klienta KRUPS.

Blok One Touch Cappuccino nie
zasysa mleka.

Blok One Touch Cappuccino nie
wytwarza pianki lub wytwarza jej
niewiele.

Sprawdzi¢ czy blok jest prawidtowo osadzony (w szczegdlnosci spirala do mieszania
mleka).

Sprawdzi¢, czy dysza pary nie jest zatkana. W takim przypadku, zob. ponizej ,Ujscie pary
sprawia wrazenie czesciowo lub catkowicie zatkanej”.

Sprawdzi¢ czy spirala do mieszania mleka nie jest zatkana lub zabrudzona; zamoczy¢
spirale do mieszania mleka w cieptym wodzie z ptynem do mycia naczyn, przed
ponownym zatozeniem optukac i osuszy¢.

Upewnic¢ sie, ze gietka rurka nie jest zapchana lub skrecona i ze jest prawidtowo
zamocowana w bloku One Touch Cappucino w sposéb uniemozliwiajacy jej
zapowietrzenie. Sprawdzi¢ czy jest dobrze zanurzona w mleku.

Wyptukac i wyczysci¢ blok (zob. rozdziaty dotyczace ptukania i czyszczenia bloku One
Touch Cappuccino).

Do napojéw na bazie mleka zalecamy uzywanie mleka swiezego, pasteryzowanego lub
UHT, niedawno otwartego; zaleca sie takze uzycie chtodnego naczynia.

Wylot pary sprawia wrazenie

czesciowo lub catkowicie zatkanej.

Odtaczyc¢ koncdwke za pomoca klucza. Rys. 31. Zatozy¢ wspornik bez koricdwki: Rys.
32.

Wiaczy¢ cykl ptukania bloku One Touch Cappuccino w celu usunigcia catego osadu.

Wyczyscic dysze pary i sprawdzi¢, czy otwor nie jest zatkany resztkami mleka lub
kamienia. W razie potrzeby do przetkania dyszy uzyc igty. Rys. 33

Z dyszy pary nie wylatuje para.

Sprawdzi¢ czy dysza pary nie jest zatkana. Zob. ,Ujscie pary sprawia wrazenie
czesciowo lub catkowicie zatkanej” powyzej.

Jesli to nie zadziata, oprézni¢ pojemnik na wode i tymczasowo wyjac¢ wktad Claris.
Napetni¢ zbiornik woda mineralng o duzej zawartosci wapnia (> 100 mg/l) i wykonac
kolejno kilka (od 5 do 10) cykli wytwarzania pary z podstawionym pod dysze
naczyniem, az do uzyskania ciggtego strumienia pary.

Ponownie wtozy¢ wktad do zbiornika.

Para wydostaje sie z kratki
ociekacza.

W zaleznosci od rodzaju przygotowywanego napoju, para moze wydostawac sie z
kratki pojemnika ociekacza.
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Urzadzenie wymaga oprézniania
wanienki $ciekowej, aby nie
dopuscic¢ do jej zapetnienia.

Urzadzenie jest tak zaprogramowane, aby przypominac o opréznianiu ociekacza po
okreslonej liczbie zrobionych kaw, niezaleznie od tego, czy dokonano oprdznienia w
miedzyczasie.

Urzadzenie nalezy wylaczy¢ i
wigczy¢ ponownie

Wylgczy¢ urzadzenie na 20 sekund, w razie potrzeby wyciggna¢ wktad Claris Aqua
Filter System, nastepnie znowu uruchomic ekspres.

Jezeli problem nadal wystepuje, nalezy skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Klienta
KRUPS.

Urzadzenie nie wyswietla
komunikatéw o potrzebie usuniecia
kamienia.

Cykl odkamieniania jest wymagany dopiero po bardzo wielu uzyciach uktadu pary.

Gotowa kawa mielona znajduje sie
w pojemniku ociekowym

Mata ilos¢ zuzytej kawy moze osadzi¢ sie w pojemniku ociekowym. Maszyna jest
przystosowana do odprowadzania nadmiaru osadzonej, zuzytej kawy, aby strefa
zaparzajaca pozostata czysta.

Mleko lub woda nie wyptywaja
poprawnie do filizanki.

Sprawdzi¢ czy blok One Touch Cappuccino jest poprawnie ustawiony.

Slady mleka znajduja sie w kawie
Americano lub w goracej wodzie.

Przeprowadzi¢ ptukanie sysyemu do mleka lub zdemontowac i wyczysci¢ akcesorium
one touch cappuccino przed uruchomieniem przygotowania.

Pod urzadzeniem jest woda.

Przed wyjeciem pojemnika odczekac 15 sekund od wyptywu kawy, aby urzadzenie
prawidtowo zakoriczyto swoj cykl. Upewnic sie, ze wanienka sciekowa jest prawidtowo
umieszczona na urzadzeniu - powinna by¢ zawsze zatozona, nawet jesli urzadzenie
nie jest uzywane. Upewnic sig, ze tacka ociekowa nie jest zapetniona.

Wanienki $ciekowej nie wolno wyciggac w trakcie cyklu.

Goraca woda wylewa sie przez
wyloty kawy wytaczonego
urzadzenia i blok One Touch
Cappucino.

Po przyrzadzaniu niektérych napojoéw urzadzenie moze wykonywac automatyczne
przeptukiwanie, kiedy jest wytaczone. Ten cykl trwa zaledwie kilka sekund i korczy
sie automatycznie.

Po oprdznieniu pojemnika na fusy
wyswietlany jest w dalszym ciagu
komunikat ostrzegawczy.

Ponownie wtozy¢ prawidtowo zbiornik na fusy zgodnie ze wskazéwkami podanymi
na ekranie.

Odczekac co najmniej 5 sekund przed ich ponownym wiozeniem.

Kawa wyptywa zbyt wolno.

Przekreci¢ pokretto grubosci mielenia w prawg strone w celu uzyskania grubiej
zmielonej kawy (w zaleznosci od rodzaju uzytej kawy).

Wykonac jeden cykl lub kilka cyklow ptukania.

Uruchomi¢ czyszczenie urzadzenia (zob. ,Programy automatyczne czyszczenia
urzadzenia” str. 253).

Wymieni¢ wktad Claris Aqua Filter System (zob. ,Zakfadanie filtra"str. 248).

Po napetnieniu pojemnika woda na
ekranie wyswietlany jest w dalszym
ciggu komunikat ostrzegawczy.

Sprawdzi¢ czy zbiornik jest prawidtowo ustawiony w ekspresie do kawy.

Ptywak na dnie zbiornika powinien swobodnie si¢ przemieszczac. Sprawdzi¢, czy tak
jest, w razie potrzeby odblokowac ptywak.

Przycisk regulacji grubosci mielenia
ciezko sie obraca.

Zmieniac¢ ustawienia mtynka tylko wtedy, gdy jest on wiaczony.

Espresso lub kawa nie sg
wystarczajgco gorace.

Przed uruchomieniem przygotowania kawy przeprowadzi¢ ptukanie obiegu kawy.

Sprawdzi¢ poziom temperatury w menu Ustawienia. Przed rozpoczeciem
przyrzadzania napoju podgrzac filizanke przeptukujac jg goraca woda.
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Kawa ma zbyt jasny kolor lub nie
jest dosy¢ mocna.

Unika¢ kawy oleistej, skarmelizowanej lub aromatyzowanej. Sprawdzi¢, czy w
pojemniku na kawe jest kawa i czy prawidtowo przesuwa sie w dot.

Zmniejszy¢ objetos¢ napoju, zwiekszy¢ jego moc korzystajac z funkgji Dark.
Przekrecic przetacznik grubosci mielenia w lewo, aby uzyskac drobniej zmielong kawe.

Przygotowac kawe w dwoch cyklach, uzywajac funkgji , 2 filizanki”.

Urzadzenie nie robi kawy.

W czasie przygotowywania kawy wykryto btad.

Urzadzenie zresetowato sie automatycznie i jest gotowe do rozpoczecia nowego
cyklu.

Podczas wykonywania cyklu doszto
do przerwy w dostawie pradu.

Po ponownym podtaczeniu pod zasilanie urzadzenie zostaje automatycznie
zresetowane.

Herbata jest niewystarczajaco
goraca lub zbyt goraca.

Zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ temperature gorgcej wody w menu Ustawienia.

Zamiast ziaren kawy wsypano kawe
zmielona.

Wyssac¢ zmielong kawe ze zbiornika na ziarna za pomoca odkurzacza.

Pojawienie sie pary pod pokrywka
zbiornika na kawe ziarnista.

Zamknij rynienke na tabletke czyszczaca znajdujaca sie pod pokrywka.

Po uruchomieniu przygotowania
napoju, wybierasz extra shot,

ale urzadzenie pokazuje, ze to
niemozliwe.

Pojemnik na fusy jest petny i funkcja extra jest niedostepna. Po przygotowaniu
napoju, gdy oprdznisz zbiornik na fusy, mozesz ewentualnie ponownie przygotowac
espresso.

ANiebezpieczeﬁstwo:Naprawy przewodu elektrycznego i czynnosci w sieci elektrycznej moze wykonywac jedynie
wykwalifikowana osoba. Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze grozi¢ $miercia wskutek porazenia

pradem elektrycznym! Nigdy nie uzywac urzadzenia noszacego widoczne $lady uszkodzenia!
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YBaxaemble KNneHTbI!

MNo3apasnsem Bac ¢ NprobpeTeHeM aBToMaTuyeckon kopemaluvHol Krups cepun EA89.

3TOT HOBbI annapat M3roTaBnMBaeT 6onee 14 ropauMx HaMUTKOB: 3CMPECCO, ABOWMHON 3cnpecco, Kode, ABONHON Kode,
PUCTPETTO, LONMNMNO, aMEPUKAHO, Kany4nHo, ABONHON Kany4uHo, NaTTe, IBONHON NaTTe, MOMOYHYIO NeHY, 3eM1eHbI Yail, YePHbIN
Yaii, TpaBAHON Yal.

Momrmo 3Toro WKpoKoro Bbibopa, KodpemalunmHa NpefocTaBAeT BO3MOXHOCTY NepcoHanv3aunm HanmTkos. K nprmepy, Bbl
MOXETe 1CMNosb30BaTb GYHKUNMIO, KOTOPasA YCUANT MHTEHCUBHOCTb Ballero Kode, ecnv Bbl Npeanoyntaete 6onee Kpenkme
HanuUTKW. Bbl MoXeTe perynmpoBaTb 06bem, KpernocTb 1 TemnepaTypy BallnX HAaNUTKOB.

Ha rnaBHOM 3KpaHe Bbl MOXeTe C IerKoCTbio Bbl6paTb HanunTku, I'IOTpe6ﬂﬂeMble Yale Bcero. 3KpaH NO3BONINT BaM CNefnTb 3a
npoueccom NpuroToBneHnA Bawero K0¢e VN C NETKOCTbIO OTKPbITb Pa3Hble MEHI0.
BonblMHCTBO HaNUTKOB moryTt 6bITb NpuroTos/ieHbl NO ABOE ANA 6onbluero yﬂOGCTBa N SKOHOMUN BPEMEHW.

Bnaropaps TexHonorun KRUPS Quattro force n cucteme Compact Thermoblock co BcTpoeHHoi ¢unbTpytoLei Kamepoi,
[laBfIeHNIo Nomnbl B 15 6ap v UCNOIb30BaHMIO CBEXEMOIOTOro Kode Bala KodpemalurHa Nno3BoauT NoyunTb MakCMManbHO
apOMaTHbI PUCTPETTO, SCNPECCO N FopAUNI Kode C MeHKON CBETI0-KOPUYHEBOTO LiBeTa.

O6bIYHO [J151 TOTO YTOObI OLLYTUTL BECb BKYC HAMMUTKa, 3CMPecco NoAalT B ManeHbKnx GapdopoBbIX pacLLMpAOWNXCA K BEPXY
Yaweykax. [Ina nonyyeHna 3cnpecco onTvManbHON TemnepaTypbl 1 C NIOTHOWN NEeHKOW CoBeTyeM Bam NpeABapuUTenbHO
NnopforpeBaTh YallKu.

Bam, BepoATHO, npuaetca nonpoboBaTb HECKONbKO BMAOB KOode, Mpexae Yem Bbl HaliaeTe Haunyuwuii 4na Bac COpT Kode B
3epHax. Mpobys pasHble BuAbl Kode 1/nnm cteneHb ero 06XapKu, Bbl B KOHLIE KOHLIOB MOyYMTe ONTUMAsbHBIA pe3ynbTar.
Kode acnpecco nmeet 6onee cunbHbIi apoMaT Mo CpaBHEHWIO C KOde, MPUrOTOBIEHHbIM C MCMOsIb30BaHMEM 06bIUHOrO GunbTPa.
HecmoTps Ha cBoii 6onee BblpaXXeHHbI 1 YCTONUMBBIN BKYC, SCMPECCO COAEPXKUT MeHblUe KoderHa, Yem Knaccnyecknin kode
(okono 60-80 Mr Ha yYaLuKy no cpaBHeHMto ¢ 80-100 Mr Ha YaLKy), TPV MeHbLUe NPOAOKUTENbHOCTY GUAbTPaLN.

KauecTBO Bofbl TaKKe ABNAETCA ONpeAensowmm A KauecTBa HanuTKa B Yalike. [1na Haunyylwero pesynbTata UCnosnb3ynte
XONOAHYIO BOAY M3-NOA KpaHa (He jaBaiiTe BOfie OTCTaMBaTbCA, KOHTAKTUPYA C BO3ayxom) 6e3 3anaxa xnopa.

SpProHoMuYHble 1 YyAO6HbIE CEHCOPHbIE KHOMKM 0bneryaT ucnonb3osaHme nprubopa. OHY NpoBeayT Bac Yepes3 BCe 3Tarbl,
HauvHasA C NPUroTOBNEHWA HANWUTKOB 1 3aKaHuMBas onepauuamMm No yxoay 3a npnbéopom.

enaem Bam nonyynTb MHOTO YOBONbCTBYA OT Ballei MaluvHbl Krups.

KomaHpa Krups
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BOT HecKonbKO COBETOB O TOM, KaK HaWly4liMm o6pasom NCcnonb3oBaTb Bawy KopemalumHy 1 roToBUTb HaNUTKK
BbICOKOro KayecTBa:

« KauecTBo BOJibl CUNIbHO BINAET Ha BKYC HanuUTKa. /I3BeCTb 1 XNop MOryT U3MeHUTb BKYC Ballero kode. CoBetyem
Bam ucnonb3oBaTb ¢unbTp Claris Aqua Filter System unu cnabomuHepannsoBaHHyio BoAy, UTOObI COXPaHUTb
BKYC Ballero kode.

o [InA npurotoBneHna KodemnHbix HaNMWTKOB Mbl PEKOMEHAYEM WCMOMb30BaTh NpPeABapUTENbHO HarpeTtbie
(Hanpumep, nop cTpyein Boabl) dpapPoposble yawKku B Gopme TioNbrnaHa, PasMepoM, COOTBETCTBYIOWUM
xenaemomy ob6bemMy HanuTKa. [py NPUroTOBNEHNN MOMOUHbBIX HAaMUTKOB PEKOMEHAYEM UCMOJb30BaThb YallKU
13 TONICTOrO CTeKNa AnA anneTMTHOro pesynbTaTa.

o Ob6)apeHHble KodeliHble 3epHa MOTYT MOTePATb CBOW apoMaT, €C/IN OHM He 3aluLieHbl. PekomeHayem Bam
MCNonb3oBaTh Takoe KONMYeCTBO 3epHa, KOTOPOro XBaTWT Ha 4-5 fiHell. KauecTBO KodeliHbiX 3epeH MoXeT
MEHATbCA, 11 ero OLieHKa Cy6beKTVIBHa, OAHAKO Mbl peKOMeH/yeM 1CMoNb30BaTb apabuky, a He pobycTa.

* He pekomeHayeTca ncnonb3oBaTb MacAHNUCTbIE 1 KapaMenun3npoBaHHble KodeliHble 3epHa, MOCKONbKY OHY
MOTyT NOBPEANTb KOdeMaLLHy.

» KauecTBO 1 TOHKOCTb NMOMOJIa 3epHa BINAET Ha CUJTy apoMaTa U TEKCTYpY HanuTKa. Yem TOHbLLEe MOMON 3epHa,
uem 6onee KpeMoobpasHoii byAeT TeKCTypa. [lomMon TakKe AOMKEH ObITb afAanTUPOBaH K XXenaeMoMy HanuTKy:
60nee TOHKUI A/1A PUCTPETTO 1 3CNpecco, bonee KPynHbIi Ana kode.

« Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTh NacTePU30BaHHOE, YNbTPANacTepPn3oBaHHOE, 06e3KMPEHHOE, MoNyo6e3KMpeHHoe
VAN LenbHoe MONoKOo 13 xonoaunbHuKa (7°C). icnonb3oBaHre 0co60ro monoka (MUKpPOdUIbTPOBaHHOIO,
CbIpOro, GepMeHTNPOBaHHOrO, 060raLeHHOr0) U PacTUTENIbHOrO MOJIOKa (PUCOBOTO, MUHAANBHOTO U PYTViX)
MO>KeT NokasaTb MeHee y[I0B/IeTBOPUTENbHbIE Pe3y/nbTaTbl, 0COGEHHO C TOUKM 3PEHMA KauecTBa NeHbl.
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OIrNABJNIEHUE

BAXKHAS VHOOPMALIVA O MPOLYKTE 1 PYKOBOACTBO MO SKCMAYATALWMN. .............. p.
TEXHUYECKAS HOOPMALIAR ... ... p.
OMUACAHUE YCTPOVICTBA. ... p.
OB30P ... p.
MOArOTOBKA K PABOTE

YCTAHOBKA TIPUBOPA .......co.. oo p.

MNEPEA NPUTOTOBJIEHMEM HATMTKOB

BAMHDIE SAMEMAHWEA ... .o p.
BbICTPOE MPUTOTOBNEHUE HATTUTKOB ... p.
BbICTPOE MPUTOTOBNEHME MOJTOYHBIX HAMUTKOB ...t p.
MPUTOTOBITEHUIE AR ... oo p.

MPUTOTOBNEHWE NPOYMNX HAMUTKOB: PUCTPETTO, AONMKO,

AMEPVIKAHO VST MOSTOYHOW TTEHBL ... p.
IPYTVIE OYHKLIAVL ..o p.
OBLUM YXO. ..o p.
HEUCMPABHOCTU W IEMCTBIA MO UX YCTPAHEHMIO ... oo, p.
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BAXHAA NHOOPMALIA O MPOAYKTE U PYKOBOACTBO MO KCMNTYATALIMN

B 3TOM KpaTKOM pyKOBOACTBE Bbl HaleTe BCO BaXKHYH0 MHGOPMaLMIO O BBOAE B SKCMITyaTaLuto, SKCMTyaTauuy 1 TeXHUYeCKoM
obcnyxmBaHuy Ballein KodpemallunHbl.

BHMMaTenbHO MpouynTanTe MHCTPYKUMIO Nepej MepBbiM MCMONb30BaHMEM npubopa 1 coxpaHuTe ee. Micnonb3oBaHue,
npoTuBoOpeyallee MHCTPYKLMK, ocBoboxaaeT KRUPS oT BCAKON OTBETCTBEHHOCTW.

YCJIOBHbIE 3HAKU PYKOBOACTBA MO SKCIJTYATALIUN

ABHlnmarmel MpenynpexaeHne 0 BO3MOXHOWM CMepTW MU cepbe3Hoi TpaBMe. CUMBON MONHUM MpeaynpexaaeT o6
OMacHOCTAX, CBA3aHHbIX C MPUCYTCTBMEM SNEKTPUYECTBA.

A OcTopoxHo! [peaynpexaeHre 0 BO3MOXHOM BO3HUKHOBEHVV HEUCNPABHOCTEN, NOBPEXAEHU UNN YHUUTOXEHNN
YCTpONCTBa.

n BaxHo! O6Liee 1nuv BaxkHOE NpriMedaHue o paboTe yCTPONCTBA.

[leTanu B Kc Te c Ko o
MpoBepbTe AeTanyi B KOMMNEKTe ¢ KopemallnHON. Ecnv Kakoi-To AeTanu He XBaTaeT, CBAXKNTECH C HaM HaNPAMYIO Mo ropaYen

JIMHWK (CM. €Tp. 263 : VicxofHble HacTPOMKK).

MocraBnsemble getanu:

- aBTOMaTmnyeckaa kodemalmHa Krups cepun EA89

- 2 TabneTkm Ans YNCTKN

- 1 NakeTUK cpefCcTBa OT HaKMMU

- Tpy6Ka AnsA BcacbiBaHWA MOJOKa, NpeAHa3HavYaemas ans 6noka «One Touch Cappuccino»
- Kntou ana femoHTaxa Ana o4nCTK1 NapoBoii CUCTEMbI

- MpaBwna TexHWKK 6e3onacHoCTH

- ®unbTp Claris — cuctema Aqua Filter System c akceccyapom ana ¢ukcaumm
- 1 nonocka AN onpefeneHns XecTKkocTy Boapl

- PyKoBOACTBO MO 3KCMyaTaumm

- MepeueHb LEHTPOB rapaHTUinHoro obcnymneaHus Krups

- FapaHTUitHble AOKYMEHTbI

- 1 Habop ANA OUMCTKI MApPOBOro conna

TEXHUYECKAA UHOOPMALIUA

Mpubop ABTOMaTnyecKas kopemalurHa Krups cepum EA89
dneKkTponuTaHne 220-240B~/50Ty
[aBneHvie nomnbi 15 6ap
KoHTeiiHep ans Kode B 3epHax 2501
MoTpebneHne sHeprin B pexume pabotbi: 1450 BT
Pesepsyap ana sopbl 23n
BBop B aKcnyaTaLyio U XpaHeHve B nomelleHnK, B cyxom (3alumieHHOM OT MOpOo3a) MecTe
Pasmepbl (Mm) B x LLI x T 367 x 240 x 380
Bec EA89 (kr) 8.4

Bo3mMOXHbI mexHUYecKue UsMeHeHUsl.
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A Pyuka/KpblluKka pe3epByapa A8 BOAbI o

B Pesepsyap ana sopbl KoHTelHep ana kKode B 3epHax

C KonnekTop KodeinHoi rywm J KHonka ana perynmpoBKy TOHKOCTW MOMOna

D Perynupyiowmeca no BbiCOTe BbIMYCKHble K OTBepcTVe AnsA NoMelLeHVA TabNeTKN 1A YNCTKN
oTBepcTnA AnA Kode L MeTannnueckas kodpemonka

E PelleTka 1 CbeMHbI NOTOK AN1A cbopa Kanenb o

F KpbilwKka KoHTeHepa ans Kode B 3epHax Mpu6opHana naHenb

G CbemHblin 6110k One Touch Cappuccino M SkpaH

H Tpy6Ka BcacbiBaHUA MOJIOKa U CMecUTenb N KHonka «Bkn/Bbikn»

1 MonnaBok, NoKa3blBaloLMI ypOBEHb BOAbI (o} CeHcopHble KHOMKM

Moapo6Haa nHpopmaumsa:
JloTok aina c6opa Kanenb HakannveaeT BOAY U Kode, Kanatowve 13 annapaTa BO BPeMaA WK Nocsie NPUroToBAEHNA HanuTKa.
He cHVMmaiiTe NOTOK 1 perynapHo onycToLanTe ero.

n BakHO: BH/IMaTeNbHO NpoYTUTE PYKOBOACTBO MO SKCMTyaTaLmm 1 coxpaHuTe ero. Cneflyiite npaBuiam TeXHVKM 6€30MacHOCTy.

M3rotosutensb:

SAS GSM

Pto CeH-JleoHap ®-53104, MaiieH
[O] LTIV E

OnwncaHve Pa3/INYHbIX KHOMOK

KHonka Onucanune / O6wme GpyHKUUMN

BkniounTb 1 BbIKNIOUUTD annapat
[inAa BBeAeHUA MalLNHbI B SKcnyaTaymio HeobX0AMMO ANUTENIbHOE HaxaTne

[No3BonAeT BepHYTbCA K npeabiaywemy sKpaHy nnm oCTaHOBUTb Npouecc NpurotToBneHnAa

[IB/>KeHVie BBEPX MO MeHI0/ yBeNnyeHre BbIopaHHOro napameTpa

[iBM>KeHVe BHM3 NO MeH/ YMeHblueHne Bbl6paHHOI’0 napametpa

MoaTteepxxaeHve Bbibopa

DyHKLMA NO3BONAET YCMNNTb KPEMNocTb Kode

Uil OyHkuva nossonset fo6aBUTb K BbIGPAHHOMY HaMMUTKY KPEnKUi 3Cnpecco.

[JlocTynHa TONbKO AnA OCHOBHbIX HAMUTKOB (3CMPECco, 3CNPEeCCO NIYHro, Kamy4YnuHO, Mak1aTo, Yan) B
+

Lp 33aBUCMMOCTU OT MOAENN

ESPRESSO

3aI'IyCK rnpouecca NpUroToBieHNA acnpecco

LONG COFFEE
3anyck npoecca npuUrotosnieHmnst Kode

CAPPUCCINO
3anyCK npouecca NpuUroToBIEHNA Kany4ynHo
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3anyCK npouecca NpUroToBeHNA MaknaTo (MHOro Monoka, 3CNpecco 1 rycrtaa MonoyHas nena)

Mo3Bonset NoAy4YUTb JOCTYM K MEHIO MPUTrOTOBNEHNA YaA.

Mo3Bonser noayunTb AOCTYMN K MPUroTOBAEHUIO OOMOSHUTENbHbIX HAMUTKOB: PUCTPETTO, MOIOYHON
neHbl, 4ONNNO, aMepPUKaHO (B 3aBMCMMOCTI OT MOAENM)

Mo3BonAeT NoNy4nTb JOCTYN K FNaBHOMY MeHI0 (HaCTPONKM MaLLMHbI, yXO4 1 MHGopMaLua 0 NpoayKTe)

9 : Noacsetka Bluetooth :

Korpga norotuin He ropuT, MaLlHa He NOAKM0UYeHa Uiy GYHKLMA BbIKNOYeHa.

Korga norotun roput, MalunHa nogkoyeHa. @

Bluetooth Bceraa akTviBeH. Bbl MOXeTe OTKNIOUNTb ero, nepenas B MeHio ,a 3aTeMm B pasgen «MapameTpbi».

NHdopmauua o noacBeTKe KHOMOK

Ecnu KHoMKa He noacBeyeHa - yHKLMA HEAOCTYMHa.

Ecnu KHoOMKa cnerka nofceeyeHa, 3HaunT, yHKLMA JOCTYMHA 1 MOXeT GbiTb BbIGpaHa.
B npouecce BbINOMHEHNA BbIGPaHHOW GYHKLIM NMOACBETKA CTAHOBUTCA OUEHb APKON.

NPUNOKEHUE KRUPS

[posepbme cosmMecmumocme 8awezo cMapmgpoHa Ha www.krups.com

CKavanTe npunoxeHune

[ina Toro utobbl 3arpy3nTb NpUNOXKeHWe, Bal CMapTGOH Ao/mKeH ObiTb OcHalleH mopynem Bluetooth® BLE (c HU3KuMm
3HepronoTpebneHvem) u Bepcuein Android > «4.3» nnu 10S > «9». Ecnm Baw cMapTGOH He OCHaLleH MOAynem uau
COOTBETCTBYIOLLEN ONEPaLIMOHHON CUCTEMO, Bbl HE CMOXKeTe MOJIb30BaTbCA MPUSIOKEHNEM.

MpunoxeHre KRUPS moxHo ckauatb B Play Store Ha ycTpoictBax Android u B Apple Store Ha ycTpoiictax 10S.

KoHdurypaumsa akkayHTa

[naToro 4YTO6bI BOCMO/Nb30BaTLCA BCEMU BO3MOXKHOCTAMU NMPUNOXKeHNA, Bbl AONTXKHbI 3aperncTprupoBaTbCA. Yr106bI 3aBepwnTb
CO3[aHNe aKKayHTa, 3anoyiHnTe Bce HEO6XO,E[I/IMI>IE nona n noaTeepanTe NpuHATNE yCﬂOBVIﬁ nonb30BaHUA.

Bac NnonNpPOCAT co3A4aTb Naposib, 4TO6bI rapaHTMpoBaTb Bally KOH¢MA€HLLVIaﬂbHOCTb.

AxkTnBaums Bluetooth’

[ina noaknoueHma TenedoHa K annapaty Heo6xoAMMO BKIoUNTb Mogynb Bluetooth® BLE Ha Balem cmapTdoHe 1 ybeamnTtbea,
uTo MoAy”nb Bluetooth® KodemalmHbl TakKe BKNloueH. lMepeiianTe B MeHI0 HaCTPOEK, Bbibepute GyHKLMIO «BO3MOXKHOCTN
NOAKMIOUYEHUA» 1 aKTUBMPYIATE MOAyNb Bluetooth®, ecnn oH oTkoueH (Mo ymonyaHuto Mmopynb Bluetooth® Bcerga BknoueH).

CoepuHeHne cmapTdoHa ¢ KopemawmHom

CneflyiTe MHCTPYKLUMAM Ha Balem TenedpoHe, 4Tobbl NOAKNIOUMTL Ball CMapTPoH K KopemalumHe. CoefJUHEHNE MOXKHO
NpOV3BeCTy, TONbKO KorAa nogacseyeH norotun BLE.

Korpa mawmHa obHapymMT 3anpoc Ha COeAVHeHMne CO CMapTPOHOM, IKpaH KodpemallvHbl MONPOCUT Bac NOATBEPAUTH
nopknoyeHue. NMoaTeepauTe, Haxkas Ha KHonKy OK, Torga Ha Ballem cMapTdOoHe NOABUTCA OKHO C NPOCb60oii NOATBEPANTDL 3TO
coefHeHune. HaxmuTe Ha “CoeguHutb”.

Ecnu coepriHeHne He y#anocb, NOBTOPUTE MOMbITKY HECKONIbKO pa3 1 ybeauTech, 4to mogynb Bluetooth® BLE kodematumnHbl
aKTUBMPOBAH.

Ecnu npobnema He ycTpaHAeTCs, Bbl MOXKeTe 06paTUTbCA B rapaHTUiHYO CNyX0y AnA NosyyeHns NoOMOLYU NpU YCTaHOBKe
npunoxenua. Onuua «Ceasatbca ¢ Krups» B rmaBHOM MeHIO Ballero cMapTpoHa No3BOMUT NOMYYUTb JOCTYN K KOHTaKTHbIM
[laHHbIM rapaHTUIHOTO OBCNYXXBAHUA.

Ecnu TenedoH nopkniounnca Kk kopemaluviHe, Bbl yBuanTe, 4to cmaon Bluetooth® Apko nogceeyeH. 3To o3HauvaeT, 4To GyHKLMA
aKTMBMPOBAHa.

HacTpoiika kopemMalumHbl
Kak Tonbko TEHed}OH 6y,qu NOAKITIOYEH, Bbl CMOXeTe U3MEHATb HaCTpOIhKI/I KOd)eMaLIJI/IHbI yepes npunoxeHune (FlaTa n Bpems Ha
KOd)eMaLLIl/lHe 6yneT aBTOMaTNYECKN OOHOBNATLCA B COOTBETCTBUN C ﬂaTOl;l n BpemeHemMm CMapTd)OHa).
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MobunbHoe npunoXxeHve yrnpoLlaeT nepBoHayasibHYy0 yCTaHOBKY MallMHbl U UCXOAHbIX HACTPOEK.

UAcnonb3oBaHue npunoKeHus

MpunoxeHrie NpeaocTaBnAeT JOCTYN K MHOXECTBY GYHKLNIA:

YpaneHHbIi 3anycK annapara,

YnpaBneHve cnnckom n3bpaHHbIX HaNUTKOB 1 CMNCKOM eMKOCTEN,

[ocTyn K akkayHTy 1 MHbopmaLmm o KodemaluviHe,

[locTyn K HOBOCTAM 1 MH$OPMaLmn Mmrpa Kode,

[locTyn K pyKoBOACTBY NOJb30BaTeNA C 06yyaloLL MM BUAEO O TOM, Kak MaKCMMasbHO BOCMOMb30BaTbCA NOTEHLMANoM
KodemalumnHbl,

. BbICTpaﬂ CBA3b C I'apaHTI/IIZHbIM LieHTPOM B C/iy4yae BOMpocoB unu npo6neM C BalM annapaTtom 1iv NnpunoxeHnem.
Bbl MO>KeTe BOCMoNb30BaTbCA BCEMM STUMM ¢yHKL|I/IF|MI/I, OCyLlecCTB/IAA HaBUTraLlmnio No Ballemy nNpunoXxeHuto (BHe
3aBMCUMOCTM OT TOTO, MOAKIIOUEHbI Bbl K KOGeMaLlHe Ui HeT).

Monb3yinTech NPUNOKEHNEM KaK MOXHO Yalle, 4Tobbl GbITb B Kypce BCeX HOBOCTEl U COCTOAHNA Ballel KodpemalunHbl.

NoAroToBKA KPABOTE

YCTAHOBKA NMPUBOPA

A OnacHocTb: MoakntounTe NPU6OP K 3a3eMNeHHON po3eTKe dneKTpuyeckor cetn 230 B. B npoTrBHOM cnyuae Bbl puckyete
nony4nTb CMepTeNibHble TPaBMbl OT 31eKTpryecTBal
CnepyiTe MHCTPYKLUMAM MO TeXHKKe 6e3onacHocTy B bykneTe “MiHpopmaums o 6esonacHocTn”.

BknioueHune VN
BkntouunTe annapar, yaepxveas KHomMKy «Bkn/Bbikn» \./ 4o nosBneHns Ha skpaHe Hagnvcu «3apascteyiite» Puc. 1. Cnegyinte
yKazaHuam nprbopa.

UcxopHble ycTaHOBKIN

|_|pl/| nepBOM NCMOJSIb30BaHNN MallWHbl Bam 6yneT npennoKeHo BbIMOMHUTb pa3finyHble HaCTpOl?lKl/I. Cnenyme NHCTPYKUMAM,
KOTOpPble MOoABNAKTCA Ha 3KpaHe. Lleﬂb aefyrwmnx NyHKTOB AaTb BaM HECKOJIbKO BM3YyallbHbIX OPUEHTUPOB.

BoT nepBble Tpebyemble HaCTPONKM:

A3bIK
BbI6EpVITe A3bIK gncnnesa C NoOMOLLbIO KilaBuL CO CTpesikaMu, NokKa He NoABUTCA Kenaemblin A3blk. Haxkmute Ha KHOMKY «OK»,
4TO6bI NOATBEPANTD.

EanHMLa nsmepeHns
Bbl MOXeTe 3afaTb eANHNLY UsMmepeHna 06bema B M1 NN yHUNAX.

[ata n Bpema
[InfA ycTaHOBKM BpeMeHu 3aaainTe »enaemblii Gopmat BpemeHn (24 nnm 12 yacos).

ABTOMaTMUYeECKOe BK/IOYeHe/BblK/loueHne

Bbl MOXXeTe 3aaTb BpeMs aBTOMATUYECKOro BKIIOYEHMs BaLel KodpemaluyHbl. STOT napameTp MOXXHO HaCTPOUTb MO CBOEMY
BKYCY: @XeJHEBHO, eXXeHeeNbHO UN B BbIXOAHbIE AHU. Bbibepute Bpems aBTOMATMUYECKOro 3arnycka B COOTBETCTBUM C
3afiaHHbIM GOPMATOM BPEMEHM.

Bbl Takxe MoXeTe BbibpaTb BPeMs, MO MCTEUEHUN KOTOPOro YCTPOMCTBO GyAeT aBTOMATMYECKM BbIKMIOYATbCA, YTOGbI
ONTUMU3MPOBATb NOTPEGEHNE SHEPrUN.

MpombiBKa cucTembl NPUroTOBNEHNA Kod)e
Bbl MOXeTe akTUBMPOBATb N He akTBMPOBaTb 3Ty GYHKLMIO NpK BKIIOYEHUM annapaTa. 3To No3BOANT Bam obecneunTb
BbICOKOE KauecTBo Kode 1 n3bexaTb NnonagaHna ocajka B KpyKy.

YcraHoBKa ¢unbTpa

Mpu NnepBom BKTIOUEHMI annapat CPOCUT Y Bac, XOTUTE NN Bbl YCTAHOBUTb GunbTp. Ecnv Bbl XOTUTE yCTaHOBUTL GUABLTP 1 ecnn
TOro TpebyeT XXeCTKOCTb Baluel BOAbI, BbibepuTe «[la» 1 criefyiiTe MHCTPYKLMAM Ha SKpaHe.

YcraHoBKa $punbTpa: 3adukcupyiite GunbTp B OCHOBaHUM pe3epByapa AN BOAbl, UCMOMb3ys akCceccyap B KOMMEKTe C
dunbTpom. Puc. 4

YKaxute mMecsay ycTaHoBKU ¢unbTpa (Mo3uvuus 1 Ha pucyHKe, uudpa B OTBEPCTUM CeBa), MOKPYTUB Cepoe KONEeCKKo,
pacnonoxeHHoe ceepxy dpunbTpa. Mecal yctaHoBkM GunbTpa yKasaH Ha pucyHKe B nosuuum 2. Puc. 5.
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MocTtaBbTe NoA BbIxoA Napa emMkocTb 0,6 . Puc. 6.

3anyck KodemalumHbl 6yaeT Npovi3BefeH BHE 3aBUCMMOCTY OT TOTO, yCTaHOBNEH GUNLTP 1 HeT. BceHenpemeHHO TpebyeTcs
3aMoNHUTb CUCTEMY BOAOW. [INA 3TOro cnepyinTe UHCTPYKLMAM Ha dKpaHe. AnnapaT HauHeT paboTy C 3anofHeHNA CUcTembl
BOJOW, NpoLieayp NPeABapuTeNIbHOrO HarpeBa 1 NocCse STOro OCYLECTBAT aBTOMATUUYECKYIO MPOMbIBKY.

DKpaH OMoBeCTUT Bac 06 OKOHYAHWMN YCTaHOBKM.

KecTtKocTb BoAbI

CnepyeT aganTupoBaTb paboTy Npubopa K Knaccy )ecTkocTu Bofbl: oT 0 0 4. [InA 3TOro BbINONHWTE crefytolme AeACTBUSA:
Mepepn nepBbiM UCMONb30BaHVEM annapaTta onpeaenunTe XecTkocTb BOAbI, Af1f TOro 4Tobbl ananTMpoBaTb paboTy nprbopa
K >KeCTKOCTV MCMosb3yemoll BoAabl. BbimonHaAnTe 3Ty npoueaypy, Koraa ncnonb3yeTe KopemalunmHy B MecTe, re KecTKoCTb
BOfibl OT/INYAETCA OT BaLUEN, UM €CV Bbl 3aMETUSIN U3MEHEHWA B XXECTKOCTM Ballel BoAbl. [inA onpeaeneHns )ecTkocTy BoAbl
MCNosb3yINTe TeCTOBYIO MOMOCKY, NOCTaBNAEMYIO B KOMINJIEKTE C annapaTom, U CBSKUTECh C MECTHBIM YNpaBieHnem BOAHOTO
X03A1CTBa.

NHbopmaLmio o Knacce )eCTKoCTv BOLbl Bbl HallAeTe B NpUBeLeHHON Hike Tabnuue:

Knacc 0 Knacc 1 Knacc 2 Knacc 3 Knacc 4
CTeneHb }eCcTKoCTn
OuyeHb mArkas Msarkasa CpefHAA XKecTKoCTb XKectkaa OueHb XecTKas
°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Perynuposka 0 1 5 3 4
npu6opa

HanonHute ctakaH BOAOW 1 ONYCTUTE B HEro TeCTOBYIO NONOCKY. Puc. 2
Yepes 1 MUHYTY Ha TECTOBOW MOSIOCKE NOABUTCA pe3ynbTaT M3MEPEHUA XKeCTKoCTM Bofbl. Puc. 3
Mpw HacTpolike annapaTa yKaxmTe KONM4ecTBO KPacHbIX 30H.

MoaroroBka npnbopa

BblHbTe 1 3anonHuTe pesepsyap AndA BoAbl. Puc. 7.

YcraHoBuTe pesepByap Ha MmecTo. Puc. 8.

CHMMUTE KPbILLKY C KOHTeHepa /1A Kode B 3epHaXx U1 3acbinbTe B Hero kode B 3epHax (Makcmmym 250 r) Puc. 9.
3aKponTe KpbILKY KOHTenHepa Ana kode B 3epHax. Puc. 10.

NEPEA NPUTOTOBJIEHUMEM HAMMUTKOB

BAMHbIE 3SAMEYAHNA

Baw Scnpecco ABTomaTnk EA89 aBTOMaTMUeCK/ OTPErynmpyeT KOMyecTBO MOIOTOro Kode B COOTBETCTBUM C BbIOpaHHbIM
HaMUTKOM.

MoaroTroBka Kopemonkun

Bbl MOXeTe BbIGMpaTh KpenocTb Kode, perynmpys TOHKOCTb MomMona 3epeH Kode. O6bIYHO Yem 6onee MenKuil oMo yCTaHOBEH
Ha KodeMmorKe, TeM Kpenue 1 mArye byaeT Kodpe. ITa XapaKTepuCTUKa MOXKET MEHATLCA B 3aBUCUMOCTM OT TUMa UCMOJNb3yeMOro
kode. PekomeHayem menkuii nomon kode Ana scnpecco v 6onee KPYnHbIA ANA ApYrix TUNOB Kode.

HacTtpoliTe TOHKOCTb MOMONA, BpaLLasa perynaTop TOHKOCTY nomona (J), pacnonoeHHbI B KOHTeHepe Ana KOelHbIX 3epeH.
PerynupoBka fonmxHa 6biTb Npou3BeseHa BO BPeMA NOMOJIa, MOCTENEHHbIM NepefBuKeHeM nepekaioyatens. Boinus 3
yaLeykn Kode pasHOro NoMona, Bbl OTUETIMBO NMOYYBCTBYETE Pa3HNLY BO BKyCe.

PerynvpoBka TOHKOCTV NOMONa nosie3Ha, Korga Bbl MeHsAeTe TuMn Kode UM Koraa XoTute MeHee Kpenkuii kodpe. OfHaKko He
PeKOMeH/yeTCA CUCTEMATNYECKU MEHATb TOHKOCTb MOMONa.

PerynupoBka Bbixofa Kode
[ina Bcex npepanaraemblX HANUTKOB BO3MOXHO MOAHATb WAV OMYCTUTb BbIXOA KOdEe B COOTBETCTBUM C BbICOTOW BalLen/-nx
KPYXKW/-eK unu ctakaHa/-o. Puc.11

OcTaHOBKa npuUroToBJieHNA HaNUTKa

Bbl MOXeTe OCTaHOBUTb MPUrOTOB/IEHNE B Nt0OOY MOMEHT, HaXaB Ha KHOMKY BO3BpaTa D

BHuMaHme! HaxaTwe 3Toii KHOMKM 3anycKaeT ¢pa3y 06HOBNEHA KodeMaLlHbl, KOTOpas MOXeT AnnTbcs Ao 30 cekyHA. ITa dpasa
ABNAETCA HOPMaSbHOW.
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Korp,a UMK NpepbiBaeTcA, OCTaHOBKa He 6yneT MOMeHTaﬂbHOVI, annapart 3aBepwnT cBOWn LMK, NPUrOTOBJIEHNE HaNnUTKa 6y;|eT
aHHYNNPOBAHO.

OyHKuma «Double»

AnnapaT NO3BOJIAET NPUTOTOBUTDL [iBE YallK/ HannTKka O AHOBpPeMeHHO. Bbl MOXeTe 3anyctnuTb ¢yHKL|I/IIO ,qBOIﬁHOI'O HanuTKa, Ba
pasa HaxaB Ha CBOW BbIGOP. ITO PacrpOCTPAHAETCA Ha BCE HANUTKM (3a nckniodeHnem \TP n —).

OyHkumna «DARK»

OyHKuma «<DARK» no3BonseT yBennunTb HaCbILEHHOCTb HAaNUTKa (KPenocTb).

EcTb HecKonbko cnoco60B BKIIIOUNTL 1 OTKIOUMTD AaHHYI0 QYHKLMIO:

- Mpexpae yem BbI6paTb HAMUTOK, HAXMUTE Ha KHOMKY «DARK».

- Haxmute Ha kKHonKy «DARK» B npoLiecce NpuroToBfieHUa HanuTka 1 1o KOHLa nomona kode.

- BoibpaB onuuto «DARK» B MeHIo HacTpoek. [Ina 3Toro neperanTte B MeHo «HacTpOnKM», HaxkaB Ha KHOMKY @, 3atem
«Hacrpoitku» -)A«HaCTpoﬁKM HanuTkoB» =@ «DARK». Takum o6pa3zom dyHKUMA ByfeT BKoUeHa A1t KodeiHbIX HaNUTKOB:

cp, P, EP, B,

BbinonHute Te xe onepaunv AnAa OTKItoYeHUA ¢)yHKL|VIVI.

OyHKumna «kEXTRA SHOT»

OyHKuma <EXTRA SHOT » no3sonseT 4o6aBUTb SCNPECCo B KOHLE MPoLiecca NPUroTOBEHUA BbIGPAHHOTO HaMKTKa.

EcTb HECKONbKO CNoco60B BKKOUUTD U OTKIIOUMTL AaHHYIO GYHKLMIO:

- Mpexpe yem BbIbpaTb HANWUTOK, HAXKMUTE Ha KHOMKY «EXTRA SHOT».

- B xopie NpnrotoBneHna HanuTka.

- Bbibpas onuuto <kEXTRA SHOT» B MeHi0 HacTpoek. [ins 3Toro nepengute B MeHio «HacTponKmy, HaxkaB Ha KHOMKY @ 3aTem
«Hactpoiiku» = «Hactpoiikn HanuTkos» = «EXTRA SHOT». Takum o6pasom dyHKunsa GyaeT BrloueHa ana Hanutkos P, Cp/
B, e, P

BbinonHuTe Te xe onepaunn anAa oTKItYeHnA d)yHKL[I/II/I.

BbICTPOE NMPUrOTOBJIEHUE HAINMUTKOB

K cBepeHuio: Mpy KaXKAoM NPUroTOBMIEHNI HaNUTKa KodemalumHa 6y[eT yuuTbiBaTb NOCNeAHNA NPUrOTOBNEHHDbIN HAaNUTOK, a
TaKxe BbIGpaHHbIE MPY TOM HaCTPOWKM.

MpurotoBneHune

MocTaBbTe yaLlKy 1AW YalKM Nog conno nopaum kode. Puc.12

Haxmute Ha KHOMKY Bbl6paHHOI’0 HannTKa.

Ecnu BO BpemMsa NpUroToBneHna Hannutka annapat YCTaHOBUT HEXBATKY BOAbl, TO MOMPOCUT Bac 3anoJIHNTb pe3epByap.

Bo3mo>KHble HaCTpPoMKn

Bbl MoxKeTe ycnnuTb KpenocTb KOd)e, HaXaB Ha Ep n/vinn no6anm> HannUTOK, Ha)<aB Ha l:p

yCTpOVICTBO MO3BONIAET MPUroTOBUTb OAHY W BE YalluKuU.

KodemalumHa BbINONHAET NOMON KOdENHbIX 3epeH, MPEeCcCoBKY MOSIOTOro Kodpe 1 GpunbTpauuto. Bol MoxeTe HacTpouTb 06bem
KOd)E B npouecce NpUroToBieHnA, NCNosib3ya KHOMKW HaBuUraunu n

Bbl MOXeTe 0CTaHOBUTb npuroTossieHne B 060 MOMEHT, HaXaB Ha D

n BaxkHo! ABTOMaT/ueCKas NPOMbIBKa OTBEPCTMWIA NoAaumn Kode: B 3aBUCMMOCTM OT TUMa NPUrOTOBEHHOTO HaNUTKa MallviHa
MO>ET BbINO/HATb aBTOMATVNYECKYI0 MPOMbIBKY BO BPeMA BbIKNoUYeHNA. LINkn AnnTca Bcero HeCKONbKO cekyHAa U
aBTOMAaTMYeCKM OCTaHaB/IMBAETCA.

BbICTPOE NPUIOTOBJIEHUE MOJIOYHbIX HANUTKOB

Bo3MOKHble HacTpoKuN

Bbl MOXeTe ycunuTb KpenocTb kode, Haxkas Ha Py /vinn fo6aBUTb HaMUTOK, HaXKaB Ha tp

Map ncnonb3yetca AnA BCNeHMBaHUA MONOKa. [10CKONbKY MPor3BOACTBO Napa TpebyeT NoBbIleHHON TeMnepaTypbl, pr6op
NPOV3BOAVT AOMONHUTENbHbIN 3Tan NpeABapUTENbHOrO NMPOrpPeBaHuA.
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Mpurotoenexue kanyunHo = nnn makunaro &P

MopkntounTe TPyOKY AN BCacblBaHMA MOOKa C NPaBoii CTOPOHbI K 6510Ky “One Touch Cappuccino” Puc.13

BcTtaBbTe Apyroi KoHeL, (CKOLLIEHHbIN Kpalt) B @MKOCTb /19 MONIOKa U HENOCPEACTBEHHO B NakeT Mosoka Puc.14.

lMocTaBbTe YalKy WK YalKy nNog conno noaaun kode. Pnc.15. ~

HaxmnTe Ha KHonKy “KanyunHo” E‘P Puc.16 nnu kHonky “Makunato” EP Puc.18.8ce napameTpbl MOTYT ObiTb 3MEHEHbI.
MpurotoBneHne HauMHaeTCA CO BCMEHMBAHWA MOMOKa (BO3MOXHa YCTaHOBKa BPeMeHM), 3a KOTOPbIM ciieflyeT nofjaya kode
(perynupyemblii 06bem). YCTaHOBKa BPeMeH BCMEHBaHUA MO3BOIT BaM MEHATb 06beM MOJIOKa 1 MeHbI.

Cnepytowme 3Tanbl NPOUCXOAAT aBTOMATUYECKH, M Balll HAaNUTOK roToB AnA aeryctauuu Puc.17.

K cBefeHuio: Npyu KaXAoOM MPUrOTOBMEHWN KamyuMHO WM Makuato KodpemalmHa OyfeT 3anomMuHaTb MOCNefHUI
NPUrOTOBNEHHbIN HAaMUTOK, @ TakxkKe BblbpaHHble NPV STOM HaCTPONKM.

yXOA 3a annapaTtom nocsie NnpuroToBJ/iIeHNA MOJIOYHbIX HAaNMUTKOB

MpombiBKa MONOYHOro 6nokKa

B KOHLe Ka)<aoro NpUroToBNEHNA Ha SKpaHe NOABUTCA HaANWCb: «[TPOMbIBKa MOSIOYHOTO Gr10Ka.

PeKOMEHHyeTCﬂ npomMbiBaTb MOJIOUHbIN 610K nocne KaXXaoro ncnosib3oBaHUA MOJIOKa, yTo6bl ObecrneuynTb YNCTOTY
NPUHaANEXHOCTel ANA BCMEHBaHUA 1 XOpollee BCNeHVBaHNe MOJTOKa.

Hapﬂ/:ty C I'IpOMbIBKOIh MoJo4HOro 6510Ka peKomeHAyeTcAa cmcteMaTnyeckun pa36mpaTb N NPOMbIBaTb NoA FOp‘iNeI?I CpreIh BOAbI
TpYy6Ky BCacblBaHUA MONOKa 1 cmecuTenb. Puc. 21 n 25.

[inA onTUManbHOro pesysbTaTa PeKOMeHAYeTCA PerynapHO YMCTUTb CbeMHbIi 610K «One Touch Cappuccino» (cm. rnasy
obuero yxopa).

Ecnu Bbl 4yBCTBYETE, YTO Ka4ecCTBO MOJIOYHOW MeHbI YXyALlaeTcs, ocyLecTBUTe NpoLecc NPOMbIBKU U OUYUCTKN: nnoxon yxop 3a
CUCTeMOl Nofaun MoIoKa CTaHOBUTCA MPUYKHON Npobnem Takoro poaa.

NPUTrOTOBJIEHME YAA

Bo3Mmo>KHble HacTponKn

Baw annapart paccynTaH Ha NpUroToBsieHne 3 BMOOB YaA (3eHEHOFO, 4YepHoro, TpaBFlHOI'O). Bbl moXxeTe oTperynmpoBaTb obbem
HanuTKa no cBoemy BKyCy.

TemnepaTypa ropsueii Bofibl PerynmpyeTcs B COOTBETCTBMU C BbIOPaHHbIM HAaNMUTKOM.

Bbl MoXeTe BKnounTb GpyHKUMIo «kEXTRA SHOT» &P KOTOpas NO3BOJIUT BaM CO3[jaBaTb OUYEHb BKYCHbIE HAaMUTKKM «4ai/Koder.

anIrOTOBHeHVIe Yyan

Bui6epute \OP Ha skpatie. MocTaBbTe yallky Ui ik nof conno nogauu kode. Puc.12

3aTem Bbi6epuTe HaNUTOK 1 HaxmnTe Ha OK.

Ecnv Bo Bpems NPUroTOBEHIA HaNMTKa annapar yCTaHoBUT HEXBATKY BOAbI, TO NOMPOCUT Bac 3anofHUTb pesepsyap.
Bbl MOXeTe M3MEHUTb 06beM HaMWTKa, NCTIOMb3ys BO Bpems MpuroTosneHma kHonku W uan 2,

NMPUTOTOBJIEHUE NMPOYNX HAMUTKOB: PUCTPETTO, AOMTMKO,

AMEPUKAHO WX MOJIOYHOW NEHbI

MpurotosneHmne

MocTaBbTe YallKy 1AW YalKmn Nog conno nogaum kode. Puc.12

Ecnn BO BpemA NpUroToBneHnA HannuTKa annapat yCTaHOBUT HEXBATKY BOAbl, TO MONPOCUT Bac 3anoOSIHUTb pe3epByap.
HaxxmnTe Ha KHOMNKy E: rnpv NOMOoLLM KHOMOK Vo BblGepuTe XKenaemblii HaNUTOK: PUCTPETTO, AOMMNMO, aMEPUKAHO,
MOJIOYHYIO MeHy.

MpuroroBneHne pucrperro
BbibepuTe «PUCTPETTO» 1 HaXKMWTe Ha OK.
KodemalumHa BbINONHAET NOMON KOdENHbIX 3epeH, MPEeCcCOBKY MOSIOTOro Kodpe 1 GpunbTpauuto. Bol MoxeTe HacTpouTb 06bem

KO¢€ B npouecce NpUroToBieHUA, NCMOoJib3yA KHOMKW HaBUraunu: A\ n A

Bbl MOXeTe 0CTaHOBUTb MPUrOTOB/EHUE B 06O MOMEHT, HaXaB Ha D.
MpurotoBneHne gonnuo

Bui6epuTe «flonnuo u Haxmute Ha OK.
MpoLecc NpUroToBneHNsa NAEHTYEH NPOLIECCY NPUrOTOBNEHNA PUCTPETTO, HO C ABOMHBIM LIMKNOM Kode.
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MpurotoBneHne ameprukaHo

BbibepunTe «<AMEpPMKaHO» 1 HAXXMUTE Ha K.

MpoLecc NpUroToBneHNa NAEHTYEH NPOLIeCCY NPUrOTOBNEHNA JONMMO, 3a KOTOPbIM ClleayeT ropayas BoAa.
MpurotosneHne MOJIOYHOI1 NeHbl

MopkntounTe TPYOKY ANA BCAcbiBaHUA MOJIOKa C MPaBOM CTOPOHbI K 610Ky “One Touch Cappuccino” Pue.13 BctaBbTe apyron
KOHeL| (CKOLLEHHbI Kpalt) B @MKOCTb C MOnokoMm. Puc.14

Map ncnonb3yeTtca AnA BCneHNBaHUA MOOKa. [OCKObKY NPOU3BOACTBO Napa TpebyeT NoBbILEHHON TemnepaTypbl, Npréop
NPOW3BOANT AOMONHWUTENbHbIN 3Tan NPeABapUTENbHOrO NPOrpeBaHyA.

MeHto no3BonaeT HaCTPOUTb ANUTENbHOCTb BCMEHUBaHKA. Bbl MOXeTe 3MeHUTb ee, HaXKMMasA Ha KHOMKW WV uwm A.
3atem Haxmute Ha OK. MocnepHaAs ncnonblyemas [IUTENbHOCTb BCMEHBaHUA OyAeT cOXpaHeHa B NamATW 1A CeAyioLero
NpPUroToBNEHNA.

Bbl MOXeTe 0CTaHOBWTb NPUTrOTOB/IEHNE B 06O MOMEHT, HaXaB Ha KHOMKY D.

MpombiBKa 6noka «One Touch Cappuccino»
O6paTuTech K NyHKTY «[TpomMbiBKa MoniouHoro 6noka» B pasgene NMPUTOTOBTIEHVE MOJTOYHbBIX HAMTKOB ONE TOUCH.

APYTVE OYHKLIK

JlocTyn K MmeHio “MapameTpbl” MOXXHO MONYUUTb NYTEM HaXKaTWA KHOMKM @ KOTOopas No3BONAET NOMYYUTb JOCTYM K FIaBHOMY
MeHI0 (HaCTPOWKM MaLUUHbI, yX04 1 UHGOPMaLMA O NPOAYKTE).

HacTtpoiika

|-|pVI Bbl60pe HaCTpOeK Bbl MOXeTe caenatb HeoﬁXO,ElVIMbIe W3MeHeHMA OnA onTUMalbHOro ynoﬁcma ncnonb3oBaHUA
KodemalLVHbl 1 C y4eTOM BaLUMX NPeAnoYTEHUI.

ﬂpeACTaBﬂﬂeM BallemMy BH/MaK OCHOBHble HaCTpOl;IKVI.

Aata HacTpoiika aaTbl 0co6eHHO HEO6XOAMMA MPY UCMONb30BaHNK KapTPUAXKa OT HaKMMU.
Yacbl Bbl MOXeTe BbibpaTb oToOpa)keHne BpeMeHun B popmaTe 12 nnm 24 4acos.
AsbIK M3 npeanoxeHHOro Bbl MOXeTe YCTaHOBUTb A3bIK MO CBOEMY BbIGOPY.

EauHnLa n3mepeHns | Bbl MoxeTe BbIGpaTh earH1Ly U3MEPEHUS B MIT TN YHUUAX.

KoHTpacTHOCTb 3KpaHa| Bbl MOXeTe HaCTPOUTb KOHTPACTHOCTb 3KpaHa no cBoemy Bbl60py.

Temnepatypa Kode Mo»HO HacTpoWTb TeMnepaTypy BallMX HAaNWUTKOB C UCMOSIb30BaHNEM TPeX YPOBHEN.
Temnepatypa yaa Mo»HO HacTpoWTb TeMnepaTypy BalIero Yas C UCMob30BaHVEM TPEX YPOBHEN.
MecTkocTb BoAbl Bbl BOMKHBI OTPErynmpoBaTh »ecTkocTb oT 0 A0 4. Cm. rnaBy «/3mepeHne XeCTKoCTH BOAbI».
ABTOMaTnyeckoe

Bbl MOXeTe aBTOMaTUYeCKU 3anyCcTUTb NOAOrPeB Nprbopa B onpeaeneHHoe Bpems.
BKJ/IlOYEHne
ABTOMaTM4ecKoe Bbl Takxe mokeTe BblOpaTb Bpems, N0 UCTEYEHNN KOTOPOro YCTPOWNCTBO aBTOMATUYeCKN
BblK/lOYEeHNe BbIKNIOUUTCA (BPeMs HeNCMONb30BaHNSA).
ABTOMaTM4ecKaa Bbl MoXeTe BK/IOYWTb UM OTKMIOUYNTL aBTOMATMYeCKoe OnosiackrBaHve OTBepCTUin ana
NpPoMbIBKa nopauv Kode BO Bpems 3arpysKku.

Bbl MOXeTe NPUCTYNUTb K BOCCTAHOBJIEHWIO HAaCTPOEK Mo YMOJTYaHUIo. Bbl Takxe MoKeTe HaBceraa

Hacrtpoiika HanuTkos )
aKkTmBMpoBaTb GyHKLUMIo «Dark» 1 «Extra Shot» ina Bcex Balmx HanUTKOB (3a UCKIOUeHeM ===).

YTo6b!I BBINTY U3 PEXMMA PErYNVPOBKM, HAXMUTE O vanva KHOMKY «HacTpoiikm».
HacTpoiikn coxpaHaATcA B NaMATY NP BbIKIIIOUEHUN YCTPOWCTBA U3 CETH, 3a UCKIIOYEHVEM AaTbl I BPEMEHN.
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Yxopn

Cne,qylou.wle onunn No3BoONAKT BaM 3amnyckaTb Bbl6paHHbIe nporpamMmmbl. 3aTeMm Bbl JOMIXKHbI CIeA0BaTb VHCTPYKUVAM Ha SKpaHe.

Ouncrka Mo3BonAeT BaM NOMyunTb AOCTYMN K 04MCTKe 6r1oka «One Touch Cappuccino». OuncTka obasaTenbHa
MOJI04HOro 6510Ka | AnA obecneyeHMA XOPOLLIEro KayecTBa BCMEHMBaHNA MOJTOKa.

MpombiBKa Mo3BonAeT Bam NonyunTb JOCTYN K NpombiBke 65oka «One Touch Cappuccino». MpombiBKa
MoJIo4HOro 6510Ka | 06A3aTeNbHa 1A obecrneyeHNs XOPOLLEro KayecTBa BCNeHNBaHNA MOJTOKa.

MpombiBKa Mo3BonAeT Bam NOAyuNTb JOCTYN K ONOMACcKNBaHUIO CUCTEMbI MPUTOTOBNEHUA KOGE MaLUMHbI, 4TO
cncrembl Kode obecneymBaeT oNTUManbHbI BKYC Kode.

Ouuncrtka cucrembl | [o3sonsaeT Bam nony4nTb AOCTYyN K OYUCTKE CUCTEMbI MPUTrOTOBNEHNA K0¢e MalLUVHbI (C NOMOLLbIO

Kode 0UNCTUTENbHO TabNeTKN), YTo obecneymBaeT ONTUManbHbI BKYC Kode.

Oumcria ot Mo3BonAeT BaM NOAYUNTb AOCTYN K PEXIMY OUNCTKM OT HaKWUMK, yBENUMBaA NPOAOMKUTENbHOCTb

HaKun® cny6bl Bawwe KopemalumHbl. ECM KoNnYecTBo NpMroToBeHHbIX HaNMUTKOB HE[OCTaTOUHO Ans
OUNCTKM OT HaKMUMNK, GyHKLUMA He ByAeT aKTUBHa.

OunbTp Mo3BonAeT Bam NosyunTb AOCTYM K PEXMMY GUIbTPaLMK, NOE3HO B ClyYae OYeHb XKECTKOM BOADI

Ana obecneyeHna oNTUManbHOro BKYyCa 1 UCnpaBHOCTU Ballen MaLlnHbI.

YTo6bI BLINTY U3 PEXMMA PErYNNPOBKM, HaXMUTE D panna KHOMKY «HacTpomnKm.

Undo

MeHio “MiHpopmauma” no3BonuT Bam NOAyUYUTb JOCTYN K onpefeneHHOMY KonmyectBy MHbopmauuy npy Ncnonb3oBaHnmn
MaLLVHbI 1 Ha ompefenieHHbIX Tanax ee cyXObl. B MeHI0 TakKe COAepXUTCA MHGOPMaLIMA O TEXHUYECKOM 0OCITYKMBaHWN.
MpencTaBnsaem BalleMy BHUMAaO OCHOBHYIO AOCTYMHYI0 MHGOpMaLMIO.

I'Ipwro-rosnemible OT06pa)KaeT KONMM4eCTBO NPUrOTOBJIEHHbBIX HAMUTKOB

Ouncrka cucrembl Ko¢e YKasblBaeT, UTO OUMCTKa AO/MKHA 6bITb npowussefeHa yepes N KOMYECTBO LMKIIOB.

Ouyncrka oT HakKunNn YKa3blBaeT, 4To OUMCTKa AO/MKHA ObiTb npounssefeHa Yepes N KONMYeCcTBO LIMKNOB.

YKka3blBaeT, uTo ¢Mﬂpr caiefyeTr CMeHUTb vepes N KonuuectBo gHen nnn N KonuuecTso

OuneTp JIMTPOB.

YTOo6bI BbINTY U3 PEXMMa PEryNNpoBKM, HaXXMUTe D na KHONMKY «HacTpoikm.

obLnnyxoan

OnycrolwieHne KonneKkropa KodeliHom rywm v nogaoHa gna c6opa Kanenb.

Mocne npuroToBneHnA onpeAeneHHOro KONMYyecTBa HaMUTKOB MallVHa MOMPOCUT Bac ONyCTOWWTb NMOAAOH AnA cbopa
KopelnHOM rywm 1 noTok Ansa céopa Kanenb. HenpasunbHoe NnpoBeAeHVe 3TUX onepaLuit MOXeT NPUBECTU K NOBPEXAeHMNI0
MalLLVHbI.

JloTok Aina c6opa Kanenb cobupaeT NCNONb30BaHHYI0 BOAY, a NOAAOH Ana cbopa KodenHON ryLy - UICNOb30BaHHbIN Kode.
Ecnun nosasnaetca cooblueHve «M3BnekuTe 2 NOAA0HA», M3BNIEKUTE NIOTOK AN cbopa Kanesb, ClIeNTe 13 Hero BOAY U OUUCTHTE.
M3BneKkuTe, onycToLlnTe 1 04UNCTUTE KONNEKTOp KodenHoi rywm. Puc. 19.

MocTaBbTe Ha MeCTO KonnekTop KodeiiHoii rywu. Pnc.20

JloTok Ansa cbopa Kanesnb MMeeT NONABOK, KOTOPbIV CUTHANM3MPYeT O HeOHXOAMMOCTM onycToLeHna noTka. OfHako npubop
TaKXe 3anporpamMmMrpoBaH cooblaTb 0 HeO6XOAMMOCTU OMYCTOWMNTbL JIOTOK ANA c6opa Kanenb nocsie onpefeneHHoro
KoNMyecTBa Yaluek Kode, He3aBNCVIMO OT MPOMEXKYTOUHbIX BbIMONHAEMbIX BaMI YNCTOK.

MpombiBKa cucrem

Bbl MOXeTe Npon3BecT NPOMbIBKY B 060 MOMEHT, HaXkaB KHOMKY @ 3aTem BblibpaTh «O6CNyKMBaHMe.

B 3aBMCMMOCTM OT peuenTypbl NPUrOTOBNEHNA MalUMHA MOXET aBTOMaTUYeCKN MPOBOANTb NMPOMbIBKY BO Bpems CBOEro
BbIK/TIOYEHNA.

Kpome Toro, MOXHO yCTaHOBMTb aBTOMaTUYeCKoe OMonacknBaHve no BKYeHNo (CM. cekumio “HacTpoiikin” cTp. 263)
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ABTOMaTU4YeCKMe nporpamMmmMbl OHYNCTKN MaLlUVHbI

ABTOMaTuyYecKkas nporpamma O4YMNCTKN CUCTEMbI NPUroTOBNEHUA Ko¢e

Annapat coobLMT Bam, KOrAa HEO6XOAVIMO BbINOMHNTL NPOLIeAYPY OUNCTKU.

[ina npoBepeHMA NpoLeaypbl OYNCTKM BaM HEOOXOANM COCY, eMKOCTbIo He MeHee 0,6 1, KOTOPbI JomKeH 6biTb yCTaHOBNEH
nop BbiMYCKHble 0TBEPCTUA ANA Kode, 1 1 TabneTka ana ounctkmn KRUPS . Puc. 34a. CneyiTe MHCTPYKLUMAM, MOABNAIOWMMCA Ha
3KpaHe. Bo3MOXHO TaKKe 3anyCcTuTb NpoLiefypy OUNCTKI B MeHto «O6cnyXrBaHMe».

nBax(Ho: Bbl He 006A3aHbl 3amMycKaTb MPOrpaMmy OUMCTKU Cpasy Mocje TOro, Kak MaluHa NpouHGopmMupyeT Bac O
HeobxoanMocTn eé npoBeaeHus. Ho noctapaiiTecb NpoBecTy 3Ty NpoLieaypy Kak MoXHO bbicTpee. Ecnm npouecc
OUMUCTKM OTKNajblBaeTca, Npeaynpexjatliee coobuieHre byaeT BbicBeUMBaTbLCA 10 Tex Nop, Noka He byner
OCyLLecTBIeHa OUMCTKa.

ABTOMaTMYeCKaA NPOrpaMma OUNCTKM BKloYaeT B ce6a 2 Gpasbl - LMK OUNCTKU U LMK MPOMBIBKY - U ANNTCA NpUMepHo 13

MVIHYT.

n BaxHo: Ecnin Bbl OTKNIOUMTE Bally MallVHY BO BPeMsA OUUCTKU UK B Cllydae c60A MUTaHUA, MporpaMmma oumncTku Gyaer
NPOAOIIKEHa C MpepBaHHOrO Wwara. OTNOXKUTb 3Ty onepauuio 6yaeT HEBO3MOXHO. 3TO ABNAETCA 06A3aTeNbHbIM
YCII0B/IEM MO COOBPaXeHNAM HeOOXOAMMOCTM NMPOMbIBKM KOHTYPa LIMPKYNALMM Bofbl. B 3ToM ciyyae Bam MoxeT
NoHafo6MTbcA HoBaA TabneTka OT HaKunu. [loBeanTe MPOrpammy OUYMCTKM 10 KOHLA, 4Tobbl yanuTb Bce ceapl
BPEAHbIX /1A 30POBbA NMPOAYKTOB OUNCTKN.

Ouucrtka 6noka «One Touch Cappuccino»

[InA BbINONHEHNA NPOrPaMMbl OUYNCTKI BaM NOHAZo6ATCA ABE eMKOCTY (He MeHee 0,6 N1) 1 uncTawas xungkocts KRUPS.
Bbl MOXeTe NPUCTYNNTb K OYNCTKE, HaXKaB KHOMKY @

3aTem BblbepuTe «O6CNyKMBaHME» =P «OUMCTKAa MOTIOYHOTO 6110Kax. CnepyinTe MHCTPYKLMAM Ha SKpaHe.

MpombiBKa 6510ka «One Touch Cappuccino»

B fononHeHne K NpoMbiBKE HEOOXOAVMMO UMNCTUTL PasfiMuHble 3NIeMEHTbI 6J10Ka Mocsie KaXKAoro UCnonb3oBaHusa. Ytobbl
[IeMOHTVPOBaTb 6/10K, BbIMOMHMTE Cleayiolmne AeNCcTBUA:

CHMMUTe TPYOKY [N BCaCblBaHWA MOMOKa, Puc.21.

CHMMUTE KPbILWKY Nepef CHATEM conna noaauun Kode. OnycTiTe ero BHU3 1 NOTAHUTE ee K cebe. Puc. 22

CHumuTe 610K «One Touch Cappuccino», NOTAHYB 3a BEPXHIOK YacTb 651oka Puc. 23

MonHocTbio pa3bepute 6nok. Puc. 24.

CHMMUTe cMecuTenb TPYOKM AnsA BcacbiBaHUA MosioKa Puc. 25.

MpomoiiTe cHATble geTanu (6nokK, cMecuTenb 1 TPYOKY BCacbiBaHWA MOJIOKa) B MblIbHOI BOJie. 3aTem OMONOCHNTE VX Tennown
Bogon. Puc. 26

Kak TonbKo fieTanv 6yayT NPOMbITbI U BbiCyLLIEHbI, cObepuTe BIOK 1 NOCTaBbTe ero B UCXOAHOE nonoxeHve. Puc.27.

[lo ycTaHOBKM 6510Ka MOCTaBbTe Ha MeCTO KpPbILLKY. Puc. 28. YcTaHOBUTE CMecHTenNb Ha TPYOKY AnA BCacbiBaHUA Morioka Puc. 29
(NPOTUBOMNONOXHAA CTOPOHA CKOLLEHHOI CTOPOHbI) 1 BCTaBbTe ee B 610K, Puc. 30.

ABTOMaTNueCKasn nporpamMmma o4ncCTKn naposoﬁl CcncTembl

A BHumaHue! Ecnun Ha Bawen KodemalumHe yctaHosneH dunbtp ana soabl Claris - Aqua Filter System, cHumuTe ero nepeg
nposefeHVieM LMK YAaNeHUa Hakumu.

Annapat coobwuT Bam, Korga Heobxo4MMo BbIMOMHWTL Mpouefypy yAaneHus Hakunu. YactoTa BbINMONHEHWA LaHHOMN

Nporpammbl 3aBUCUT OT KayecTBa UCMOJb3yeMo Bofibl U OT TOro, ncrnonb3yete nu Bbl dpunbTp Claris Aqua Filter System (yem

KecTye Bofia, YeM yalle cieflyeT yaansaTb HakWMb 13 annapara).

n BaxxHo: Bbl He 06A13aHbl 3aMycKaTb 3Ty MPOrpammy cpasy nocse Toro, Kak MallnHa NpPoVHGOPMMPYET Bac O HEOOXOAUMOCTN
eé nposeaeHua. Ho noctapaiitech NpoBecTy 3Ty npoLeaypy Kak MoXHO 6bicTpee. Ecnn npouenypa yaaneHus
HaKunu oTKnajblBaeTcs, Npeaynpexaatollee cooblieHne GyaeT BbiCBeUMBATLCA [JO TEX MOP, NOKa OHa He byaeT
ocyujecTsiieHa.

HaxaTtue Ha kHorky OK B To Bpems Kak BbicBeuMBaeTcA coobLyeHre 06 yaaneHun Hakmunu, 3anyctut npoueaypy yaaneHums

Hakunu. [1nA Toro 4To6bl OTNOXKWUTL OMepaLuio, HaXXMITe Ha .

Kak Tonbko npouenypa 6yaet 3anylueHa, cnefyiite MHCTPYKLMAM, NOABNAIOWMMCA Ha dKpaHe. [poLleaypy yaaneHna Hakunv

MOXHO TakXKe 3anycTuTb B MeHio «O6cnyxunBaHre» = «OuuncTkar.

[ina npoBefeHnA npouesypbl yaaneHus Hakuny Bam notpebyeTca KOHTENHEeP, KOTOPbI MOXKET BMECTUTb Mo KpaliHen mepe 0,6

N, ANA ycTaHOBKM nog 6nokom «One Touch Cappuccino», a Takxke melok yaanenus Hakunv KRUPS (40 r). Puc. 34b

HanonHute pesepsyap ana soabl Ao otmetkn CALC, 3aTemM nomectuTe Tyla COAEPKMMOe NakeTuKa co CPeACcTBOM yaaneHns

HaKunu.
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Mpouenypa yaaneHna Hakunu BknoyaeT 3 dasbl: LMK OUMCTKM OT HaKMMU 1 ABa LMKNa NPOMbIBKW. 3Ta npoueaypa AnmTca
0OKO010 20 MUHYT.

n BaxkHo: ecnun npowusowen c6on B nojaye 3/1eKTPONUTAHUA U eCNIN Bbl OTKIOYUIN MalWnHy, LUK 6y/:leT NMOBTOPHO
3anyueH C NpepBaHHOro wara 6€3 BO3MOXKHOCTY OTNIOXKUTD AaHHYI0 onepayunto. BbinonHuTe Becb LMK, YTOObI
yAanuTtb BCe Cniefbl BpeaHbIX A4 340PO0BbA NPOAYKTOB OUMCTKU OT HakKnnu.

HEUCTNPABHOCTU U AEUCTBUA MO UX YCTPAHEHUIO

Ecnu Kakas-nn6o 13 Henonafgok, nepeuncierHbix B Tabnuue, coxpaHseTcs, obpatutecs B cepBucHbin LeHTp KRUPS.

HEUCNPABHOCTb

YCTPAHEHUE HEUCMIPABHOCTEW

MatumHa nokasbiBaeT 6o,
nporpamma 3amopo»keHa v Bala
MallVHa HeucnpasHa.

Bbikniounte U OTCOEAVHMTE MaLUHY, YAanuTe KapTpumK GpunbTpa, NojoxanTe
MUHYTY 1 nepe3anycTute MaLluHy.

[ina BKNlOUEHNA yaepnBanTe KHOMKy Bkn/Bbikn He MeHee 3-x CeKyHA.

Annapart He BK/OYaeTCs Aaxe
nocne Toro, Kak Bbl yiepumBanu
KHOMKy Bkn/Bblkn (B TeueHne He
MeHee 3-X ceKyHf)

MNpoBepbTe NpegoxpaHUTen n PO3eTKy CeTWN 3NEeKTPONNTaHNA.

Y6enuTech, lUTEKeP NPaBUIbHO BCTAB/EH B PO3ETKY.

Kodemonka nsgaet HeoObIUHbIN
wyMm.

B KOHTellHepe HaxoAWTCA NOCTOPOHHUI NpeAMeT.

Ob6patnTech B cepBUCHBIN LieHTp KRUPS.

Monoko He nocTynaet B cuctemy
6noka «One Touch Cappuccino».

Bnok «One Touch Cappuccino» He
NPOW3BOANT MOJSIOYHYIO NMeHY 1nu
NPOW3BOANT Mano MNeHbl.

Y6enutech, 4To 610K NPaBUNbHO cOBPaH (B YaCTHOCTV CMECUTESb).

Y6eanTech, uTo BbIXOS, napa He 3acopeH. Ecnn feno B aTom, cmoTpuTe NYyHKT «[apoBoe
COMJIO BaLlel MallyiHbl, no-BNAMMOMY, YaCTUYHO WJTN MONTHOCTbIO 3aCOPUIOCH» HUXKE.

y6EFWITer, YTO CMecuTeslb He 3aCOpPeH N He 3arpAsHeH. 3amouute ero B pacteope
Tenson BoAbl N CPeacTsa AnA MbiTbA nocyAbl, 3aTeémM ONOJIOCHUTE €ro 1 BbiCylinTe A0
YCTaHOBKW Ha MeCTO.

Y6enuTech, uto TpyGKa He 3aCopeHa, He NepeKpyYeHa 1 XOpoLLO BCTaBeHa B 6510k «One
Touch Cappuccino» 6e3 BO3MOXHOCTI NonafaHns Bo3ayxa. Yoeautech, uto Tpybka
rorpy>eHa B MOSIOKO.

MpomoiiTe 1 ounctte 610K (CM. FaBy NMPOMBIBKM 1 OYUCTKM 6noka «One Touch
Cappuccino»).

[InA NpUroToBNEHNA HaNMUTKOB Ha OCHOBE MOJOKa Mbl PEKOMeH/yeM MCnonb3oBaTb
CBeXee MOJOKO, NMacTepr30BaHHOE UM CTEPUNIN30BaHHOE, U3 HEZJABHO OTKPbITO Tapb;
TaKXe peKoMeHAyeTCA NCMOMb30BaTb XONOAHbIN KOHTEHep.

OTBepCTI/Iﬂ ANA BbIXOAa napa Balen
MaLllnHbl, NO-BUWANMOMY, YaCTUYHO
VN1 NOJIHOCTbIO 3aCOPUNNCH.

CHUMWTE HacafKy C KpenjeHus npu Momoly Kiouya Ans AemMoHTaxa. Puc. 31.
YcTaHoBuWTE KpenneHue 6e3 Hacagku: Puc.32.

3anycTute UMK NpombIBkM 6n1oka «One Touch Cappuccino» ans ynaneHms octaTkos

OuucTuTe BbIXOA Napa u y6eanTech, YTO OTBEPCTME HAcafKN He 3aCOpPeHo
ocTaTKamMu MOnoKa Unm n3BecTHaAKa. Mpu Heo6XoAMMOCTU NCNONb3yiTe Urny
AnA unctku. Puc. 33

He BbIxOAWT Nap v3 HacagKkm ans
BbIXOAA Napa.

Y6eputech, UTo BbIXOA Mapa He 3acopeH. CM. NyHKT «OTBEPCTUA ANA BbiIxoAa napa
BaLlUell MaLIWHbI, NO-BUAVIMOMY, YaCTUUHO WM NOSTHOCTbIO 3aCOPUITNCHY HUXE.

Ecnn 370 He pelwaeT npobnemy, onycTownTe pesepByap AN BOAbl U BPEMEHHO
cHummnTe dunbTp Claris. HanonHnTe pesepByap MUHepanbHON BOAOI C MOBbILUEHHbIM
cofepKaHmem Kanbuus (>100 Mr/n) 1 3anycTuTe HECKONbKO LMKIOB 0bpa3oBaHus
napa B eMKocTb noapaAa (ot 5 Ao 10) O NonyyYeHUA HENPEepPbIBHOW CTPYM napa.

YcraHosute ¢punbTp Claris B pesepsyap.

W3 pelueTkn notka Ana cbopa
Kanesb BbIXOAWT Nap.

B 3aBMCMMOCTM OT HanuTKa rnap MOXeT BbIXOAUTb U3 peLlleTKku NoTKa Ana c6opa
Kanenb.

270




Mpwubop coobuiaet o
HeobX0ANMOCTN 0CBOGOAUTD IOTOK
Ans cbopa Kanenb, KOrf[a OH He
ABNAETCA MOMHBIM.

Mprbop 3anporpaMmmrpoBaH coobwate 0 HEOGXOAUMOCTY OMYCTOWMUTL IOTOK ANs
c6opa Kanenb Nocsie ONpeAeneHHOro KoAnyecTsa vawek kode, He3aBUCMo oT
MPOMEXKYTOUHBIX OYNCTOK, KOTOPbIE Bbl MOXKETE BbIMOSHAT.

Annapat TpebyeT OTKlOUeHNe OT
CeTV 1 NOBTOPHOTO BKITIOUEHUA

OTKMIoUMTE NPMBOP OT CeTU Ha 20 CeKyHA, NPU HEOOXOANMOCTU CHUMUTE GUNbTP
Claris Aqua Filter System, a 3aTem BHOBb yCTaHOBUTE €ro Ha MecTo.

Ecnmn fledeKT He ycTpaHeH, obpaTtutech B cepBUCHbI LieHTp KRUPS.

MaLuwnHe He TpebyeTca oumncTka ot
Hakunu.

3anpoc Ha y[aneHne Hakmunm noABnAeTcA nNpm 4aCctoM NCNONIb30BaHNN I'IapOBOVI
cncTembl.

B noTke ana cbopa Kanenb nmeeTcs
MONOTbIV Kode

MonoTbilh Kode B He6OMbLLOM KONMYECTBE MOXKET MOMNACTb B JIOTOK 1 c6opa Kanesb.
MaluvHa cpenaHa Takum 06pasom, 4To6bl yianuTb N3NNLLIKI MOSIOTOrO Kode Ans Toro,
4TO6bI 30Ha GUNBTPaALMM OCTaBanacb YNCTON.

Monoko nnv Boaa He BbITEKalOT B
KPY>XKY NMpaBuibHO.

Y6eautech, uto 6ok «One Touch Cappuccino» yctaHOBsIEH NPaBUIbHO.

B amepuikaHo nnv Tennon Boge
NPUCYTCTBYIOT CieAbl MOJTOKa.

BbINOSHNATE MPOLECC MPOMbIBKM MOJSIOYHOIO 6fI0Ka WKW CHAMUTE U OYNCTUTE
akceccyap «One Touch Cappuccino» o 3anycka NpUroTOBEHNA HaNMTKa.

Bbl 06Hapyxunu Boay nop
YCTPONCTBOM.

Mepep cHATMEM pe3epByapa NOC/e BbiTeKaHNUA Kode NopoxanTe 15 ceKyHa, YTobb
MaluvHa yCnewHo 3aseplunna uuki. Yéegureco, uto noagpoH ans cbopa kanenb
NPaBWIbHO YCTaHOB/EH Ha MaLLMHE, TaK KaK OH BCeraa A0/MKEH ObiTb Ha MeCTe, Aaxe
KOrfia yCTPOWCTBO He Mcrnonb3yeTcs. Y6eanuTech, uto nogaoH ans cbopa Kanenb He
nepenosHeH.

MoppoH ansa cbopa Kanenb 3anpeLyeHo BbIHMMATb BO BPEMA LKA,

Bo Bpemsi BbIK/IOUEHs ropsaYas
BOJla NPOXOAUT Yepes OTBepPCTUA
nogaun Kode 1 6nok «One Touch
Cappuccino».

B 3aBucumocTn ot NPUTrOTOBNEHHOIO HamMuTKa MalwKnHa MOXeT aBTOMaTUyeCKun
NPOBOANTb NPOMbIBKY BO BpEMA CBOENO BbIKNIOYEHUA. Linkn pAmTca Bcero HeCKoNbKo
CeKyHA 1 aBTOMaTn4eCKn OCTaHaB/INBAETCA.

Mocne onycrowexusn

KonnekTopa KopenHowm rym
npepynpexpatolee coobLieHre He
ncyesaer.

YCTaHOBUTE Ha MECTO KOMMEKTOp KOGEeNHON rylm 1 cnefyinte UHCTPYKLUAM Ha
3KpaHe.

MopoxauTe He MeHee 5 CEKyHJ, 3aTeM BCTaBbTE €ro Ha MecTo.

CnnwKom MmeaneHHas nogava Kode.

MoBepHWTE PerynsTop TOHKOCTY MOMOIA MO YaCoBOW CTPENKE 1A NOMyYeHns Kode
6o1ee KpynHOro Nomona (3aByUCKT OT TUMa UCMOoNb3yemMoro Kode).

MpopaenainTe OANH NN HECKOSTbKO LIMKIOB MPOMbIBKU.

3anycTTe OYMCTKY MalMHbl (CM. pa3gen «ABTOMaThyeckas nMporpaMmma OUYnCTKM
MAaLLVIHbI»).

3amenuTe ¢punbTp Claris Aqua Filter System (cm. paspen «YctaHoBKa dunbTpa).

Mocrne 3anonHeHKs pe3epByapa
[INA BOfbl Ha 9KPaH BblBOAMUTCA
npegynpexpatollee coobLyeHue.

y6eﬂ|/|Ter B NPaBUIbHOCTW PacnosioXKeHUA pe3epByapa B MalllMHe.

MonnaBok B HUXHeN YacTu pesepByapa A0MKeH cBOO6OAHO ABuraTbeA. MposepbTe 1
npu HeobXOAMMOCTN Pa3bIoKMPYIiTe NOMIaBOoK.

Mpo6nembl Npu BpaLyeHun
perynatopa TOHKOCTV Nomona Kode
B KOdemornke.

PEI’yﬂI/IpthTE CTeneHb NOMoJia TOJIbKO BO BpemA pa60TbI K0¢9MOJ'IKI/I.

Scnpecco nnv Kope HeLOCTaTOYHO
ropsauve.

[lo NpVroToBNeHNA HanUTKa BbINMOMHUTE NPOLLECC MPOMbIBKN CUCTEMbI K0¢e.

YBenuuybTe Temnepatypy Kode B MeHto «HacTpoiikny». MpeaBapuTenbHo corperite
YallKy, NofiepaB ee Nnoj ropayeil BOAOW.
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Kode cnmwkom csetnbiin unu
HeloCTaTOYHO KPenKuit.

He ncnonb3yinTe MacnAHWCTbIN, KapamenM30BaHHbI 1V apOMaTH3VMPOBaHHbIN Kode.
MpoBepbTe Hanuumne KOGenHbIX 3epPeH B KOHTENHEPE U HE 3aKYMOPEH NI MPOXOA.

YMeHbLwmnTe 06bem HanuTKa u yBenn4ybTe ero KpenocTb, NCnosb3ya onyunto «Dark».

MoBepHUTE perynaTop CTeneHu nomosa BeBO NS NonyuyeHus 6onee TOHKOro
nomona.

MpuroTtosbTe KO(I)e B [iBa UMKna C NCNoJsib3oBaHMemMm (I)yHKLlVIl/I «2 YaLKmn».

KodematumHa He npom3soaunT Kode.

Bo Bpems npuroToBneHms 6bi1o o6Hapy»KeHO HapylueHne B paboTe nprbopa.

Mpubop aBTOMaTUUECKN COPOCHNT HACTPONKM 11 TOTOB K HOBOMY LIMKITY.

Mepebou B nogaue
3NEeKTPO3HepPruy Bo Bpems LnKna.

YCTPOMCTBO aBTOMATMYECKI COPACchiBAET HACTPOMKM NPY BOCCTAHOBIEHNN NMUTAHUSA.

Baw yan HegoCcTaTOYHO UK
CIIMLIKOM FOPAYNIA.

YBenuubTe UM ymeHblUUTe TemnepaTtypy ropayein Boabl B MeHto «<HacTponkuy.

Bbl MCronb30Banu MOnoTbI Kode
BMeCTO Kode B 3epHax.

C nomoLLbio Mblecoca oTKavyanTe MONOTbIN Kode 13 pesepByapa Ans Kode B 3epHax.

an/IHO)KeHI/Ie He nogknio4vaetca
NN OTKNIOYaAEeTCA CJIMWKOM YacTo

Y6epunTech, uto Bluetooth kodemaluviHbl He OTKIIOYEH.

Bo Bpemsa ncnonb3oBaHMA NPUNOXEHNA NOAONANTE K MaLLNHE Kak MOXHO 6nunxe.

MpurnoxeHue He 06HapyXuBaeT
MaLnHy

3aKpoiiTe 1 CHOBa OTKPOWTE NPUNIOXKEHNE.

MosABneHve napa nop KpbILWKon
KOHTenHepa AN KoderHbIX 3epeH.

3akpoiiTe yrnybneHue TabneTky AnA OUNCTKM, PacroNOXKeHHOEe MO KPbILLKOW.

Mocne 3anycka npuroToBneHnAa
HannTKa, ecn Bbl 3anpocunte
AONONIHUTENbHYO NOpLNIO,
MalmHa coo6u.|,aeT Bam, 4TO 3TO
HEBO3MOXHO.

JNoTok pna cbopa kKodENHOM rywm NonHbIN, U GYHKUUA JOMOMHUTENBHON NOpLMK
HeflocTynHa. locne NpuUroToBneHNA HanWTKa, BO3MOXHO, Bbl CMOXeTe CHOBa
NPUroTOBKTb 3CMPECCO MOC/E OMOPOXXHEHUA COOPHUKA KOPENHOM FyLun.

A OnacHo! TonbKo KBanMGULMPOBAHHbIA CNeLnanncT UMeeT NPaBo OCYLLECTBAATb PEMOHT 3NeKTP1YeCckoro Nnposoaa u
3NeKTPUYECKoit ceTu. B cnyyae HecobniofileHNs 3TOro YCIIOBUA BO3HMKAET PUCK MOPaKeHUA NeKTPUYeCKUM
Tokom! 3anpellaeTcs UCnonb3oBaTb NPUGOP C BUAVMbIMY NOBpexaeHnAMu!
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LlaHOBHI cnoxunBavui!

Bitaemo Bac i3 npuabaHHaAm npunagy Espresso Automatic cepii EA89.

Llein HOBWIN BUPi6 MOXe 3anponoHyBaTy Bam BinbLu HiXK 14 rapsaumx HanoiB: ecnpeco, NofgiliHe ecrnpeco, KaBa, NoABiliHa KaBa,
picTpeTo, foNio, ameprKaHo, KanyurHo, NOABINHe KanyunHo, naTe, NoABiliHe naTte, MONOYHa NiHKa, 3€N1eHNIN Yall, YOPHUI Yan,
TpaB'AHUIA Yai.

Ha popatok o Lboro Benmkoro Bbopy NpucTpiii NPOMOHYE LWNPOKI MOXAMBOCTI iHAMBIAYaNbHMX HanalwTyBaHb HaMoiB: BU
MOXETe, HaNpwuKNag, BUKOPUCTOBYBATU GYHKLiIO, fiKa [JO3BONWTb NIABULIMTUA MiLHICTb KaBW, AKLLO B BiAAaeTe nepesary 6inbLu
nikaHTHOMY NPUroTyBaHHI0. Bu MaeTe MOXNMBICTb perynioBatit 06'em, MiLHICTb | TemnepaTypy BalLvxX Hanois.

Hanoi, wo cnoxmBatoTbcaA HanvacTilue, JOCTYMHi Af1A NPUrOTyBaHHA OAHUM MPOCTM AOTUKOM Ha roNoBHOMY iHTepdeiici. EkpaH
[Ia€ 3MOry BifICTEXYBATN NMPOLLEC NPUroTyBaHHSA KaBy abo NIerko oTpymaTyi AOCTYN [0 Pi3HVX HAaNalTyBaHb.
BinbLuicTb HanoiB MOXHa NPUroTyBaTK ANA [BOX OCI0, Lo 3abe3rneuye eKOHOMII0 Yacy Ta 3pYYHICTb BUKOPUCTAHHA.

3aBasku TexHonorii KRUPS Quattro force, wo BMKoprcToBye KOMMNakTHMA Tepmobnok Compact Thermoblock System i3
dinbTpyBanbHUM NPUCTPOEM, MOMITI, AKA CTBOPIOE TUCK 15 6ap, | MOXXIMBOCTI rOTYyBaTU KaBy 3i CBiXKO3MENEHVX 3epeH, NpUCTpii
[la€ 3MOry roTyBaTV apoMaTHi PiCTPETO, eCrpeco Uu KaBy i3 30/10TUCTOK OKCAMUTOBOIO MiHKOIO.

TpaguuiiHo ecnpeco NOAAETbCA B HEBESIMKYMX LUMPOKMX MOPLENAHOBMX YallKax, Wwob nigkpecnutu Becb Moro cmak. o6
ecrnpeco Mano onTuMabHy TemnepaTypy Ta rycty niHky, paaumo nigirpisati Yalku.

MoxnrBo, Bam 3HaloBUTLCA AeAKMIA Yac, Wob 3HAMTW KaBy B 3epHax, Aika Bam cnofobaeTbcs. locArtv ineanbHOro pesynbraty
MOXHa 3MiHI0l04M NponopLii CyMmilli Ta CTyNiHb 06CMaXKyBaHHA.

KaBa ecnpeco apomaTHiLLa, HiX KnacmuyHa 3aBapHa Kasa. [Monpw Te, Wo ii cMak Ma€ 6inbLu BUpaKeHWiA i CTiiK1iA XxapaKTep, AKni
BijUyBaETbCA AOBLUE, HACMPaBAi eCrpeco MiCTUTb MeHLe KodeiHy, HiX 3B1YaiiHa ¢inbTpoBaHa KaBa (NpnbnnsHo 60-80 mr
nopiBHAHO 3 80-100 Mr Ha YaLLKy) 32 paxyHOK HETPKBANOro GpinbTpyBaHHs.

AKiCTb BOAK, LLIO BUKOPUCTOBYETLCA [iNA NPUrOTYBaHHA KaBW, Lie OAVIH BU3HAaYanbHWUN YNHHWUK AKOCTI NPOAYKTY B yaLlLi. Bigeani
BOfa iNA NPUroTyBaHHA KaBy NOBUHHA 6yTy CBiXKOIO (He BiACTOAHOI0), XONOAHOIO Ta 6€3 CTOPOHHIX 3anaxiB Xnopy.
EproHomiuHi Ta 3pyuHi CeHCOPHi KHOMKW NonerwaThb Bally HaBirauito. Bu 3moxete nobaunTty BCi eTany NpuroTyBaHHA Hamnoto, a
TaKoX onepatii 3 06cyroByBaHHA NPUCTPOLO.

[MpremMHOro BUKOpMCTaHHA NPUCTPOLO Bi KomnaHii Krups!

Komanga Krups
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Kinbka nopapj, wo A0MNoOMOXYTb BamMm Haﬁleau.lVlM YNHOM BMKOPMNCTOBYBaTW Ball npunag i oTpuMaTn ﬂKiCHy KaBy.
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» AKicTb BOAV 3HAYHO BNNMBAE Ha apomaT. Cnifn Hakumy Ta Xnopy MOXKyTb MOTiPLIMTM CMaK BaLLoi KaBu. My pagumo
BuKopuctoByBatu Kaptpuax Claris Aqua Filter System a6o cnabomiHepanizoBaHy Bogy, Wo6 36epertu Becb
apomar BalLLoi KaBu.

o [1NA NPUroTyBaHHA BUK/IIOYHO KaBOBKX HaMoiB MW PaAvMMO BUKOPWCTOBYBATV MOPLENAHOBI Yalwkn B popmi
TIoNbMaHa, nonepeAHbO NiAirpiTi (Hanpuknag, nig cTpymeHeM TeNoi BOAM) | pO3Mipu AKMX MiAXOAATb A0 KiNbKOCTI
Harolo, Wo By 6axaere. nA NpUroTyBaHHA HarMoiB i3 MONIOKOM MV PaIMMO BUKOPUCTOBYBATY YaLLKW 3 TOBCTOrO
CKNa, Wob OTPYMaTK aneTUTHWI CMaK.

o O6CcMaxkeHi KaBOBi 3epHa MOXYTb BTPATUTU CBili apomart, AKLWO BOHW He OyAyTb 3axuiieHi. Mu pagumo
BUKOPVCTOBYBATM KiNbKiCTb 3€PeH, AIKa eKBiBasleHTHa BaLLOMY CMOXXUBAHHIO MPOTArOM 4-5 HaCTyMHUX AHIB. AKiCTb
KaBOBMX 3ePeH € 3MiHHOI0, a Ti OLiHKa Cy6'eKTVBHOI0, NPOTE MV PaUMO BUKOPUCTOBYBATMW apabiky, Hix pobycTy.

» TaKOX MU PaiMO BaM YHUKATV BUKOPVCTaHHA MaCNAHUCTUX | Kapamesi3oBaHVX 3€PeH, WO MOXYTb MOLWKOAUTH
npUCTpIn.

« AIKICTb i CTYNiHb MOMeNy 3epHa BMIMBAE Ha MiLHICTb apOMaTy Ta AKICTb NiHKK. YuM Api6HilLe 3meneHe 3epHoO, TUM
6inbL KpemonoaibHoto byae niHka. PiBeHb Nomeny Takox NoBUHEH GyTN NPUCTOCOBaHWIA 1O 6axaHOro Hamnoio:
Zpi6HO NoMeneHi 3epHa Ansa PiCTPETO Ta ecnpeco, rpybilunii nomen Ans Kasu.

* B MoXeTe BUKOPWCTOBYBATW MacTepu3oBaHe uu ynbTpanacTepun3oBaHe, 3HeXMPeHe, HaniB3HeXpeHe abo
LinbHe Monoko 3 xonoaunbHuka (7 °C). BUKopucTaHHA 0Cco6aMBOro Mosoka (MikpodinbTpoBaHOro, cMporo,
depmeHTOBaHOrO, 36arayeHoro Towo) abo POCIMHHOIO MOJNOKa (PUCOBOTO, MUTAAIbHOTO MOIOKA TOLLIO) MOXe
[laTU MEeHLU 33ai0BINbHi pe3ynbTaTi, 0COBNMBO 3 TOUKYM 30PY AKOCTI MiHKU.



3MICT

BAXKIVBA IHOOPMALLIS! LLIOZIO MPOAYKLIIT TA IHCTPYKLYIS 3 EKCTUTYATALY................. p. 276
TEXHIMHI AR ..o p. 276
OMUC TIPUITIALY ..o p. 277
OTTIAM, .o e p. 277
MIArOTOBKA 10 POBOTK

BCTAHOBIEHHS TIPUIALLY ..o p. 278

MEPEZ NPUTOTYBAHHAM HATMOIB

BAMKIVIBI PEKOMEHIALLIT ... p. 279
MPUFOTYBAHHS KABOBMX HAMOIB OZHVM AOTUKOM .........coiveieieeeieeeeee. p. 280
MPUrOTYBAHHS HAMOIB 13 MOMTOKOM OAHUM AOTUKOM .........ooveeeeeieeeeee. p. 280
MPUFOTYBAHHS YAKD ... p. 281

NMPUTOTYBAHHSA IHLIMX HAMOIB: PICTPETO, JOMIO,

AMEPUKAHO Y/ MOJTOHHA TIIHKA L p. 281
THLL @YHKLUT. e p. 282
3ATAJTBHE OBCITYTOBYBAHHSA ... p. 283
MPOBJIEMWU TA CIMTOCOBU BUPILLEHHA. ... p. 285

275

UK



BAJIMBA IHOOPMALIIA LLIOAO NPOAYKLIN TA IHCTPYKLIIA 3 EKCTUTYATALK

Y i iHCTPYKUii BV 3HaipeTe BClO BaxknuBy iHbopmauilo Wofo NiAroTOBKM A0 Po6OTW, BUKOPUCTAHHA Ta TEXHIYHOIO
06cnyroByBaHHA BaLLOro NpUCTPOIo.

MNepep nepLimm 3acToCyBaHHAM Npuagy yBaXkHO NpoyuTaiiTe iIHCTPYKLilo 3 eKcnayaTauii Ta 36epexiTs 1i, age BUKOPUCTaHHA
6e3 AoTpMMaHHA BKa3iBOK 3 ekcrnyaTaLlii 3BinbHAe komnaHito KRUPS Bif 6yab-AKoi BignosiaanbHOCTI.

NOACHEHHA CUMBOJIB IHCTPYKLIII 3 EKCMYATALIT

AOGepe)KHo! MonepefXXeHHA MPO MOXNUBY CMepTb abo cepio3Hoi TpaBMu. CMMBON BNIMCKaBKM NONepeaXaE npo
Hebe3neKw, NoB'A3aHi 3 HAABHICTIO €1EKTPUYHOTO CTPYMY.

A VYBara! I'Ionepe,qmeHHﬂ Npo MOXNBe BUHVUKHEHHSA HeCI'IpaBHOCTEIZ/ NOWKOOXKEHDb abo 3HULWEHHA MPUCTPOLO.

n BaxnmBo! 3aranbHa abo Bak1Ba NpUMITKa npo po6oTy NpUCTpoio.

Mpopaykuis, wo nocravyaerbca is npunagom
MepeBipTe NpoayKLilo, WO NOCTaYa€eTLCA i3 Npunagom. AKLO He BUCTaya€e AKOrocb BUPoOy, MOA3BOHITb Ha rapAYy niHilo (4uB.
cTop. 279: MoyaTKOBI HanawTyBaHHA).

Bupo6u, wo nocravatorbca:

- Espresso Automatic cepia EA89

- 2 TaBNEeTKN ANA OUNLLEHHA

- 1 NaKkeTUK 3acoby AnA BUAANEHHA HaKnmy

- Tpy6Kka Ansa Mmonoka, npuaaTHa Ao 6noka «One Touch Cappuccino»
- CneuianbHWI KNOY ANA OYULLIEHHA CUCTEMU Napu

- IHCTpyKLiA 3 TexHikn 6e3nekn

- Kaptpuax Claris — Aqua Filter System i3 npunagaam Ansa KpinaeHHs
- 1 nanuuka AnAa BU3HaUYeHHA CTYMeHI0 XKOPCTKOCTi BOAN

- IHcTpyKUia 3 ekcnnyaTauii

- Mepenik cepsicHMX LeHTpiB Krups

- lapaHTiliHi BOKYMeHTH

- 1 KOMMNEKT ANA OYMLEHHA Cconna napw

TEXHIYHI JAHI

Mpunap Automatic Espresso EA89
EnekTpuyHe XnsneHHa 220-240B ~/50 Ty
Tuck y nomni 15 6ap
JloTok AnA KaBoBYUX 3epeH 250r
CnoxuvBaHHA eHepril Y po6ouomy pexumi: 1450 BT
Pesepsyap ana soan 23n

YcepeavHi NpUMiLLEHHA, B CyXOMy MicLi

NigrotoBKa 0 Po60TK Ta po3TaLlyBaHHA .
A Aop P Y (nopani Big Mmopos3y).

Po3mipu (Mm) BxIXLL 367x240x380
Bara EA89 (kr) 84

Moxnugi mexHiuHi 3miHu.
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NPUNARY

A Pyuka KpuLLKM pe3epByapa Ans BOAV 0
B Pesepsyap ansa soan JloTOK ANA KaBOBUX 3epeH
C KoHTeliHep ana KaBoBOI rywwi J PerynaTtop nomeny kaBu
D OTBOPYV NoAaui KasW, WO PerynoTbca no K KaHaBKa TabneTku Ans ounLieHHA
BUCOTI L MeTaneBwui MIMHOK A1 OMESTy KaBU XKOPHOBOTO
E CiTKa Ta 3HIMHUI NipAoH ANnA Kpanenb ™ny
F Kpulika notka ansa KaBoBux 3epeH o
G 3HimMHUIA 6nok «One Touch Cappuccino» MaHenb ynpaBniHHA
H KaHan gna monoka Ta 3miluyBay M Expan
| IHAVKaTOp piBHA BOAU N Knonka «yck/cTon»
0 CeHCOpPHi KHOMKM

binbw geTanbHa iHpopmauia npo:
MNipaoH AnAa Kpanenb: BiH 36mpae Bofy abo KaBy, WO MOXe CTikaTy i3 npyunagy nia vac i nicna npuroTyBaHHA. Baxknneo 3aBxan
3anMLWaTy MOro Ha MicLi Ta perynsapHo o4unLLyBaTu.

n BaxxnuBo! MpounTaiTe yBaXKHO Lil0 iHCTPYKLit0 3 BUKOPUCTaHHA 11 36epexiTh ii. JoTprMyTeCh iHCTPYKLIl i3 TEXHIKKN 6e3neKku.

Bripo6HuK:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France (OpaHuis

Ornap pisHUX KHOMOK

KHonka Onuc/3aranbHi GpyHKUiT

YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA npunagy.
[nA yBiMKHEHHA NPUCTPOIO HEOGXiAHO HAaTUCHYTMN Ta YTPUMYBATU KHOMKY.

MoBepHeHHs [0 NonepeAHbOro eKpaHa abo 3ynu1HKa NOTOYHOTO peLenTa.

Hasirauia soropn meHio/36inblueHHA 3HaYeHHA 0bpaHoro napameTpa

Hagirauis AOHM3Y MeHI0/3MeHLLEHHA 3HaYeHHA 0bpaHoro napameTpa

MNiaTBepAXeHHA 3pobneHoro Bubopy.

DOyHKUiA, Wo [03BONAE 36iNbLUNTN MILIHICTb KaBW.

BT iol DyHKUin, WO JO3BONAE AOAABATU MiLiHWIA ecnpeco Ao 06paHoro peuenTa.
EP [locTynHa AnA OCHOBHYX peLenTiB (ecnpeco, NoABiliHa KaBa, KanyuvHO, MakiaTo, Yal) y 3anexHocTi Bif
mopaeni.

ESPRESSO

p 3anycKae NpUroTyBaHHA ecnpeco.
LONG COFFEE
L_p 3anyckae NpUroTyBaHHsA KaBu.

CAPPUCCINO
3anyckae NpUroTyBaHHsA Kany4mHo.
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MACCHIATO

3anyckae NPUroTyBaHHs MakiaTo (Bennka [j03a MONIOKa, HEBeNMKa KilbKiCTb ecrpeco Ta BEpPLIKOBO-
=P MOJIOYHa MiHa 3BepXy).
TEA

[locTyn Ao MeHI0 NPUroTyBaHHSA Yato abo TpaB'AHOrO vato.

[loctyn fo AOAATKOBUX MPUrOTyBaHb: PICTPETO, MOMIOYHA MiHKa, fOMiO, aMepuKaHo (B 3aNeXHOCTi Bif
mopaeni).

SETTINGS
@ [locTyn Ao OCHOBHOIO MeHHO (HanalwTyBaHHA Npunagy, 06CyrosysaHHa Ta iHGopmaLis Npo Bupi6).

YTOUYHEHHA WOAO OCBITNIEHHA KHOMOK

Konw KHoMKa He ropuTb, BiaMoBiAHa GyHKLiA He[OCTymNHa.

Konu BoHa ropuTb cnabko, GyHKLUiA JOCTYNHa i Moxe 6yTn obpaHa.
Min yac BUKOHaHHA 06paHoi GYHKLIT CBITNO CTaE AyXKe ACKPaBUM.

NIArOTOBKA 10 POBOTU

BCTAHOBJIEHHA NMPUJIAAY

A 06epexHo! MiaknoyiTe NPUCTPIi Ao po3eTkn 230 B i3 3a3emneHHAM. B iHLWOMY BUNaAKy Bam 3arpoxyioTb CMepTeNbHi
TpaBMU Yepes HaABHICTb enekTpuKu!
[loTprmyiiTech IHCTPYKLIii i3 TexHikn 6e3neku B 6ykneTi “IHdopmaLia npo 6e3neky”.

MigknioueHHA A0 eneKTpoMepexi TN
YBIMKHITb Npunag, HaTUCHYBLUV Ta YTpUMytoumn KHomKy «Myck/cton» \."/ ao noABu npuBiTaHHA Ha ekpaHi Puc. 1. Kepyiteca
nifkaskamu npunagy.

MoyaTKoBi HanawWTyBaHHA

Mif Yac nepLIOro BUKOPUCTAaHHA NPUCTPOIO Bam Gyae 3anpornoHOBaHO BUKOHATK Pi3HOMAHITHI HanalwTyBaHHsA. [loTpumyiiTech
IHCTPYKUIW, AKi 3'ABNAIOTLCA Ha eKpaHi. MeTolo noAanbluvx PO3AiNniB € HafaHHA KibKOX Bi3yanbHUX NifKa3okK.

Huxue onvcaHo nepLui 3anUTyBaHi HanawTyBaHHA:

Mosa
Bubepitb MOBY Aucnnesn, HaTUCKalOUuM Ha CTPINKM AOKM He 3'ABWTbCA MOBa 3a Bawum Brbopom. HatucHitb «OK» ana
NiATBEPAXKEHHSA.

OaunHuLi BUMiplOBaHHA
Buv maeTe 3mory BMGpaTty ofgnMHULI BUMipY 06'emy: MininiTpy un yHLiT.

Jara i yac
JinA HanalTyBaHHA Yacy HaTUCHITb NOTPIGHMI dopmaT yacy (24 roamHn abo AM/PM).

ABTOMaTNYHe BBiMKHEeHHA/aBTOMaTNYHe BUMKHEHHSA

ICHye MOXNUBICTb 3anporpamMyBaTL Hac, KoM By XoueTe aBTOMaTUYHO BBIMKHYTV NPUCTPIiA. Lilo onuito MoxHa HanawTyBaTtu Ha
Ball PO3CYA: WOAHSA, LOTUXHA abo Ha BMXifHI AHI. BubepiTb Yac, Ha AKWIA B XxoueTe BCTAaHOBUTN aBTOMATUYHMIA 3anycK 3rifHO
3 popmaToMm yacy, 0bpaHUM paHilue.

Bu Takox moxeTe BMOpaTV 4ac, nicnAa AKOro MpUCTPii aBTOMaTUYHO BUMKHETbCA, W06 ONTUMI3yBaTU CMOXMBAHHA
enekTpoeHeprii.

HanawTtyBaHHA NpoMnBaHHA CMCTEeMU NPUroTyBaHHA KaBu
3a 6akaHHAM BU MOXKeTe aKTMBYBaTV oro abo Hi nif yac yBiMKHeHHA npuctpoto. Lie fo3BonnTb Bam OyTi BNEBHEHUMI B AKOCTI
KaBu B YallLyi, a TaKOX Y BiACYTHOCTi 3aNLLKIB.

BcraHoBneHHs ¢inbTpa

Mif yac neploro BBIMKHEHHA Npwnaf 3anuTae, un 6axaere BM BCTaHOBUTY GinbTp. AKLO BI HGaXkaeTe Ta )KOPCTKICTb BOAM Lie
no3Bonse, Bubepitb «TAK» i LOTpUMYINTECh IHCTPYKLi Ha eKpaHi.

BcTaHoBNEeHHA KapTpuaXa y npunag. 3akpinitb GinbTpylounini KAPTPUAXK Y HUXKHI YacTVHI pe3epByapa AnA BOAW 3a JONOMOro
npunagas, Wo nocra4yaerbca 3 Hum. Puc. 4

Biaperynioiite MicALb BCTaHOBNEHHA KapTpuaxa (MofoxeHHA 1 Ha MantoHKy, YACNO 37iBa NpY BiAKPUTTI), NOBEPHYBLUN Cipe
KinbLie, po3TalloBaHe Ha BepXHboMy Kpai dinbTpa. MicAub 3aMiHN KapTprAXKa BKa3aHO Ha NONOXEHHI 2 Ha ManioHKy. Puc. 5.
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MocTasTe nig Buxia napu emHictb 0,6 n. Puc. 6.

3anyck Heob6XigHO MPOBECTUN He3anexHo Bif TOro, 6yNo BUKOHAHO BCTaHOBNEHHA GinbTpa un Hi. BiH nepen6auae 060B'A3KoBE
3aMOBHEHHA CUCTeMM BOAOIO. [INA LibOro AOTPUMYITECH IHCTPYKLN, AKi BiRoOpaxaloTbcA Ha ekpaHi. [pncTpiil noyHe npautosaTty
3 npoueayp 3anoBHEHHA CUCTEMYM BOAOIO Ta MONepeHbOro HarpiBaHHs, a NoTiM NpoBefe aBTOMaTUYHE NPOMMUBAHHS.

Ha eKkpaHi Bifobpa3nTbcs 3aKiHUEHHA BCTAHOBIEHHS.

MopcTKicTb Bogn

Bv NOBWHHI HanawwTyBaTVi TPUCTPI y 3aneXHOCTI Bif opcTKocTi Boau Bif 0 40 4. [InA Lboro AOTPUMYATECA HUKYEHaBEAEHNX
IHCTPYKUIN.

Mepep NepLuM BUKOPVCTaHHAM Npuiagy BU3HauTe >KOPCTKICTb BOAW, W06 MaTy 3MOry afanTyBaT MPUCTPIN A0 LibOro PiBHA
YKOPCTKOCTI. BamM Takox HeobXiiHO NPOBECTY Lito onepaLiito, KON B BUKOPVCTOBYETE BaLl MPUCTPIN Y MiCLLi, e )KOPCTKICTb BOAN
iHaKLWa, abo AKLO BU NOMITUAM 3MiHY XOPCTKOCTI Bawwoi Boaw. LL|o6 Ai3HaTUCA XOPCTKICTb BOAU, BUKOPUCTAWTE Manuuky, aka
NOCTaYaETLCA i3 NPUCTPOEM, aD0 3BEPHITLCA A0 YCTAaHOBM 3 KOHTPOJIIO 3a AKICTIO BOAW.

[LoknapHy iHpopMaLito MPOo Knacy >K0PCTKOCTi BOAV MOXHA 3HAWTY B HXKUEHaBeaeHi i Tabnumui.

. Knac 0 Knac 2: cepegHboro Knac 3: Knac4: g
Fpapyc KopcTKocTi ) s
Ayxe m'aka CTyneHA XKOPCTKOCTi KOpCTKa yKe XKopcTKa
°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
HanawrtyBaHHa 0 1 5 3 4
npunapy

HanoBHiTb CKNAHKY BOAOIO Ta 3aHypTe nanuuky. Puc. 2
Yepes 1 XBUNUHY BM OTPUMAETE NOKa3HMK XXOPCTKOCTI Boawn. Puc. 3
YKaXiTb KinbKiCTb YepBOHWX 30H Mif Yac HanawTyBaHHA Npunagy.

MigroroBKa npunapny

Buimitb pesepByap An1A BOAM 11 HaMOBHiTb oro. Puc. 7.

MocTaBTe pe3epsyap Ha micLie. Puc. 8.

3HIMIiTb KPULLIKY NTOTKa /1A KaBOBUX 3ePeH, NOTiM 3acunTe B HbOro 3epHa (Makc. 250 r). Puc. 9.
MocTaBTe KpULLKY NOTKa ANA KaBOBUX 3epeH Ha micue. Puc. 10.

NEPEA NPUrOTYBAHHAM HAMOIB

BAXXJIMBI PEKOMEHALIT

Y 3anexHocTi Big 06paHux Hanois, npunaa Espresso Automatic EA89 aBTomMaTUUHO Bifiperyntoe KinbKicTb MeneHoi KaBu.

MigroToBKa MAMHKa

B MaeTe 3mMory HanalwToBYBaT/ MILHICTb KaBW, PETYNIOOUN CTYMiHb MOMeNY KaBOBUX 3epeH. 3aranom, Yum ApiGHimniA nomen
KaBw, TUM MiL{HiLLa KaBa i TUM 6inbLuy NiHKY BOHa Mae. Lle Takox Moxe 3anexaty Big Buay kaBu. Mu pagrmo Bam ApibHui nomen
[N ecnpeco Ta rpy6ilini nomen Ans Kasu.

BigperyntoiiTe cTyniHb Nomeny Kasw, MoBepTaloun perynatop nomeny (J), AKUIA 3HaXOAUTLCA B NIOTKY [/19 KaBOBUX 3€PEH.
PerynioBaHHA NOBMHHe BMKOHYBATUCA MNOCTYMOBO Mif Yac MoMeny KaBW. Y>Ke Nicna TpeTboro NpuUroTyBaHHA B YiTKO BifuyeTe
Pi3HMLIO CMaKYy.

PeryntoBaHHs CTyneHio NOMesy € KOPUCHKM Y pasi 3MiHV BUAY KaBuW ab0 AKLLO B GaxaeTe OTprMaTy GiNbLu Yy MEHLU MiLIHY KaBy.
OpfHak, He peKOMEeHAYETbCA 3AiMCHIOBATU Lie PerynioBaHHA CUCTEMATUYHO.

PerynioBaHHA oTBOpiB Nofaui KaBun
[InA BCiX 3aNpONOHOBaHKX HaMoIB B MOXETEe ONyCcTUTU abo MigHATY OTBOPU NOAayi KaBu B 3aNeXKHOCTI Bif pO3MipiB Balwmx
YaloK Ym cTakaHis. Puc. 11

3ynunHKa NnpuroTyBaHHA Hamnoio

Bun MOXeTe 3ynnHNTI NPUroTyBaHHA Oyfib-AKOT MUTI, HATUCHYBLLW KHOMKY NMOBEPHEHHSA D

YBara! HatuckaHHs ui€i KHOMKM npu3Befe Ao a3y OHOBNEHHA MPUCTPOIO, AKa Moxe Tpusat Ao 30 cekyHa. Lia dasza —
HOpMasbHe ABNLLe.

Konu umkn nepeprBaeTbCs, Npunag He 3ynMHAETbCA OApa3y, BiH 3aBEPLUINTD CBill LUK, @ NPUroTyBaHHA Oye ckacoBaHO.
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®OyHKuiA «[MoaBiliHe NPUroTyBaHHA»

MpwncTpiit Aae 3mory npurotyBatu ABi YalKu ofHovacHo. OyHKLIA NOABIIHOro NPUroTyBaHHA AOCTYMHa BCbOro NuLLe 3a

[OMOMOrOI0 NOABIIHOTO HAaTUCKaHHA NOTPIGHOro BUGOPY Ta AilicHa Ans BCix Hanois (okpim \TP i E).

OyHkuia «DARK»

OyHKuUiA «<DARK» flae 3mory 36inbLUnTi MiLHICTb KaBU.

B Mmo>eTe i BMMKaTL @60 BUMUKATU Pi3HUMM Crocobamu:

- nepef TM ik 06paTii HeoOXiLHWIA HaMil, AOCTaTHBbO HaTUCHYTY «DARK»;

- Nif Yac NPUroTyBaHHA HaMoto 1 0 KiHLA Nomeny B MoxeTe HaTUCHY TN «DARK»;

- 06paBLuy napameTp «DARK» y MeHI0 HanawwTyBaHb. [iA Liboro nepeigitb A0 MeHto «HanalTyBaHHsA» 3a AOMOMOrOK0 KHOMKM @,
nani «HanawTysaHHa» = «HanawTysaHHs Hanois» = «Dark». Takox us GyHKLis Byae aKTUBHOI 414 BCiX HanoiB TNy «kaga»: P,

2. 2P, &

B MmoXeTe 3pobuTm Te X came, LWob BUMKHYTW i

DOyHKuia <kEXTRA SHOT»

DyHKLiA «extra shot» fae 3mMory AoAaTH NOpLio ecnpeco B KiHLi 06paHoro Hamoto.

Bv moxeTe ii BMMKaTV ab0 BUMMKATU Pi3HMMKM cCnocobamu:

- nepep TMM AK 06paTy HeObXigHWIA HanilA, AOCTaTHbO HAaTUCHYTK «<EXTRA SHOT»;

- Mif Yac NPUroTyBaHHA Hamnoto;

- o6pasLum napametp «EXTRA SHOT» y MeHI0 HanawwTyBaHb. [inA Lboro nepenaite 4o MeHio «HanaluTyBaHHsA» 3a 4ONOMOro0
KHOMKN @ fani «<HanawrysadHs» = «HanawTyBaHHs Hanois» =» «EXTRA SHOT». Takox Lo GyHKUito Gyfie akTVBOBaHO Ans
npurotysaHb P, P, e, &, P

By MoXeTe 3pobUTH Te X came, LWo6 BUMKHYTH .

NPUrOTYBAHHA KABOBUX HAMOIB OAHUM JOTUKOM

Cnipg 3a3HaunTK, WO NPY KOKHOMY 3aryCKy NPUroTyBaHHA HaMo NPUCTPIN ypaxoByeE OCTaHHI NPUrOTOBIEHNIA HaMil, y TOMY
ymncni o6paHi ANA HbOro HanawWTyBaHHA.

MpuroryBaHHA

MocTaBTe yaliKy abo YalKu nig conno nopadi kasu. Puc. 12

HaTucHiTb Ha KHOMKY 06paHOro Hanoto.

AKLLO NPUCTPIN BUABMTbL HECTauy BOAW Nif Yac 3anuTy Ha MPUroTyBaHHS, BiH MONPOCUTb BaC HAaMOBHUTY pe3epByap

MoxnuBi HanawTyBaHHA
By Ma€eTe MOXNMBICTb 36INbWNTY MILIHICTb KaBU, HATUCHYBLUW EP i/abo popaTv NPUroTyBaHHA LLe OfHIET KaBuW, HaTUCHYBLUN
+

MpwcTpilt aae 3mory npurotysaTyi oaHy abo ABi YaLKu.

MpucTpiii BUKOHA€E nomen 3epHa, TpambyBaHHA KaBu I HapewTi ¢inbTpauitlo. MoxHa perynioBatii 06’em KaBu nig yac
NPUroTyBaHHA, BUKOPUCTOBYIOUMN KHOMKW Hagirauii i .

By MOXeTe 3ynuHWUTI NPUroTyBaHHA 6yab-AKOT MUTI, HATUCHYBLUN D

n Baxnuso! ABTOMaTUYHE NPOMMBaHHA OTBOPIB NOAAYI KaBU: B 3a71€XKHOCTI Bifj TUMY HamMoiB, NPUCTPIli MOXe aBTOMaTUYHO
BMKOHYBaTW MPOMMBAHHA MNif Yac CBOro BUKMIOYEHHA. LIMkn TpuBae nuwe Kinbka cekyH[ i aBTOMaTUYHO
3YMUHAETbCA.

NPUrOTYBAHHA HANOIB I3 MOJIOKOM OAHUM fOTUKOM

MoxnuBi HanawTyBaHHA

By Ma€eTe MOXNMBICTb 36iNbWNTY MILIHICTb KaBU, HATUCHYBLU Ep i/abo pjopaTy NPUroTyBaHHA LLe OfHIEl KaByW, HAaTUCHYBLUN
=P.

Mapa BUKOPUCTOBYETLCA ANA CMiHIOBaHHA MOsTOKa. MpuCTpiii ocHalleHni GyHKLIEI0 OAATKOBOrO NifirpiBy, OCKiNbKN CTBOPEHHA
napu notpebye niABuLIEHOT TemnepaTypu.
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MpurotysaHHa kanyumHo =P a6o mak’ato EP

Minkntouitb TPYy6KY ANA MOMOKa 3 NpaBoro 60Ky fo 6noka «One Touch Cappuccino» Puc. 13.

OnycTiTb iHWWIA KiHeLb (CKOLLIEHO CTOPOHOI0) B EMHICTb, 3aMOBHEHY MONIOKOM, ab0 NPAMO B MAALLKY 3 MONIOKoM Puc. 14.
MocrasTe YaliKy abo YaluKm nig conna nopauyi kasu/monoka. Puc. 15,

HaTucHitb KHONKy «Kany4ynHo» Ep Puc. 16 a6o KHomKy «MakiaTo» &P Puic. 18. Yci napameTpu MOXyTb ByTI 3MiHEHI.
MpuroTyBaHHA MOYMHAETLCA 3 YTBOPEHHA MOJIOYHOI MiHKU (perynioBaHHA 4acy) i NMPOAOBXKYETbCA BUTIKaHHAM KaBu
(peryntoBaHHsA 06'eMy). PerynioBaHHs Yacy yTBOPEHHS MiHKM A€ 3MOTY eKCNeprMeHTYBaTM 3i CMiBBIJHOLLIEHHAM MOJTOKa 1 NiHKN.
HacTynHi eTanv npyrotyBaHHA 3AINCHIOIOTLCA aBTOMATMYHO, | Hanil BXXe MOXHa Kyl TyBaTn Puc. 17.

Mpw KoXXHOMY 3amyCKy NPUroTyBaHHA Kany4unHo abo Mak'ATO MPUCTPIN ypaxoBy€e OCTaHHI NPUroTOBEHMI HaniiA, y TOMy ynchi
BMKOHaHI HanalTyBaHHA.

06cnyroByBaHHA NicnA NpUroTyBaHHA HamMoiB i3 MOJIOKOM

MpomMmnBaHHA MONOYHOrO 6M10Ka

Y KiHLi KOXHOro NPUroTyBaHHA eKpaH nokasye «[IpoMUTN MOTIOUYHNI 6110K?».

MU pafimMo BMKOHYBaTH Lie MPOMMBAHHA B KiHLi KOXHOI GYHKLIii BUKOPUCTaHHA MOMOKa, W06 3abe3neunTu cTepunbHicTb
npunagaa ana yTBOPeHHA NiHKK Ta HaneXHe CrniHeHHA MONoKa.

Mig yac NPoOMKBaHHA MOTOYHOTO G/10Ka MM TaKOX PaAMMO CUCTEMATUYHO 3AiICHIOBATM IEMOHTAX | OUMLLEHHA B rapAYiii BoAi
TPY6KM AnA Monoka Ta 3MillyBaya.

3a[N1A ONTVIMANbHOTO Pe3yNbTaTy PEKOMEHAYETbCA PEryNAPHO OUMLLATY 3HIMHMIA 610K «One Touch Cappuccino» (avB. po3ain
npo 3aranbHe 06CNyroByBaHHs).

AKLO BM MOMITUAW, WO AKICTb MOMIOYHOI MiHM MOTiPLWYETLCA, MOBTOPITH Li NpoLeAypy NPOMUBAHHA Ta ouuLleHHA. [iicHo,
cucTema noaadi MoJIoKa, AKa NoraHo JOrNAAAETbCA, MOXe NPY3BECTU 0 Takoi npobnemu.

NPUrOTYBAHHA YAIO

Moxnusi HanawTyBaHHA

Mpunag NponoHye NpUroTyBaHHA 3 BUAIB Yato (3eNeHNiA Yaid, YOPHWIA Yaii, TpaB'aHWIA Yait). Bu moxeTe perynioBaTtii 06'eM Hamoto
Ha CBIll CMaK.

TemnepaTypa rapsayoi BOAM NigXOAUTb A1 06PaHOro Hamoio.

Bun mo>eTe 3anporpamyBaTyi NPUroTyBaHHA Yalo 3 JOAATKOBOIO NOpLii€io ecnpeco Ep LLI0 J03BO/ITL BaM FrOTYBaTMW Ay>Ke MOAHI
Hanoi TUny «KaBa/yam».

MpuroryBaHHA yato

Bunbepitb P ya ekpaHi. MocTaBTe valuKy abo yallKku nig conna nopavi kaswu. Puc. 12

MoTim BMGepiTb 6aXKaHWiA Haniii | HATUCHITL OK

AKLLO NPUCTPIN BUABMTbL HECTauy BOAW Nif Yac 3anuTy, BiH MONPOCUTb BaC HAaMOBHUTY pe3epByap.
Bv MoXeTe 3miHI0BaTV 06'€M, BUKOPVCTOBYIOUN KHOMKM WV a60 AN nif, YaC NPUroTyBaHHA

NPUrOTYBAHHA IHLLMX HAMNOIB: PICTPETO, 0MNIO, AMEPUKAHO

YU MOJIOYHA MNIHKA

MpurotyBaHHA

MocTaBTe yaliKy abo YaliKu nig conna nogayi kasu. Puc. 12

AKLLO NPUCTPIii BUFBUTD HECTauy BOAM Nif} 4ac 3anuTy, BiH MONPOCUTbL BaC HAMOBHUTY pe3epByap.

HaTucHiTb KHONKY ==, NOTiM 3a JONOMOr00 KHOMOK Vi AN 06epiTb 6axxaHwWii Hanii: picTpeTo, 4oMNio, aMeprKaHo, MOJIOYHa
niHKa.

MpuroTtyBaHHA picTpeTo

BunbepiTb picTpeTo i HaTUCHITL OK

MpucTpiii BUKOHA€e nomen 3epHa, TpambyBaHHA KaBu 1 HapewTi ¢inbTpauilo. MoxHa perynioBatii 06’em KaBu nig yac
NPUroTyBaHHsA, BUKOPUCTOBYIOUM KHOMKM HaBirawii i

By MOXeTe 3ynuHWUTN NPUroTyBaHHA 6yab-AKOT MUTI, HATUCHYBLUN D.
MpuroTtyBaHHA gonio

Bunbepitb JOMIO i HaTUCHITL OK
MpuroTyBaHHA LIbOro HaMo iAEHTUYHO NPUFOTYBAHHIO PICTPETO, ane 3 NOABINHUM LINKIOM.

281

UK



I'IpllerTyBaHHil aMepunKaHo
Bunbepite AMEPUKAHO 11 HaTUCHITb OK
MpuroTyBaHHA LIbOro HaMo iAEHTUYHO NPUrOTYBaHHIO A0NIO, ane 3 AoAaBaHHAM rapAa4voi BOAN.

MpuroTryBaHHA MONOYHOT NiHKN

MigknoyiTh KaHan Ans MonoKa 3 NpaBoro 60Ky Ao 6noka «One Touch Cappuccino» Puc. 13. OnycTiTb iHWWMIA KiHeLb (CKOLLeHO
CTOPOHOI0) B EMHICTb, 3aMoBHeHY Moiokom. Puc. 14

Mapa BUKOPUCTOBYETLCA ANA CMiHIOBaHHA MosioKa. MpuCTpiii ocHalleHni GyHKLIiEI0 JOAATKOBOTO NifirpiBy, OCKiNbKM CTBOPEHHA
napu notpebye NiABULLEHOT TemnepaTypu.

MeHto aae 3mory HanaluTyBaTi TPUBasiCTb CMiHIOBaHHA. B MoXeTe 3MiHWTI T, HaTUCKaloUy KHOMKM WV a6o /\. [ani HaTUCHITb
OK . Ocranhs BUKOPWCTaHa TPMBANICTb CriHIOBaHHA 36epiraeTbCA B Nam'ATi Af1A HACTYMHOIO NPUroTyBaHH.

Bun MoXeTe 3yniHWTI NPUroTyBaHHA Oyfib-AKOT MUTI, HATUCHYBLLW KHOMKY .

MpomuBaHHA 6noka «One Touch Cappuccino»
3BepHITbCA A0 NYHKTY «IPOMMBaHHS MONOYHOrO 6510Ka» B po3aini «[IPUTOTYBAHHA HAMOIB 13 MOJTOKOM OAHVM JOTUKOM>.

[ocTyn fo meHio «HanawTyBaHHA» 3[iNCHIOETLCA 3a AOMOMOIOI0 KHOMKW @ AKa [03BOJIAE NepeiiTn 4O OCHOBHOIO MEHI0
(HanawTyBaHHA Npunagy, o6cnyroByBaHHaA Ta iHbopmauis npo Bupi6).

HanawTyBaHHA

Bri6paBLun MeHI0 HanawTyBaHb, BU Ma€ETe 3MOry 3pobuTin 6axaHi 3MiHV ANA ONTUMaNbHOro Ta KOMPOPTHOrO BUKOPUCTAHHA 3
ypaxyBaHHAM BaLMX ynofobaHb.

Huue npefcTasneHi OCHOBHI 4OCTYMHI HanawTyBaHHA.

BcraHoBneHHA fatn HeOGXiﬂHe, 0cobnunBo Toai, Konn BNKOPUCTOBYETbCA KapTPUAX ANA

Aara 3anobiraHHA BanHAHOMY Ha/lboTy.

FoanHHMK Mpw BCTaHOBNEHHi FOAVHHUKA BU MAETe 3MOry BUOPaTK 12- a60 24-rofUHHUI PEXUM.
Mosa MoxHa B1U6paTH MOBY i3 3arMpPONOHOBAHOIO Nepeniky.

OanHULi BUMIp MoxHa B1bpaTn mMipy Baru: Mininitpu um yHuii.

AckpaBicTb eKpaHa 3a noTpebu B/ MaETe 3MOTy HanalTOBYBATW ACKPaBICTb eKpaHa.

Temnepatypa KaBun B maeTe 3mory perynioBaTi TemnepaTypy BallKX KaBOBUX HaroiB 3a TPbOMa PiBHAMM.
Temnepatypa yaio B maeTe 3mory perysnioBaTv TemnepaTypy BaLLOro 4aio 3a TPbOMa PiBHAMM.

By noBuWHHI perynioBaTyt CTyNiHb XXOpCTKOCTI BoAan Mix 0 i 4. lne. po3ain «BumiptoBaHHA

MopcTtkictb BoAN .
YKOPCTKOCTi BOAW.

ABTOMaTN4YHE L .
R By Ma€Te 3MOry aBTOMaTMYHO 3anycTUTY NifirpiBaHHA Npunagy, BU6paBLUM NEBHUN Yac.
ABTOMaTUYHE Bu moxeTe BMOGpaTW uvac, nicnAa AKOro MPUCTPI aBTOMAaTUYHO BUMKHeTbCA (yac
HEeBUKOPUCTAHHS).
ABTOMaTU4YHE 3a 6axaHHAM BU MOXKeTe BBIMKHYTY ab0 BVUMKHYTV aBTOMaT1UYHE MPOMUBAHHA OTBOPIB nofaui
NPOMMBaHHA KaBW Mif Yac 3anycky nNpucTpoio.

By MoxeTe NpuCTynUTK A0 BIAHOBNEHHA 3aBOACHKMX HanalTyBaHb. By Takox moxeTe
HanawTyBaHHA HanoiB | akTBYBaTW Ha NOCTINHIN ocHoBI GyHKLIT «Dark» i «Extra Shot» Ana BCix Bawmx Hanois (OKpim

=)

LLlo6 BMIATY 3 MeHIO HanalTyBaHb, HaTUCHITb ) 260 KHOMKy HanawTyBaHb.
AKLLO BU BUMKHETe NPUCTPIl, HanalwTyBaHHA OyAyTb 36epexeHi B nam'aTi, OKpim aaTtv 1 yacy.
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Hdornapg
3a3HaueHi HUXKYe onuii JaloTb BaM 3MOry 3amyckaTi obpaHi nporpamu. Micna Lboro HeobXiAHO AOTPUMYBATUCH IHCTPYKLi Ha
eKpaHi.

OunueHHAa [lo3BonAe oTpMmaTn AOCTYN AO OouulieHHA 6noka «one touch cappuccino», HeobxigHa AnAa
MOJIOYHOrO 6/10Ka | 3a6e3neyeHHsA rapHOI AKOCTi MOMOYHOI MiHKN.

NMpomnsBaHHA [lo3BonsAe oTpumati AOCTYN A0 NPOMMBAHHA 610Ka «one touch cappuccino», HeobxiaHa Ana
MOJIOYHOTO 6710Ka | 3a6e3neyeHHsA rapHOI AKOCTi MOMOYHOI MiHKN.

MpomuBaHHA [lo3BonifE OTpMMATU [OCTYM [0 MPOMMBAHHA CACTEMM MPUrOTYBaHHA KaBw, 3abesneuye
cMcTemMn KaBm ONTUManbHWIA CMaK KaBu.

OumnLeHHA [lae Bam 3Mory OTpUMaTW [OCTYN AO OYMLIEHHA CUCTEMU MPUTOTYBAaHHA KaBu MaluvHU (3a
cucTemMu KaBu [IONOMOrol0 OUMCHOT TabneTKw), Wo 3abe3neyye oNTUMabHNI CMak KaBu.

[lo3BONsA€ OTpMMATV JOCTYM A0 OYMLLEHHS Bifj HAKWMY, MaKCUManbHO 36iMbLuyoum TEPMIH CIy»K6u
Bawwoi MawmnHW. OYHKUIA He aKTUBHA, KONW KiNbKiCTb NMPUrOTOBNIEHUX HaMoOIB HeJOCTaTHA ANA
Heob6XiAHOCTI OUMLLEHHS Bif HaKuMMy.

OunweHHs Big
Hakuny

[lo3Bonsie OTpUMaT AOCTYN JO pexumy ¢inbTpa, KOpUCHA B pasi AyKe KOPCTKOi BOAW Ans

QinbT| ) ) .
P 3abe3neyeHHs ONTYMANbHOrO CMaKy Ta JOBroBiYHOCTI BALLOT MALIMHU.

o6 BuitTI 3 MeHio «O6CNyroByBaHHA», HATUCHITb i) a60 KHOMKY HanalTyBaHb.

IHdo

MeHio «IHpO» la€ MOXNMBICTb OTPMMAaTV NeBHY iHPOPMALLito LWOAO BUKOPUCTAHHA NPUnafy Ta PisHUX eTaniB Aoro TpuBanocTi
KUTTA. Y HbOMY TaKOX MIiCTUTbCA iHGOPMaLia NPo TexHiuHe 06cNyroByBaHHA. HuxKue npeacTaBneHa OCHOBHA [OCTYMHa
iHbopmaLlis.

MpuroroBaHi Hanoi Bipobparkae uncno NpuroToBaHmx Hanois

OuuLLEeHHA CUCTEMM KaBK | YKa3ye, Lo Moro noTpibHo byae BUKOHATV Yepes X KiNbKiCTb LMKIIB.

OumnLLeHHA Bif Hakuny YKa3sye, Lo oro NoTpibHoO 6yae BUKOHATU yepes X KifbKiCTb LMKIB.

QinbTp YKasye, o 1oro noTpibHo 6yAe 3amMiHNTN Yepes X AHIB abo X NITpIB.

LLlo6 BMiATK 3 MeHI0 iHDOPMALLil, HATUCHITb s a60 KHOMKY HanalTyBaHb.

3ATAJIbHE OBCJ1YTOBYBAHHA

OunLieHHA KOHTelMHepa ANA KaBOBOI ryLli Ta NigAoHy AN Kpanenb

MicnAa neBHOI KiNbKOCTI NPUroTyBaHb KaBu NPUCTPI NONPOCUTL BaC CMOPOXHUTU KOHTENHEpP ANA KaBOBOI ryLyi Ta NigAoH ana
Kpanenb. HenpasunbHe NpoBeAeHHsA X onepaLiit MoXe Npru3BecTy L0 NOLKOAKEHHSA MaLUVHU.

MNipaoH AnAa Kpanenb NpUMaE BUKOPUCTaHy BOAY, @ KOHTEHeP ANA KaBOBOI ryLUi NPUMAaE BUKOPUCTaHY KaBy.

3a HasABHOCTI Ha eKpaHi NoBifgomneHHs «CNOPOXHITb 2 NOTKa», HEOBXIAHO CMOPOXHUTA Ta OUYNCTUTY NIAAOH ANA Kpanesb.
BriMiTb, CMOPOXHITb | 0UMCTbTE KOHTENHEP ANA KaBOBOT ryLwi (c). Puc. 19.

MocTaBTe KOHTeHep ANA KaBOBOI Iyl Ha micue. Puc. 20

MNifAoOH AnA Kpanenb OCHaLLEHO NOMMAaBKOM, AKWIA Yac Bif Yacy CUrHanisye Npo HeobXiAHICTb oro ounLeHHA. OfHaK, NpUCTpin
TaKOX 3anporpamoBaHO NOBIAOMAATY NPO HEOOXIAHICTb OUMLLEHHA MiagOHa ANA Kpanenb Nicia NeBHOT KibKOCTi YaLloK KaBy,
He3aneXHo Bifi NIPOMKHUX OUMLLEHb, AKi BY MOXeTe BUKOHATW.

MpomunBaHHA cucrem

MpommBaHHA MOXHa 3AINCHATU B BYAb-AKNIA Yac, HAaTUCHYBLUM @ i B6paBLuM noTiMm «O6CITyroByBaHHS».

3anexHo Bif peLenTypu NPUroTyBaHHA, MalliHa MOXe aBTOMaTUYHO NMPOBOANTI NPOMVBAHHS Mifj YaC CBOrO BUK/IOUYEHHSA.
TaKoX MOX/MBO BCTAaHOBUTY aBTOMaTUYHE NPOMUBAHHA Mif Yac yBIMKHEHHA (uB. po3ain «<HanawTtyBaHHA», cTop. 279)
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ABTOMaTNYHi NPOrpamm ounLLEHHA NPUCTPOIO

Mporpama aBTOMaTUYHOr0 OUYULLEHHA CUCTEMMN NPUTrOTYBaHHA KaBU

Y pasi HeobXiAHOCTI BUKOHAHHSA NPOrpamyi OUNLLEHHA, NPUIag NonepeamnTb Bac Npo Hei.

[InA uboro Bam 3Hapo6UTLCA EMHICTb MICTKICTIO WoHanmeHwe 0,6 N, AKy Tpeba nocTaBuTy Nif OTBOPY NoAadi Kaswy, i ofHa
TabneTka Ans umweHHA KRUPS. Puc. 34a. YBaxXHO 3HaoMTeCs 3 iHCTPYKUIAMK, AKi 3'ABNAIOTLCA Ha Ancnel. TaKoX OUMLLEHHA
MOXHa 3arnycTuTI Yyepes meHio «<O6CyroByBaHH:A».

n BaxnuBo! He 060B'A3KOBO BYKOHYBATU OUMLLEHHA NPUCTPOIO Bifipasy Nicns OTPUMaHHA NOBIAOMIEHHS, ane oro noTpibHo
BUKOHATU Ha6NVXumM YacoM. AKLLO OUMLIEHHA He BUKOHAHO, MOBIAOMIEHHA 3aNMWaTUMETbCA Ha eKpaHi
NPUCTPOIO, IOKM BU He BUKOHAETE Lito onepaLiio.

Mporpama aBTOMaTUYHOTO OUMLLEHHA BKOYAE 2 $pasu, LMK OUMLLEHHA Ta LMK NPOMUBaHHS, | TPMBAE 6n13bKo 13 XBUNKH.

n BaxxnuBo! AKLLo BY BifKlounTe Nnpunag Bif Mepexi nif yac ouniyeHHA abo BiH BiKNIOUMTbLCA B pe3ynbTaTi 36010 po6oTn
eneKTpoMepexi, Nporpama cama 3anycTuTbcA 3 TOro eTany, Konv CTanocs BigknoueHHs. Lo onepadito Bigknactu
HemoXn1Bo. Lle BaxnvMBoO AnA NPOMMBaHHA CUCTEMU NOAABaHHA BOAW. Y LibOMY BUNaAKy MoXe 3Hagobutuca
HOBa Tabnetka Muiouoro 3acoby. MoBHICTIO BUKOHaTe NporpamMy oumLLeHHs, Wob BUAANTI BCi Cniamn 3acobis
ANA YNLLEHHS, WKIANVBUX ANA 3[0POB'A.

OunweHHs 6noka «One Touch Cappuccino»

[InA BUKOHAHHSA Li€l Nporpamu o4nLLeHHs Bam 3HafobuTbcs ABi eMHOCTI (MiH. 600 mn) i pignHa ans unweHHa KRUPS.
[inAa nouaTKy NpoLiecy OUnLLEHHA HATUCHITb KHOMKY .

MNotim B1bepiTb «O6cyroByBaHHsA» = «OUnLLEHHA MOTOYHOTO 610Ka». [JOTPMMYITECh IHCTPYKLIi Ha eKpaHi.

HOemoHTax 6noka «One Touch Cappuccino»

Ha popauy 1o NpoMmMBaHHSA, NiCNA KOXHOrO BUKOPUCTaHHA HEOOXIHO TaKOXK OUMCTUTY Pi3Hi enemeHTI 6nokKa. LLlo6 3HATY 610K,
[OTPUMYINTECA TaKMX IHCTPYKLiNA.

3HiMiTb KaHan gna monoka, Puc. 21.

3HiMITb NepeaHIo KpULLKY 6110Ka conen noaadi Kasw. MoTATHITL i BHK3 | NoBepHIiTb Jo cebe. Puc. 22

3HimiTb 6n10K «One Touch Cappuccino», NOTArHYBLUM 33 BEPXHIO YacTuHY 6noka, Puc. 23

MoBHicTio po36epiTb 650K, Puc. 24.

3HiMiTb 3MillyBaY i KaHan ana monoka Puc. 25.

OuncTbTe BCi 3HATI AeTani (oK, 3milyBay i KaHan Ana MosnokKa) B Tenniii Bogi. MoTim npomuiiTe ix nig Tennoto Bogoto. Puc. 26
MicnA ounLeHHsA Ta CyLWiHHA KOMMOHEHTIB 36epiTb 610K | NOBEPHITH 1Oro B NOYaTKOBE NONOXeHHA. Puc. 27.

MocTaBTe Ha micue nepefHio KpulikKy 6noka. Puc. 28. BcTaBTe 3millyBay Hasag y KaHan gnsa Mosnoka Puc. 29 (3BopoTHO
CTOPOHOI0 A0 CKOLIEHOT CTOPOHMN) i Nig’efHaiTe noro ao 6noka. Puc. 30.

nporpama ABTOMAaTUYHOIo OYNLLEHHA cucTeMun napun BiA Hakuny

A YBaral! fKwo Baw npunag ocHaweHo ¢inbTpyBanbHUM KapTpuaxem Claris — Aqua Filter System, nepep ounweHHAM Bif,
HaKuMy Noro HeobXiHO 3HATU.

Y pasi HeobXiAHOCTi BUKOHAHHA NPOrpamyi OUMLLEHHS Bif HaKWMYy, MPUNaj nonepeanTb Bac Npo Hel. YacToTa BUKOHAHHA L€l

nporpamu 3anexunTb Bif AKOCTI BUKOPVCTOBYBaHOI BOAU Ta Bifi BUKOPUCTaHHA abo HeBuKopucTaHHa ¢inbtpa Claris Aqua Filter

System (4nm xopcTKilla BOAa, TMM YacTile i NPOBOANTY OUMLLEHHA Npunagy Bif Hakumny).

n BaxxnuBo! He 060B'A3KOBO BUKOHYBATU Lito Nporpamy Bifpasy nicisa oTpMMaHHA NOBIAOMIEHHS, ane ii NoTpibHO BUKOHATW
HanbAVXKUMM YacoM. AKLLO OUMLLEHHSA Bif HaKMMy He BUKOHAHO, MOBIJOMIEHHS 3anMIaTUMETbCA Ha eKpaHi
NPUCTPOIO, IOKM BU HE BUKOHAETe Lito onepaLiiio.

Konu BifjobpaxaeTbca nonepeaKeHHsa Npo OUULLEHHS Bifj HAKMMY, HATUCKAHHA KHOMKW OK 3anycTuTb NPOrpamy OUULLEHHA

Bif Hakuny. LLlo6 BigknacTu ii, HAaTUCHITL .

AK TiNbKM Npoueaypa 3anycTUTbCA, JOTPUMYNTECH IHCTPYKLiN, O 3'ABNAIOTLCA Ha eKpaHi. TaKoX OUMLLEHHSA Bif HaKnMny MOXHa

3anycTuTu Yepes MeHto «O6cnyroByBaHHaA» = «OUnLLIEHHA Bif HaKUNy».

[inA BUKOHaHHA Lii€l Nporpamu ounLLeHHs Bifj HAKMMy BaM 3HaA0OMTbCA EMHICTb, fiKa MOXKe BMICTUTM He MeHLue 0,6 11 ika MOBUHHa

6yT1 po3TaLioBaHa nig 6nokom «One Touch Cappuccino», a TakoxX NakeTnK 3acoby Ana BuaaneHHs Hakmuny KRUPS (40 ). Puc. 34b

HanosHiTb pe3epByap Ana Boamn Ao nosHauku CALC, NoTiM HacmnTe TyAu BMICT NakeTMKa i3 3ac060M BUAANEHHA HaKMMy.

Mporpama ounLeHHs Bif HakuMny CKNafaaeTbca 3 3 $pas: OAVH LMK OUMLLEHHA Bif HaK1NY Ta ABa LMKAW NPOMUBaHHA. [porpama

TpWBA€E NpU6AN3HO 20 XBUNWH

n BaxxnuBo! AKLio BU BiAKMIOUMTe NPUNaA Bif Mepexi abo BiH BiiKNIOUNTbCA B pe3ynbTaTi 3600 poboTY eneKkTpomepexi,
LMK CaM 3anycTUTbCA 3 TOrO eTany, KoM CTanoca BifknioyeHHs, 6e3 MOXNMBOCTI BifKnafeHHs uiel onepadii.
lMoBHICTIO BUKOHaNTe LMKN, Wo6 BUAANNTM BCi Cigu 3acoby ANA OUMLIEHHA Bifj HaKMMy, WKIANMBOro Ans
3A0pOB'A.
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NMPOBJIEMU TA CNTOCOBU BUPILLEHHA

fAKLL0 HecnpaBHiCTb, 3a3HayeHa B nepeniky TabnuLi, He 3HVKAE, 3BePHITLCA JO Y61 06CyroByBaHHS CMOXMBaYiB CEPBICHOrO

LeHTpy KomnaHii KRUPS.

MPOBJIEMA

3AXOAU OO0 YCYHEHHA HECMIPABHOCTEN

Mpunag nokasye 36ii, nporpama
He Bignosigae abo npunag
HecrnpaBHUN.

BMMKHITb i BigKniouiTb MalwnHy, BUAANiTh KapTpuaXK GinbTpa, noyekante XBUANHY i
nepesanycriTb MallnHy.

HatucHiTb i yTpumyiiTe kHonky «[lyck/cTon» NpoTArom He MeHwe 3 cekyHA Ana
3anycky.

Mpwnapg He BMUKAETbCA Nicna
JI0Broro HaTUCKaHHA KHOMKM
«Myck/cTon» (NPOTArom He MeHLue
3 cekyHp)

MepeBipTe 3ano6iXKHUKY Ta ENEKTPUYHY PO3ETKY eNIeKTPONPOBOAKN.

nepeKOHthTeCﬂ, L0 2 LUTUPOBI KOHTAKTV KMBJIEHHA NPaBUIbHO BCTABNEHO B PO3eTKy.

MnuHoK cunbHO WYMWUTb.

MonvBa HaABHICTb CTOPOHHIX NPeAMETIB Y MAVHKY.

3BepHiTbCcA A0 CNy»K6U 06CNYroByBaHHA CNOXKMBAYiB CEPBICHOrO LIEHTPY KOMMaHil
KRUPS.

Bnok «One Touch Cappuccino» He
BCMOKTYE MOJIOKO.

Bnok «One Touch Cappuccino»
He BUPOOGNAE MONOYHY NiHKY a60
BUPOO6NSAE i Mano.

MepekoHanTecs, wWo 610K NpaBwWnbHO 3i6paHnii (Hanpuknag, 3Miwysay cucTemm
rnofiaBaHHA MOJIOKa).

MepekoHawTecs, Wo conno napu He 3abute. AKWO TaK, AuB. Buwe «Conno napu
NPUCTPOIO YaCTKOBO abo MOBHICTIO 3a6uUTe».

MepekoHaiiTecs, WO 3MmillyBay MoOoKa He 3abutuin i He 3abpyaHeHUid. 3amouiTb
3MillyBay MoJioka B CyMilli TEMoi BOAM Ta MMIOYOro 3acoby, MoTiM NpomuiTe Ta
BUCYLLITb Oro nepep 36MpaHHAM.

MepekoHaiTecs, WO rHy4yka Tpybka He 3abnoKkoBaHa, He MepekpyyeHa Ta LLiNbHO
BCTaHoBnNeHa B 6110k «One Touch Cappuccino», o6 3anobirTi NoTpaniAHHIO NOBITPA.
NepeKkoHawiTecs, Lo BOHa MOBHICTIO 3aHYpeHa B MOJSTOKO.

MpomuiiTe Ta ounCTbTe 610K (AVB. PO3AINK LWOAO NPOMMBAHHSA Il OUnLLEeHHS 6510Ka «One
Touch Cappuccino).

PekomenposaHo BMKOPUCTOBYBATU CBiXe nacrepusosaHe abo ynbTpanacrepu3oBaHe
MOJIOKO, iKe 6aKaHO 36epiraT|/| B XONOLUNbHUKY.

Conno napu NPUCTPOIO HaCTKOBO
260 noBHicTio 3abuTe.

3HimiTb HacaaKy ii nifcTaBKK 3a JOMOMOroo crevjianbHoro Knoya. Puc. 31. Becraste
niacraeky 6e3 Hacagku, Puc. 32.

3anycTiTb UMKN npomuBaHHA 6noka «One Touch Cappuccino», wo6 Buaanutu
3aMLWKK HaKnMy.

MpouncrbTe conso mMapu Ta NepeKkoHalTecs, WO HacagKa napu He 3abuta
3anuWKamMy MosioKa a6o BanHAHUM HanboToM. 3a Heo6XiAHOCTI ckopucTaliTecs
ro/IKoIo AnA unuweHHsA. Puc. 33

Hacapka ana sixogy napu
3ab510KoBaHa.

lMepeKoHariTecs, Wo conno napu He 3abute. Conno napu NPUCTPOIO YacTKoBO abo
MOBHiCTIO 3a6uTe.

AKLLO BOHO He NpaLIoE, CNOPOXHITb pesepByap A/1A BOAW Ta TUMYACOBO BUIMITb
kapTpuax Claris. HanoBHiTb pe3epByap MiHepanbHOW BOAOK 3 BUCOKUM BMIiCTOM
Kanbuito (> 100 mr/n) i 3anycTiTb Kinbka LMKNiB yTBOPeHHA napw (Bif 5 o 10) y eMHOCTI
D10 OTPUMaHHA 6e3rnepepBHOro CTPyMeHs napu.

MocTaTe KapTpuax Claris Hasapn y pesepsyap.

Mapa cTikae i3 ciTkn niggoHa ana
Kpanenb.

Y 3anexHOCTi Big TMNY NPUroTyBaHHA, Napa Moxe CTikaTu i3 CiTKu niggoHa ana
Kpanenb.
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Mpunag nosigomnsae npo
HeobXiAHICTb CMOPOXHUTY NiAAOH
Ana 360py Kpanenb, KoK BiH He €
NOBHUM.

MpUCTpill TakoX 3anporpamoBaHO MOBIAOMAATA MNPO HEOOXiAHICTb OUMLLEHHSA
niafoHa Ana Kpanenb nicna NeBHOI KiNIbKOCTi YaLLOK KaBu, He3anexHo Bif MPOMiIMXHUX
ouuLLEeHb, AKI BU MOXKeTe BUKOHaTU.

Mpwnag NpocuTb BUMKHYTM 1OTO Ta
3HOB YBIMKHYTU

BigkniouiTb Npunag, 3auekaiTe 20 ceKyHA, 3a noTpebu BUunMiTh KapTpuax Claris Aqua
Filter System, noTim 3HOBY MigKOYITL NpUnag.

AKLLO HeNonajKa He YCyBaETbCA, 3BEPHITLCA 0 CITYXKOM PO6OTY 3 KIIEHTaMU KOMNaHii
KRUPS

Mpwnap He curHanisye npo
OUVLLEHHSA Bif HaKMNy.

Mpouec ounLLeHHA Bif HaKuNy NPOBOAUTLCA Yepes TPUBaAMiA NPOMIXKOK Yacy poboTu
cucTemMu napw npunagy.

Y nipfoHi Ans Kpanenb € meneHa
KaBa.

MeneHa KaBa B HeBeNUKIN KiIbKOCTI MOXe NoTpannaTi B NIAAOH ANA Kpanenb.
MpuncTpiii BUOanAae ocTaTouHi 3anmLWKK, Wob 30Ha CTOKY 3anumwwanach YNCTOL.

Monoko abo Bofa He BUTIKae
NPaBWIbHO B YaLKy(-1).

MepekoHanTecs, Wwo 6nok One Touch Cappuccino NpaBubHO BCTaHOBNEHO.

Cnign monoka NpucyTHi B
aMepuKaHo Y rapavin Bofi.

BuKoHaiiTe NPOMMBaHHA MOIOYHOTO 610Ka a60 BUNMITh | ounCTbTE Npunaaas 6noka
«one touch cappuccino» nepeg 3anyckom NpuroTyBaHHs.

Nig nprcTpoem Habpanacs Boga.

Mepen BUAMaHHAM pe3epByapa noyekanTte 15 ceKyHp MicnA BUTIKAHHA KaBu, Wo6
NpUCTpIii ycnilWwHo 3aBepLurB LK. [NepekoHaiiTecs, Wo nigfoH Ana 36opy Kpanenb
NpaBWIbHO BCTAHOBIEHUIA HA NPUCTPOI, BiH 3aBXAW NOBUHEH 6YTW Ha MicLli, HaBiTb
KONN MPUCTPIl He BUKOPUCTOBYETbCA. lNepeKkoHanTecs, WwWo nigaoH ana 36opy
Kpanesb He nepernoBHEHNIA.

MNipnoH ana 36opy Kpanenb 3a60POHEHO BUAMATH Nif Yac LMKIY.

Mig yac BUMKHeEHHA rapAva Boga
BUXOAUTb Yepe3 OTBOPU nopavi
KaBW.

3anexHo Bif peLenTypu NPUroTyBaHHA, MallMHa MOXe aBTOMaTUYHO NPOBOAUTU
NPOMVBaHHA Mifi Yac CBOro BUKOYEHHA. LInkn TprBae BCbOro Kinbka cekyHp i
aBTOMATNYHO 3yNMNHAETLCA.

Micna cnopoXHeHHA

KOHTelHepa AnA KaBoBOI ryLui
nonepeaXxysanbHe NOBiAOMNEHHA
He 3HVKAE.

MpaBUNbHO BCTAHOBITb KOHTEMHEP AJ1A KABOBOI ryLLi Ta JOTPUMYITECh IHCTPYKLIiN Ha
eKpaHi.

MouekanTe NpUHaNMHI 5 CeKyHA nepes TUM, AK BCTaBUTW NOTO Ha MicLie.

KaBa BUTiKa€ 3aHaATO NOBINbHO.

|06 3MeHWUTK CTyniHb NoMeny KaBw, MOBEPHITb perynaTop NpaBopyu (y 3anexHocTi
Bif BUAY KaBu).

BuikoHaliTe oanH abo KinbKa LKIiB ONOiCKyBaHHS.

3anycTiTb OUMLLEHHA NPUCTPOIO (AUB. po3ain «[porpamm aBTOMaTUYHOTO OUMLLEHHA
npucTpoto» cTop.285).

3amiHiTb KapTpumk cuctemu Claris Aqua Filter System (avB. po3gin «BctaHOBNEHHs
dinbTpa» cTop.279).

MicnA 3anoBHEHHA KOHTelHepa
BO/IOI0 Monepe/KyBasnbHe
NOBiAOMNEHHA 3aNMLLAETLCA Ha
eKkpaHi.

MepeBipTe NpaBWbHICTb KPINNeHHA KOHTENHepa Ha Npunagi.

MonnaBok Ha fiHi KOHTeHepa NMOBUHEH PyXaTuncA BinbHo. MepeBipTe Ta 3a NoTpebu
BVBINbHITb MOMNNaBOK.

Perynatop nomeny Kasu BaxKo
NpoBepPTAETLCA.

3MiHy napameTpiB po6oTn perynaTopa MAUHKA BUKOHYITE TiNbKWU Mif yac Moro
pob6oTn.

Ecnpeco abo kaBa HepoCTaTHLO
rapAaui.

BrikoHaiiTe NpomMMBaHHA CUCTEMW MPUrOTYBaHHA KaBW Nepef TUM, AK 3anycTuTu
NPUroTyBaHHsA KaBu.

36inbluTe TemMnepaTypy KaBu, HAaTUCHYBLUW KHOMKY cepBicy Ta napameTpis . Mepen
NPUroTyBaHHAM KaBy NigirpinTe yallky, ONONOCHYBLM Ti rapAYOoio BOAOH.
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He pekomeHA0BaHO BMKOPUCTOBYBATWM MaCiAHWCTI, KapamenisoBaHi Ta
apomaTu3oBaHi KaBoBi 3epHa. [NepeBipTe HaABHICTb KABOBMX 3€PEH Y IOTKY Ta PeXxnm
poboTun fo3atopa.

Kasa sanaaro ceitna abo 3MeHLITe 06'eM MPUroTyBaHHA Ta 36iMbLUTE MILIHICTb HAMOK 3a [ONOMOTOK GYHKLI
He[IOCTaTHBO MiliHa. Dark

LLlo6 nomen kaBw 6yB APiOHiLIMM, NOBEPHITL PerynaTop Bniso.

3a gonomoroto GyHKUiT ABOX LIMKNIB MOXKHA NOCNILOBHO MPUrOTYBaTH 2 YaLLKM KaBu.

) Cranaca Henonaaka nif yac NPUroTyBaHHA.
KaBa He BWTIKa€ 3 NpucTpolo. . . .
MpuncTpiit BBIMKHYBCA B aBTOMaTUYHOMY PEXIMi Ta roToBUIA A0 pPO60TU.

CTaBcA 36ii1 B enekTpomepexi nig

MpucTpin Nnepe3aBaHTaXXyeTbCA aBTOMATUYHO MiCNA NIAKIIOYEHHA 0 eNeKTpoMepexi.
yac poboTn npunagy.

Yal HegoCTaTHBO rapAunii abo

N 36inbLuTe a60 3MEHLLTE TeMMepaTypy rapAaYoi BOAN B MeHI0 «<HanawTyBaHH:A.
3aHaATo rapAunii.

Bu Bukopuctanu MeneHy KaBy

K MpubepiThb ii 3 NOTKa 3a AONOMOTot0 NKOCOCa.
3aMiCTb KaBU B 3epHax.

MosABa napw nig KpuLLKoo

. 3akpunte 3arnnbneHHA TabneTkm ANA OUNLLEHHSA, pO3TalloBaHe Mif KPULLKOIO.
KOHTeNHepa AnA KaBOBUX 3epPeH.

MicnaA 3anycky NpuroTyBaHHs

Hanolo, AKLLO BY 3anuTyeTe JloTok Ans 36MpaHHA KaBOBOI ryLLi NOBHWIA, | GyHKLiA 4OAATKOBOI NOpLii HEAOCTYMHa.
[l0aTKOBY NOPLit0, MalnHa MicnAa NpuroTyBaHHA Hamnow, MOXINBO, B 3MOXeTe 3HOBY NPUroTyBaTU ecrnpeco
MNoBiAOMAAE BaMm, WO Le nicna CnopoXXHeHHs 36ipH1Ka KaBOBOI ryLui.

HEMOXINBO.

A 06epexHo! TinbKy crewianict BiANoBiAHOI KBanidikaLii Mae NpaBo PeMOHTYBATW eNekTPUYHMIA LWHYP abo BTpyyaTucs
B pobOTy enekTpomepexi. ¥ pasi HeAOTPMMaHHA LUX NpaBun BU NifAacTe cebe cMepTenbHin Hebesnew,
NOB'A3aHIN 3 ypaXKeHHAM eneKTPUYHIM cTpyMom! 3a60POHAETbCA BUKOPVCTOBYBATN NPWNag i3 BUAMMUMUN
YWKOAXKEHHAMM!
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Stimate client,

Felicitari pentru achizitionarea produsului Espresso Automatic Seria EA89.

Acest produs va propune peste 14 bauturi calde: espresso, espresso dublu, cafea, cafea dubls, ristretto, doppio, americano,
cappuccino, cappuccino dublu, latte, latte dublu, spuma de lapte, ceai verde, ceai negru, infuzie.

Pe langa aceasta ofera foarte variatd, aparatul va ofera numeroase posibilitati de personalizare a bauturilor. De exemplu, puteti
utiliza o functie care intensifica si mai mult gustul cafelei dacd apreciati bauturile mai tari. Puteti modifica volumul, intensitatea
si temperatura bauturilor.

Bauturile consumate cel mai frecvent pot fi accesate cu usurinta din interfata principald. Ecranul vé permite sa urmariti stadiul
de preparare a cafelei sau sa accesati cu usurinta diferite meniuri.
Cele mai multe bauturi pot fi realizate cate doua odatd, pentru mai multd economie de timp si usurintd in utilizare.

Datorita tehnologiei sale KRUPS Quattro Force, care include un sistem Thermoblock Compact cu o camera de infuzare integrata,
o pompa de 15 bari, iar datorita faptului cd macina proaspat boabele de cafea inainte de extragere, aparatul va permite sa
obtineti ristretto, espresso si cafele extrem de aromate si acoperite cu o spumd brun-aurie.

In general, pentru ca bautura sa isi exprime intreaga savoare, espresso se serveste in cescute din portelan deschise la gura.
Pentru a obtine un espresso la o temperaturd optima si o cremd uniforma, va recomanddm sa incalziti cescutele in prealabil.
Pentru a gasi boabele de cafea care vi se potrivesc, va trebui probabil sa efectuati mai multe incercari. Daca schimbati amestecul
si/sau gradul de prdjire, veti obtine rezultatul optim.

Cafeaua espresso are o aroma mai bogata decét cafeaua clasica la filtru. In pofida gustului mai pronuntat, aromat si mai intens,
espresso contine mai putina cafeina decat cafeaua la filtru (aproximativ 60-80 g pentru fiecare cescutd in comparatie cu 80-100
mg pentru fiecare cescutd) din cauza unei durate de infuzare mai scurte.

Calitatea apei utilizate este, de asemenea, un factor care determina calitatea rezultatului din ceasca. Se recomanda sd utilizati
apa proaspata de la robinet (pentru ca aceasta sa nu aiba timp sa devina statuta in contact cu aerul), care nu prezinta miros de
clor si care este rece.

Tastele tactile, ergonomice si confortabile va ajuta sa navigati cu usurinta. Veti fi ghidat pe parcursul tuturor etapelor, de la
pregatirea bauturii, la operatiunile de intretinere.

V& dorim sd va bucurati cu placere de aparatul Krups.

Echipa Krups

\ - \ /'_j LI
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Pentru o utilizare optima a aparatului si pentru a obtine cafele de calitate, iata cateva sfaturi:

290

Calitatea apei influenteaza semnificativ calitatea aromelor. Calcarul si clorul pot modifica gustul cafelei. Va
recomandam sa utilizati cartusul Claris Aqua Filter System, sau apa usor demineralizatd, pentru a pdstra toate
aromele cafelei.

Pentru a pregati bauturi exclusiv pe baza de cafea, va recomandam sa utilizati cescute din portelan in forma de
lalea, incélzite in prealabil (de exemplu, le puteti tine in apd caldd), a caror dimensiune sa fie adaptata la cantitatea
doritd. Pentru preparatele care contin lapte, vd recomandam sa utilizati cesti din sticla groasa, pentru un rezultat
imbietor.

Boabele de cafea prajite isi pot pierde aroma daca nu sunt protejate. Va recomandam sa utilizati cantitatea
de boabe echivalentd consumului dvs. pe o perioada de 4-5 zile. Calitatea boabelor de cafea este variabila, iar
evaluarea sa este subiectiva, insa va recomandéam sa utilizati cafea arabica in loc de cafea robusta.

Va recomandam sa nu folositi boabe uleioase si caramelizate, deoarece acestea pot defecta aparatul.

Calitatea si finetea macinarii boabelor influenteaza forta aromelor si calitatea cremei. Cu cat boabele sunt
madcinate mai fin, cu atat crema va fi mai find. Macinarea trebuie sa fie adaptata la tipul de bautura dorita: fin
pentru ristretto si espresso, mai mare pentru cafea.

Puteti utiliza lapte pasteurizat sau UHT, degresat, semi-degresat sau integral, de la frigider (7 °C). Utilizarea unor
tipuri speciale de lapte (microfiltrate, crud, fermentat, imbogatit etc.) sau de lapte vegetal (lapte de orez, de
migdale etc.) pot oferi rezultate mai putin satisfacatoare, mai ales in ceea ce priveste calitatea spumei.
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INFORMATII IMPORTANTE DESPRE PRODUS S| DESPRE

MODUL DE UTILIZARE

In acest manual veti gési toate informatiile importante referitoare la punerea in functiune, utilizarea si intretinerea aparatului.
Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a folosi pentru prima data aparatul si pastrati-le: o utilizare neconforma
exonereaza KRUPS de orice responsabilitate.

LEGENDA SIMBOLURILOR DIN INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE

A Pericol: avertisment cu privire la riscurile de vatamari corporale grave sau mortale. Simbolul fulgerului avertizeaza cu
privire la pericolele legate de prezenta energiei electrice.

A Atentie: avertisment cu privire la posibilele defectiuni, daune sau distrugerea aparatului.
n Important: observatie generald sau importanta pentru functionarea aparatului.

Produse furnizate impreuna cu aparatul
Verificati produsele furnizate impreuna cu aparatul. Daca lipseste o piesa, contactati direct linia de urgentd (a se vedea pag.
295 Setari initiale).

Piese furnizate:

- Espresso Automatic Seria EA89

- 2 pastile de curétare

- 1 saculet de detartrant

- Conducta de lapte, adaptabila pe blocul ,One Touch Cappuccino”
- Cheie de demontare pentru curdtarea circuitului de aburi

- Manual cu instructiuni de sigurantd

- Cartus Claris — Aqua Filter System cu accesoriu de insurubare
- 1 bastonas pentru a stabili duritatea apei

- Manual de utilizare

- Registru centre de service post vanzari Krups

- Documente de garantie

- 1 set de curatare duzd de aburi

DATE TEHNICE

Aparatul dumneavoastra Automatic Espresso EA89
ALIMENTAREA CU ENERGIE ELECTRICA 220-240V~ /50 Hz
Presiunea pompei 15 bari
Rezervor de boabe de cafea 2509
Consumul de energie In timpul functionarii: 1450 W
Rezervor de apa 2,31
Punere in functiune si depozitare In interior, intr-un loc uscat (ferit de inghet).
Dimensiuni (mm)H x| x P 367 x 240 x 380
Greutate EA89 (kg) 8.4

Sub rezerva modificdrilor tehnice.
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DESCRIEREA APARATULUI

A Maner capac rezervor de apa
B Rezervor de apa o Rezervor de boabe de cafea
C Vas colector zat de cafea J Buton de reglare a finetii de macinare
D lesiri pentru cafea, cu indltime reglabila K Tub de alimentare pastild de curdtare
E Gratar si recipient pentru picaturi L Accesoriu pentru mdcinare cu pietre metalice
F Capac rezervor de boabe de cafea o
G Bloc detasabil One Touch Cappuccino Panou de comanda
H Conductad de lapte si mixer M Ecran
1 Flotor nivel de apa N Tasta ,pornire/oprire”
[0} Taste tactile
Precizari:

Recipientul pentru picaturi: permite recuperarea apei sau a cafelei care se scurge din aparat in timpul si dupa prepararea
bauturilor. Este important s& il Iasati in locasul sau si sa il goliti periodic.

n Important: cititi cu atentie instructiunile de utilizare si pastrati-le. Respectati instructiunile de siguranta.

Producator:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Franta

PREZENTARE GENER

Prezentarea diferitelor taste

Descriere/Functii generale

Pornirea si oprirea aparatului.
Pentru a pune in functiune aparatul, este necesara o apasare lunga.

Permite revenirea la ecranul precedent sau oprirea unei retete in curs.

Navigare in susul meniului/cresterea parametrului selectat

Navigare in josul meniului/reducerea parametrului selectat

Validarea selectarii efectuate.

Functie care permite marirea intensitatii cafelei.

Bud¥rell Functie care permite adaugarea unui espresso intens la reteta selectata.

Accesibil cu ajutorul retetelor principale (espresso, cafea lunga, cappuccino, macchiato, ceai), conform
1P
modelului.

ESPRESSO

p Lanseazd pregatirea unui Espresso.
LONG COFFEE
CP Lanseazd pregatirea unei Cafele.

CAPPUCCINO
Lanseazd pregatirea unui Cappuccino.
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Lanseazd pregdtirea unui Macchiato (o dozd mare de lapte, o doza micd de Espresso urmata de spuma
de lapte cremoasa).

Permite accesul la meniul de pregadtire al unui ceai sau a unei infuzii.

Permite accesarea preparatelor suplimentare: ristretto, spuma de lapte, doppio, americano (depinde de
model).

SETTINGS
@ Permite accesarea modelului general (setarile aparatului, intretinere si informatii despre produse).

Precizari despre tastele iluminate

Cand tasta este opritd, functia corespunzatoare nu este accesibila.

Cand tasta este pornita partial, functia este disponibila si poate fi selectata.
La realizarea functiei solicitate, lumina devine intensa.

PUNEREA iN FUNCTIUNE

INSTALAREA APARATULUI

A Pericol: conectati aparatul la o priza de curent de 230 V, impamantata. In caz contrar, sunteti expusi unor vatamari grave
din cauza energiei electrice!
Respectati instructiunile de siguranta indicate in sectiunea ,Instructiuni de siguranta”.

Punerea sub tensiune 7

Puneti aparatul sub tensiune apasand pe tasta ,Pornire/Oprire”\.™./ pana la aparitia mesajului de intampinare pe ecran Fig. 1.
Lasati-va ghidat de instructiunile de pe aparat.

Setari initiale

La prima utilizare a aparatului, trebuie sa efectuati anumite setari. Respectati indicatiile afisate pe ecran. Obiectivul paragrafelor
urmatoare este de a va oferi cateva repere vizuale.

lata primele setari necesare:

Limba
Selectati o limba de afisare apasand pe sageti pana cand este afisata limba corespunzatoare. Apésati pe ,OK” pentru a valida.

Unitate de masura
Puteti sa selectati unitatea de masura a volumului dorit, intre ml si oz.

Data si ora
Pentru a seta ora, apasati pe formatul orar dorit (24H sau AM/PM).

Pornire/Oprire automata

Puteti programa ora la care doriti ca aparatul sa se opreasca automat. Aceastd setare poate fi adaptata dupa caz: zilnic,
saptamanal sau weekend. Alegeti ora la care doriti sa setati pornirea automata in functie de formatul orar selectat in prealabil.
De asemenea, puteti sa alegeti durata dupa care aparatul se va opri automat, pentru a optimiza consumul de energie electrica.

Setarea ciclului de curatare a circuitului de cafea
Puteti sa alegeti sa il activati sau nu la oprirea aparatului. Acest lucru va permite sa asigurati calitatea cafelei din ceasca pentru
a evita prezenta reziduurilor.

Instalarea filtrului

La prima punere sub tensiune, aparatul va intreaba daca doriti sa instalati filtrul. Daca doriti sa faceti acest lucru si daca duritatea
apei prevede acest lucru, selectati ,DA” si urmati instructiunile de pe ecran.

Instalarea cartusului in aparat: insurubati cartusul de filtrare pe baza rezervorului de apé utilizand accesoriul furnizatimpreuna
cu cartusul. Fig. 4

Reglati luna punerii in functiune a cartusului (pozitia 1 din ilustratie, cifra din stanga in ilustratie), rasucind inelul gri aflat in partea
superioara a filtrului. Luna inlocuirii cartusului este indicata la pozitia 2 din ilustratie. Fig. 5.
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Puneti un recipient de 0,6 | sub iesirea de abur. Fig. 6.

Aparatul trebuie amorsat, indiferent daca filtrul este instalat sau nu. Acest lucru presupune in mod obligatoriu umplerea
circuitelor de apa. In acest scop, respectati instructiunile afisate pe ecran. Aparatul va umple mai intai circuitele de ap3, va
preincalzi circuitele, apoi va efectua un ciclu de curatare automata.

Ecranul va indica finalizarea instalarii.

Duritatea apei

Puteti regla aparatul in functie de duritatea apei, intre 0 si 4. In acest scop, respectati indicatiile urmatoare:

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima data, stabiliti duritatea apei, pentru a adapta aparatul la duritatea constatatd. De
asemenea, efectuati aceasta operatiune daca utilizati aparatul intr-un loc in care duritatea apei este diferitd sau daca observati
o modificare a duritatii apei. Pentru a afla duritatea apei, utilizati bastonasul furnizat impreund cu aparatul sau adresati-va
companiei de ape.

Clasele sunt prezentate in detaliu in tabelul de mai jos:

Gradul de duritate Foacrltaesr:gale Clasat Moale Mecc:ia:-adiré cll)a::: Fog:::adtré
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Réglage de I'appareil 0 1 2 3 4

Umpleti un pahar cu apa si introduceti bastonasul. Fig. 2
Cititi nivelul duritatii apei dupd 1 minut. Fig. 3
Indicati numarul de zone rosii la setarea aparatului.

Pregatirea aparatului

Retrageti rezervorul si umpleti-I. Fig. 7.

Puneti rezervorul la loc. Fig. 8.

Retrageti capacul de pe rezervorul de boabe de cafea, apoi vérsati continutul de boabe de cafea (max. 250 gr). Fig. 9.
Puneti capacul la loc pe rezervorul de boabe de cafea. Fig. 10.

Nu ezitati s contactati aplicatia in cel mai scurt timp pentru a consulta stirile si a urmari periodic aparatul.

INAINTE DE PREGATIREA BAUTURILOR

INDICATII IMPORTANTE

In functie de bauturile selectate, Espresso Automatic EA89 va regla automat cantitatea cafelei micinate.

Pregatirea accesoriului pentru macinare

Puteti sa ajustati intensitatea cafelei regland finetea de mécinare a boabelor de cafea. In general, cu ct setarea accesoriului de
maécinare este mai find, cu atat cafeaua este mai intensa si mai cremoasa. De asemenea, aceasta poate varia in functie de tipul
de cafea utilizata. Va recomandam o setare find pentru espresso si mai mare pentru cafele.

Reglati gradul de finete a macinarii rasucind butonul de reglare a finetii de mécinare (J) aflat in rezervorul de boabe. Acest reglaj
trebuie sa se efectueze in timpul macinarii si pas cu pas. La finalul a 3 preparate, veti observa cu siguranta o diferenta de gust.

Reglarea finetii de macinare este utila atunci cand schimbati tipul de cafea sau daca doriti sé obtineti o cafea mai mult sau mai
putin intensa. Cu toate acestea, nu se recomanda sa efectuati aceastd setare in mod sistematic.

Reglarea iesirii cafelei
Pentru toate bauturile propuse, puteti sa reduceti si sa mariti iesirile cafelei in functie de dimensiunea cestilor sau a paharelor.
Fig.11

Oprirea unei bauturi in curs de pregatire

Puteti sa opriti preparatul in price moment apasand pe tasta de revenire D

Atentie: daca apasati pe aceastd tastd, aceasta poate regla aparatul, care dureaza 30 de secunde. Aceasta faza este normala.
Cand un ciclu este intrerupt, oprirea nu este imediata, aparatul finalizeaza ciclul, iar preparatul va fi anulat.
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Functia de preparare ,,Double”
Aparatul va permite sa pregatiti doud cesti simultan. Preparatul cu functie dubla este accesibil apasand de doua ori consecutiv
pe selectie si este valabil pentru toate bauturile, cu exceptia P Si=—).

Functia DARK

Functia ,DARK" permite marirea intensitatii cafelei.

Puteti sa activati sau sa dezactivati functia astfel:

- Inainte de a selecta bautura aleas, trebuie sa apasati pe DARK.

-In timpul prepararii bauturii si pana la finalizarea macinarii: puteti s apasati pe DARK.

- Alegeti setarea ,DARK” in meniul Setari. In acest sens, mergeti la meniul Setari apasand pe,l:astg\@, apoi pe Setari = setari
bauturi = Dark. Astfel, functia va fi activd pentru toate bauturile de tip ,cafea”: P, l:p, Ep, EP.

Puteti sa procedati in acelasi mod pentru a o dezactiva.

Functia EXTRA SHOT

Functia ,extra shot” permite addugarea unui espresso la finalizarea bauturii selectate.
Puteti sa activati sau sa dezactivati functia astfel:

- Inainte de a selecta biutura aleasa, trebuie si apasati pe EXTRA SHOT.

-In timpul realizarii bauturii,

- Alegeti setarea ,EXTRA SHOT” in meniul Setari. In acest sens, mergeti la meniul Setari apasand pe tasta @ apoi pe Setari &

setéri bauturi = EXTRA SHOT. Astfel, functia va fi activata pentru preparatele P, O, 2P, &P, P
Puteti sa procedati in acelasi mod pentru a o dezactiva.

PREGATIREA BAUTURILOR DE CAFEA PRIN ACCES DIRECT

Nota: La fiecare lansare a bauturii, aparatul tine cont de ultima bautura preparata, inclusiv de setarile care ar fi putut fi selectate.

Pregatire

Puneti ceasca sau cestile sub duzele de cafea. Fig. 12

Apadsati pe tasta bauturii alese.

Daca aparatul descopera ca lipseste apa in timpul prepararii bauturii, acesta va va solicita sa umpleti rezervorul.

Setari posibile

Puteti sa mariti intensitatea cafelei apasand pe EJJ si/sau sa adaugati un preparat de cafea apasand pe tp

Aparatul vd permite sa pregatiti una sau doud cesti.

Aparatul macina boabele, realizeaza compactarea macinarii si infuzarea. Volumul cafelei in curs de preparare poate fi reglat
folosind tastele de navigare: v si

Puteti sa opriti preparatul in orice moment apdsand pe D

n Important: Cldtirea automata a iesirilor de cafea :in functie de tipurile de bauturi preparate, aparatul poate efectua o clatire
automata in cazul opririi. Ciclul nu dureaza decat cateva secunde si se va opri automat.

PREGATIREA BAUTURILOR PE BAZA DE LAPTE PRIN ACCES DIRECT

Setari posibile
Puteti sa mariti intensitatea cafelei apdsand pe Ep si/sau sd adaugati un preparat de cafea apasand pe tp

Aburul ajuta la prepararea spumei de lapte. intrucat productia de vapori necesitd o temperatura ridicata, aparatul asigurd o
etapa de incélzire preliminara suplimentara.

Realizarea unui Cappuccino P sau a unui Macchiato &P

Conectati partea dreaptd a conductei de lapte la blocul ,One Touch Cappuccino” Fig. 13.

Introduceti cealaltd extremitate (partea bizotatd) intr-un recipient umplut cu lapte sau direct in recipientul cu lapte Fig. 14.
Puneti recipientul sau cestile suh duzele de cafea/de lapte. Fig. 15. —~

Apasati pe tasta ,Cappuccino” Ep Fig. 16. sau apdsati tasta ,Macchiato” EP Fig. 18. Ansamblul parametrilor pot fi modificati.
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Prepararea incepe prin realizarea spumei de lapte (reglare posibild a timpului), urmata de debitul de cafea (cu volum reglabil).
Reglarea timpului de spumare va permite sa modificati cantitatea de lapte si de spuma.

Etapele urmatoare se desfasoara automat, apoi bautura este gata de degustare Fig. 17.

La fiecare lansare a ,Cappuccino” sau ,Machiatto”, aparatul retine ultima bdutura preparata, inclusiv setdrile efectuate.

intretinerea dupa prepararea bauturilor pe baza de lapte

Clatire lapte

Ecranul indica ,Curatare lapte?” la finalul fiecarei preparari.

Se recomanda sa efectuati aceastd curatare la finalul utilizarii functiei de lapte, pentru a asigura o buna igiena a accesoriilor de
spumare si o buna spumare a laptelui.

In cazul clatirii laptelui, trebuie s& efectuati sistematic o demontare si o curitare cu apa calda a conductei de lapte si a mixerului.
Fig. 21 si 25.

Pentru un rezultat optim, se recomanda sd curatati blocul detasabil ,One Touch Cappuccino” periodic (consultati capitolul
referitor la intretinerea generala).

Daca observati ca calitatea spumei de lapte este modificatd, nu ezitati sa refaceti aceasta clatire si curatare: de fapt, un sistem
de lapte intretinut necorespunzator provoaca acest tip de neajuns.

PREPARATE PE BAZA DE CEAI

Setari posibile

Aparatul va propune prepararea a 3 tipuri de ceai (ceai verde, ceai negru, infuzie). Puteti s reglati volumul bauturii dupa gust.
Temperatura apei calde este adaptata la bautura selectata.

Puteti sa programati o doza suplimentara EPin ceai, ceea ce va permite sa realizati bauturile ,ceai/cafea”.

Prepararea ceaiului

Selectati P pe ecran. Puneti ceasca sau cestile sub duzele de cafea. Fig. 12

Apoi selectati bautura aleasa si apasati pe OK

Dacd aparatul descopera cd lipseste apd, acesta va va solicita sa umpleti rezervorul.
Puteti sa modificati volumul utilizand tastele WV sau /Nin cursul prepararii.

PREPARAREA ALTOR BAUTURI: RISTRETTO, DOPPIO,

AMERICANO SAU SPUMA DE LAPTE

Pregatire

Puneti ceasca sau cestile sub duzele de cafea. Fig. 12

Dacd aparatul descoperd cd lipseste apd in cazul prepararii, acesta va va solicita sa umpleti rezervorul.

Apadsati pe tasta E: cu ajutorul tastelor v si , selectati bautura dorita: Ristretto, Doppio, Americano, spuma de lapte.

Realizarea unui Ristretto

Selectati Ristretto si apasati pe OK.

Aparatul macina boabele, compactarea macinarii si infuzarea. Volumul cafelei in curs de preparare poate fi reglat folosind tastele
de navigare: si

Puteti sa opriti preparatul in orice moment apasand pe D.

Realizarea unui Doppio
Selectati DOPPIO si apasati pe OK.
Prepararea este identica cu cea pentru RISTRETTO, dar cu o cafea cu ciclu dublu.

Realizarea unui Americano
Selectati AMERICANO si apasati pe OK.
Prepararea este identicd cu cea pentru DOPPIO, urmata de o preparare de apa calda.

Realizarea unei spume de lapte

Conectati partea dreapta a conductei de aspirare pentru lapte la blocul ,One Touch Cappuccino” Fig. 13. Introduceti cealaltd
extremitate (partea bizotata) intr-un recipient umplut cu lapte. Fig. 14
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Aburul ajuté la prepararea spumei de lapte. Intrucat productia de vapori necesita o temperatura ridicat, aparatul asigura o

etapa de incélzire preliminara suplimentara.

Un meniu va va permite sa personalizati durata spumarii. Puteti sa modificati apasand pe butoanele (M sau A. Apoi apdsati

pe OK  Ultima durats a spumarii utilizate va fi memorata pentru prepararea viitoare.

Puteti sa opriti preparatul in orice moment apasand pe tasta D.

Clatirea blocului ,One Touch Cappuccino”
Consultati paragraful ,Clatire lapte” din sectiunea PREGATIREA BAUTURILOR PE BAZA DE LAPTE ONE TOUCH.

LTE FUNCTII

Accesul la meniul Setdri se realizeazd apasand pe tasta @ care permite accesarea meniului general (setdri aparat, intretinere

si informatii despre produse).

Reglari

Daca selectati Setdri, puteti efectua modificarile pe care le doriti pentru un confort de utilizare optim si adaptat la preferintele

dumneavoastra.

V& prezentam principalele setari disponibile.

Data Setarea datei este necesara in special in cazul utilizarii unui cartus anticalcar.
Ceas Puteti sa selectati un afisaj orar de 12 sau de 24 de ore.
Limba Puteti sa selectati limba doritd din setul de limbi propuse.

Unitate de masura

Puteti sa selectati unitatea de masura intre ml si oz.

Luminozitate ecran

Puteti sa reglati luminozitatea ecranului in functie de preferinte.

Temperatura cafea

Puteti sa reglati temperatura bauturilor de cafea pe trei niveluri.

Temperatura ceai

Puteti sa reglati temperatura ceaiurilor pe trei niveluri.

Duritatea apei

Trebuie sa reglati duritatea apei intre 0 si 4. A se vedea capitolul ,Masurarea duritatii apei”.

Pornire automata

Puteti sa lansati automat incdlzirea prealabila a aparatului la 0 anumita ora.

Oprire automata

Puteti sa alegeti durata dupa care aparatul se va opri automat (durata de neutilizare).

Clatire auto

Puteti sa activati sau nu clatirea automata a iesirii de cafea la pornirea aparatului.

Reglari pt. bauturi

Puteti sa resetati aparatul la setarile din fabrica. Puteti, de asemenea, sa activati in permanentd
functia Dark si Extra Shot pentru toate bauturile, cu exceptia ==).

Pentru a iesi din meniul de setéri, apasati pe ) sau pe butonul Setari.
Setarile vor fi pastrate in memorie daca deconectati aparatul, cu exceptia datei si a orei.
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intretinere
Optiunile de mai jos va permit sa lansati programele selectate. Apoi, trebuie s urmati instructiunile de pe ecran.

Va permite sa curatati blocul One Touch Cappuccino al aparatului, necesar pentru a asigura o buna

Curatare lapte h <
4 calitate a spumarii.

Va permite sa clatiti blocul One Touch Cappuccino al aparatului, necesar pentru a asigura o buna

Clatire lapte h -
calitate a spumarii.

Clatire cafea Va permite sa accesati clatirea circuitului de cafea al aparatului, asigurand un gust optim al cafelei.

Va permite sa accesati curatarea circuitului de cafea al aparatului (utilizand o pastila de curatare),

Curatare cafea I ) .
’ asigurand un gust optim al cafelei.

V& permite sa accesati detartrarea, maximizand durata de viata a aparatului. Atunci cdnd numarul

Detartrare N . . K . .
de bauturi nu este suficient pentru un detartraj, functia nu este activa.

Puteti accesa modul filtru, foarte util daca apa este foarte dura, pentru a asigura un gust optim si

Filtru - .
durabilitatea aparatului.

Pentru a iesi din meniul Intretinere, apasati pe ] sau pe butonul Setari.

Informatii
Meniul ,Informatii” va ofera posibilitatea de a accesa o serie de informatii despre utilizare si despre anumite etape din viata
aparatului. Meniul va oferd informatii despre intretinerea aparatului. Va prezentam principalele informatii disponibile.

Bauturi preparate Afiseaza numarul de bauturi preparate

Curatare circuit cafea Indica faptul ca procesul de curatare trebuie efectuat in x numar de cicluri.
Detartrare Indicd faptul ca procesul de curétare trebuie efectuat in x numar de cicluri.
Filtru Indicé faptul ca trebuie schimbat in x zile sau dupa x litri.

Pentru a iesi din meniul Informatii, apasati pe ) sau pe butonul Setari.

INTRETINERE GENER

Golire vasului colector de zat de cafea si a recipientului pentru picaturi

La finalul unui anumit numar de cafele, aparatul va va solicita sa goliti vasul colector de zat si recipientul pentru picaturi. Daca
aceste operatiuni nu sunt efectuate corect, aparatul se poate deteriora.

Recipientul pentru picaturi primeste apa uzata, iar vasul colector de zat de cafea primeste cafeaua utilizata.

Daca se afiseaza mesajul ,Goliti cele doua recipiente”, scoateti, goliti si curdtati recipientul pentru picaturi. Scoateti, goliti si
curatati vasul colector de zat de cafea (c). Fig. 19.

Puneti la loc vasul colector de zat de cafea. Fig. 20

Recipientul pentru picaturi este prevazut cu un flotor care va indica momentul in care acesta trebuie vidat. Totusi, aparatul este
programat pentru a solicita golirea recipientului de picaturi la finalul unui anumit numdr de cafele, independent de golirile
intermediare pe care le puteti efectua.

Clatirea circuitelor

Puteti sa efectuati o curatare in orice moment apdsand pe @ apoi selectand Intretinere.

In functie de tipurile de bauturi preparate, aparatul va efectua o clatire automata in cazul opririi.
Clatirea automata poate fi reglata si la pornire (a se vedea sectiunea ,Setari, p. 295)
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Programe automate de curatare a aparatului

Program de curatare automata a circuitului de cafea

Cand trebuie efectuat un program de curatare, aparatul va avertizeaza.

Pentru a efectua programul de curatare, veti avea nevoie de un recipient cu capacitatea de cel putin 0,6 |, care trebuie plasat
la iesirile de cafea, precum si de o pastila de curatare KRUPS. Fig 34a. Lasati-va ghidati de instructiunile afisate pe ecran. De
asemenea, puteti lansa o curatare din meniul Intretinere.

n Important : nu aveti obligatia de a realiza programul de curatare imediat cand aparatul va solicitd acest lucru, dar trebuie
insa sa il efectuati in scurt timp. Dacd curdtarea este raportatd, mesajul de alerta va ramane afisat pe toata
perioada in care operatiunea nu este efectuata.

Programul de curatare automatd cuprinde 2 etape: un ciclu de curatare si un ciclu de cldtire si dureazd, in medie, 13 minute.

n Important : daca deconectati aparatul in timpul curatarii sau in cazul unei pene de curent, programul de curétare va relua
etapa care a fost intrerupta din cauza incidentului. Aceasta operatiune nu poate fi amanata. Aceasta este
obligatorie pentru clitirea circuitului de apa. In acest caz, este posibil s& aveti nevoie de o noui pastila de
curatare. Pentru a elimina orice urma de produs de curatare pentru sanatate, realizati programul de curatare
in totalitate.

Curatarea blocului ,One Touch Cappuccino”

Pentru a efectua acest program de curatare, veti,avea nevoie de doua recipiente (mini 0,6 |) si de lichid de curatare KRUPS.
Puteti continua curatarea apasand pe butonul .

Apoi selectati ,Intretinere” = ,Curatare lapte”. Urmati instructiunile de pe ecran.

Demontarea blocului ,,One Touch Cappuccino”

Pe langa cldtire, trebuie curdtate diferite elemente ale blocului dupa fiecare utilizare. Pentru a demonta blocul, urmati
instructiunile urmatoare:

Scoateti conducta de alimentare cu lapte, Fig. 21.

Indepértati capacul inainte de ansamblul de duze de cafea sau de lapte. Glisati-l in jos si trageti-l spre dumneavoastré. Fig. 22.
Scoateti blocul ,One Touch Cappuccino” tragand de partea superioara a blocului Fig. 23

Dezasamblati blocul in totalitate. Fig. 24.

Scoateti mixerul conductei de alimentare cu lapte Fig. 25.

Curatati toate piesele demontate (bloc, mixer si conducta de alimentare cu lapte) cu apa si detergent. Apoi clatiti-le cu apa
calda. Fig. 26

Dupa ce elementele curatate s-au uscat, asamblati blocul si puneti-l in pozitia sa initiald. Fig. 27.

Repozitionati capacul inainte de bloc. Fig. 28. Puneti la loc mixerul in conducta de alimentare cu lapte Fig. 29 (partea inversd a
partii bizotate) si reconectati-I la bloc. Fig. 30.

Program de detartrare automata a circuitului de abur

A Atentie: In cazul in care aparatul dumneavoastrd este prevazut cu cartusul nostru Claris - Aqua Filter System, va rugam sa
scoateti acest cartus inainte de operatiunea de detartrare.

Cand trebuie efectuat un program de detartrare, aparatul va avertizeaza. Frecventa de realizare a programului depinde de

calitatea apei utilizate si de utilizarea sau neutilizarea unui filtru Claris Aqua Filter System (cu cat apa contine mai mult calcar,

cu atat aparatul trebuie detartrat mai des).

n Important : nu aveti obligatia de a realiza programul imediat atunci cand aparatul va solicitd acest lucru, dar trebuie insa
sa il efectuati in scurt timp. Dacd detartrajul este amanat, mesajul de alertd va ramane afisat pe toatd perioada
in care operatiunea nu este efectuata.

Dacé alerta de detartrare este activata si afisatd, apdsati pe OK pentru a lansa programul de detartrare. Pentru aamana, apasati

pe .

Dupé lansarea procedurii, lasati-va ghidati de instructiunile afisate pe ecran. De asemenea, puteti lansa o detartrare din meniul

JIntretinere” = ,Detartrare”.

Pentru a efectua un program de detartrare, veti avea nevoie de un recipient cu capacitatea minimd de 0,6 |, care sé fie plasat sub

blocul One Touch Cappuccino, precum si de un saculet de detartrant KRUPS (40 g). Fig. 34b

Umpleti rezervorul de apd pana la reperul CALC, apoi adaugati continutul sdculetului de detartrant.

Programul de detartrare cuprinde 3 etape: un ciclu de detartrare si doua cicluri de clatire. Programul dureaza aproximativ 20 min.

n Important : dacd se produce o intrerupere a alimentarii cu curent electric sau daca deconectati aparatul, ciclul se va relua
la etapa intrerupta in momentul incidentului, fara posibilitatea de a amana operatiunea. Pentru a elimina orice
urma de produs de detartrare pentru sanatate, realizati ciclul in totalitate.

300



PROBLEME S| MASURI CORECTIVE

Dacé una dintre problemele enumerate in tabel persista, contactati serviciul de asistentd pentru consumatorii KRUPS.

PROBLEMA

MASURI CORECTIVE

Aparatul afiseazd o eroare,
software-ul se blocheaza sau
aparatul prezintd o defectiune.

Opriti si deconectati aparatul, scoateti cartusul pentru filtrare, asteptati un minut si
reporniti aparatul.

Tineti apasata tasta de pornire/oprire timp de cel putin 3 secunde pentru pornire.

Aparatul nu porneste dupa ce a
fost oprit apasand pe tasta Pornire/
Oprire (timp de 3 secunde).

Verificati sigurantele fuzibile si priza instalatiei electrice.

Asigurati-va cd cele 2 fise ale cablului sunt corect conectate in zona prizei.

Accesoriul pentru mécinare emite
un zgomot anormal.

Tn accesoriul pentru macinare existd corpuri stréine.

Contactati departamentul de asistenta pentru consumatori KRUPS.

Blocul One Touch Cappuccino nu
aspird lapte.

Blocul One Touch Cappuccino face
spuma putind sau deloc.

Asigurati-va cd blocul este corect asamblat (in special mixerul in conducta de lapte).

Asigurati-va ca iesirea de abur nu este blocata. Dupa caz, consultati mai jos ,lesirea de
abur a aparatului pare blocata partial sau in totalitate”.

Asigurati-vd ca mixerul nu este blocat sau murdar; inmuiati- intr-un amestec de apa
caldd cu detergent de vase, apoi cldtiti si uscati inainte de reinstalare.

Asigurati-va cd conducta subtire nu este obturatd sau rasucita si ca este bine incastrata
n blocul One Touch Cappuccino pentru a evita orice admisie a aerului. Asigurati-va ca
este bine scufundata in lapte.

Clatiti si curatati blocul (a se vedea capitolele corespunzatoare clatirii si curatarii blocului
One Touch Cappuccino).

Pentru preparatele pe baza de lapte, va recomandam sa utilizati lapte proaspdt,

pasteurizat sau UHT, deschis recent. De asemenea, se recomanda utilizarea unui recipient
rece.

lesirea de abur a aparatului pare
blocaté partial sau in totalitate.

Demontati capul suportului cu ajutorul cheii de demontare. Fig. 31. Puneti suportul
la loc pe cap: Fig. 32.

Lansati ciclul de clatire a blocului One Touch Cappuccino pentru a evacua restul
reziduurilor.

Curatati iesirea de abur si asigurati-va cd gaura din dop nu este blocata de reziduuri
de lapte sau de calcar. Dupa caz, utilizati un ac de curatare. Fig. 33.

Din capul de abur nu iese deloc
abur.

Asigurati-vd cd iesirea de abur nu este blocatd. A se vedea ,lesirea de abur a aparatului
pare blocata partial sau in totalitate” de mai sus.

Dacé aceasta nu functioneaza, goliti rezervorul de apa si scoateti temporar cartusul
Claris. Umpleti rezervorul de apd cu apéd minerala cu continut bogat de calciu (> 100
mg/l) si efectuati cicluri succesive de abur (5 pana la 10) intr-un recipient pana la
obtinerea unui jet de abur continuu.

Puneti cartusul Claris inapoi in rezervor.

Din gratarul recipientului pentru
picaturi scapa abur.

In functie de tipul de preparat, din gratarul recipientului pentru picaturi pot si scape
abur.

Aparatul solicita golirea
recipientului pentru picaturi daca
acesta nu este plin.

Aparatul este programat pentru a solicita golirea recipientului de picaturi la finalul
unui anumit numar de cafele, independent de golirile intermediare pe care le puteti
efectua.
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Aparatul trebuie sé fie deconectat si
reconectat.

Deconectati aparatul timp de 20 de secunde, scoateti cartusul Claris Aqua Filter
System, dupa caz, apoi puneti-l din nou in functiune.

Daca defectiunea persista, contactati departamentul de asistenta pentru consumatori
KRUPS.

Aparatul nu solicita detartrarea.

Ciclul de detartrare este solicitat pe baza unui numar important de utilizari a circuitului
de abur.

In recipientul pentru picéturi se afla
cafea macinata.

In recipientul pentru picéturi se poate depune o cantitate mica de cafea macinata.
Aparatul elimina excesul de cafea mécinata, pentru ca zona de infuzare sa ramana
curata.

Laptele sau apa nu se scurg corect
n ceasca.

Asigurati-va ca blocul One Touch Cappuccino este pozitionat in mod corect.

Intr-un preparat Americano sau de
apa caldg, se gasesc urme de lapte.

Efectuati o clatire a recipientului de lapte sau scoateti si curatati accesoriul One Touch
Cappuccino, inainte de lansarea preparatului.

Sub aparat exista apa.

Tnainte de a indeparta rezervorul, asteptati 15 secunde dupé scurgerea cafelei, pentru
ca aparatul sa finalizeze ciclul in mod corect. Asigurati-va ca recipientul pentru picaturi
este pozitionat corect sub aparat. Acesta trebuie sa fie montat, chiar daca aparatul nu
este utilizat. Asigurati-va ca recipientul pentru picaturi nu este plin.

Nu scoateti recipientul pentru picaturi in timpul unui ciclu.

In cazul opririi, prin iesirile de cafea
si blocul One Touch Cappuccino se
scurge apa.

In functie de tipul de preparat, aparatul poate sa efectueze o clatire automata in cazul
opririi. Ciclul nu dureaza decat cateva secunde si se va opri automat.

Dupa golirea vasului colector de
zat de cafea, mesajul de avertizare
ramane afisat.

Reinstalati corect vasul colector de zat de cafea si urmati instructiunile de pe ecran.

Asteptati cel putin 5 secunde inainte de a-l reinstala.

Cafeaua curge prea incet.

Résuciti butonul de finete a mécinarii spre dreapta pentru a obtine o cafea macinata
mai mare (in functie de tipul de cafea utilizat).

Efectuati unul sau mai multe cicluri de clatire.

Lansati o curatare a aparatului (a se vedea ,Programe automate de curdtare a
aparatului pag .301).

Tnlocuiti cartusul Claris Aqua Filter System (a se vedea ,Instalarea filtrului” pag. 295).

Dupa ce am umplut rezervorul de
apa, mesajul de avertizare ramane
afisat pe ecran.

Asigurati-vd cd rezervorul este bine-pozitionat in aparat.

Flotorul de pe baza rezervorului trebuie sa se deplaseze liber. Verificati si, dupa caz,
deblocati flotorul.

Butonul de reglare a finetii de
madcinare se invarte greu.

Modificati reglarea finetii de macinare doar atunci cand aparatul este in functiune.

Bdutura espresso sau cafeaua nu
este suficient de calda.

Efectuati o clatire a circuitului de cafea inainte de a porni prepararea cafelei.

Mariti temperatura cafelei din meniul Setari. Inainte de preparare, cltiti ceasca cu apa
calda pentru a o incalzi.
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Evitati utilizarea boabelor de cafea uleioase, caramelizate sau aromatizate. Asigurati-va
ca rezervorul de boabe de cafea contine cafea si ca aceasta coboard corect.

Cafea este prea limpede sau Reduceti volumul preparatului, mériti forta de preparare utilizand functia Dark.
insuficient de tare. Rasuciti butonul de reglare a finetii de macinare spre stanga pentru a obtine o cafea
macinata mai fina.

Efectuati preparatul in doua cicluri utilizand functia pentru 2 cesti.

In timpul realizérii preparatului, s-a detectat un incident.
Aparatul nu produce cafea. . . . )
Aparatul a repornit automat si este gata de utilizare pentru un ciclu nou.

In timpul unui ciclu s-a produs o

pana de curent Aparatul reporneste automat atunci cand este pus din nou sub tensiune.

Ceaiul nu este suficient de cald sau

. Mariti sau reduceti temperatura apei calde din meniul Setari.
este prea fierbinte. ’ ’

Ati utilizat cafea macinata in loc de

Aspirati cafeaua macinata cu ajutorul aspiratorului din rezervorul de boabe de cafea.
cafea boabe.

Aparitia aburului sub capacul

. ) Inchideti tubul de alimentare pastila de curitare, situat sub capac.
recipientului pentru boabe.

Dupa lansarea unei bauturi, daca Vasul colector de zat de cafea este plin si functia ,extra shot” nu este disponibila.
solicitati un ,extra shot”, aparatul va | Odata finalizatd bautura, puteti eventual sd relansati un espresso, dupa golirea
semnaleaza ca nu este posibil. prealabild a vasului colector de zat de cafea.

A Pericol: Reparatiile cablului de alimentare si interventiile asupra retelei electrice pot fi efectuate doar de un tehnician
calificat autorizat. In cazul nerespectarii acestei recomandari, existd pericol de moarte din cauza curentului
electric! Nu utilizati niciodata un aparat care prezinta defectiuni vizibile!
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